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> Pred pouzitim trouby si
pozorné prectéte navod pro
uzivatele a bezpec¢nostni
informace.

> Navod uschovejte pro
budouci referencni Gcely.

Vyrobce nemUZe nést

odpovédnost za pripadné

Skody, k nimZ mdZe dojit

v dlsledku nespravné montéze

a nespravného, nevhodného

nebo nepriméreného pouzivani

tohoto zafizeni.

Elektricka bezpe€nost trouby

je zaruCena pouze v pfipade,

ze je trouba pripojena

k uzemnovaci soustave

v souladu s platnymi predpisy.

V zajmu zajisténi bezpecného

a efektivniho provozu tohoto

elektrického zafizent:

> Kontaktujte pouze
autorizovana servisni strediska.

> Neupravujte zadné vlastnosti
tohoto zarizeni.

> Tento spotrebi¢ nesméji
pouzivat déti do 8 let
a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi Ci
bez patri¢nych zkuSenosti
a znalosti, pokud na né
nedohliZeji osoby odpovédné
za jejich bezpecnost nebo
jim nedavaji prislusné pokyny
k bezpecnému pouzivani
spotrebice, a pokud si tyto
osoby a déti nejsou védomi
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mozného nebezpeci. Déti by
si nemely se spotrebicem
hrat. Nedovolte détem, aby
bez dohledu provadeély cisténi
a béznou udrzbu spotrebice.

> Toto zafizeni neni hracka.

> Nenechavejte déti bez dozoru
v blizkosti zafizeni.

> Nedovolte détem hrét si se
zarizenim.

> Nedovolte détem dotykat se
zarizeni nebo jeho ovladacich
prvk( béhem pouzivani
a bezprostredné po ném.

VYSTRAHA: Abyste se vyhnuli

ohrozeni pri nedmysiném

resetovani tepelné pojistky,

pristroj nesmi byt napajen

prostrednictvim externiho

spinace, jako je ¢asovac, nebo

pripojen k obvodu, ktery je

takovym nastrojem pravidelné

vypinan a zapinan.

> Zajistéte, aby zplsob montéze
zarizeni umoznoval jeho
odpojeni od elektrického
napajeni s takovou vzdalenosti
mezi kontakty, ktera zarucuje
Uplné odpojeni v podminkach
prepéti kategorie |Il.
Odpojovaci prostredky musi
byt zabudované v neménném
propojeni ve shodé s predpisy
pro elektroinstalace.

> Pouzivejte pouze teplotni
sondu doporu¢enou pro
tuto troubu.

> Spotrebic neinstalujte za
dekorativni dvitka. MdZe dojit
k jeho prehrati.

A Nebezpeci popaleni!
> Spotrebi¢ se béhem
pouzivani zahriva. Pri
pouzivani zachovavejte
opatrnost, aby nedoslo ke
kontaktu s topnymi Clanky
uvnitr trouby.
UPOZORNENI: PFistupné ¢asti
mohou byt béhem pouzivani
horké. Udrzujte malé déti mimo
dosah spotrebice.

A Nebezpedi popaleni!

Konec madla dvifek mize

byt teplejsi v disledku

odveétravaného horkého vzduchu.

> KdyzZ se trouba nepouziva,
vzdy se ujistéte, Zze otocné
ovladaci prvky jsou ve
vypnuté poloze.

UPOZORNENI: Pfed vyménou
zarovky nezapomente
spotrebic vypnout, abyste
zabranili pripadnému Urazu
elektrickym proudem.
> Pro Cisténi sklenéné vyplné
dvirek trouby nebo skla
ochranného vika varné
desky (podle provedeni)
nepouzivejte hrubé abrazivni
Cistici prostredky ani ostré
kovové Skrabky, protoze by
mohlo dojit k jeho poSkrabani
a naslednému roztristéni skla.
> Nepouzivejte parni Cistice ani
primy proud vody.

-4 -
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Spravna montéaz a umisténi

D> Uchovejte zafizeni a obalovy material mimo
dosah déti.

Pokud ma byt trouba trvale pFipojena

k elektrickému napéjeni:

> Zajistéte, aby montaZ zafizeni provadél
pouze zakaznicky servis, elektrikaf nebo
vySkoleny persondl s nélezitymi znalostmi
a kvalifikaci.

D> Ujistéte se, zda je zafizeni zapojeno pimo
do sitové zasuvky. K pripojeni zafizeni
nepouzivejte Z&dné adaptéry, rozdvojky ani
prodluZovaci kabely.

D> Ujistate se, Ze zafizeni neni vystaveno
atmosférickym vliviim (desti, slunci).

A Nebezpeéi smrtelného Grazu!

D> Zabrafite pFistupu domécich zvifat k zafizeni.
D> Obalové materialy, napf. plastova
félie a polystyren, mohou byt pro déti
nebezpecné.
D> Uchovévejte obalovy material mimo
dosah déti.

Nélezité pouzivani

D> Zafizeni pouZivejte pouze k pfipravé
a vareni pokrm0.

D> P¥i vkladani nadob do trouby nebo
vyjimani nadob z trouby pouzivejte
kuchynské rukavice.

D> P¥i pouZivani zafizeni se Fidte névody
k zafizenim na pfipravu jidla, které se
pouZivaji spoleéné s troubou.
Napajeci kabely elektrickych spotrebici
nepokladejte na horké ¢asti trouby.

D>V blizkosti trouby nepouivejte
hoflavé tekutiny.

A Nebezpecdi prehrati a porouchani

trouby v dasledku ucpané ventilace!
Nikdy nepokryvejte vnitini stény
trouby alobalem.

> Nezakryvejte ventilacni otvor ventilatoru ani
chladici otvory nad dvitky trouby.

A Nebezpeéi popéleni!

D> P¥i otvirani nebo zavirani dvitek vzdy
uchopte stfed madla dvifek.

A Nebezpeci trazu elektrickym

proudem pfi poskozeni zafizeni!

D> Nezapinejte poskozené zafizeni.

D> Odpojte pojistku v pojistkové sk¥ini.
> Kontaktujte zakaznicky servis.

A Nebezpeci trazu elektrickym

proudem!

D> Zafizeni se nedotykejte mokrymi
castmi téla.

D> NepouZivejte zafizeni, kdy? jste naboso.
D> Pii odpojovani ze zasuvky netahejte za
zafizeni nebo za napéjeci kabel.

Udrzba a gisténi

Pfed Udrzbou nebo ¢isténim:

D> Odpojte zafizeni od napéjeni, napf. odpojte
pojistku v pojistkové skFini.

A Nebezpeci trazu elektrickym

proudem pfi vniknuti tekutiny!

Zafizeni obsahuje elektrické soucéasti.

D> Zajistéte, aby dovnitt zafizeni nevnikla
7&dna tekutina.

D> K &isténi zafizeni nepouivejte
stladenou péru.

D> K &isténi ovladacich prvkd nepouZivejte
mokrou latku.

Opravy

D> Montaz a opravy spotfebice svéfujte pouze
kvalifikovanému personalu.

D>V nasledujicich pripadech kontaktujte
servisni stfedisko s autorizaci od vyrobce
nebo kvalifikovany personal:

- ihned po vybaleni, pokud se objevi
pochybnosti o neporusenosti zafizeni,

- béhem montaze (podle pokynl vyrobce),

- v pfipadé pochybnosti o spravné
funkénosti zafizeni,

- v pfipadé zédvady nebo neuspokojivého chodu,

- vpfipadé vymény sitové zasuvky, pokud neni
kompatibilni se sitovou zastrckou zafizeni,

- pokud se poskodi napéjeci kabel, musi
byt vyménén vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo kvalifikovanym servisnim
technikem, aby se predeslo riziku.
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Vyfazeni z provozu

D> Pokud se jiz trouba nebude pouZivat,
zavolejte servisni stfedisko nebo
kvalifikovany personal, aby ji odpojil od
napajeni.

INFORMACE O USPORE ENERGIE

Pracovni rezim HORNI PECENI S RECIRKULACT

ma mensi spotfebu energie neZ ostatni

dostupné funkce peceni.

D> Vyhybejte se Gastému otvirani dvitek.
Predehfivejte co nejrychleji.

PREHLED

D> Komoru trouby predehfivejte pouze
v pfipad€, Ze na tom zavisi vysledky peceni.
D> Pokud recept na gratinovany pokrm vyuziva
zbytkové teplo déle nez 30 minut, vypnéte
spotrebi¢ 5-10 minut pfed koncem peceni.

A. Otoény ovlada¢ vybéru programu

Pro vybér rezimu trouby podle typu
poZadovaného peceni. Pokud se otoény
ovladac¢ nastavi na jakykoli program, zapne se
svétlo, jeZ oznaCuje, Ze trouba je zapnuta.

B. Programovac

Trouby znacky Franke maji rdzné systémy
spravy a ovladani délky peceni. Konkrétni
podrobné pokyny najdete na strané 10.

Staci pouze zjistit typ ovladani, kterym je vase
trouba vybavena, a ziskate ndvod na spravné
pouzivani této funkce.

C. Kontrolka termostatu

Symbol oznacCuje, Ze topna télesa trouby
jsou zapnuta. Vypne se, pokud je dosaZena
nastavena teplota, a opét se zapne, jakmile se
znovu aktivuji topna télesa trouby. Je vhodna
pro kontrolu dosazeni teploty pred umisténim
pokrmu.

D. Oto¢ny ovladac teploty (termostat)

PouZiva se pro nastaveni teploty poZadované
pro dany typ pfipravovaného pokrmu a udrzeni
stalé teploty pfi pe€eni. PoZadovanou teplotu
vyberete oto¢enim ovladace ve sméru
hodinovych ruci¢ek a umisténim na prislusné
Cislo. Max. teplota je priblizné 275 °C.

E. Vodici liSty pro roSty a plechy
PouZivaji se pro spravné umisténi rosti

a plechli v 5 pfednastavenych polohéach

(1 aZ 5 odspodu); tabulka peceni

(na strané 13) oznacuje nejlepsi polohu

pro jednotlivé typy peceni.

F. Plech

Standardné se pouzivéa pro zachycovani Stavy
z grilovanych pokrm( nebo pfimo pro peceni.
Pokud troubu nepouZivéate, musite plech
vyjmout. Plech je vyroben ze smaltované oceli
jakosti ,AA* pro pouZiti v potravinarstvi.

Poznambka: Chcete-li dosahnout optimélnich
vysledkd peceni, doporucujeme vloZit plech
naklonénou ¢asti smérem k zadni sténé
komory trouby.

G. Rost

SlouZi jako opora pekacd, cukrérskych forem

a jakychkoli dalSich forem kromé dodanych
plechd nebo k peceni masa a ryb, zejména pfi
pouziti funkef grilu a turbo grilu, opékani chleba
atd. Nedoporucujeme pfimy kontakt rostu

s pokrmy.
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Uvedené knofliky jsou pouze ilustraéni.
Berte v Gvahu ty, které se nachézi na Vasem
zarizeni.
MONTAZ
Dulezité: Montaz (obr. 5) se musi provadét Modely CM

v souladu s platnymi normami a predpisy.
Pozadavky na skfifiku

v Soudésti vestavénych jednotek (plastové
materidly a dyhované drevo) musi byt
sestaveny pomoci teplovzdorného lepidla
(min. 100 °C):

B nevhodné materialy a lepidla mohou
vést k deformaci a rozlepeni.

v’ Skfifika musi poskytovat dostatek mista
pro elektrické zapojeni.

v’ Skfifka, ve které je trouba umisténa,
musi byt dostatecné robustni, aby unesla
hmotnost zafizen.

\YAY%

Troubu Ize namontovat do vysoké

skfiné nebo pod desku modularni
jednotky za pfedpokladu, Ze je zaru€ena
dostate¢na ventilace.

Postup montaze

Upevnéte spotfebi¢ do komory. Upevnéte
troubu ke skfifice pomoci dodanych 4 Sroubd
a 4 pouzder do otvor( pfipravenych na
postrannich panelech (obr. 6d).

Trouba musi byt ve skfifice pevné uchycena.

(obr. 6a/6b/6c)

P Zméite itku ramene sk¥ifiky (S), kterd by
bézné méla byt 16, 18 nebo 20 mm.

- Rameno 16 mm: na kaZdy upeviovaci
drzak (F) umistéte 2 Gchyty (T) oznacené
Cislem 16.

- Rameno 18 mm: na kazdy upevhovaci
drzak (F) umistéte 2 Gchyty (T) oznacené
Cislem 18.

- Rameno 20 mm: rameno 20 mm

nevyzaduje pouzivani dchytd.

Umistéte drzéaky (F) proti ramenu skFinky

a do spodni ¢asti podstavce trouby.

Drzéaky (F) upevnéte pomoci Sroub( (V).

Umistéte troubu dovnitF skfifky, Upiné

oteviete dvitka a umistéte ji do drzakl (F)

pomoci 4 Sroubd (V) a 4 plastovych

rozpérek (D).

vy Vv

Poznamka: (vztahuje se ke véem modelim)
(obr. 6e)

Pokud budete troubu upeviovat pod varnou
desku, nejdfive otote horni pfipoj (R) doprava
nebo doleva, aby byla trouba spravné uchycena
(obr. 6e).
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Elektrické zapojeni

Trouby Franke se dodavaji s trojZilovym
napajecim kabelem s volnymi svorkami. Pokud
je trouba trvale pFipojena ke zdroji napajent,
namontujte zafizeni, které zajisti odpojeni od
zdroje napajeni s takovou vzdalenosti mezi
kontakty (alespon 3 mm), kterd zarucuje Uplné
odpojeni v podminkach prepéti kategorie Ill.
Ujistéte se, zda:

v’ Sitova zéstréka a zasuvka jsou vhodné pro
proud 16 A.

v’ Sitova zastrtka i zasuvka jsou snadno
dosazitelné a jsou umistény tak, aby pfi
zasunovani nebo vytahovani zastrcky
nebyla pfistupna zadna ¢ést pod napétim.

v’ Zastréku Ize snadno zasunout.

v Trouba se po montazi do skfiné neopira
0 z&stréku.

PROVOZ

vV jedné sitové zastréce nejsou pripojeny
svorky dvou spotiebic.

v’ PFivyméné napdjeciho kabelu se pouzivéa
3 x 1,5 mm2 kabel typu HO5VV-F.

v Nezapomefite dodrZovat polaritu
volnych svorek.

Hnédé = faze
Modra = nulovy vodi¢
Zlutozelend = zem

YELLOW-GREEN

BROWN

L LN

Poznéamka: Ujistéte se, zda parametry
elektrické instalace v domécnosti (napéti,
maximalni pfikon a proud) jsou sluditelné
s parametry trouby Franke.

KmitoCet sité se upravuje pfi zapnuti.

Tato trouba spojuje vyhody bézné , statické”
trouby s moderni ,,ventilatorovou* troubou.

Jedné se o velmi vSestranny spotfebic, ktery
umoznuje snadny vybér 6 rliznych zptsob
pripravy pokrm0. Oto¢nymi ovladaci (A) a (D) na
ovladacim panelu vyberete poZadované programy
a teplotu. Prohlédnéte si tabulku peceni na
strané 13, abyste svou troubu Franke vyuZili

co nejlépe.

Chladici ventilator

Trouba Franke je vybavena chladicim
ventilatorem, ktery slouZi ke sniZovani
teploty dvirek, ovladaciho panelu a bo¢nich
stén a ktery se aktivuje automaticky, kdyz

je trouba horkd. Kdyz je ventilator zapnuty,
vzduch proudi z pfedni ¢asti trouby mezi
pfednim panelem a dvirky trouby. ZvI&stni
pozornost byla vénovéana tomu, aby odvadény
vzduch nenaru$oval prostredi kuchyné a hluk
byl minimalni.

Po skonéeni peéeni bézi ventilator dale,
dokud trouba dostateéné nevychladne,
aby se ochranila kuchynska linka.

o)

Tento symbol znamené zapnuti osvétleni trouby
bez aktivace jakéhokoli typu ohfevu. Tato
moznost je vhodnd pro ¢iSténi trouby, pokud

je vypnutd, aby bylo moZné vidét do komory
trouby.

Osvétleni trouby

Rozmrazovani

Pro rozmrazovéni jidla doporucujeme

nésledujici postup:
Nastavte otocny ovladac vybéru programu
(A) do pozice ,GRIL S VENTILATOREM*.

P Nastavte oto&ny ovladad termostatu (D)
na0 °C.

P Nastavte otocny ovladad doby pedeni (B) do
manuélniho rezimu .
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HORNI A DOLNi OHREV

Zdroj tepla jde shora (stropni topny ¢lanek) a zdola
(topny ¢lanek na dné). Toto je funkce standardniho
peceni, kterd zajistuje rovnomeérné peceni na jedné
Grovni.

Oto¢ny ovladac termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

||

S RECIRKULACT

Je aktivni horni (stropni) topny ¢lanek, dolni topny
¢lanek (na dné) a ventilator uvnitr trouby. Stélé

a jednotné teplo pece a opéka pokrm rovnomeérné.
Lze péct nékolik pokrmi najednou maximalné na

2 drovnich.

Otocny ovladac termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

k)

DOLNi PECENI S RECIRKULACI

Je aktivni dolni topny ¢lanek (na dné) a ventilator. Idedlni
pro peceni ryb a mraZenych a predvarenych vyrobkd.
Velmi a¢inné se osvédcuje pri pripravé peciva.

Oto¢ny ovladac termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

E

HORN{ PECENI{ S RECIRKULACI

Je aktivni horni (stropni) topny ¢lanek a ventilator.
Nizky vykon a ventilator zajistuji velmi jemné

a rovnomérné peceni. Idealni pro suché pecivo

a nékteré druhy zapékanych téstovin.

Otocny ovladac termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

GRIL

Zapne se topny ¢lanek grilovani v horni ¢ésti trouby.
PFi tomto rezimu poméhé rychlé povrchové peceni
uchovavat krehké maso uvnitf. Grilovani pri tomto
rezimu je téZ mozné vyuzit k opeceni az 9 krajicl
chleba. Trouba znacky Franke je uréena pro grilovani
pokrm( pfi zcela zavienych dvirkach.

Poznéambka: Topny ¢lanek pro grilovani je pfi pouzivani
velmi horky; bud'te obezretni a zamezte nahodnému
kontaktu pfi manipulaci s grilovanym pokrmem uvnitf
trouby. V kazdém pfipadé vyvinula spole¢nost Franke
troubu tak, aby chranila ruce co nejvice.

Oto¢ny ovlada¢ termostatu (D)
byste méli vétSinou nastavovat
na max. 220 °C, Ize v8ak
nastavit i niZsi teplotu, ale
grilovani bude pomalejsi.

R

GRIL S VENTILATOREM

Zapind se topny ¢lanek grilovéani v horni ¢asti

trouby a ventildtor. Propojuje jednosmérné saléani
tepla s vynucenou cirkulaci vzduchu uvnitf trouby.

Tim se zabrani spaleni povrchu pokrmu a umozni
proniknuti tepla hloubgji. Vynikajicich vysledkd s Gril s
ventildtorem doséhnete pfi pripravé masovych smési
a zeleninovych kebabd, parkd, veprovych Zebirek

a jehnéciho, peCenych kurat, kiepelek na Salvéji,
veprovych pléatkd atd.

Otoc¢ny ovladac termostatu (D)
byste méli vétSinou nastavovat
na max. 220 °C, Ize vSak
nastavit i nizsi teplotu, ale
grilovani bude pomalejsi.

CS
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Analogovy programovaé peceni
(Obr. 1a, 1b)
CM CF

% SRR
I i
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LMy v

START

=

N

i

Hodiny jsou jiZ nastavené pro rucni
pouzivéni trouby, proto je peceni mozné bez
dalSiho nastaveni.

Pravy ovladaé

P Stisknutim pravého ovladacde zvolte
postupné funkce, které chcete aktivovat
(minutka, konec peceni, zacatek peceni,
nastaveni doby peceni), coz oznacuje
blikani pfislusné LED kontrolky.

P Stisknutim tohoto ovlada&e rychle zjistite
jiz naprogramovana nastaveni (Dotaz),
stisknutim po dobu 2 sekund nastaveni
zrusite (Reset).

Levy ovlada¢ (pravy ovlada¢ u CF)

P Otocte levym ovladagem (pravym
ovladacem pro CL a nastavte ¢as aktivni
funkce (LED kontrolka blika).

LED kontrolky

v’ Blikaji: pfiprava na nastaveni nebo
signalizace ukonceni funkce
(spolu s budikem).

v’ Sviti: funkce je spusténa.

Casovaé ﬂ

P Pro nastaveni minutky jednou stisknéte
ovladac na pravé strané (odpovidajici
LED kontrolka se rozblikd). Poté otécejte
levym ovladacem (pravy ovladac pro CF)
a nastavte dobu peceni.

P Pro potvrzeni nastaveni znovu stisknéte
pravy ovladaé¢. Odpovidajici LED kontrolka
prestane blikat a trvale se rozsviti.

B Rugicky se poté vrati do plivodni polohy
a budou ukazovat aktudlni ¢as: jakmile
je dosaZzeno nastaveného Casu,

zazni budik. Tento zvukovy signdl
mUZete zastavit stisknutim pravého
ovladace.
B Casova nefidi vyh¥ivani trouby.
Ukoné&eni peceni =

P Pro nastaveni dasu konce peceni dvakrat
stisknéte ovladac (rozbliké se kontrolka
symbolu ); poté otacejte levym
ovladacem (pravy ovlada¢ pro CF)

a nastavte ¢as konce peceni.

® | ED kontrolka bude blikat dal3ich
10 sekund (pro Ucely pFipadného
sefizeni), poté se nastaveni ulozi a LED
kontrolka zacne svitit trvale.

B Stejného vysledku doséhnete, kdy?
béhem blikani kontrolky dvakrét
stisknete pravy ovlada¢. Na konci peceni
se vyhrivani trouby deaktivuje a budik
bude vyzvanét 1 minutu. Tento zvuk Ize
vypnout stisknutim oto€ného ovladace.

Poznamka: Na konci peceni bude mit
trouba po nékolik minut teplotu témér jako
pfi pfedchozim nastaveni. Doporucujeme
proto pokrm z trouby vyjmout, aby nedoslo
k prepeceni.

Konec peéeni s odloZenym
spusténim
P Odlozené spusténi peceni Ize aktivovat
pouze po nastaveni konce peceni.
Po nastaveni stisknéte oto¢ny ovladac
a potvrdte ,zastaveni®. Zaroven se tim
aktivuje blikajici LED kontrolka symbolu.
P Otacenim levym ovladadem (pravym
ovladacem pro CF) nastavte zacatek peceni
(tento Gasovy Udaj pFirozené predchazi
konci peceni a proto Ize ¢as pouze ubirat).
Potvrdte op&tovnym stisknutim
pravého ovladace.
Udaje Ize té7 automaticky uloit tim,
Ze nechéte systém 10 sekund blikat.
B |ED kontrolky symbolt I=F
a T=F budou svitit a trouba se zapne
v nastavenou dobu. Déle bude svitit
pouze LED kontrolka symbolu I=F.
B Na konci pegeni bude po dobu
1 minuty zvonit budik. Tento zvuk Ize
vypnout stisknutim pravého ovladace.
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Nastaveni asu =~

P Pro nastaveni spravného Gasu ovladad
tfikrat stisknéte (kontrolka symbolu hodin
se rozblikd), poté otocte levym ovladacem
(pravy ovladac pro CF).

P Po nastaveni spravného Gasu stisknutim
pravého ovladacde potvrdte.

Mechanicky programovaé peceni
(Obr. 1d, 1e)

05

S .
20
120, 0
30
100 45
80 60

Otocny ovlada¢ ukonéeni doby peceni (B)
Otoc¢ny ovlada¢ ukonceni doby peceni je
praktické zafizeni, které troubu automaticky
vypne v nastaveny ¢as v intervalu od 1 do

120 minut.

v Chcete-li Casova¢ ukonceni pedeni
pouZit, je nutné otocit zvonek otoc¢enim
ovladace (B) o témér jednu délku ve sméru
hodinovych rugicek. Poté otddenim zpét
nastavite pozadovanou dobu sefizenim
Cisla pozadovaného ¢asového tdaje
v minutach, s pevnym nastavenim na
prednim panelu.

B Na konci nastavené doby se spusti
budik a trouba se automaticky vypne.

Poznamka: Trouba z{stévé horkd v rozmezi

nastavené teploty peceni jesté dlouho po

vypnuti. Chcete-li tedy zabranit pfepeceni
nebo spaleni pokrmu, doporucujeme jej

z trouby vyjmout.

Poznamka: Chcete-li pouzivat troubu v ru¢nim
rezimu, tzn. bez pouzivéani ¢asovace ukonéeni
peceni, nafidte ukazatel ovladace(B) na pevny
symbol @ na prednim panelu. Pokud je trouba
vypnuta, programovac konce peceni lze pouzit
jako bézny ¢asovac.

Digitalni programovac pedéeni
(Obr. 1c, 1f, 1g)

Umoznuje programovani trouby v nésledujicich

reZzimech:

- odlozené spusténi peceni s nastavenou
délkou trvani,

- okamzité spusténi peceni s nastavenou
délkou trvan;

- Casovac.

Nastaveni digitalnich hodin

Po zapojeni spotiebice do sité nebo po vypadku

napéjeni bude na displeji blikat: ,,0.00%

P Stisknéte najednou po dobu nékolika
sekund tlagitka + a -. Cas Ize sefidit
stisknutim tlacitek + a -, pficemz vzdy blika
teCka mezi Gdajem hodiny a minuty.

B pokud vyberete reZim nastaveni dasu
pfi aktivaci automatického programu,
automaticky program se zrusi.

MozZné dalsi Upravy Casu Ize provadét

opakovanim vySe uvedeného postupu.

Uprava frekvence akustického signalu

P Stisknéte tladitka + a - (z nabidky sefizeni
Casu soucasné).

P Stisknéte tlagitko Mode nebo Set.

P Frekvenci akustického signalu Ize zménit
opakovanym stisknutim tladitka Mode nebo
Set; na displeji se zobrazi mozZnosti ,,ton1“
Lton2% ,ton3*.

Manuélni provoz trouby

Jakmile je nastaven Cas, programovac se
automaticky prepne do ruéniho rezimu.
Poloautomaticky program s délkou
trvani nebo/a ¢asem ukonéeni

Aktivace odloZeného spusténi peceni

s nastavenou délkou trvani

P Jakmile se zobrazi das, nastavte dobu trvani
stisknutim tlacitka Mode nebo Set dvakrat.
(stisknutim tlacitek + nebo -).

-11 -
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P Poté znovu stisknéte tladitko Mode nebo Pokud je tato funkce aktivni, symbol

Set pro nastaveni konce doby vareni
(stisknutim tlacitek + nebo -).

Nastaveni délky peceni
» Pro volbu trvani programu a / nebo ¢asu

ukondeni stisknéte dvakrat nebo trikrat

tlagitko Mode nebo Set a pomoci tlagitek

+ a - nastavte pozadovany ¢as.

B pfivybéru reZimu nastaveni délky
trvéni nebo konce sviti symbol Auto.

B Nelze prodlouZit délku trvani programu
po nastaveni doby ukoncéeni peceni.

B Nastaveni &asu konce a délky trvani
peceni definuji ¢as spusténi programu
nasledovné:
¢as spusténi = ¢as ukonéeni - trvani.

B Po nastaveni délky trvani a doby ukongeni
zobrazuje displej i nadéle ¢as ukonceni.

zvonku bude svitit a na displeji se
zobrazi zbyvajici ¢as (odpocitavani).
®  na konci nastavené doby zazni
akusticky signal (ktery lze zastavit
stisknutim jakychkoli tlacitek).

Zména/odstranéni dat

>

Nastavend data Ize kdykoli zménit

stisknutim tladitek + a - najednou.

B Zrugenim délky trvani pedeni dojde
k automatickému ukong&eni funkce
a naopak.

® v pipadé naprogramovaného provozu
spotrebi¢ neakceptuje ¢as ukonceni
peceni, ktery pfedchéazi ¢asu spusténi
peceni doporu¢ovanému samotnym
spotiebicem.

Prvni zapnuti

Spusténi programu o » P Pouzivéte-li troubu poprvé, spustte
B Pokud automaticky program beZi ji napréazdno s oto&nym ovladagem
(a funkce peceni je tedy aktivni), nastavenym na maximum na dobu alespofi
symbol Auto bude svitit a na displeji 40 minut a odvétravejte prostor.
se zobrazi formou odpocitavani B 74pach, ktery je citit b&hem tohoto
zbyvajici Cas peCeni. Symbol {_f bude postupu, pochazi z odparovani latek
také svitit. slouzicich k ochrané trouby v dobé
mezi vyrobou a montazi.
Automatické ukonéeni programu ® Py 40 minutach troubu vypnéte a po
B Na konci délky trvani programu ochlazeni bude pfipravena k pouziti.
nebo po dosazeni Casu ukonéeni se .
prislusny symbol *ﬁvypne Navrhy
B Na konci automatického programu bliké  © QEVUZYJEYPSSEQ;;SEEEEZJZ'Jk:SVtgeCL;]E'j;L:e
symbol Auto, na displeji se zobrazi § :
énd“ a zazni pFeruéF;chamy akusticky Vyckejte do dosaZeni nastavené teploty.
signal (ktery Ize zastavit stisknutim > EzggTa’%icbeyn;);flriiynnaegr?gIlfgr?éeryhtr:ocueby'
jakychkoli tlacitek). ’
Jaky ) v umistéte je nad dodavané grily nebo

Funkce ¢asovace plechy, na jednu z 5 dostupnych Grovnf;

B pokud tak neudinite, miZete poskodit
smaltované stény.
Vas$e trouba znacky Franke je opatfena
specialnim smaltem, ktery se snadno
udrZuje v Cistém stavu. Nicméné
doporuéujeme Casté CiSténi, aby se
predeslo pripékani mastnoty a zbytkd
z pfedchoziho peceni.
Veskeré samocistici panely (pokud byly
dodany) mdzete Cistit mydlem a vodou
(Fidte se pokyny pro Cisténi).

Casova& umoZfiuje nastaveni doby, od které
zacne odpocitavani. Tato funkce troubu
nezapne ani nevypne, ale spusti slySitelny >
alarm, jakmile doba uplyne.
P Stisknéte tlacitko Mode nebo Set jednou;
na displeji se zobrazi:

a-Ialxl
LI gL >

B blika symbol zvonku. Poté Ize tladitky
+ a - nastavit délku trvani alarmu.

-12 -
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TABULKA PECENI

Nastaveni Typ pokrmu Hmotnost  Poloha Doba Nastaveni  Délka
ovladace vybéru (kg) drovné*  predehfivani ovladace trvani
(min) termostatu  (min.)
HORNi ADOLNi  Veprové pecené 1 3 9,5 180 °C 65-75
OHREV Omelety 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Treska-praZzma-pakambala 1 3 9,5 180 °C 15
— Chléb, rohliky 1 2 nebo 4 9,5 175 °C 25-30
Kolace 1 2 10,5 200 °C 40-45
— Sladkovodni ryby 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Polenta s omackou ,5 2 9,5 180 °C 25-30
Tvarohové kolace 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
S RECIRKULACI  Veprové pecené 1 3 9 180 °C 60-70
Peceny krélik 1 2 9,5 190 °C 55-65
— Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
% (rychly, plochy chléb)
— Peceny rak 0,5 3 10 200 °C 30-40
Treska-praZzma-pakambala 2 2 nebo 4 7,5 150 °C 25-30
Chléb, rohliky 2 2 nebo 4 9 180 °C 25-30
Ovocné kolace 1,5 2 9 175 °C 30-35
Masové a zeleninové kolace 2 3 nebo 5 9 180 °C 40-45
DOLNI PECENI Kufeci prsa 1 2 nebo 3 Chcete-li 170 °C 20
S RECIRKULACI  Teleci platky 1 2 urychlit ¢as 180 °C 20
Hovézi pecené 1 3 predehfivani, 170 °C 60
Steaky z tundka 1 2 pouzijte 160 °C 20
% Filé zmecCouna 1 3 funkci Peceni 160 °C 20
— Rak 1 2 s Recirkulaci. 180 °C 30
Snéhové pusinky 0,8 2 90 °C 120
Maslové pecivo 1 2 160 °C 30
Kynuté kolace 0,8 2 170 °C 40
Mandlové kolace 1 2nebo 3 160 °C 35
HORNI PECENI  Gratinované tortellini 0,5 3 Chcete-li Max 25-30
S RECIRKULACI  Bramborové knedliky 0,5 3 urychlit ¢as Max 25-30
Mecoun 0,5 5 predehfivani, 200 °C 12-15
— Slavky 1 4 pouZijte Max 10-12
% Musle 1 4 funkci Peceni 200 °C 10-12
Opékané brambory 0,5 4 s Recirkulaci. 200 °C 18-20
Cannelloni 1 3 Max 25-30
GRIL KuFeci kridélka 1 4 nebo 5 7 Max 25-30
Zebirka 0,8 3 7 Max 25-30
i Musle 0,5 3nebo 4 7 Max 14-16
Opékané brambory 1 3 7 Max 25-30
Sladkovodni ryby 1 3 nebo 4 7 Max 25-30
Gratinovana rajcata 0,4 2 nebo 3 7 Max 25-30
Kebaby z Ghote 0,5 3 7 Max 25-30
Kriti kebaby 0,5 4 7 Max 25-30
GRIL KuFeci stehna 1 4 nebo 5 9,5 Max 25-30
S VENTILATOREM  Vepfové Zebirka ,5 4 14 Max 40-45
Perlicka (kousky) 1,2 4 14 Max 30-35
[TTTIIIT] Prazma en papillote 1 3 8 Max 20-25
Kure (kousky) 1,5 3 14 Max 35-40
% Krepelky 0,8 4 14 Max 30-35
Uzeniny 1 4 14 Max 20-25
Zelenina 1 4 nebo 5 14 Max 10-15

Poznamka: Pokyny v tabulce peceni predstavuji vysledek testl pfipravy pokrm{ provadénych tymem
profesionalnich kuchafl. Maji slouZit pouze jako voditko a Ize je ménit podle vlastni chuti.
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CISTENI A UDRZBA

Troubu Ize Cistit béZnym zplsobem (saponaty,
sprejem na trouby), ale jen pokud je velmi
znelisténd a skvrny extrémné nepoddajné.

Pouze modely CF / SGP / SM / SMP

Pro pravidelné ¢isténi trouby (po kazdém

pouziti) doporudujeme nésledujici postup:
OtocCte ovladac vybéru rezimu pouil’xéni do
polohy ,HORNi/DOLNI OHREV* (¢ .

Nastavte otocny ovladac vybéru teploty do

polohy 70 °C.

Do pekéce nalijte 0,6 litru vody a vloZte jej

do nejnizsi vodici listy.

B 7bytky pokrmil na smaltovanych
sténach priblizné po dvaceti minutach
zmeéknou a budete je moci setfit
pomoci vihkého hadfiku.

Dilezité

PFfed servisem troubu vzdy odpojte od
napajeni. Spotrebic Ize bezpecné provozovat
s vodicimi listami pro plechy i bez nich.

- Nerezové a smaltované ¢ésti trouby
zUstanou jako nové za predpokladu, Ze se
pravidelné Cisti vodou nebo specialnimi
Cisticimi prostfedky. Po vygisténi
nezapomente na dikladné suseni.

- Nikdy nepouZivejte houby na drhnuti,
dréaténky, kyselinu solnou ani jiné produkty,
které by mohly poskrabat povrch nebo na
ném zanechat stopy.

- Skvrny od rGiznych produktd peceni (Stav,
cukru, vajecnych bilkl a tuku) na zékladné
trouby jsou vZdy zplsobeny pretecenim
a postfikanim.

B K postiikani dochazi pri pedeni a je
vysledkem procesu peceni pri prili§
vysoké teploté, zatimco preteceni je
zplisobeno pouzivanim prilis malych
nadob na pec€eni nebo nespravnym
odhadem zvyseni objemu béhem peceni.

B T&mto dvéma problémim Ize
predejit pouzivanim nadob na peceni
s vysokym okrajem nebo plechu
dodaného s troubou.

Chcete-li vy¢istit doIni ast trouby,
doporuéujeme odstranit skvrny, kdyz je
trouba jesté tepla, protoZe skvrny se snaze
odstranuji za Cerstva.

Cisténi dvifek trouby

P Dvitka trouby (uvnitf i zvn&jsku) je
nutné Cistit horkou vodou azZ po UpIném
vychladnuti trouby. NepouZivejte latky
s hrubym povrchem. Sklo Gistéte
specialnimi Cisticimi prostredky.

P Smaltované povrchy Cistéte horkou vodou
a Cisticimi prostredky bez abrazivniho
G€inku, stejné jako samotny vnitini prostor
trouby.

Vyjmuti vnitiniho skla dvifek trouby
(obr. 2)

Skla Ize z dvifek trouby vyjmout za Gcelem
dlikladného vycisténi vnitfnich skel dle nize
uvedeného postupu:

P Dviika GplIné oteviete a otodte dvé Gerné
desti¢ky oznacené jako ,,CLEAN® (Gistit) na
spodni strané dvifek o 180 °, aby zapadly
do IGzek v konstrukci trouby.

Poznédmka: Nezapomente je otoCit Gplné

(desticky zaklapnou do této polohy).

P Vnitini skla opatrné zvednéte: dvé desticky
zabrani tomu, aby se dvirka zavrela (pokud
desticky zcela neotocite, dojde pfi vyjmuti
skel k okamzitému zavreni dvitek).

P Po dokondeni &isténi znovu vnitini skla
upevnéte (spravna poloha je oznacena
slovy ,TEMPERED GLASS®, kteréa musi byt
dokonale ¢itelnd) a obé desticky drzici skla
uvedte zpét do plvodni polohy.

A Nikdy se nepokouS$ejte zavirat dvirka,

kdyZ jedna nebo obé desti¢ky ¢asteéné nebo
Uplné uvolni sklenénou desku. Po ¢isténi vzdy
pamatujte na to, Ze pred uzavienim dvifek
musite obé desti¢ky otodit.
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Vyjmuti vnitfnich skel dvifek trouby
(pouze modely CM) (obr. 3)

Skla Ize z dvifek trouby vyjmout za Gcelem
ddkladného vycisténi vnitinich skel dle nize
uvedeného postupu:
Dvitka UplIné otevrete a otoCte dvé cerné
desticky na spodni strané dvifek o 180°
(obr. 3a a 3b).

Poznamka: Nezapomente je otodit Gplné

(desticky zaklapnou do této polohy).

P Vnitini skla opatrné zvednéte (obr. 30):
dvé desticky zabrani tomu, aby se dvitka
zavrela (pokud desti¢ky UplIné neotodite,
dojde pfi vyjmuti skel k okamZitému
zavreni dvitek).

P Abyste mohli odstranit prostredni skla,
vysunte dvé postranni tésnéni (obr. 3d)

a poté skla zvednéte (obr. 3e).

P Po dokondeni &isténi znovu prostiedni
skla upevnéte (obr. 3f) (spréavné poloha
je oznacena slovy ,TEMPERED GLASS®,
ktera musi byt perfektné ¢itelna)
opatrnym vsunutim do pfislusnych drazek
umisténych v horni ¢asti dvefi a zatlatenim
az na konec drazky.

P Poté vyméiite obé tésnéni (obr. 3g)

a zvl&stni pozornost vénujte tomu, aby byla
zasunuta co nejdale, dokud se nedotknou
horniho okraje dvirek.

P Nakonec znovu umistéte vnitini skla (obr. 3h)
a otocte obé desticky drzici skla zpét do
plvodni polohy.

A Nikdy se nepokouSejte zavirat dvitka,

kdyZ jedna nebo obé desticky ¢astecné nebo
UpIné uvolni sklenénou desku. Po &isténi vzdy
pamatujte na to, Ze pred uzavienim dvirek
musite obé desti¢ky otodit.

Odstranéni dvifek trouby (obr. 4)

Pro usnadnéni ¢isténi trouby Ize dvitka trouby

odstranit pomoci zavésl néasledovné:
Z&vésy jsou vybaveny dvéma pohyblivymi
pojistkami (A). Zavés uvolnite zvednutim
zamku (A).

P Poté dvifka nadzvednéte a vysufite smérem
ven; k tomuto Gcelu drZte dvitka po
stranach blizko zavés(.

P Dvitka znovu upevnite tak, Ze nejdrive
zasunete zavésy do drazek.
Pfed zavienim dvifek nezapomerite
otoCit obéma zadmky (A) slouzicimi jako
Gchyty zavésu.

Postupujte podle obrézk( na konci tohoto

navodu.

Vyjmuti boénich ramu
P Ohnéte pfignou rozp&ru uchycenou
v upinacim pouzdru doll a vytahnéte
ji z drézky.
P Ram otodte priblizné o 60° stupiiti nahoru
a lehce na néj zatlacte ve sméru naklonu.
P Zatimco je réam naklonény, vyjmate dva
horni hacky z jejich otvor.

\3

' ’
Upevnéni boénich ramu
P Zatimco je rém naklonény, vioZte dva horni
hacky do prislusnych otvord a lehce je
zatlacte ve sméru naklonu.
> Naklonény ram pritdhnéte ve sméru
néklonu, dokud se horni hacky nezastavi
o sténu komory trouby.
P Ram otodte smérem ke st&né komory
trouby. Ohnéte pFi¢nou rozpéru uchycenou
v upinacim pouzdru doll a vytahnéte
jizdrazky.
Vyména Zéarovky v troubé
Trouby Franke jsou
vybaveny kruhovou
zarovkou umisténou
v levé horni ¢asti

Zarovku trouby

P Vypnéte napéjeni spotiebige vicepslovym
spinadem slouZicim pro pfipojeni
k elektrické instalaci nebo odpojte ze sité
kabel, je-li k dispozici.
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A VYSTRAHA! Mozny Graz

elektrickym proudem!

Odsroubujte kryt skla (A).
OdSroubujte Zérovku a vymérnite ji za

vy

Zarovku odolnou proti vysokym teplotdm
(300 °C), kterd ma nasledujici parametry:

- Napéti: 220-240 V ~ 50/60 Hz
- Vykon: 25 W
- Zapojeni: G9

P Kryt skla (A) umistéte zp&t a opét zapnéte

zdroj napajeni.
POZOR! Poskozeni zarovky v dasledku
nespravné manipulace!

D> Nedotykejte se Zarovky holyma rukama.

D> Pouzijte Iatku nebo kus kuchyfiského
papiru.

TECHNICKE UDAJE

Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, zda je
trouba vypnuta.

A VYSTRAHA! Uraz elektrickym

proudem v dusledku nespravné manipulace!
D> vypnéte troubu.

V zévislosti na zplsobu, jakym je
trouba nainstalovana: Odpojte troubu
od napéajeni v misté hlavniho vypinace
pfivodu elektrické energie, napf.
odpojte pojistku trouby v pojistkové
skrini.

PODPORA

V pripadé jakychkoli provoznich problém
kontaktujte Centrum technickych sluzeb
Franke (viz pfilozeny seznam).

Nikdy nevyuzivejte sluzby
neautorizovanych technikd.

Uvedte:

- typ zévady;

- model spotfebice (Art./COD.);

- sériové &islo (S.N.).

~16 -

Tyto informace
jsou uvedeny
na typovém
Stitku potvrzeni
0 zéruce.
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LIKVIDACE

Informace pro uzivatele

Tento symbol na produktu

nebo obalu znamené, Ze se

zafizeni nesmi vyhazovat do
mmmm  Jomovniho odpadu.

NaleZitou likvidaci zafizeni pom(Zete predejit
Skodlivym dopadm na Zivotni prostredi

a lidské zdravi. Rddnou likvidaci zafizeni
pomUZete predejit Skodlivym dopadiim na
Zivotni prostfedi a lidské zdravi.

Dalsi informace o recyklaci zafizeni jsou

k dispozici u pfislusného organu, mistni
spolecnosti zajistujici likvidaci odpadu nebo
dodavatele zafizeni.

Zafizeni uréené k vyfazeni zlikvidujte
prostrednictvim specializované sbérny odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizeni.

Zarizeni je v souladu se smérnici 2012/19/EU
tykajici se omezovani pouZivani nebezpecnych
latek v elektrickych a elektronickych
spotiebicich a likvidace odpadu.

TESTOVANE POKRMY

Symbol preskrtnuté popelnice na spotrebici
znamena, Ze po skonéeni provozni Zivotnosti se
produkt nesmi vyhazovat jako domovni odpad.

Z toho plyne, Ze aZ spotrebi¢ doséhne

konce provozni Zivotnosti, uzivatel ho musi
dopravit do vhodného stfediska zabyvajiciho
se recyklaci elektrickych a elektronickych
odpadnich zafizeni nebo vrétit zpét prodejci pfi
nakupu nového spotrebice stejného typu.

Nalezité tfidéni odpadu zahrnujiciho vyfazeny
spotrebic za Gcelem nasledné recyklace,
zpracovani a ekologické likvidace pomaha
predchazet potencialné nepfiznivym dopaddm
na zivotni prostredi a lidské zdravi a usnadnuje
recyklaci materiall pouZitych v konstrukci
spotrebice.

Informace pro zkuSebni pracovisté

Pro vypocet objemu vyjméte vnitfni postranni
vodici listy kabel(, jsou-li k dispozici (podle
norem 2009/60350-50304/EN).

Podle normy EN/IEC 60350

Tyto tabulky byly vytvoreny pro kontrolni
organy za Ucelem usnadnéni zkouSek

a testovani rliznych zafizeni.

Jak Cist tabulku peéeni

Tabulka navrhuje idealni funkci, ktera se méa
pouZit k pfipravé ur¢itého pokrmu na jedné
nebo vice Urovnich sou¢asné.

Doby peceni se poditaji od vloZeni potravin
do trouby, bez predehfivani (pokud se
vyzaduje). Teploty a doby peceni jsou pouze
priblizné hodnoty a zaviseji na kvalité potravin
a typu prislusenstvi.

Nejprve pouZivejte doporu¢ené hodnoty,

a pokud vysledek nesplfiuje vase
ocekavani, prodluzte nebo zkratte dobu
peceni. Doporudujeme pouZivat dodavané
pfisluSenstvi, dortové formy a plechy

z tmavého kovu. Rid'te se tabulkou pro vybér,
v niZ jsou uvedeny dodané polozky, které je
tfeba umistovat do rznych drovni.
Soucasné peceni riznych pokrmu
Pomoci doporuc¢enych funkci s ventilaci Ize
soucasné pfipravovat pokrmy na riiznych
Grovnich. Pfi peceni na jedné Urovni mizZete
pouZivat také statickou funkci.

-17 -
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Recept

Funkce

Susenky

HORNI A DOLNI
OHREV

S RECIRKULACI

Malé kolace

HORNI A DOLNI
OHREV

S RECIRKULACI

S RECIRKULACI

Piskotovy
kolac¢ bez tuku

Jable¢ny kolac

Dva jablecné
koléce

Kynuté buchty

HORNI A DOLNI
OHREV

S RECIRKULACI

Predehfivani  Uroveii:
(odzdola
nahoru)
v 4
v 3-4
4 3
v 3
v 3-4
4 2
4 2

HORNI A DOLNI v 1

OHREV

S RECIRKULACI v 1

S RECIRKULACI v 1-3
HORNI A DOLNI v 2

OHREV

S RECIRKULACI v 2

Grilovani

Tepl. Doba PrisluSenstvi /

(°C) (min) poznamky

160 18-25  Uroven 4: mélky plech

160 20-27  Urovef 4: mélky plech
Urovefi 3: hluboky
plech

160 20-30  Uroveh 3: mélky plech

160 20-30  Uroveh 4: mélky plech

160 20-30  Uroven 4: mé&lky plech
Uroven 3: hluboky
plech

160 43-48  Urovefi 2: dortova
forma na rostu

170 28-32  Urovefi 2: dortova
forma na rostu

180 60-70  Urovef 1: dortova
forma na rostu

180 50-60  Urovef 1: dortova
forma na rostu

180 80-90  Urovef 1: 2 dortové
formy na rostu
Uroven 1: dortové
fprmy
Uroven 3: dortové
formy

165  25-30  Uroveni 2: dortovéa
forma na rostu

165  28-35  Uroveh 2: dortova

forma na rostu

Pokud pfipravujete pokrm pfimo na grilu, poloZte na spodni Urovefi
také plech na zachytévani. Takto zachytite zbytky z peceni a trouba
zlstane Cistd.
PFi grilovani doporu¢ujeme ponechat 3-4 cm volného mista na pfednim
okraji rostu pro usnadnéni vyjmuti.

* po dobu peceni ponechte dvitka zaviena. ** jakmile dosadhne 10 min, otocte.
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Urovef 5: rot

200

30-40

Urover 4: rost
Uroven 3: plech
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UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

> Przed rozpoczeciem
korzystania z kuchenki nalezy
doktadnie zapoznac sie
z instrukcjg obstugi i uwagami
dotyczacymi bezpieczenstwa.
> Zachowac instrukcje do
wykorzystania w przysztosci.
Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za ewentualne
uszkodzenia wynikajace
z nieprawidtowego montazu lub
niewtasciwego i niezgodnego
z przeznaczeniem uzytkowania
urzadzenia.
Bezpieczenstwo elektryczne
kuchenki jest gwarantowane
wytgcznie w przypadku
prawidtowego uziemienia
urzadzenia zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.

W celu zapewnienia bezpiecznej
| Sprawnej pracy urzadzenia
elektrycznego:
> KontaktowacC sie wytgcznie
z autoryzowanymi serwisami.
> Nie modyfikowa¢ w zaden
sposob urzadzenia.
> Urzadzenie moze by¢
obstugiwane przez dzieci
w wieku powyzej 8 lat
| powyzej oraz przez osoby
0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej
lub umystowej, a takze
0soby bez doswiadczenia
lub odpowiedniej wiedzy,
jesli pod nadzorem
lub po odpowiednim
przeszkoleniu odno$nie
bezpiecznej eksploatacji

- 19 -
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oraz potencjalnych zagrozen.
Urzadzenie nie moze
by¢ uzywane do zabawy
przez dzieci. Czyszczenie
i konserwacja nie moze by¢
wykonywana przez dziecko
bez nadzoru opiekuna

> Opisywane urzadzenie nie
jest zabawka.

> Nie pozostawia¢ bez nadzoru
dzieci znajdujgcych sie
W poblizu urzgdzenia.

> Nie pozwalac dzieciom bawic
sie urzadzeniem.

> Nie zezwala¢ dzieciom
na dotykanie urzadzenia
i jego elementow
sterujgcych podczas pracy
kuchenki i bezposrednio po
jej zakonczeniu.

UWAGA: Aby unikng¢
zagrozenia wynikajgcego
z nieumy$inego zresetowania
odciecia termicznego,
urzadzenie nie moze by¢
zasilane przez zewnetrzne
urzgdzenie przetgczajace,
takie jak zegar sterujacy, ani
by¢ podtaczone do obwodu,
ktory jest regularnie wtaczane
I wytagczane w ramach
uzytkowania.
> Zamontowac urzgdzenie
w sposob umozliwiajacy
odtgczenie zasilania,
z wykorzystaniem
bezpiecznika rozwierajgcego
styki na odlegtos¢

I zapewniajgca catkowite
odtgczenie kuchenki
w przypadku wystagpienia
przepiecia kategorii lll.
Listwy do odtaczania
urzgdzen pobierajgcych
prad muszg by wtaczone do
statego okablowania
zgodnie z zasadami
dotyczacymi okablowania.

> Uzywac wytgcznie czujnikow
temperatury zalecanych do
tego modelu kuchenki.

> Urzadzenia nie nalezy
instalowa¢ za ozdobnymi
drzwiami, aby uniknag¢
przegrzania.

A Niebezpieczenstwo

oparzenia!

> W czasie pracy urzadzenie
nagrzewa sie.
Nalezy zachowa¢ ostroznoscé,
aby nie dotkna¢ grzatek
wewnatrz piekarnika.

OSTRZEZENIE: Zewnetrzne
elementy piekarnika moga
nagrzewac sie podczas pracy.
Nie pozwala¢ matym dzieciom
zblizaé sie do urzadzenia.

A Niebezpieczefstwo
oparzenia!

Konce uchwytu drzwiczek moga
mieC wyzszg temperature,
poniewaz sg owiewane przez
gorgce powietrze odprowadzane
z kuchenki.

- 20 -
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> Zawsze upewnic sie, ze
pokretta znajdujg sie
W potozeniu wytgczonym,
kiedy kuchenka nie jest
uzywana.

OSTRZEZENIE: Pamietag, aby

przed wymiang lampy wytgczy¢

urzgdzenie w celu unikniecia

porazenia pradem elektrycznym.

> Nie uzywac szorstkich
Srodkow czyszczacych
ani ostrych metalowych
skrobakow do czyszczenia
szyby drzwiczek piekarnika/
szyb uchylnych pokryw ptyty
grzewczej (w zaleznosci od
Wyposazenia), poniewaz moga
zarysowac ich powierzchnie,
co moze doprowadzi¢ do
pekniecia szyby.

> Nie stosowac myjek parowych
ani nie czysci¢ bezposrednio
strumieniem wody.

Prawidtowy montaz i miejsce
montazu

D> Uniemozliwié dzieciom dostep do
urzadzenia i jego opakowania.

Jezeli kuchenka ma by¢ na state podtgczona do

zrodta zasilania:

> Urzadzenie moze zosta¢ zamontowane
wytgcznie przez pracownika serwisu, elektryka
lub przeszkolonego technika posiadajacego
odpowiednig wiedze /wyksztatcenie.

> Urzadzenie podtaczaé bezposrednio
do gniazda zasilania. Do podtaczania
urzadzenia nie uzywaé adapteréw,
rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

> Upewni¢ sie, ze urzadzenie nie jest
narazone na dziatanie czynnikow
atmosferycznych (deszcz, stonce).

A Ryzyko $mierci!

D> Uniemozliwié zwierzetom domowym dostep
do urzadzenia.
Elementy opakowania urzadzenia,
takie jak folia lub styropian, moga byé
niebezpieczne dla dzieci.

> Przechowywaé opakowanie w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Prawidtowe uzytkowanie

> Urzadzenia uzywaé wytacznie do
przygotowywania i pieczenia zywnosci.

D> Do umieszczania naczyn w kuchence iich
wyjmowania uzywacé rekawic kuchennych.

D> Podczas korzystania z piekarnika
przestrzegaé instrukcji obstugi sprzetu do
gotowania uzywanego wraz z piekarnikiem.

D> Nie umieszczaé przewodéw zasilajacych
innych urzadzen elektrycznych na
goracych elementach kuchenki.

D> Nie uzywac tatwopalnych ptynow
w poblizu piekarnika.

A Zablokowanie wentylacji kuchenki

grozi przegrzaniem urzadzenia i moze

spowodowac jego nieprawidtowe dziatanie!
Zabrania sie zakrywania wewnetrznych
$cian kuchenki folig aluminiowa.

D> Nie blokowaé otworéw wentylatora ani
otwordw chtodzacych znajdujacych sie nad
drzwiczkami kuchenki.

A Niebezpieczehstwo oparzenial

D> Podczas otwierania i zamykania drzwiczek
zawsze chwytac za Srodkowa czes$é uchwytu.

A Ryzyko porazenia pradem

w przypadku uszkodzenia urzadzenia!
D> Nie wiaczaé urzadzenia, jesli
jest uszkodzone.
D> Wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowe;j.
D> Skontaktowaé sie z serwisem.

- 21 -
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A Ryzyko porazenia pradem!

Nie dotyka¢ urzadzenia mokra czescia ciata.

Nie uzywaé urzadzenia boso.

Nie ciagna¢ urzadzenia ani nie pociggac
za przewdd zasilajacy celem odtaczenia go
od gniazda.

Konserwacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do konserwacji lub
czyszczenia:

>

Odtaczyé urzadzenie od Zrédta zasilania,
np. wytaczyé bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.

A Ryzyko porazenia pradem

w przypadku przedostania sig cieczy do
wnetrza urzadzenia!
Urzadzenie zawiera podzespoty elektryczne.

>
>

Zapobiegaé przedostawaniu sie cieczy do
wnetrza urzadzenia.

Nie czysci¢ urzadzenia para wodna

pod cisnieniem.

Nie czys$ci¢ elementéw uktadu sterowania
mokrg $ciereczka.

Naprawa

>

>

Montaz i naprawa urzadzenia moga

by¢ przeprowadzane wytacznie przez
wykwalifikowanego technika.
Skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem lub wykwalifikowanym
serwisantem w nastepujacych przypadkach:
Niezwtocznie po rozpakowaniu urzadzenia
w razie podejrzenia jego uszkodzenia.

W czasie montazu (zgodnie

zinstrukcja obstugi).

W razie watpliwosci co do poprawnosci
pracy urzadzenia.

W razie usterki lub nieprawidtowego
dziatania urzadzenia.

W razie konieczno$ci wymiany

gniazda zasilania, jesli nie pasuje do
wtyczki urzadzenia.

Uszkodzony przewdd zasilajacy musi
zosta¢ wymieniony przez producenta,
pracownika autoryzowanego serwisu lub
osobe o podobnych kwalifikacjach, aby
unikna¢ zagrozenia.

Zakonczenie eksploatacji

>

Jesli urzadzenie nie bedzie dtuzej
uzywane, skontaktowac sie z serwisem
lub wykwalifikowanym technikiem, ktéry
odtaczy je od Zrédta zasilania.

INFORMACJE DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

W trybie TERMOOBIEG GRZANIE GORA
zuzywana jest mniejsza ilo$¢ energii niz
w pozostatych trybach.

>
>

Unika¢ czestego otwierania
drzwiczek piekarnika.

Nagrzewac piekarnik w mozliwie jak
najkrétszym czasie.

Piekarnik nagrzewac wstepnie

tylko wéwczas, jesli ma to wptyw

na rezultat pieczenia.

>
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Jesli w przepisie wskazano, aby zapiekana
potrawa po upieczeniu pozostata

w piekarniku przez dtuzej niz 30 minut,
wytgczy¢ urzadzenie na 5-10 minut przed
koncem pieczenia.
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OPIS

A. Pokretto programatora

Stuzy do wyboru trybu pracy piekarnika

w zalezno$ci od przygotowywanej potrawy.

Po ustawieniu pokretta na wybranym programie
pieczenia, zapala sie lampka sygnalizujaca,

ze piekarnik zostat uruchomiony.

B. Programator

Piekarniki Franke wyposazone sa w rézne uktady
sterowania i kontrolowania czasu pieczenia.
Szczegdtowe informacje znajduja sie na

str. 27. Wystarczy okresli¢, w jakiego rodzaju
uktad sterowania wyposazony jest zakupiony
model piekarnika, zeby odczyta¢ wtasciwe
instrukcje dotyczace jego obstugi.

C. Wskaznik termostatu

Za pomocga symbolu wskazuje, ze grzatki
piekarnika sg wtaczone. Lampka gasnie, gdy
piekarnik osiggnie zadang temperature, i zapala
sie ponownie za kazdym razem, gdy uruchamiane
s grzatki. Pozwala upewnic¢ sie przed
wstawieniem do piekarnika przygotowywanej
potrawy, czy urzgdzenie osiggneto juz
odpowiednia temperature.

D. Pokretto regulacji temperatury
(termostat)

Stuzy do ustawiania temperatury w zaleznosci

od rodzaju pieczonej potrawy. Piekarnik stale
utrzymuje zadang temperature. Aby ustawic¢
wtasciwa temperature, obrécié pokretto w prawo,
ustawiajgc umieszczony na nim wskaznik

(Al [9]

Przedstawione pokretta nalezy traktowaé
wytacznie pogladowo.

el g

przy odpowiedniej liczbie. Maks. temperatura
piekarnika wynosi ok. 275°C.

E. Prowadnice na ruszt i blachy do pieczenia

Stuza do prawidtowego ustawiania rusztéw i blach
do pieczenia na 5 réznych poziomach (poziom

1 znajduje sie na dole, zas poziom 5 na gérze).
Tabela pieczenia (str. 30) wskazuje najbardziej
optymalne ustawienie dla poszczegdinych
rodzajéw pieczenia.

F. Blacha do pieczenia

Stuzy do zbierania sokéw Sciekajacych

z pieczonych na ruszcie potraw lub do pieczenia
potraw bezposrednio na blasze. Gdy nie jest
uzywana, nalezy wyjac¢ ja z piekarnika. Blacha
do pieczenia wykonana jest z emaliowanej

stali gatunku AA dopuszczonej do kontaktu

z zywnoscia.

Uwaga: Aby osiagnac jak najlepszy rezultat
pieczenia, blache nalezy wsuwac do piekarnika
tak, by jej pochylony brzeg znalazt sie w tylnej
czesci komory.

G. Ruszt

Stuzy do podtrzymywania foremek, form do
ciast oraz réznych naczyn innych niz blachy do
pieczenia znajdujace sie w komplecie lub do
pieczenia miesa i ryb, przede wszystkim w trybie
grillowania i grillowania z termoobiegiem, a takze
opiekania chleba. Nalezy unika¢ bezposredniego
kontaktu przygotowywanych potraw z rusztem.

min

Nalezy bra¢ pod uwage konkretne pokretta
znajdujace sie na Panstwa urzadzeniu.
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MONTAZ

Wazne: Montaz (rys. 5) musi zostaé
przeprowadzony zgodnie z obowigzujacymi
normami i przepisami.

Wymagania dotyczace szafki

v" Meble, w ktérych zamontowane ma
by¢ urzadzenie do zabudowy, musza
by¢ wykonane z materiatéw (tworzywa
sztuczne i drewno fornirowane) tagczonych
klejami odpornymi na wysokie temperatury
(min. 100°C):

B nieodpowiednie materiaty i kleje moga
powodowaé wypaczenie i rozklejanie
sie elementéw wykonczenia szafki.

v' W szafce na piekarnik musi by¢
wystarczajaco duzo przestrzeni na
przewody elektryczne.

v’ Szafka, w ktérej ma zostaé
zamontowany piekarnik, musi by¢
dostatecznie wytrzymata, by utrzymac
ciezar urzadzenia.

Piekarnik musi zosta¢ stabilnie

zamontowany we wnece.

Piekarnik mozna zamontowaé w szafce

kolumnowej lub pod blatem szafki modutowej,

pod warunkiem ze zagwarantowana bedzie
dostateczna wentylacja.

Proces zabudowy

Umiesci¢ urzadzenie we wnece, przymocowac
je do szafki za pomocg dotgczonych do
zestawu 4 $rub i 4 tulei, wykorzystujgc w tym
celu otwory nawiercone fabrycznie w bocznych
Sciankach (rys. 6d).

Modele CM

(Rys. 6a/6b/6c¢)
Zmierzy¢ grubo$¢ bocznej Sciany
szafki (S), ktora zwykle powinna wynosic¢
16, 18 lub 20 mm.

- Grubo$¢ bocznej $ciany 16 mm:
w kazdym wsporniku mocujgcym (F)
umiesci¢ 2 podktadki (T) oznaczone
numerem 16.

- Grubo$¢ bocznej $ciany 18 mm:

w kazdym wsporniku mocujgcym (F)
umiesci¢ 2 podktadki (T) oznaczone
numerem 18.

Grubo$é bocznej Sciany 20 mm:
grubo$¢ 20 mm nie wymaga podktadek.
Umiesci¢ wsporniki (F) na bocznej $cianie
szafki i pod blatem nad piekarnikiem.
Zamocowac¢ wsporniki (F) przy pomocy
Srub (V).

Umiesci¢ piekarnik w szafce, otworzy¢
catkowicie drzwiczki i zamocowac je do
wspornikéw (F) przy uzyciu 4 $rub (V)

i 4 elementéw dystansowych z tworzywa
sztucznego (D).

vV v Vv

Uwaga: (dotyczy wszystkich modeli) (Rys. 6e)
Uwaga: Jesli piekarnik ma zosta¢ zamontowany
pod blatem kuchennym, w pierwszej kolejnosci
obrécic tacznik blatu (R) w prawo lub w lewo,
co umozliwi jego prawidtowy montaz (rys. 6e).

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Piekarniki Franke sa dostarczane z przewodem
zasilajacym z trzema wolnymi zaciskami. Jezeli
piekarnik jest na state podtaczony do sieci
elektrycznej, zamontowac nalezy wytacznik
catkowicie odtagczajacy urzadzenie od zasilania
w warunkach przepiecia Ill kategorii (rozwarcie
stykéw co najmniej 3 mm).
Upewnié sie, ze:
v' Wtyczka i gniazdo sa przystosowane do
zasilania pragdem o natezeniu 16 A.
v' Wtyczka i gniazdo sa tatwo dostepne oraz
umieszczone w taki sposéb, aby zaden
z elementdw pozostajgcych pod napieciem
nie byt dostepny podczas wktadania lub
wyjmowania wtyczki z gniazda.
v’ Podtaczanie wtyczki nie sprawia trudnosci.
v’ Piekarnik nie opiera sie 0 wtyczke po
zamontowaniu w szafce.
v Do jednej wtyczki nie sg podtgczone
dwa urzadzenia.
v’ Uszkodzony przewdd zasilajgcy zostaje
zastapiony przewodem 3 x 1,5 mm?
typu HO5VV-F.
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v Wolne zaciski podtgczone sg zgodnie
zich biegunowoscia.

Brazowy = pod
napieciem

Niebieski = neutralny
Z6tty/zielony =
uziemienie

YELLOW-GREEN

BROWN

OBSLUGA

Uwaga: Upewni¢ sie, ze parametry domowe;j
instalacji elektrycznej (napiecie, moc
maksymalna i natezenie pradu) sg zgodne ze
specyfikacja zakupionego piekarnika Franke.
Czestotliwo$¢ zasilania jest ustalana w chwili
witgczenia urzadzenia.

Piekarnik ten taczy w sobie zalety tradycyjnych
piekarnikéw konwekeyjnych oraz nowoczesnych
urzadzen wyposazonych w funkcje
termoobiegu. To niezwykle uniwersalne
urzadzenie umozliwiajace bezpieczne i tatwe
pieczenie potraw z wykorzystaniem 6 réznych
funkcji. Wyboru odpowiedniego programu

i temperatury pieczenia dokonuje sie za pomoca
umieszczonych na panelu sterowania pokretet (A)
oraz (D). W celu optymalnego wykorzystania
piekarnika Franke zalecamy skorzystanie

z zamieszczonej na str. 30 tabeli pieczenia.

Wentylator chtodzacy

W celu obnizenia temperatury drzwiczek,
panelu sterowania i bokéw urzadzenia
piekarnik Franke wyposazony jest w wentylator
chtodzacy, ktéry jest uruchamiany
automatycznie w trakcie pracy piekarnika.
Gdy wentylator pracuje, powietrze
wydmuchiwane jest w przedniej czesci
piekarnika, miedzy panelem sterowania

a drzwiczkami. Konstruktorzy zwrécili
szczegblng uwage na to, aby wydostajace
sie z piekarnika powietrze nie wptywato
nadmiernie na warunki otoczenia, a poziom
hatasu zostat ograniczony do minimum.

Celem ochrony elementéw wyposazenia
kuchni po zakonczeniu pieczenia wentylator
chtodzacy pozostaje wiaczony, dopdki
piekarnik nie zostanie wystarczajaco
schtodzony.

o)

Symbol ten informuje o zapaleniu lampki

w piekarniku bez uruchomienia zadnego

z programow. Lampka pozwala o$wietli¢
komore wytaczonego piekarnika w czasie jego
czyszczenia.

Lampka

Rozmrazanie

Rozmrazanie artykutéw zywnos$ciowych
odbywa sie wedtug nastepujacej procedury:
Ustawi¢ pokretto programatora (A)
w potozeniu ,,GRILL Z TERMOOBIEGIEM*®.
P Ustawic pokretto termostatu (D) na 0°C.
P Ustawic pokretto timera czasu pieczenia (B)
na tryb reczny.
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GRZANIE GORNE/DOLNE

Piekarnik jest nagrzewany od géry (grzatka gérna) oraz od
dotu (grzatka dolna). To podstawowy program pieczenia
zapewniajacy rownomierne opiekanie w przypadku
umieszczenia w piekarniku jednej potki.

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D) w zakresie
od 50°C do maks. 275°C.

&

TERMOOBIEG

Pracuje grzatka gérna i dolna oraz umieszczony wewnatrz
komory piekarnika wentylator. Rozprowadzane po catej
komorze ciepto o statej temperaturze réwnomiernie
piecze i przyrumienia przygotowywane potrawy. Program
ten umozliwia jednoczesne pieczenie réznych potraw (na
maksymalnie 2 poziomach).

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D) w zakresie
od 50°C do maks. 275°C.

k)

TERMOOBIEG GRZANIE DOt

Wtgczana jest dolna grzatka oraz termoobieg. Tryb
doskonaty do pieczenia ryb i zamrozonych oraz wstepnie
przygotowanych produktéw. Jest on réwniez bardzo
wydajny do pieczenia produktéw cukierniczych.

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D) w zakresie
od 50°C do maks. 275°C.

B

TERMOOBIEG GRZANIE GORA

Wtaczana jest gérna grzatka oraz termoobieg. Mata moc

i termoobieg umozliwiaja bardzo delikatne i rownomierne
pieczenie. Doskonaty do suchego ciasta oraz niektérych

rodzajow zapiekanych makaronéw.

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D) w zakresie
od 50°C do maks. 275°C.

GRILL

Pracuje umieszczona u géry grzatka grilla. Funkcja
grillowania wykorzystuje metode opiekania
powierzchniowego za pomocg promieniowania
podczerwonego, dzieki czemu migso pozostaje soczyste
w $rodku. Program ten umozliwia tez szybkie opiekanie do
9 kromek chleba. Funkcja grillowania zostata opracowana
zmysla o dziataniu przy catkowicie zamknietych
drzwiczkach piekarnika.

Uwaga: w czasie pracy grzatka grilla osigga wysoka
temperature. Uwazac, by jej nie dotkna¢ podczas
przemieszczania potraw wewnatrz piekarnika. Oczywiscie
firma Franke zaprojektowata sposéb otwierania piekarnika
tak, aby w jak najwiekszym stopniu chronié rece.

Ustawié pokretto
termostatu (D) na
temperature maks.
220°C. Mozliwe jest
ustawienie nizszej
temperatury, jednak moze
to spowolni¢ grillowanie.

R

GRILL Z TERMOOBIEGIEM

Pracuje umieszczona u géry grzatka grilla oraz wentylator.
Program ten taczy jednostronne promieniowanie cieplne
z wymuszonym obiegiem powietrza. Takie rozwigzanie
sprawia, ze ciepto przenika gtebiej do pieczonych potraw
i zapobiega nadmiernemu przypiekaniu potraw na
zewnatrz. Funkcja grillowania z termoobiegiem doskonale
sprawdza sie do przygotowywania kebabéw miesnych

i warzywnych, kietbas, zeberek, kotletéw jagniecych,
miesa drobiowego, przepidrek w lisciach szatwii, filetow
wieprzowych itp.

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D) na
temperature maks.
220°C. Mozliwe jest
ustawienie nizszej
temperatury, jednak moze
to spowolni¢ grillowanie.
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Programator analogowy
(Rys. 1a, 1b)
CcM CF

SR
A Gl
n—= i
A =
Iy Vo

'X TIMER STOP

agg=1l

IIf+
sTaRr

< =F I

Zegar jest ustawiony pod katem recznej obstugi
piekarnika, wobec czego pieczenie jest mozliwe

takze bez jego nastawiania.
Prawe pokretto

> Naciskajac prawe pokretto, wybra¢ funkcje,

ktoéra ma zostaé uruchomiona (minutnik,
koniec pieczenia, poczatek pieczenia,
ustawianie czasu). Wybor sygnalizuje
mruganie odpowiedniej diody LED.

P Nacisnac krotko pokretto, zeby sprawdzié
zaprogramowane ustawienia (zapytanie)
lub nacisna¢ je i przytrzymacé przez okoto
2 sekundy, zeby anulowac¢
ustawienia (reset).

Lewe pokretto (prawe pokretto
w piekarnikach CF)

P Ustawié zegar dla aktywowanej funkcji,
przesuwajac jego wskazéwki poprzez
obracanie lewym pokrettem (prawym
pokrettem w piekarnikach CF) (mrugajaca
dioda LED).

Diody LED

v" Mruganie: gotowo$¢ do ustawienia lub
sygnalizowanie zakonczenia programu
(razem z brzeczykiem).

v’ Zapalona: funkcja uruchomiona.

Minutnik ﬁ

> Nacisna¢ jednokrotnie prawe pokretto
(dioda zaczyna mrugac), a nastepnie
ustawi¢ wskazowki minutnika, obracajac
lewym pokrettem (prawym pokrettem
w piekarnikach CF).

> Nacisna¢ ponownie prawe pokretto, zeby
potwierdzi¢ ustawienie. Dioda przestaje
mrugac i pozostaje zapalona.

B Wskazéwki zegara powracajg do
pierwotnego potozenia, wskazujac
aktualng godzine. Po uptywie
ustawionego czasu rozbrzmiewa
brzeczyk. Brzeczyk mozna wyciszy¢,
naciskajac prawe pokretto.

Minutnik nie kontroluje funkcji
grzania piekarnika.

Zakohczenie pieczenia =

| 4 Nacisna¢ dwukrotnie pokretto (symbol 9
zaczyna mrugac), a nastepnie obracajac
lewym pokrettem (prawym pokrettem
w piekarnikach CF), ustawié wskazéwki
minutnika tak, by wskazywaty czas
zakonczenia pieczenia.

B Dioda LED mruga przez kolejne
10 sekund (w tym czasie mozna zmienié
ustawienie), po czym wprowadzone
ustawienie zostaje potwierdzone, a dioda
przestaje mruga¢ i pozostaje zapalona.
B Ten sam efekt mozna uzyskaé poprzez
dwukrotne nacisniecie prawego pokretta
przy mrugajacej diodzie. Po zakonczeniu
pieczenia wytaczone zostaja grzatki
piekarnika, a na 1 minute rozlega
sie dZzwiek brzeczyka, ktéry mozna
wyciszyé, naciskajac prawe pokretto.

Uwaga: Przez kilka minut po zakonczeniu
pieczenia piekarnik pozostaje rozgrzany do
temperatury zblizonej do zadanej, dlatego aby
uniknac¢ rozgotowania jedzenia, zalecane jest
jego wyjecie z piekarnika.

Zakoniczenie pieczenia . opéznionym
startem

> Opd&Zniony start mozna aktywowac tylko
po zakonczeniu pieczenia. Po jego
ustawieniu naci$niecie prawego pokretta
potwierdza komende "STOP", a symbol
zaczyna mrugac.

» Czas rozpoczecia pieczenia takze ustawia
sie poprzez obrét lewym pokrettem
(prawym pokrettem w piekarnikach CF)
(rozpoczecie pieczenia musi poprzedzaé
jego zakonczenie, dlatego wskazéwki zegara
mozna przesunac tylko wstecz).
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P Potwierdzi¢ poprzez ponowne nacisniecie
prawego pokretta.

Dane moga zostaé réwniez pozyskane

automatycznie po 10 sekundach migania

diody.

B Diody LED symboli oraz &
pozostaja zapalone. Piekarnik
uruchomi sie o wskazanej godzinie
tylko, jesli dioda LED symbolu I=F
pozostaje zapalona.

B Py zakoriczeniu pieczenia na 1 minute
rozlega sie dzwiek brzeczyka,
ktéry mozna wyciszyé, naciskajac
prawe pokretto.

Ustawianie godziny =~

> Nacisnaé trzykrotnie pokretto (symbol LED
zegara zacznie mrugac), a nastepnie ustawic¢
wiasciwa godzine, obracajac lewe pokretto

(prawe pokretto w piekarnikach CF).

P Po ustawieniu whasciwego czasu nacisngé
prawe pokretto, zeby potwierdzi¢.

Programator mechaniczny
(Rys. 1d, 1e)

N7
05
|20|§| 20 0&

30

100 45

80 60

Pokretto timera czasu zakonczenia

pieczenia (B)

Timer czasu zakonczenia pieczenia jest

urzadzeniem, ktére automatycznie wytacza

piekarnik po uptywie ustawionego czasu

(w zakresie od 1 do 120 minut).

v Aby ustawi¢ B timer zakonczenia pieczenia,
nalezy wykonac jeden prawie petny obrét
pokrettem (B) w kierunku zgodnym
z ruchem wskazdwek zegara. Nastepnie,
obracajac w kierunku przeciwnym, ustawic¢
zadany czas w taki sposéb, aby numer
oznaczajacy okreslona liczbe minut znalazt
sie przy statym znaczniku na piekarniku.

B po yptywie ustawionego czasu

piekarnik sie automatycznie wytacza

i uruchamia sie sygnat dzwiekowy.
Uwaga: Piekarnik pozostaje rozgrzany do
temperatury zblizonej do zadanej przez dtugi
czas po jego wytaczeniu, dlatego aby uniknac
rozgotowania lub przypalenia jedzenia, zalecane
jest jego wyjecie z piekarnika.

Uwaga: Aby ustawi¢ reczny tryb pracy
piekarnika, tj. bez programatora konca
pieczenia, nalezy ustawi¢ wskaznik na pokretle
na odpowiednim statym symbolu @

na piekarniku. Gdy piekarnik jest wytaczony,
programator konca pieczenia moze by¢
uzywany jako zwykty minutnik.

Programator cyfrowy
(Rys. 1c, 1f, 1g)

[

Umozliwia zaprogramowanie pracy piekarnika
w nastepujacych trybach:
- opdzniony start z nastawionym
czasem pieczenia,
- natychmiastowy start z nastawionym
czasem pieczenia,
- minutnik.

- SET +

Ustawianie zegara

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej
lub po przerwie w zasilaniu na wy$wietlaczu
mrugaja cyfry:,,0.00
Nacisnac¢ i przytrzymac przez pare sekund
jednoczesnie przyciski + i -. Czas mozna
ustawi¢ za pomoca przyciskow + i -,
podczas gdy kropka pomiedzy godzing
a minutami mruga.
B jedlitryb ustawiania zegara
zostanie wybrany podczas pracy
programu automatycznego, program
zostanie zakonczony.
Ustawienie zegara mozna korygowac,
powtarzajac opisane powyzej czynnosci.
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Zmiana sygnatu dZwiekowego

4 Nacisna¢ jednoczesnie przyciski + i -
(w menu ustawiania godziny).

4 Nacisna¢ przycisk Mode lub Set.

> Sygnat dzwiekowy zmienia sie poprzez
naciskanie przycisku Mode lub Set.
Na wyswietlaczu pojawiajg sie kolejno
symbole ,ton1%, ,ton2“ oraz ,ton3*.

Reczna obstuga piekarnika

Po ustawieniu godziny programator
automatycznie przetacza sie w tryb reczny.

Program pétautomatyczny
z nastawionym czasem trwania lub
zakonczenia pieczenia

Opdzniony start z nastawionym
czasem pieczenia

> Aby ustawi¢ czas pieczenia, nacisnac
dwukrotnie przycisk Mode lub Set, gdy
na wyswietlaczu widoczna jest godzina
(wcisniecie przyciskow + lub -).

> Nastepnie wcisngé ponownie przycisk
Mode lub Set, aby ustawi¢ koniec czasu
pieczenia (wcisniecie przyciskow
+lub-).

Ustawienie czasu pieczenia

4 Aby wybraé czas trwania programu

i/lub czas zakonczenia, wcisnaé przycisk

Mode lub Set dwa/trzy razy i ustawié¢

wymagany czas przy pomocy przyciskéw

+i-.

B podczas ustawiania czasu pieczenia

i czasu zakonczenia pieczenia symbol
Auto pozostaje podswietlony.

B po ustawieniu czasu zakonczenia
pieczenia nie mozna wydtuzy¢ czasu
trwania programu.

Czas zakonczenia pieczenia i czas trwania
programu okreslaja czas rozpoczecia
pieczenia w nastepujacy sposob:

czas rozpoczecia = czas zakoniczenia
- czas trwania.

B po ustawieniu czasu trwania

i zakoAczenia pieczenia wyswietlacz

w dalszym ciggu pokazuje czas

zakonczenia programu.

Przebieg programu

B Gdy program automatyczny jest w toku
(a tym samym piekarnik jest
uruchomiony), symbol Auto pozostaje
podswietlony, a na wysSwietlaczu
odliczany jest czas pozostaty do“m

zakonczenia pieczenia. Symbol T_T

takze pozostaje podswietlony.
Zakonczenie programu automatycznego

B po uptywie czasu trwania programu
lub osiagnieciu czasu zakonczenia
8448

pieczenia symbol T_T gasnie.

B po zakoficzeniu programu
automatycznego mruga symbol Auto,
na wys$wietlaczu widoczny jest napis
»End” irozlega sie przerywany sygnat
dzwiegkowy (ktéry mozna wyciszy¢,
naciskajac dowolny przycisk).

Minutnik

Minutnik umozliwia ustawienie czasu,
od ktérego ma rozpoczaé sie odliczanie.
Funkcja ta nie wtacza ani nie wytacza
piekarnika, a jedynie uruchamia sygnat
dzwiekowy po uptywie nastawionego czasu.
Nacisna¢ jednokrotnie przycisk Mode lub
Set, a na wyswietlaczu pojawi sie:
Florl it
[ Ry Y
B Zaczyna mrugaé symbol dzwonka.
Za pomoca przyciskéw + i - mozna
ustawi¢ czas trwania alarmu.
Po aktywowaniu tej funkcji symbol
dzwonka pozostaje pod$wietlony,
a na wyswietlaczu odliczany jest
pozostaty czas.
Po uptywie ustawionego czasu rozlega
sie sygnat dzwiekowy (ktéry mozna
wyciszy¢, naciskajac dowolny przycisk).

Zmiana/usuwanie parametréw

P Zadane parametry mozna w dowolnej chwili
zmieni¢, naciskajac jednoczesnie przyciski
+i-

B Skasowanie czasu trwania pieczenia
automatycznie wytgcza aktywny
program (i odwrotnie).
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B W przypadku zaprogramowanej pracy
urzadzenie nie pozwala ustawi¢ czasu
zakonczenia pieczenia poprzedzajacego
proponowany przez nie czas rozpoczecia
pieczenia.

Porady

>

Dla uzyskania jak najlepszych rezultatow
pieczenia nigdy nie umieszczac
przygotowywanych potraw w zimnym
piekarniku. Nalezy zaczekaé, az urzadzenie
osiggnie zadang temperature.

Pierwsze UrUCh_0m|en|e D> Podczas pieczenia nie stawia¢ garnkéw ani
> Uruchamiajgc piekarnik po raz pierwszy naczyn bezposrednio na dnie
wtaczy¢ go na co najmniej 40 minut z pusta komory piekarnika.
komorg, pokrettem termostatu ustawionym v" Umieszcza¢ je tylko na ruszcie lub
na najwyzszg wartosc, jednoczesnie blachach do pieczenia umieszczonych na
wietrzac pomieszczenie. jednym z 5 poziomoéw piekarnika.
® W tym czasie z piekarnika moze B W przeciwnym wypadku mozna
wydzielac sig nieprzyjemny zapach doprowadzi¢ do uszkodzenia
powstajgcy w wyniku parowania emaliowanej powtoki komory piekarnika.
substancji zastosowanych do D> Komora piekarnika Franke pokryta jest
zabezpieczenia urzadzenia na czas specjalna emalia, ktéra tatwo utrzymac
magazynowania pomigdzy produkcja w czystosci. Pomimo to zalecane jest
- a montazem. regularne czyszczenie piekarnika w celu
Po uptywie 40 minut nalezy wytaczy¢ unikniecia zapieczenia brudu i osadéw
piekarnik i po schtodzeniu bedzie pozostatych po poprzednim pieczeniu.
gotowy do uzycia. D> samoczyszczace sie elementy (jesli
piekarnik jest w nie wyposazony) czyscié
woda z mydtem (patrz: instrukcje
czyszczenia).
Ustawienie pokretta  Rodzaj potrawy Waga Potozenie Czas Ustawienie Czas
wyboru funkcji (kg) potki* nagrzewania pokretta pieczenia
(min) temperatury (min)
GRZANIE GORNE/ Pieczen wieprzowa 1 3 9,5 180°C 65-75
DOLNE Omlet 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Dorsz/dorada/turbot 1 3 9,5 180°C 15
— Buteczki 1 2lub 4 9,5 175 °C 25-30
Ciasta 1 2 10,5 200 °C 40-45
— Ryba stodkowodna 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Polenta z sosem 0,5 2 9,5 180°C 25-30
Sernik 1,5 2 9,5 180°C 25-30
TERMOOBIEG Pieczen wieprzowa 1 3 9 180°C 60-70
Pieczony krolik 1 2 9,5 190 °C 55-65
—— Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
% (pieczywo ptaskie)
— Pieczony rak 0,5 3 10 200 °C 30-40
Dorsz/dorada/turbot 2 2 lub 4 7,5 150 °C 25-30
Buteczki 2 2 lub 4 9 180°C 25-30
Tarta z owocami 1,5 2 9 175 °C 30-35
Placki migsne 2 3lub 5 9 180°C 40-45
i warzywne
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TERMOOBIEG Pier$ kurczaka 1 21lub 3 Aby 170°C 20
GRZANIE DOt Pieczen cieleca 1 2 przyspieszy¢ 180°C 20
Pieczen wotowa 1 3 czas 170 °C 60
Tunczyk w kawatkach 1 2 nagrzewania, 160 °C 20
% Medaliony miecznika 1 3 uzy¢ funkcji 160 °C 20
— Rak 1 2 Pieczenie 180°C 30
Bezy 0,8 2 Wspomagane. 90 °C 120
Ciasteczka maslane 1 2 160 °C 30
Ciasta drozdzowe 0,8 2 170 °C 40
Ciasteczka migdatowe 1 21lub 3 160°C 35
TERMOOBIEG Zapiekane tortellini 0,5 3 Aby Maks. 25-30
GRZANIE GORA Kluski ziemniaczane 0,5 3 przyspieszy¢ Maks. 25-30
Miecznik 0,5 5 czas 200°C 12-15
— Matze 1 4 nagrzewania, Maks. 10-12
% Przegrzebki 1 4 uzyé funkcji 200°C 10-12
Pieczone ziemniaki 0,5 4 Pieczenie 200°C 18-20
Cannelloni 1 3 Wspomagane. Maks. 25-30
GRILL Skrzydetka kurczaka 1 41ub 5 7 Maks. 25-30
Kotlety 0,8 3 7 Maks. 25-30
UL LU Przegrzebki 0,5 3lub 4 7 Maks. 14-16
Pieczone ziemniaki 1 3 7 Maks. 25-30
Ryba stodkowodna 1 31lub 4 7 Maks. 25-30
Zapiekane pomidory 0,4 21lub 3 7 Maks. 25-30
Szasztyki miesne 0,5 3 7 Maks. 25-30
Szasztyki z indyka 0,5 4 7 Maks. 25-30
GRILL Udka kurczaka 1 41ub 5 9,5 Maks. 25-30
Z TERMOOBIEGIEM  Zeberka 0,5 4 14 Maks. 40-45
Perliczka w kawatkach 1,2 4 14 Maks. 30-35
ITITIII] Dorada w papilotach 1 3 8 Maks. 20-25
Kurczak w kawatkach 1,5 3 14 Maks. 35-40
% Przepiérka 0,8 4 14 Maks. 30-35
Kietbaski 1 4 14 Maks. 20-25
Warzywa 1 4lub 5 14 Maks. 10-15

Uwaga: Informacje podane w tabeli zostaty opracowane na podstawie testéw przeprowadzonych przez
zesp6t doSwiadczonych kucharzy. Stanowia jedynie zalecenia i moga by¢ zmieniane w zalezno$ci od
upodoban uzytkownika.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Piekarnik mozna czy$ci¢ w tradycyjny sposéb P Ustawié pokretto termostatu na
(detergentami, sprayem do piekarnika), ale warto$¢ 70°C.

tylko wtedy, jesli jest on bardzo brudny i jesli P> Wiaé 0,6 litra wody na blache do pieczenia
plamy sa trudne do usuniecia. i wsunac¢ jg w najnizsze prowadnice.
Dotyczy wytacznie modeli CF / SGP / B po okoto 20 minutach resztki zywnosci
SM / SMP pozostate na emaliowanej powierzchni
Do regularnego czyszczenia piekarnika komory zmiekna, co umozliwi starcie
(po kazdym uzyciu) zalecana jest ich wilgotng szmatka.

nastepujaca procedura:
Ustawi¢ pokretto programatora ‘QV potozeniu
,GRZANIE GORNE | DOLNE“ 0¢ .
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Wazne

Przed rozpoczeciem czyszczenia lub
konserwacji nalezy zawsze wytaczyé zasilanie
urzadzenia. Urzadzenia mozna bezpiecznie
uzywac zaréwno z prowadnicami blach, jak

i bez nich.

- Elementy pokryte emalig i wykonane ze
stali nierdzewnej dtugi czas pozostana
jak nowe, jesli beda regularnie
czyszczone przy uzyciu wody lub
specjalnych detergentéw. Pamietac, by po
wyczyszczeniu doktadnie je wysuszyc.

- Nigdy nie stosowaé metalowych myjek,
wetny stalowej, kwasu solnego i innych
substancji oraz produktéw, ktére moga
zarysowac lub uszkodzi¢ powierzchnie
kuchenki.

- Plamy na dnie piekarnika pochodza
z rozlanych lub rozchlapanych resztek
pieczonych potraw (sosy, cukier, biatko
jajek czy ttuszcze).
® Do rozchlapania dochodzi podczas

pieczenia ze zbyt wysokg temperatura,

a do rozlania w wyniku uzywania zbyt

matych naczyn lub niedoszacowania

stopnia zwiekszenia objetosci potrawy

W czasie pieczenia.

Obu tym problemom mozna zaradzi¢

stosujgc naczynia o wysokich

brzegach lub blache do pieczenia
dostarczong wraz z piekarnikiem.

- Usuwanie zabrudzen z dolnej czesci
komory piekarnika jest tatwiejsze, gdy
piekarnik jest jeszcze ciepty. Swiezo
powstate zanieczyszczenia dajg sie
tatwo usunaé.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

P Drzwiczki piekarnika (wewnatrz i na
zewnatrz) nalezy czys$ci¢ goracq woda
po catkowitym wystudzeniu urzadzenia.
Nie uzywac¢ szorstkich $cierek. Szkto
wyczy$ci¢ za pomocg przeznaczonych do
tego Srodkow.

» Do czyszczenia powierzchni emaliowanych
i wnetrza komory piekarnika uzywac goracej
wody i detergentéw bez Srodkdw Sciernych.

Demontaz szyby wewnetrznej drzwiczek

piekarnika (rys. 2)

Szyby piekarnika mozna zdemontowad, aby

umozliwi¢ doktadne wyczyszczenie szyb

wewnetrznych, postepujac w nastepujacy
sposéb:

P Po szerokim otwarciu drzwiczek obrécié
dwie czarne blokady (z napisem ,CLEAN”)
w dolnej czesci drzwiczek o 180° tak, aby
wsunety sie w otwory w ramie piekarnika.

Uwaga: Pamietaé o petnym obréceniu blokad

(po ich prawidtowym ustawieniu styszalne

bedzie kliknigcie).

Ostroznie unie$¢ szyby wewnetrzne:
blokady zapobiegaja zamknigciu sie
drzwiczek (jesli blokady nie zostang
catkowicie obrécone, wyciagniecie szyb
spowoduje natychmiastowe zamkniecie
drzwiczek).

P Po zakofczeniu czyszczenia ponownie
zamontowac¢ szyby wewnetrzne (ich
prawidtowa pozycja jest wskazywana przez
napis ,TEMPERED GLASS”, ktory musi
by¢ idealnie czytelny), a nastepnie obrécic¢
blokady przytrzymujace szyby z powrotem
do ich pierwotnego potozenia.

A Zabrania sie zamykania drzwiczek,

jesli jedna lub obie blokady sa czesciowo
lub catkowicie zwolnione, a tym samym
nie przytrzymuja wewnetrznej szyby. Po
zakohczeniu czyszczenia zawsze pamietad,
aby przed zamknieciem drzwiczek obrécié
obie blokady.

Wyjmowanie szyb wewnetrznych
drzwiczek piekarnika (dotyczy
wytgcznie modelu CM) (rys. 3)

Szyby piekarnika mozna zdemontowac, aby

umozliwi¢ doktadne wyczyszczenie szyb

wewnetrznych, postepujac w nastepujacy sposob:
Po szerokim otwarciu drzwiczek obrécic¢
dwie czarne blokady w dolnej czesci
drzwiczek o 180° (rys. 3a i 3b).

Uwaga: Pamietac o petnym obréceniu blokad
(po ich prawidtowym ustawieniu styszalne
bedzie kliknigcie).
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P Ostroznie uniesé szyby wewnetrzne
(rys. 3c): blokady zapobiegajg zamknigciu
sie drzwiczek (jesli blokady nie zostang
catkowicie obrécone, wyciagniecie
szyb spowoduje natychmiastowe
zamkniecie drzwiczek).

> Aby wyjaé szyby srodkowe, nalezy wysunaé
dwie uszczelki boczne (rys. 3d), a nastepnie
szybe (rys. 3e).

P Po zakoniczeniu czyszczenia ponownie
zamontowac szyby Srodkowe (rys. 3d)

(jej prawidtowa pozycja jest wskazywana
przez napis ,TEMPERED GLASS”, ktéry
musi by¢é czytelny), wktadajac ja ostroznie
do rowkdéw znajdujacych sie u géry
drzwiczek i wciskajgc do konca

kazdego rowka.

> Nastepnie wymieni¢ obydwie uszczelki
(rys. 3g), zwracajac szczegblng uwage
naich doci$niecie na tyle, naile to
mozliwe, az beda stykac sie z gérna
krawedzig drzwiczek.

P Na koniec ponownie zamontowaé szyby
wewnetrzne (rys. 3h), a nastepnie obrécic¢
blokady przytrzymujace szyby z powrotem
do ich pierwotnego, blokujacego potozenia.

A Zabrania sie zamykania drzwiczek,

jesli jedna lub obie blokady sa cze$ciowo

lub catkowicie zwolnione, a tym samym nie
przytrzymuja wewnetrznej szyby.

Po zakoAczeniu czyszczenia zawsze pamietac,
aby przed zamknieciem drzwiczek obrécic¢
obie blokady.

Demontaz drzwiczek piekarnika (rys. 4)

Istnieje mozliwo$¢ zdemontowania drzwiczek
piekarnika celem utatwienia jego czyszczenia.
Odbywa sie to w nastepujacy sposob:
4 Zawiasy posiadaja dwie ruchome
blokady (A). Unies¢ blokade (A), zeby
zwolni¢ zawias.
P Nastepnie podniesé drzwiczki i pociagnad
je do siebie, przytrzymujac je po bokach
w poblizu zawiasdw.
> Aby ponownie zamontowaé drzwiczki,
w pierwszej kolejnosci wsunaé zawiasy
w rowki.

> Przed zamknieciem drzwiczek obroci¢ obie
blokady (A) stuzace jako uchwyty zawiaséw.

Nalezy zapozna¢ sie z rysunkami
zamieszczonymi na koncu instrukcji.

Demontaz drabinek bocznych

P Zagiac w dot rozporke znajdujaca sie
w tulei mocujacej i wyjac ja z rowka.

P Przechyli¢ drabinke do géry
0 ok. 60° i nacisna¢ delikatnie
w kierunku nachylenia.

> Trzymajac przechylonga drabinke usunagé
dwa gorne haczyki z odpowiednich
otwordw.

\3

b -
Montaz drabinek bocznych

> Trzymajac przechylong drabinke wtozy¢
gorne haczyki w odpowiednich otwory

naciskajac delikatnie w kierunku nachylenia.

> Weisna¢ przechylong drabinke w kierunku
nachylenia, az gérne haczyki zatrzymaja sie
na zewnetrznej stronie $cianki komory.

P Obrocic drabinke ku $ciance komory.
Zagia¢ w dét rozpdrke znajdujaca sie w tulei
mocujacej i wyjac ja z rowka.

Wymiana zaréwki

Piekarniki Franke

Sg wyposazone

w okragta lampe,

ktéra znajduje sie

w tylnej czesci

komory, na gérze, po

lewej stronie. Aby
wymieni¢ zaréwke
piekarnika, nalezy
wykonaé nastepujace czynnosci:
Wytaczyc¢ zasilanie urzadzenia za pomoca
wytgcznika wielobiegunowego, uzywanego
do wtaczania urzadzenia do sieci
elektrycznej, lub odtaczajac wtyczke, jesli
jest ona dostepna.
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P Odkrecic szklang oprawe (A).
> Wykreci¢ zarédwke i wymienié na zaréwke
odporna na wysokie temperatury (300°C)
o0 nastepujacych parametrach technicznych:
- Napiecie: 220/240 V ~ 50-60 Hz
- Moc: 25 W Gwint: G9
P Zamontowaé szklang oprawe (A)
i podtaczy¢ zasilanie.
OSTROZNIE! Nieprawidtowe postepowanie
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia lampy!
D> Nie dotyka¢ zaréwki gotymi rekami.
Uzyé szmatki lub recznika kuchennego.

DANE TECHNICZNE

A OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia

pradem elektrycznym!
Przed przystapieniem do wymiany zaréwki
upewnic¢ sie, ze piekarnik jest odtaczony
od zasilania.

A OSTRZEZENIE! Nieprawidtowe

postepowanie moze doprowadzi¢ do
porazenia pragdem elektrycznym!

Wytaczy¢ piekarnik.

- W zaleznos$ci od sposobu montazu
kuchenki: odtaczy¢ wtyczke z gniazda
sieciowego lub odtaczyc¢ zasilanie, np.
wytaczajac bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.

WSPARCIE TECHNICZNE

W przypadku wystapienia jakichkolwiek
probleméw w obstudze urzadzenia nalezy
skontaktowac sie z centrum serwisowym Franke
(wykaz oddziatdw zamieszczono na oktadce).
Nigdy nie korzystac z ustug
nieautoryzowanych serwisantéw.
Kontaktujac sie z serwisem, nalezy podaé:

- rodzaj usterki;

- model urzadzenia (Art./COD.);

- numer seryjny (S.N.).

Informacje te
znajduja sie
na tabliczce
zZnamionowe;j
urzadzenia
oraz w karcie
gwarancyjne;j.
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UTYLIZACJA ZUZYTEGO URZADZENIA

Informacje dla uzytkownikéw

Ten symbol na produkcie

lub opakowaniu informuje,

ze urzadzenia nie nalezy
utylizowa¢ razem z odpadami
z gospodarstwa domowego.

Prawidtowa utylizacja urzadzenia pozwala
unikna¢ wywierania negatywnego wptywu na
Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi.

Dalsze informacje na temat recyklingu urzadzenia
mozna uzyskac¢, kontaktujac sie z odpowiednimi
wtadzami, miejscowa firma zajmujaca sie
utylizacjg odpadéw lub sprzedawca urzadzenia.

Przeznaczone do utylizacji urzadzenie przekazaé
do specjalnego punktu zbiérki odpadéw
elektronicznych i elektrycznych.

Zgodnie z dyrektywa 2012/19/WE dotyczacej
redukcji niebezpiecznych substancji uzywanych
w urzgdzeniach elektrycznych i elektronicznych
oraz utylizacji odpaddw.

TESTOWANE POTRAWY

Symbol przekreslonego kosza umieszczony
na urzadzeniu oznacza, ze po zakonczeniu
eksploatacji urzadzenia nie wolno utylizowaé
wraz z odpadami domowymi.

Po zakonczeniu eksploatacji urzadzenia
uzytkownik ma obowigzek oddaé urzadzenie do
odpowiedniego punktu zbiérki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego lub zwrécié
sprzedawcy przy zakupie nowego urzadzenia
tego samego typu.

Wrtasciwa odrebna zbidrka odpaddw
przekazywanych nastepnie do recyklingu,
uzdatniania i biodegradacji pozwala ograniczy¢
mozliwy szkodliwy wptyw na $rodowisko naturalne
i zdrowie cztowieka oraz utatwia odzyskiwanie
materiatow, z ktdrych wykonano urzadzenie.

Informacje dla instytutéw badawczych

Pojemno$c¢ komory piekarnika obliczaé przy
zdemontowanych wewnetrznych
prowadnicach bocznych, o ile piekarnik

jest w nie wyposazony (zgodnie z norma
2009/60350-50304/EN).

Zgodnie z norma EN/IEC 60350.
Niniejsze tabele zostaty opracowane dla
organow kontroli celem utatwienia badan
i testow réznych urzadzen.

Jak korzystaé z tabeli pieczenia

W tabeli podano funkcje najbardziej optymalne
dla danego rodzaju potraw pieczonych na jednym
lub kilku poziomach jednoczes$nie.

Czas pieczenia liczony jest od momentu
wstawienia potrawy do piekarnika, z wytaczeniem
czasu nagrzewania piekarnika (jesli jest
wymagane). Temperatura i czas pieczenia sg
warto$ciami przyblizonymi i zaleza od jakosci
sktadnikéw oraz rodzaju uzytych akcesoriow.

Poczatkowo zalecamy stosowac sie do podanych
warto$ci. Jesli rezultaty nie sg zadowalajace,
mozna wydtuzyc¢ lub skréci¢ czas pieczenia.
Zalecane jest korzystanie z akcesoriow
dostarczonych wraz z piekarnikiem oraz foremek
do wypieku ciast i blach do pieczenia wykonanych
z ciemnego metalu. Stosowacé sie do tabeli
zawierajacej informacje na temat pozioméw,

na jakich nalezy umieszczac¢ pieczone potrawy.

Jednoczesne pieczenie réznych potraw

Piekarnik umozliwia jednoczesne pieczenie
réznych potraw na réznych poziomach przy
uzyciu zalecanych funkcji wykorzystujacych
dziatanie wentylatora. W przypadku pieczenia
na jednym poziomie mozna uzy¢ funkcji
pieczenia statycznego.
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Przepis

Kruche
ciasteczka

Ciastka

Biszkopt
bezttuszczowy

Jabtecznik

Dwa jabteczniki

drozdzowe

* Drzwi piekarnika powinny pozosta¢ zamkniete przez caty czas pieczenia.

Funkcja

Nagrzewanie Poziom Temp.
(od dotu (°C)

do géry)

DOLNE

Czas
(min)

Akcesoria/uwagi

v 4 160

Poziom 4: ptaska
blacha do pieczenia

DOLNE

Poziom 4: ptaska
blacha do pieczenia
Poziom 3: gteboka
blacha do pieczenia

Poziom 3: ptaska
blacha do pieczenia

v 3 160

Poziom 4: ptaska
blacha do pieczenia

v 3-4 160

DOLNE

Poziom 4: ptaska
blacha do pieczenia
Poziom 3: gteboka
blacha do pieczenia

Poziom 2: foremka do
wypieku ciast
naruszcie

DOLNE

Poziom 2: foremka do
wypieku ciast
naruszcie

Poziom 1: foremka do
wypieku ciast
naruszcie

TERMOOBIEG

Poziom 1: foremka do
wypieku ciast
naruszcie

DOLNE

Poziom 1: 2 foremki
do wypieku ciast
naruszcie

Poziom 1: foremki do
wypieku ciast
Poziom 3: foremki do
wypieku ciast

Poziom 2: foremka do
wypieku ciast
naruszcie

165

Poziom 2: foremka do
wypieku ciast
naruszcie

Jesli zywno$¢ jest pieczona bezpos$rednio na grillu, na dolnej pétce
nalezy réwniez umiesci¢ blache do pieczenia. W ten sposéb soki

z dania beda kapac na blache i nie zabrudza piekarnika.

Podczas grillowania zaleca si¢ pozostawienie od 3 do 4 cm wolnej
przestrzeni od przedniej krawedzi rusztu, aby utatwi¢ jego wyciagniecie.

v 4 200
(5 min)

NIE 4 200

** Obréci¢ po uptywie 10 minut.

30-40

Poziom 4: ruszt
Poziom 3: blacha do
pieczenia

- 36 -



CF65M_/F/CM65M /CR66 M _/F/CS66M_/F/SG62M_/F/
SGP62M_/F/SM62M_/F/SM66M _/F / SMP 62M _/F / SMP 66 M _/F

OBSAH

Bezpeénostné informacie 37 Mechanicky programovac pecenia 45
Udrzba a &istenie 39 Digitalny programovac pecenia 45
Oprava 39 Prvé zapnutie 46
Vyradenie z ¢innosti 40 Odporugéania 46

Informéacie na Setrenie energie 40 Tabulka vareni 47

Prehlad 40 Udrzba a &istenie 48

InStaléacia 41  Technické udaje 51
In§talaéna procedura 41 Podpora 51
Elektrické pripojenie 42 Likvidacia 51

Pre\;adzka L 12 Testované jedla 52

rogramy pecenia Ako &itat tabul'ku vareni 52

Programator analégového varenia 44

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

> Pred pouZivanim riry si > Kontaktujte iba autorizované

dokladne precitajte navod na
pouzivanie a bezpecnostné

informacie. >

> Navod si uchovajte pre

budlce pouzitie. >

Vyrobca nemdéze byt brany
na zodpovednost za pripadné
Skody ku ktorym ddjde v
dbsledku nespravnej instalacie
a nespravneho, nevhodného
alebo neprimeraného pouZzitia
zariadenia.

Elektricka bezpeénost rury
je zabezpecena iba vtedy,
ked je rura pripojena k
uzemnovaciemu systému v
sulade s platnymi predpismi.
Zabezpecenie efektivnej a
bezpecnej prevadzky tohto
elektrického zariadenia:

-37-

strediska zakaznickeho
servisu.

Neupravujte ziadne funkcie
zariadenia.

Tento spotrebi¢ smu pouzivat
deti vo veku od 8 rokov

a 0soby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
rozumovymi schopnostami,
alebo osoby s nedostatkom
skdsenosti a poznatkov, ak
su pod dohlfadom, alebo

boli poucené o pouzivani
spotrebica bezpecnym
spésobom a chapu hroziace
nebezpedenstvo. Deti sa

so spotrebiCom nesmu hrat.
Cistenie a pouZivatelsku
UdrZbu nesmu vykonavat deti
bez dozoru.
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> Toto zariadenie nie je hracka.

> Nenechajte deti pohybovat
sa v blizkosti zariadenia bez
dohladu.

> Nedovolte detom hrat sa so
zariadenim.

> Nedovolte detom, aby sa
dotykali zariadenia alebo jeho
ovladacich prvkov pocas ich
pouzivania alebo hned po ich
pouZziti.

UPOZORNENIE: Aby ste sa vyhli
nebezpecenstvu mimovolného
resetovania tepelného vypinaca,
tento spotrebiC sa nesmie
napajat cez externé vypinacie
zariadenie, ako je Casovac,
a nesmie byt pripojeny na
okruh, ktory dodavatel energie
pravidelne vypina a zapina.
> Uistite sa, ze zariadenie
sa nainstaluje sposobom,
ktory umoznuje odpojenie
od napajania pri otvaracej
vzdialenosti kontaktov
umoznujucej Uplné
odpojenie pri prepatovych
stavoch v kategorii lIl.
Prostriedky na odpojenie
musia byt zabudované
v pevnej instalacii
v stlade s predpismi pre
elektroinstalacie.
> Pouzivajte iba teplotnu sondu
odporucanu pre tato raru.
> SpotrebiC nesmie
byt nainstalovany za
dekorativnymi dvierkami, aby
nedoslo k prehriatiu.

A Riziko popalenia!

> Spotrebi€ sa pri pouzivani
zohrieva. Pri manipulacii
vnutri rdry je potrebné davat
pozor, aby ste sa nedotkli
ohrievacich prvkov.

VAROVANIE: Pocas pouzivania
sa pristupné sucasti zahrievaju.
Deti by sa k spotrebi¢u nemali

priblizovat.

A Riziko popalenia!

Okraj drzadla m6ze mat vySsiu

teplotu v désledku odvetravania

hordceho vzduchu.

> Vzdy sa ubezpecte, ze ked
sa rdra nepouziva, ovladacie
otocné gombiky su vo
vypnutej polohe.

VAROVANIE: Pred vymenou

Ziarovky sa presvedcte,

Ze je zariadenie vypnuté.

Predidete tym moznosti zasahu

elektrickym pradom.

> Na Cistenie skla na dvierkach
rury/skla vyklapacieho
krytu rdry (podla situacie)
nepouzivajte drsné abrazivne
CistiCe ani kovové drotenky.
MoZe sa tym posSkrabat
povrch, co moze spdsobit
rozbitie skla.

> Nepouzivajte parné Cistice
ani priamy prud vody.
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Spréavna inStaldcia a umiestnenie

> UdrZiavajte zariadenie a jeho balenie mimo
dosah deti.

Ak maé byt rira trvale pripojena k napéajaciemu

zdroju:
Zabezpedte, aby inStalaciu zariadenia
vykonal iba zdkaznicky servis,
elektrotechnik alebo zaSkoleny pracovnik
s prislusnymi vedomostami/vzdelanim.

> Zabezpedte, aby zariadenie bolo zapojené
priamo do sietovej zasuvky. Zabezpecdte,
aby sa na pripojenie zariadenia nepouZili
Ziadne adaptéry, viacnasobné zasuvky alebo
predlZovacie kéble.

D> Zabezpeste, aby spotrebit nebol vystaveny
atmosférickym vplyvom (dézd, sinko).

A Nebezpeéenstvo usmrtenia!

D> Zabrafite pristupu domécich zvierat
k zariadeniu.

D> Obalové materialy, napr. umelohmotna
félia a polystyrén, mozu byt nebezpecné
pre deti.

Uchovavajte obalové materialy mimo
dosah deti.

Spravne pouZitie

D> Zariadenie pouzivajte iba na pripravu
a varenie jedal.

D> Privkladani nadob do rary alebo
vytahovani nédob z riry pouZivajte
ohnovzdorné rukavice.

D> pri pouzivani zariadenia sa riad'te navodmi
na pouzivanie zariadeni na varenie, ktoré
sa pouZivaju spolu s rarou.

> Napajacie kable inych elektrickych
spotrebi¢ov nekladte na horlce Casti rry.

D> Nepouzivajte horfavé kvapaliny v blizkosti
rary.

A Riziko prehriatia a poruchy riry

v dosledku zablokovaného vetrania!l

> Nikdy nezakryvajte vnatorné steny riry
hlinikovou foliou.

> Neblokujte vetranie ventildtora ani chladiace
otvory nad dvierkami rdry.

A Riziko popalenia!

D> Pri otvérani alebo zatvarani dvierok vdy
drZte drzadlo v strede.

A Pri poSkodeni zariadenia hrozi riziko

zéasahu elektrickym pradom!

D> Nezapinajte pokodené zariadenie.

> Vlypnite poistku v poistkovej skrinke.
Spojte sa so zakaznickym servisom.

A Riziko drazu elektrickym pradom!

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi ¢astami
tela.

NepouZivajte zariadenie, ked stojite naboso.
Netahajte zariadenim ani napajacim k&blom
na vytiahnutie zariadenia zo zasuvky.

vv V

Udrzba a gistenie

Pred Gdrzbou alebo Cistenim:
> Odpojte zariadenie od privodu energie, napr.
vypnite poistku v poistkovej skrinke.

A Riziko urazu elektrickym pradom

pri vniknuti tekutiny!

Zariadenie obsahuje elektrické komponenty.
Ubezpecte sa, Ze sa do zariadenia
nedostane Ziadna tekutina.

D> Na &istenie zariadenia nepouZivajte
natlakovanu paru.

D> Na gistenie pracovnych prvkov
nepouZivajte mokru handru.

Oprava

D> Nedovolte, aby spotrebi in3taloval alebo
opravoval ktokolvek iny ako kvalifikovany
pracovnik.

> v nasledujucich pripadoch kontaktujte
zakaznicke stredisko autorizované
vyrobcom alebo kvalifikovany personal:

- Okamzite po rozbaleni, ak méate
pochybnosti o celistvosti zariadenia

- Pocdas instalécie (podla pokynov vyrobcu)

- Pripochybnostiach ohfadom spréavneho
fungovania zariadenia
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- Priporuche alebo nedostatoc¢nej
funkénosti

- Privymene napajacej zasuvky, ak nie je
kompatibilnd so zastrékou zariadenia

- Aby sa predislo rizikam, musi poSkodeny
napdjaci kébel vymenit vyrobca, jeho
servisny zastupca alebo osoba s
podobnymi kvalifikdciami.

Vyradenie z innosti

D> Ak sardra uz dalej nebude pouZivat,
zavolajte zakaznicke stredisko alebo
kvalifikovany personél na odpojenie
zariadenia od napdjania.

INFORMACIE NA SETRENIE ENERGIE

Prevadzkovy rezim HORKOVZDUSNY HORNY

OHREV spotrebuje menej energie ako ostatné

dostupné funkcie varenia.

D> Vyhnite sa Gastému otvaraniu dvierok.
Zabezpecdte €o najrychlejsi predohrev.

PREHLAD

D> vnutorny priestor rary predhrievajte iba
vtedy, ak vysledky pecenia zavisia od
predhriatia.

D> Ak recept na zapekané jedlo vyuziva
zvySkové teplo dlhSie ako 30 minut, vypnite
spotrebi¢ 5 - 10 mindt pred koncom
varenia.

A. Voli¢ programov

Na vyber rezimu rary podla poZzadovaného
typu pecenia. Ked je voli¢ nastaveny na
ktorykolvek program, svetlo v rire sa rozsvieti,
¢o znamena, Ze rlra je zapnuta.

B. Programovacd

Rary Franke maju rézne systémy riadenia

Casu a reguldcie; konkrétne podrobné pokyny
najdete na strane 44. Staci zistit typ

vladania, ktorym je vasa rira vybavena, a
povedie vas to spravnym pouZivanim funkcie.

C. Kontrolka termostatu

Je oznaCena symbolom a signalizuje, Ze
vyhrevné ¢lanky rury st zapnuté. Zhasne po
dosiahnuti nastavenej teploty a rozsvieti sa
znova, ked sa opat zapne zohrievanie rury.
Je uZito¢na pre kontrolu, ¢i uZ rdra dosiahla
potrebnu teplotu pred vlozenim jedla.

D. Gombik regulécie teploty (termostat)

PouZiva sa na nastavenie teploty poZadovanej
pre pecenie typu jedla a na udrZiavanie stalej
teploty po¢as pecenia. PoZadovanu teplotu
navolite oto¢enim gombika v smere hodinovych
ruciciek tak, aby bol ukazovatel zarovno
prislusného Cisla. Max. teplota je cca 275 °C.

E. BeZce na rost a odkvapkavaci plech

PouZivajd sa na spravne umiestnenie roStov a
plechov na odkvapkavanie v 6 predvolenych
polohach (1 az 5 smerom zospodu); v tabulke
pecenia (strana 47) st uvedené najlepSie
polohy pre kazdy typ pecenia.

F. Odkvapkavaci plech

Normélne sa pouZiva na zachytavanie Stiav

pri grilovani alebo priamom peceni; ak sa
odkvapkavaci plech nepouZiva, treba ho z rary
vybrat. Odkvapkavaci plech je zo smaltovanej
ocele typu AA urCenej na pouzivanie s
potravinami.
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Pozndmka: Aby ste dosiahli optimaline
vysledky varenia, odportca sa vlozit odkvapovu
misu s naklonenou ¢astou k zadnej stene
priehradky rary.

Gombiky st zobrazené iba na ilustréciu.
Berte do Gvahy tie, ktoré st na vaSom
zariadeni.

INSTALACIA

180 150

G. Rost

Pouziva sa na drzanie panvic, cukréarskych
foriem a akychkolvek naddob okrem
poskytnutych odkvapkavacich plechov alebo
na varenie masa a ryb hlavne s funkciami
grilovania a turbogrilovania, opekanie chleba
atd. Priamy kontakt roStu s potravinami sa
neodporudca.

100

Délezité: Instaléacia (obr. 5) sa musi vykonat
v stlade s aktualnymi platnymi normami a
predpismi.

PoZiadavky na skrinku

v’ Zlozky vstavanych jednotiek (umelé
hmoty a dyhové drevo) musia byt spojené
teplovzdornymi lepidlami (min. 100 °C):
B pouzitie nevhodnych materidlov

a lepidiel moze mat za nasledok
deformacie a oddelovanie

v’ Skrinka musi poskytovat dostatok miesta
na elektrické pripojky rary.

v’ Skrinka musi byt dostato¢ne pevna na to,
aby uniesla raru.

Rira sa musi bezpeéne nainstalovat do
vytvoreného priestoru.

Rdru je mozné namontovat do zvislej
skrinky alebo pod vrchnl ¢ast vstavanej
jednotky za predpokladu, Ze je
zabezpecend ventilacia.

InStalaénéa proceddra

Vlozte spotrebi¢ do priehradky; Riru pripevnite
k skrinke pomocou 4 skrutiek a 4 puzdier,
ktoré su sucastou vybavy a pouZzite pri tom
pripravené otvory v boé¢nom paneli (Obr. 6d).

Modely CM

(obr. 6a/6b/6c¢)

> Odmerajte Sirku ramena skrinky (S), ktoréa
ma beZne 16, 18 alebo 20 mm.

- 16 mm rameno: na kazdU upevhovaciu
konzolu (F) umiestnite 2 drzadla (T),
oznacené Cislom 16.

- 18 mm rameno: na kaZdu upeviovaciu
konzolu (F) umiestnite 2 drzadla (T),
oznacené Cislom 18.

- 20 mm rameno: 20 mm rameno
nevyzaduje pouzitie drzadiel.
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P Umiestnite konzoly (F) smerom k ramenu
skrinky a na spodku na vrchnu ¢ast
podpery rary.

P Zaistite konzoly (F) pomocou skrutiek (V).

»  Umiestnite rdru do skrinky, dvierka celkom
otvorte a upevnite ju ku konzoldm (F)
pomocou 4 skrutiek (V) a 4 plastovych
rozper (D).

Poznéamka: plati pre vSetky modely (Obr. 6e)
Ak sa rara upeviuje pod horny panel sporaku,
najprv otoCte vrchny spoj (R) doprava alebo
dolava tak, aby rira spréavne zapadla (Obr. 6e).

Elektrické pripojenie

Rary FRANKE sa dodévaju s trojpolovym
napajacim kablom s volnymi svorkami.

Ak mé byt rara trvale pripojena k napéjaciemu
zdroju: Nainstalujte zariadenie, ktoré zabezpeci
odpojenie od zdroja napéjania so vzdialenostou
kontaktov (min. 3 mm) umoznujicou Uplné
odpojenie v podmienkach prepétia kategorie Ill.

PREVADZKA

Zabezpecdte nasledovné:

v’ Zéstr¢ka a zasuvka st vhodné pre 16 A
prad.

v K zéstréke a zasuvke je lahky pristup
a sU umiestnené tak, aby pri vytahovani
zastréky nebola pristupné ziadna ¢ast
pod pradom.

v’ Poistku je mozné vloZit velmi jednoducho.

v Po namontovani v skrinke sa rira neopiera
o0 zéastrcku.

v Koncovky dvoch spotrebiGov nemu byt
zapojené do rovnakej zasuvky.

v' Privymene napéjacieho kabla sa pouZiva
kabel 3 x 1,5 mm?2 typu HO5VV-F.

v Désledne dodrzujte polaritu volnych
svoriek.

Hnedé = vedenie
Modré = neutraina
/Itd/zelend = uzemnenie

YELLOW-GREEN

BROWN

L LN

Pozndmka: Ubezpecdte sa, Ze charakteristiky
elektrického systému domécnosti (napétie,
maximalny vykon a prdd) st kompatibilné

s charakteristikami rury.

Pri zapnuti sa nastavuje sietova frekvencia.

Tato rdra kombinuje vyhody ,statickych®

rdr s prirodzenou konvekciou s modernymi
sventilatorovymi“ rirami. Je to velmi
univerzalny spotrebi¢, ktory umoznuje
bezpecny a lahky vyber z 6 ro6znych metéd
pripravy jedla. Pomocou gombikov A a D na
ovlddacom paneli méZete zvolit poZadované
programy a teplotu. Pre najlepSie vyuZitie rary
Franke sa riad'te tabulkou na strane 47.

Chladiaci ventilator

Na zniZenie teploty pri dvierkach, ovlddacom
paneli a bo¢nych stranéach je vasa rura Franke
vybavena chladiacim ventilatorom, ktory sa
automaticky aktivuje, ked' sa rdra rozhorugi.
Specialna pozornost sa venovala tomu,

aby vystupujuci vzduch nerusil kuchynské
prostredie a hlu¢nost bola minimalna.

Na ochranu kuchynskej linky ventilator
bezi aj do peceni, kym rdra dostato¢ne
nevychladne.

3

Tento symbol zodpovedé zapnutiu osvetlenia
rdry bez aktivacie akéhokolvek zohrievania.
Tato mozZnost je vhodné na Cistenie riry, ked je
vypnuta, aby bolo vidiet vnatorny priestor rary.

Osvetlenie riry
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Na rozmrazovanie potravin sa odportca
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P Nastavte volic programov (A) do polohy
LGRIL S VENTILATOROM*,

P Gombik termostatu (D) nastavte na 0 °C.

P Nastavte gombik asovaga varenia (B) do

manuéalneho rezimu.

Programy pecenia

HORNE A DOLNE TEPLO

Zdrojom tepla je horny (strop) vyhrievaci ¢lanok a dolny
(dno) vyhrievaci ¢lanok. Toto je tradi¢né funkcia pecenia,
ktoré zabezpecuje rovnomerné pecenie na jednej trovni.

Gombik termostatu (D)
nastavte medzi 50 °C a
max. 275 °C.

&l

S VENTILATOROM

Je aktivovany horny a dolny vyhrievaci ¢lénok a ventilator
vnutri rary. Stéle a jednotné teplo pecie a zapeka jedlo
rovnomerne. Je mozné pripravovat rozne jedla zéroven
maximalne na 2 drovniach.

Gombik termostatu (D)
nastavte medzi 50 °C a
max. 275 °C.

k)

HORKOVZDUSNY SPODNY OHREV

Spodny (dno) vyhrevny prvok a ventilator st aktivované.
Idedlne na varenie ryb, mrazenych produktov a polotovarov
vSeobecne. Tento rezim je acinny pri pekarenskych
produktoch.

Gombik termostatu (D)
nastavte medzi 50 °C a
max. 275 °C.

B

HORKOVZDUSNY HORNY OHREV

Vrchny (stredny) vyhrevny prvok a ventilator st aktivované.
Nizky vykon a ventilator umoZiujd velmi jemné a
rovnomerné varenie. Ideélne na suché pecivo a urcité typy
zapekanych cestovin.

Gombik termostatu (D)
nastavte medzi 50 °C a
max. 275 °C.

GRIL

Zapne sa grilovaci vyhrevny ¢lanok v hornej ¢asti rary.

V tomto pripade pri povrchovom peceni s rychlym
vyzarovanim zostane maso vnutri makké; gril mozno pouzit
aj na rychle opecenie az 9 krajcov chleba. Rara Franke je
uréené na grilovanie s dvierkami zatvorenymi.

Poznamka: Pri pouZivani je grilovaci vyhrevny ¢lanok velmi
horuci; dévajte pozor, aby ste sa ho pri manipuldcii

s jedlom v rdre ndhodou nedotkli. Franke v kazdom pripade
navrhla otvor rury tak, aby boli ruky ¢o najviac chranené.

Gombik termostatu (D)
by mal byt normélne
nastaveny na max.

220 °C, mozno vSak
nastavit aj niZsiu teplotu
a v takom pripade bude
grilovanie pomalSie.

R

GRIL S VENTILATOROM

Zapne sa grilovaci vyhrevny ¢lanok v hornej ¢asti riry

a ventildtor. Kombinuje jednosmerné vyZarovanie tepla

s cirkuldciu vhananého vzduchu vnatri rary. Zabranuje to
tomu, aby sa povrch jedla spalil, a umoZnuje preniknutie
tepla hibSie. Vynikajlce vysledky dosiahnete s pouZitim
turbogrilu pre zmieSané mésové a zeleninové kebaby,
klobéasy, rebierka a jahnacie rezne, kur¢a na razni,
prepelicky so Salviou, brav€ové rezne a pod.

Gombik termostatu (D)
by mal byt normélne
nastaveny na max.

220 °C, mozno vsak
nastavit aj nizsiu teplotu
a v takom pripade bude
grilovanie pomalSie.
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Programéator analégového varenia
(obr. 1a, 1b).
CM CF
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Tieto hodiny sU uzZ nastavené na manuéinu
funkciu rary, preto je mozné varenie aj bez
nastavenia.

Otoény gombik, pravy

P Stlagenim pravého gombika zvolte v poradi
funkcie, ktoré sa maju aktivovat (Casovac,
koniec varenia, zaCiatok varenia, nastavenie
¢asu),0znacené blikanim prislusnych
LED svetiel.

P Krétko stlate tento gombik a skontrolujte
uz naprogramované funkcie (Query), alebo
ho stlacte priblizne na 2 sekundy v pripade,
Ze chcete vymazat nastavenia (Reset).

Lavy gombik (pravy gombik pre CF)
P OtoGenim lavého gombika (pravého

gombika u CF) nastavte rucicky hodin pre
aktivovanu funkciu (blikajuce LED).

LED

v' Blikaju: pripravené na nastavenie alebo
signalizaciu konca funkcie (spolu so
zvoncekom).

v’ Svietia: funkcia beZi.

Casovac’:ﬂ

P Casova nastavite jednym stlagenim
gombika na pravej strane (prislusné
LED svetlo za¢ne blikat); potom otocenim
[avého gombika (pravého u CF) posuniete
rucicky tak, aby ste nastavili ¢as varenia.
P Opitovnym stlagenim pravého gombika
potvrdte nastavenie; prislusné LED svetlo
sa zmeni z blikania na nepreruSované
svietenie.
B Rugigky sa vrétia do ich povodnej
polohy a ukazujd aktuélny cas:

Po dosiahnuti nastaveného ¢asu zaznie
zvoncek. Stlacenim pravého gombika
zvonenie vypnete.

B Casovadom nie je mozné ovladat
vyhrievanie rdry.

Ukoncenie vareniae

P Koniec varenia nastavite dvojitym stlagenim
gombika (LED pre dany symbol zacne
blikat); potom oto¢enim lavého gombika
(pravého u CF) posuniete rucicky tak,
aby ste nastavili koniec varenia.
® | ED budu blikat nasledujtcich

10 sekdnd (pre moZné nastavenia),
po ktorych sa nastavenie dosiahne
a LED bude svietit nepreruSovane.
B Rovnaky efekt je moZné dosiahnut

dvojitym stlacenim pravého gombika
pocas blikania. Na konci varenia sa
vyhrievanie riry deaktivuje a na

1 minGtu zaznie zvoncek; stlacenim
pravého gombika zvonenie vypnete.

Pozndmka: Na konci varenia ostava rira na
teplote, blizkej predchadzajlcej nastavenej
hodnote pocas niekolkych minut; preto je
rozumné vybrat jedlo, aby ste zabranili jeho
prevareniu.

Koniec varenia o s odloZzenym
tartom

P Odlozeny 3tart varenia je mozné aktivovat
iba po konci procesu varenia; pri jeho
nastaveni stlacenim pravého gombika
potvrdite zastavenie ,,stop” a aktivujete
blikanie LED pre dany symbol T=F .

P Oto&enim lavého gombika (pravého u CF)
tiez nastavite zaCiatok varenia (prirodzene
to bude pred koncom, preto sa rugicky
moZu pohybovat iba dozadu).

Opétovnym stlacenim pravého gombika

potvrdte.

Udaje je mozné automaticky ziskat aj tak,

Ze blikanie ponechéte pocas 10 sekund.

® | ED svetla pre symboly ostan
zasvietené a rura sa zapne v rovnaky
as, kedy LED pre dany symbol I=F
ostane zasvietené.

B Na konci varenia zaznie na 1 mindtu
zvoncek; stlacenim pravého gombika
zvonenie vypnete.
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Nastavenie &asu diia

P Spravny as nastavite stlaenim gombika
tri krat (LED pre symbol hodin za¢ne blikat),
potom otocte lavy gombik (pravy u CF).

P Po nastaveni spravneho ¢asu potvrdte
stlacenim pravého gombika.

Mechanicky programovaé pecenia
(obr. 1d, 1e).

W o

&
20
120 0

30

100 45

80 60

Casovaé ukon&enia peéenia (B)
Casovag ukondenia pedenia je praktické
zariadenie, ktoré automaticky riru vypne v
nastavenom Case v intervale 1 az 120 minat.
v' Ak chcete pouZivat asova¢ ukonCenia
pecenia, musite natiahnut zvoncek
otoc¢enim gombika (B) o takmer cely
jeden kruh v smere hodinovych ruciciek;
potom otocenim naspat nastavte Zelany
¢as zarovnanim &isla zodpovedajiceho
mindtam s pevnou znackou na prednom
paneli.
B Na konci nastaveného asu sa ozve
zvoncek a rira sa automaticky vypne.
Poznamka: Rura aj po vypnuti dlho zostane
horuca s teplotou zhruba takou, aka bola
nastavend; preto aby sa jedlo neprepieklo
alebo nespalilo, odporica sa vybrat ho z riry.

Poznamka: Ak chcete pouzivat riru
v manualnom reZime, t. j. bez pouZitia
Casovaca ukoncenia pecenia, zarovnajte
ukazovatel gombika (B) s pevnym symbolom

na prednom paneli. Ked je rdra vypnuta,
programovac ukoncenia pecenia mozno pouzit
ako normélny ¢asovac.

Digitalny programovaé pecenia
(obr. 1c, 1f, 1g).

Umoznuje programovat riru v nasledujicich

rezimoch:

- odloZeny zaliatok pe€enia s nastavenym
trvanim,

- okamZity zaCiatok pecenia s nastavenym
trvanim,

- Casovac.

Nastavenie digitéalnych hodin

Po pripojeni spotrebica k sieti alebo po vypadku

pradu bude na displeji blikat: ,0.00“

P Na zopar sekind stlate spolu tlagidla + a -.

Aktudlny ¢as mozno nastavit tlacidlami

+a -, pricom bodka medzi hodinami a

mindtami blika.

B Ak je zvoleny reZim nastavenia &asu,
ked je aktivny automaticky program,
automaticky program sa zrusi.

Pripadné Upravy ¢asu mozno urobit
zopakovanim vyssie opisanych krokov.

Uprava frekvencie zvukového signalu

P Stlacte naraz tlacidla + a - (z ponuky Upravy
casu).

P Stlagte ReZim alebo Nastavenie.

P Frekvenciu zvukového signalu mozno
upravit opakovanym stlacanim tlacidla
ReZim alebo Nastavenie; na displeji sa
zobrazi ,ton1®, ,ton2*, ,ton3*

Manudlna prevadzka rary
Po nastaveni Casu sa programovac automaticky
prepne na manuélny rezim.

Poloautomaticky program s trvanim
alebo/a ¢asom ukonéenia

Spustenie odloZzeného pecenia
s nastavenym trvanim

P Ked je nastaveny aktuélny Gas, dva razy
stlacte tlacidlo ReZim alebo Nastavenie,
aby ste nastavili trvanie (stlacenie tlacidiel
+alebo -).
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P Nasledne opét stlacte tlacidlo ReZim alebo
Nastavenie a nastavte koniec varenia
(stlacenie tlacidiel + alebo -).

Nastavenie ¢asu varenia

P Trvanie a/alebo koniec programu zvolite
dvojitym/trojitym stlacenim tlac¢idla Rezim
alebo Nastavenie a pomocou tlacidiel
+ alebo - nastavte pozadovany ¢as.

B pogas rezimu Gpravy trvania alebo
¢asu ukoncenia prislusny symbol Auto
blika.

B po nastaveni ¢as ukon&enia nemozno
prediZit ¢as trvania.

B Nastavenim &asu ukon&enia a trvania
sa definuje ¢as spustenia programu
nasledovne: ¢as spustenia = ¢as
ukoncenia - trvanie.

[ |

Po nastaveni trvania a ¢asu ukoncenia
displej stéle ukazuje ¢as ukoncenia.
Prebiehajici program

B Ked prebieha automaticky program
(a preto je aktivna funkcia pecenia),
symbol Auto zostdva svietit a na
displeji sa zobrazuje zostévajlci ¢as
pecenia voﬂl;?rme odpocitavania.
Aj symbol {_} zostava svietit.

Automatické ukonéenie programu

®  po uplynuti trvania programu alebo
dosiahnuti ¢asu ukond&enia prislusny

4456
symbol it zhasne.

B Na konci automatického programu
symbol Auto blika, na displeji sa zobrazi
»End“ ozve sa prerusovany zvukovy
signdl (ktory mozno zastavit stlacenim
Nastavenie).

Funkcia ¢asovaca

Casovad umoZHuje nastavenie ¢asu, od
ktorého sa zacne odpocitavanie. Tato funkcia
rdru nezapina ani nevypina, spusti len zvukovy
alarm po uplynuti ¢asu.
Jeden raz stlacdte tlagidlo ReZim alebo
Nastavenie; na displeji sa zobrazi:

a-Ialy
LI L

B Symbol zvon&eka blikd, potom mozno
trvanie alarmu nastavit pomocou

tlacidiel + a -. Ked' je tato funkcia
aktivna, symbol zvonceka zostane
svietit a na displeji sa zobrazuje
zostavajlci ¢as (odpocitavanie).
Na konci €asu zaznie zvukovy signal
(ktory je mozné zastavit stlacenim
[ubovolného tlacidla).
Uprava/vymazanie Gdajov
P Nastavené Gdaje mozno kedykolvek zmenit
stlacenim tlacidiel + a - naraz.
B 7ruSenie trvanie pedenia automaticky
ukonéi funkciu a naopak.
V pripade naprogramovanej operacie
spotrebi¢ neakceptuje ¢asy ukoncenia
pecenia pred ¢asmi zaCiatku pecenia,
ktoré navrhne sém spotrebic.

Prvé zapnutie

P Pri prvom pouZiti rdry ju najprv zapnite
prazdnu s gombikom teploty nastavenym
na maximum aspon na 40 mindt a miestnost
vyvetrajte.

B 74pach, ktory si pogas tejto &innosti
mboZete v§Simnut, je désledkom
odparovania latok pouzitych na
ochranu rury v ¢ase medzi vyrobou
a aktudlnou instalaciou.

|

Po 40 mindtach sa rira automaticky
vypne, po vychladnuti bude pripravena
na pouZitie.

Odporucania

D> Pre tspesné pecenie nikdy nevkladajte
jedla do rary, ked je studené; pockajte, kym
dosiahne nastavenu teplotu.

D> Pogas varenia nikdy nekladte hrnce ani
nadoby priamo na dno vnutra rary.

v’ Postavte ich nad grily alebo priloZené
odkvapkéavacie nadoby na jednu z
5 dostupnych drovni;
B 2k tak neurobite, mdZe to poskodit

smalt.

D> Vaga rura Franke pouZiva 3pecidlny smalt,
ktory sa lahko udrzuje gisty, odporaca
sa vSak Cistit ju Casto, aby sa necistoty
a zvysky predchadzajiceho pecenia
nepripiekli.

D> Samogistiace panely (ak s vo vybave)
mozno Cistit mydlom a vodou (pozri pokyny
na Gistenie).
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TABULKA VARENI
Nastavenie Typ potraviny Hmotnost  Uroven* Cas predohrevu Nastavenie Trvanie
gombika volby (kg) (min.) gombika (min.)
termostatu
HORNE A DOLNE  Pegené braviové 1 3 9,5 180 °C 65-75
TEPLO Omeleta 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Treska-pleskac- 1 3 9,5 180 °C 15
— kambala
Zemle 1 2 alebo 4 9,5 175 °C 25-30
I— Kolace 1 2 10,5 200 °C 40-45
Sladkovodné ryba 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Polenta s oméckou 0,5 2 9,5 180 °C 25-30
Syrovy kolac 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
(cheesecake)
S Pecené bravcové 1 3 9 180 °C 60-70
VENTILATOROM Baked rabbit 1 2 9,5 190 °C 55-65
Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
— Pedeny rak 5 3 10 200 °C 30-40
% Treska-pleskac- 2 2 alebo 4 7,5 150 °C 25-30
— kambala
Zemle 2 2 alebo 4 9 180 °C 25-30
Ovocné kolace 1,5 2 9 175 °C 30-35
Kola¢ z mésa a 2 3 alebo 5 9 180 °C 40-45
zeleniny
HORKOVZDUSNY  Kuracie prsia 1 2 alebo 3 Cas 170 °C 20
SPODNY OHREV  Telacie platky 1 2 predhrievania 180 °C 20
Rozbif 1 3 urychlite 170 °C 60
Tuniakové stejky 1 2 pouzitim funkcie 160 °C 20
% Filety mecuna 1 3 Horkovzdusného 160 °C 20
— Rak 1 2 ohrevu. 180 °C 30
Snehové pusinky 0,8 2 90 °C 120
Maslové susienky 1 2 160 °C 30
Kysnuté kolace 0,8 2 170 °C 40
Mandlové kolace 1 2 alebo 3 160 °C 35
HORKOVZDUSNY  Zapekané tortelliny 0,5 3 Cas Max. 25-30
HORNY OHREV  Zemiakové knedle 0,5 3 predhrievania Max. 25-30
Mediar obycajny 0,5 5 urychlite 200 °C 12-15
— Musle 1 4 pouzitim funkcie Max. 10-12
% Hrebenatky 1 4 Horkovzdudného 200 °C 10-12
Pecené zemiaky 0,5 4 ohrevu. 200 °C 18-20
Cannelloni 1 3 Max. 25-30
GRIL Kuracie kridla 1 4 alebo 5 7 Max. 25-30
Kusky 0,8 3 7 Max. 25-30
i Hrebenatky 0,5 3 alebo 4 7 Max. 14-16
Pecené zemiaky 1 3 7 Max. 25-30
Sladkovodna ryba 1 3 alebo 4 7 Max. 25-30
Gratinované 0,4 2 alebo 3 7 Max. 25-30
paradajky
Uhorové kebaby 0,5 3 7 Max. 25-30
Morc&acie kebaby 0,5 4 7 Max. 25-30
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GRIL S Kuracie stehné 1
VENTILATOROM  Rebierka 0,5
Perlicka (kusky) 1,2

TTIITIT] Gilthead en papillote 1
Kuracie kasky 1,5
% Prepelice 0,8

Klobasy 1

Zelenina: 1

4 alebo 5 9,5 Max. 25-30
4 14 Max. 40-45
4 14 Max. 30-35
3 8 Max. 20-25
3 14 Max. 35-40
4 14 Max. 30-35
4 14 Max. 20-25
4 alebo 5 14 Max. 10-15

Poznamka: Udaje v tabulke st vysledkom testov pedenia, ktoré vykonal tim profesionalnych kuchérov.
Ich agelom je iba poskytnut usmernenie a méZu sa menit podla osobnych chuti.

UDRZBA A CISTENIE

Raru Cistite beZnym spésobom (s Cistiacimi
prostriedkami, sprejom na rary), ale iba v
pripade velkého znedistenia a ked st Skvrny
nevycistitelné.

Iba modely CF / SGP / SM / SMP

Pravidelné Gistenie rury (po kazdom
pouziti) vykonévajte podla nasledujiceho
odporiéaného postupu:
Voli¢ rezimu ¢innosti otocte do polohy
»,HORNY A SPODNY OHREV* 0‘*"

> volig teploty nastavte na 70 °C.

P Nalejte 0,6 litrov vody do pekéda a vloZte ho
do najnizsej kolajnicky.
B po 20 mindtach zvysky jedél na smalte

rary zméaknu a budu sa dat lahko
zotriet handrou.

Dolezité

Pred udrZbou riru vZdy odpojte. Prevadzka
spotrebica je bezpe€nd s vloZenymi aj s
vybranyml vysuvnymi listami.
Pri pravidelnom &isteni vodou alebo
Specialnymi Cistiacimi prostriedkami
ostanu nerezové a smaltové Gasti riry
ako nové. Po vycisteni vSetky Casti riry
dokladne osuste.

- Nikdy nepouZzivajte Spongie na drhnutie,
drotenku, kyselinu chlorovodikovd alebo
iné produkty, ktoré by mohli poskriabat
povrch alebo na Aiom zanechat stopy.

- Skvrny na dne rary z rozlignych produktov
varenia (oméacky, cukor, proteiny a tuk) st
vzdy spOsobené rozliatim a $plachnutiami.
B K Splachnutiam dochédza v priebehu

varenia a zvycajne su dosledkom varenia

pri prili§ vysokych teplotéach.

K rozliatiu dochadza, ked st nadoby na

varenie prili§ malé, alebo v désledku

nespravneho odhadu narastu objemu
pocas varenia.

Tieto dva problémy je moZné vyriesit

pomocou vysokych hrncov alebo

pomocou odkvapovej misky, ktora je
stc¢astou vybavenia rary.

- PriCisteni spodnej Casti rury odporicame
odstranit vietky Skvrny, kym je rdra
nahriata; Skvrny sa najlahsie odstranuja,
ked' su Cerstvé.

Cistenie dvierok riry

P Dvierka rary &istite (zvnatra aj zvonku) po
Uplnom vychladnuti rary, pouZite hortcu
vodu. NepouZivajte brisne platno. Sklo
Cistite Specialnym Cistiacim prostriedkom.

P vygistite glazdrované povrchy horticou
vodou a neabrazivnym Cistiacim
prostriedkom, rovnako ako samotny
interiér rury.
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Odstranenie vnatorného skla dvierok
rary (Obr. 2)

Skl na dvierkach rury je mozné vybrat, aby

bolo mozné dokladné Cistenie vnutornych skiel.

Postupujte nasledovne:

P Pricelkom otvorenych dverach otocte
dva Cierne bloky (s ndpisom ,,CLEAN) na
spodnej Gasti dvierok o 180° tak, aby vosli
do ulozeni v konstrukcii rary.

Poznamka: Uistite sa, Ze ste ich celkom oto€ili

(bloky v umiestneniach kliknu).

Opatrne nadvihnite vitorné skla: dva bloky
zabrénia zatvoreniu dvierok (ak sa bloky
Uplne neotodia, pri vyberani skiel sa dvierka
okamzite zatvoria).

» pPo vyCisteni znovu zaloZte skla (spravna
poloha je znézornena népisom ,TEMPERED
GLASS*, ktory musi byt dobre Citatelny)

a otoCte dva bloky, upeviujuce skla, naspat
do ich pévodnej polohy.

A Nikdy sa nepokU3ajte o zatvorenie

dvierok v pripade, Ze iba jeden alebo obidva
bloky Ciastocne alebo celkom uvolnili panely
vnuatornych skiel. Po vycisteni nezabudnite

otoCit obdiva bloky pred zatvorenim dvierok.

Odstranenie vnatorného skla dvierok
rary (iba modely CM) (Obr. 3)

Sklo dvierok na rure je mozné vybrat, aby bolo
mozné dokladné Cistenie vnutorného skla.
Postupujte pri tom nasledovne:
Dvierka nechajte celkom otvorené, otocte
dva Cierne bloky na spodnej ¢asti dvierok
0 180° (obr. 3a a 3b).

Poznamka: Uistite sa, Ze ste ich celkom otocili
(bloky v umiestneniach kliknu).

Opatrne nadvihnite vnatorné sklo (Obr. 3c¢):

dva bloky zabrania zatvoreniu dvierok
(ak sa bloky Gplne neotodia, pri vyberani
skiel sa dvierka okamZite zatvoria).

P Privyberani stredného skla vysufite dve
boéné tesnenia (Obr. 3d) a sklo nadvihnite
smerom von (Obr. 3e).

> pPo vyCisteni znovu zaloZte stredné sklo
(Obr. 3f) (sprévna poloha je uréend
napisom ,TEMPERED GLASS*, ktory
musi byt dobre Citatelny) tak, ze ho

opatrne vloZite do prislusnych drazok,
umiestnenych na vrchnej ¢asti dveri a
zatladite ho aZ na koniec drazky.

P Potom vymerite obidve tesnenia (Obr. 3g)
a snazte sa pri tom vloZit ich ¢o najdalej
tak, aby sa dotykali horného okraja dveri.

P Nakoniec znovu zalozte vnitorné sklo
(Obr. 3h) a otoCte dva bloky, ktoré upevnuju
sklo, naspét do ich povodnej zaistenej
polohy.

A Nikdy sa nepokusajte o zatvorenie

dvierok v pripade, Ze iba jeden alebo obidva

bloky Ciastocne alebo celkom uvolnili panely

vnuatornych skiel. Po vygisteni nezabudnite
otoCit obdiva bloky pred zatvorenim dvierok.

Vybratie dvierok rary (Fig. 4)

Cistenie riry si mozete ulahgit tak, 7e dvierka

rdry vyberiete pomocou pantov nasledovnym

sposobom:

P Zavesy st vybavené dvomi pohyblivymi
zamkami (A). Nadvihnite poistku (A)

a uvolnite pant.

P Nésledne nadvihnite dvierka a potiahnite ich
smerom von; aby to bolo mozné, podrzte
dvierka na stranéch blizko pantov.

Pri opatovnom zaloZeni dvierok najprv
posurite panty do drazok.

Pred zatvorenim dvierok nezabudnite otocit
dve poistky (A), pouzivané ako upevnovacie
prvky pantov.

Pozri obrazky na konci tejto pouzivatelskej
prirucky.

Vybratie boénych ramov

P Onhnite prie¢nik zachyteny vo fixanom
puzdre smerom dole a vytiahnite ho z
dréazky.

Naklofite rdm smerom hore priblizne o 60°
a mierne ho stlacte v smere naklonu.

Ram nechajte nakloneny, vyberte dva
horné haky z prislusnych otvorov.
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ZaloZenie boénych ramov

>

>

>

Ram nechajte nakloneny a vloZte horné
héky do prislusnych otvorov, pri¢om mierne
zatlacte v smere naklonu.

S naklonenym rdmom potiahnite v smere
naklonu tak, aby sa horné héky zastavili
proti vonkajSej stene priehradky.

OtoCte ram smerom k stene priehradky.
Ohnite prie€nik zachyteny vo fixacnom
puzdre smerom dole a vytiahnite ho z
drazky.

Vymena svetla v rire

>

>

Rary Franke st
vybavené okrihlymi
Ziarovkami v lavej
hornej ¢asti v zadnej
Casti priehradky.

Pri vymene Ziarovky
rdry postupujte
nasledovne:

Vlypnite spotrebi¢ z napéjania pomocou
omnipolérneho spinaca, ktory sa pouziva
na pripajanie k elektrickému systému,
alebo odpojte zasuvku, ak je dostupna.
Odskrutkujte nasadte skleneny kryt (A).

>

>

Odskrutkujte Ziarovku a vymente ju za takd,
ktora je odolnd voci vysokym teplotam
(300 °C) a dodrzujte nasledujice body:
Voltage: 220-240V, 50/60 Hz

Vykon: 25 W

Pripojenie: G9

Znovu zaloZte skleneny kryt (A) a pripojte
k zdroju.

UPOZORNENIE! Poskodenie svetla v
dosledku nespravnej manipulacie!

>
>

Nedotykajte sa svetiel holymi rukami.
Pouzivajte handru alebo kus kuchynského
papiera.

A VYSTRAHA! Moznost Grazu

elektrickym pradom!

Pred vymenou svetla zaistite, Ze rira je
vypnuté.

A VYSTRAHA! Riziko drazu

elektrickym prddom v désledku nespravnej
manipulacie!

>
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Vypnite raru.

-V zavislosti od spésobu montéaze
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elektrického systému, napr. vypnite
poistku v poistkovej skrinke.
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TECHNICKE UDAJE

PODPORA

V pripade akychkolvek problémov s prevadzkou
sa obratte na servisné stredisko Franke (pozri
pripojeny zoznam).

Nikdy nevyuzivajte sluzby neopravnenych
technikov.

Uvedte:

- typ poruchy

- model spotrebica (Art./COD.);

- sériové Cislo (S.N.)

Tieto informacie
najdete na
Udajovom Stitku
spotrebica na
zéruénom liste.

LIKVIDACIA

Informécie pre pouZivatefov Dalsie informécie o recyklacii zariadenia vam

Prislusny symbol na zariadeni moze poskytnit zodpovedny orgén, miestna
alebo obale znameng, Ze sa sluzba likvidacie odpadu alebo predajca
zariadenie nemozete likvidovat zariadenia.

s komunalnym odpadom.
unainy P Vyradené zariadenia likvidujte na Specidlnom

zbernom mieste pre elektrické a elektronické

Spravnou likvidaciou zariadenia pomozete . )
zariadenia.

zabranit Skodlivym vplyvom na Zivotné
prostredie a zdravie.
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V stilade so smernicou 2012/19/EU o zniZeni
nebezpecnych latok pouzivanych v elektrickych
a elektronickych pristrojoch a o likvidacii
odpadu.

Symbol preskrtnutého smetného kosa na
spotrebi¢i znamend, Ze sa produkt na konci
svojej Zivotnosti nesmie likvidovat

s komunéalnym odpadom.

To znamena, Ze po uplynuti Zivotnosti
spotrebica ho pouzivatel musi odviest

do vhodného recyklacného strediska pre
elektricky a elektronicky odpad alebo vrétit
predajcovi pri kipe nového spotrebica
ekvivalentného typu.

TESTOVANE JEDLA

Spréavny separovany zber odpadu vyradenych
spotrebi¢ov na nasledné recyklovanie,
spracovanie a ekologicky Setrnd likvidaciu
pomaha predchédzat potencidlnym negativnym
dopadom na Zivotné prostredie a zdravie,

a ulahcuje recyklovanie materidlov pouzitych
pri vyrobe spotrebica.

Informécie pre skiSobné tGstavy

Na vypocitanie objemu vyberte vnitorné bo¢né
beZce, ak st nainstalované (podla noriem
2009/60350-50304/EN).

V sulade s normou EN/IEC 60350

Tieto tabulky boli vypracované pre kontrolné
orgény s ciefom ulahcit preskdsanie a
otestovanie rozli¢nych zariadeni.

Ako &itat tabulku vareni

Tabul'ka navrhuje idealnu funkciu, ktora sa
moze pouzit pre konkrétne jedlo varené na
jednej drovni alebo na niekolkych Grovniach
slbezne.

Casy varenia sa vztahuji na vioZenie surovin do
rary, bez predohrevu (ak sa vyzaduje). Teploty
a Casy varenia su pribliZzné hodnoty a zavisia od
kvality potravin a type prislusenstva.

Na zadiatku pouZivajte odporti¢ané hodnoty

a neskor, ak vysledok tepelnej Gpravy nie

je taky, aky sa oakava, predizte alebo

skratte ¢as. Odporicame pouzivat dodané
prisludenstvo, plechy na pecenie a plechy
vyrobené z tmavého kovu. Riad'te sa vyberovou
tabulkou, ktord vymendva dodané polozky,
ktoré sa umiestriujl na rozli€nych drovniach.

SubezZné varenie odlisnych jedal

PouZitie odporacanych funkcii varenia
umoZznuje sibeZne varit na rozliénych
Urovniach. Pri vareni na jednej Grovni moZete
vyuZit aj statickd funkciu.
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Recept Funkcia Predohrev Urovei Tepl. Cas Prislusenstvo/
(odspodu)  (°C) (min.)  Poznamky
Krehké HORNE A DOLNE v 4 160 18-25  Uroven 4: plytky
pecivo TEPLO odkvapkévaci plech
S VENTILATOROM v 3-4 160 20-27  Uroven 4: plytky
odkvapkavaci plech
Uroven 3: hiboky
odkvapkévaci plech
Malé HORNE A DOLNE v 3 160 20-30  Uroven 3: plytky
kolace TEPLO odkvapkavaci plech
S VENTILATOROM v 3 160 20-30  Uroven 4: plytky
odkvapkévaci plech
S VENTILATOROM v 3-4 160 20-30 Urovefi 4: plytky
odkvapkavaci plech
Uroven 3: hiboky
odkvapkavaci plech
Pigkodtové HORNE A DOLNE v 2 160 43-48  Uroveri 2: plech na tortu
cesto TEPLO na mriezke
bez tuku e
S VENTILATOROM v 2 170 28-32 Uroven 2: plech na tortu
na mriezke
Jablkovy HORNE A DOLNE v 1 180 60-70  Uroven 1: plech na tortu
kolacg TEPLO na mriezke
S VENTILATOROM v 1 180 50-60  Urovefi 1: plech na tortu
na mriezke
Dva S VENTILATOROM v 1-3 180 80-90  Uroveri 1: 2 plechy na
jabléné torty na mriezke
kolace Uroven 1: plechy na
torty
Uroven 3: plechy na
torty
Kysnuté 4 2 165 25-30  Urovef 2: plech na tortu
buchty TEPLO na mriezke
S VENTILATOROM v 2 165 28-35 Urovefi 2: plech na tortu
na mriezke
Grilovanie Ak peciete jedlo priamo na grile, na spodnu policu vioZte odkvapkévaciu
nadobu. Takym spésobom moZete zachytavat zvysky z pecenia a udrzat
raru Gistd.
Pri grilovani odpori¢ame nechat 3-4 cm od predného okraja mriezky volné,
aby ste ulahgili jej vyberanie.
Toast* GRIL (5 min.) 4 200 3-5 Urovefi 5: roét
Burger** GRIL S NO 4 200 30-40 Qroveh 4: rost

Uroven 3: odkvapkavaci
plech

VENTILATOROM

* Pocas celého varenia musia byt dvierka zatvorené. ** po 10 min. obratte,
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CUPRINS
Informatii de siguranta 54 Programator mecanic al prepararii
intretinere si curétare 56 termice 63
Reparatii 57 Programator digital al
’ repararii termice 63
Scoaterea din functiune 57 preparart !
Pornirea aparatului pentru
Inforrpa_'gii privind economisirea prima dat3 64
energiel 57 Sugestii 65
Privire de ansamblu 57 Tabel de preparare termica 65
Instalare 58 Curatare si intretinere 66
Procedura de instalare 59 .
. Date tehnice 69
Racordarea electrica 59
Asistenta 69
Operare 60 ’
Programe de preparare termica 60 Evacuare ca deseu 69
Programator analogic al Preparate testate 70

preparérii termice 61

INFORMATII DE SIGURANTA

Consultarea tabelului de preparare
termica 70

> Tnainte de a utiliza cuptorul,
cititi cu atentie manualul
de utilizare si instructiunile
de siguranta.
> Pastrati manualul pentru
0 consultare ulterioara.
Producatorul nu poate fi facut
raspunzator pentru posibilele
defectiuni cauzate de erori in
procesul de instalare si
de utilizare a aparatului in mod
incorect, necorespunzator
sau nerational.
Siguranta electrica a cuptorului
poate fi garantata numai in
cazul in care acesta este
conectat la un sistem electric cu
impamantare, in conformitate cu
reglementarile in vigoare.

Pentru a asigura operarea

eficientd si in siguranta

a acestui aparat electric:

> Contactati numai centrele
de service autorizate.

> Nu modificati niciuna dintre
dotarile acestui aparat.

> Acest aparat poate fi utilizat
de copii cu varste de peste
8 ani si de persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale
sau mintale reduse sau fara
experienta si cunostintele
necesare numai sub
supraveghere sau daca
au fost instruite cu privire
la utilizarea in siguranta
a aparatului si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu trebuie
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lasati sa se joace cu aparatul.
Curatarea siintretinerea
de catre utilizator nu se vor
efectua de catre copii, fara
supraveghere.

> Acest aparat nu este
0 jucarie.

> Nu lasati copiii
nesupravegheati in
apropierea aparatului.

> Nu lasati copiii sa se joace
cu acest aparat.

> Nu lasati copiii sa atinga
aparatul sau panoul
de comanda al acestuia
pe durata utilizarii sau
imediat dupa.

ATENTIE: pentru a evita
pericolele datorita resetarii
accidentale a sigurantei
termice, acest aparat nu trebuie
alimentat prin intermediul unui
dispozitiv de comutare extern,
de genul unui cronometru, si nici
nu trebuie conectat la un circuit
care este pornit si oprit cu
regularitate de catre utilitate.
> Asigurati-va ca aparatul este
astfel montat, incat permite
deconectarea de la sursa
de curent electric, intre
contacte fiind o distanta care
asigura decuplarea completa
in conditii de supratensiune
categoria Ill. Mijloacele
de deconectare trebuie sa fie
incorporate in instalatiile fixe,
in conformitate cu regulile
de cablare.

> Utilizati numai sonda
de temperatura recomandata
pentru acest cuptor.

> Aparatul nu trebuie
instalat in spatele unei usi
decorative, pentru a evita
supraincalzirea.

A Pericol de arsuri!

> Tn timpul utilizarii aparatul
devine fierbinte. Trebuie
acordat atentie sa se
evite atingerea elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

AVERTIZARE: Partile accesibile
pot deveni fierbinti in timpul
folosirii. Copiii mici trebuie sa
fie tinuti la distanta.

A Pericol de arsuri!

Capatul manerului usii poate fi

mai fierbinte din cauza ventilarii

aerului fierbinte.

> Asigurati-va intotdeauna ca,
atunci cand cuptorul nu este
utilizat, butoanele de comanda
sunt in pozitia oprit.

AVERTIZARE: Asigurati-va

ca aparatul este deconectat

inainte de a inlocui lampa

pentru a evita posibilitatea

unei electrocutari.

> Nu utilizati agenti de curatare
abrazivi sau raclete metalice
ascutite pentru a curata
geamul cuptorului/geamul
capacelor cu balamale ale
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plitei (in mod adecvat),

deoarece pot zgéria suprafata,

ceea ce poate avea drept

consecinta opacizarea sticlei.
> Nu utilizati aparate

de curatare cu aburi sau cu

jeturi directe de apa.

Instalare si amplasare

corespunzatoare

> Nu |dsati copiii sa se apropie de aparat si
de ambalajul acestuia.

Daca acest cuptor ramane permanent conectat

la sursa de curent electric:
Asigurati-va ca aparatul este montat numai
de service-ul pentru clienti, un electrician
sau de catre personal instruit care detine
cunostintele/studiile necesare.

> Asigurati-va ca aparatul este conectat
direct la priza. Asigurati-va ca la conectarea
aparatului nu au fost utilizate adaptoare,
prize multiple sau prelungitoare.

> Asigurati-va ca dispozitivul nu este expus
agentilor atmosferici (ploaie, soare).

A Pericol de moarte!

D> Nulasati animalele de companie s3 se
apropie de aparat.

> Ambalajele, precum folia de plastic si
polistiren, pot fi periculoase pentru copii.

> Nu ldsati ambalajul la indeméana copiilor.

Utilizarea corespunzatoare

> Utilizati aparatul numai pentru pregatirea si
prepararea termica alimentelor.

> Utilizati manusi termorezistente atunci
cand introduceti sau scoateti recipiente
din cuptor.

D> Atunci cand utilizati cuptorul, verificati
functiile dispozitivului de gatit utilizate in
timpul functiondrii acestuia.

> Nu puneti cabluri de alimentare sau alte
aparate electrice pe componentele fierbinti
ale cuptorului.

> Nu utilizati lichide inflamabile in
apropierea cuptorului.

A Pericol de supra-incalzire sau

de avariere a cuptorului din cauza ventilarii

blocate!
Nu acoperiti niciodata peretii interiori ai
cuptorului cu folie de aluminiu.

D> Nu blocati functionarea ventilatorului sau
a deschiderilor de récire situate deasupra
usii cuptorului.

A Pericol de arsuri!

> cand deschideti sau inchideti usa, prindeti
manerul acesteia de partea din mijloc.

A Pericol de electrocutare din cauza

aparatului defect!

> Nu puneti in functiune un aparat deteriorat.
> Deconectati siguranta din cutia de sigurante.
D> Contactati serviciul asistenta clienti.

A Pericol de electrocutare!

Nu atingeti aparatul cu parti ude ale
corpului dumneavoastra.

Nu utilizati aparatul atunci cand
sunteti descult.

Nu trageti dispozitivul sau cablul

de alimentare pentru a-l deconecta
de la priza.

v v Vv

Intretinere si curatare

Inainte de intretinere sau curatare:

D> Deconectati dispozitivul de la sursa
de alimentare, de ex. intrerupeti siguranta
din cutia de sigurante.

A Pericol de electrocutare din cauza

patrunderii de lichide!

Aparatul contine componente electrice.

D> Asigurati-va ca niciun lichid nu se scurge
n interiorul aparatului.

> Nu utilizati abur sub presiune pentru
a curata aparatul.

> Nu utilizati o carpd umeda pentru a curdta
elementele de operare.
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Reparatii

D> Nu permiteti nimanui, cu exceptia
personalului calificat, sa efectueze operatiuni
de montare sau de reparare a aparatului.

> Contactati un centru de service autorizat
de catre producdtor sau personal calificat in
urmatoarele cazuri:

- Imediat dupa despachetare, in cazul
n care exista indoieli cu privire la
integritatea aparatului

- Pe durata instalarii (in conformitate cu
instructiunile producatorului)

- Indoieli cu privire la utilizarea corect
a aparatului

- Defectiuni sau utilizare necorespunzatoare
- Pentruinlocuirea prizei de alimentare, daca
aceasta este incompatibild cu stecherul

de alimentare a aparatului

Tn cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, tehnicianul sdu de service,
sau persoane calificate similar, pentru

a preveni producerea oricarui accident.

Scoaterea din functiune

D> 1n cazulin care cuptorul nu va mai fi
utilizat, contactati centrul de service sau
personalul calificat pentru a- deconecta
de la sursa de alimentare.

INFORMATII PRIVIND ECONOMISIREA ENERGIEI

Modul de operare PREPARARE TERMICA CU
VENTILATOR consuma mai putina energie
decat celelalte functii de preparare disponibile.
D> Evitati deschiderea frecvents a usii.

> Preincalziti cat se poate de rapid.

PRIVIRE DE ANSAMBLU

D> Preinclziti incinta cuptorului numai in cazul
n care rezultatul procesului de coacere
depinde de aceasta operatie.

D> Dacs reteta unui preparat gratinat utilizeaza
céldura reziduald pentru o perioada mai mare
de 30 de minute, opriti aparatul cu 5-10
minute Tnainte de sfarsitul prepararii termice.

A. Buton selector de programe

Pentru a selecta regimul cuptorului conform
tipului de preparat solicitat. Atunci cand butonul
este setat la orice program, lumina cuptorului
este aprinsa indicand cuptorul pornit.

B. Programator

Cuptoarele Franke au diferite sisteme

de administrare si comanda a timpului

de coacere, consultati pagina 61 pentru
instructiuni specifice detaliate. Doar identificati
tipul de comanda din echiparea cuptorului
dumneavoastra pentru a fi indrumat in
utilizarea corecta a functiei.

C. Indicator termostat

Indicat prin simbolul , el indica faptul

ca sunt pornite elementele de incalzire ale
cuptorului. Se opreste atunci cand temperatura
s-a atins si se porneste din nou de céte ori
incalzirea cuptorului se reactiveaza. Este util
de a verifica daca temperatura s-a atins inainte
de introducerea méancarii.

D. Butonul de comanda a temperaturii
(termostat)

Utilizat pentru stabilirea temperaturii necesare
pentru tipul de mancare ce trebuie preparata
termic, pastrand temperatura constanta

pe durata prepararii. Pentru a selectat
temperatura necesara rotiti-1 in sens orar
aducénd indicatorul la cifra corespunzatoare.
Temperatura max. este aprox. 275 °C.
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E. Ghidaje pentru gratar si tava
de scurgere

Utilizate pentru pozitionare corecta

a gratarelor si tavilor de scurgere in cele 5
pozitii predefinite (de la 1 la 5 incepand de jos);
tabelul de preparare termica (pagina 65)

indica cea mai buna pozitie pentru fiecare tip
de preparare termica.

F. Tava de scurgere

n mod uzual utilizat pentru colectarea

sucului de la alimentare preparate la grill sau
pentru a pregati termic direct alimentele; tava
de scurgere trebuie indepartata din cuptor daca
nu este utilizata. Tava de scurgere este din otel
alimentar emailat de tip ,AA”.

(Al [9]

Butoanele afisate au doar valoare ilustrativa.
Tineti cont de acelea de pe dispozitivul
dumneavoastra.

INSTALARE

el g

180 150

Nota: Pentru a obtine rezultate optime

de preparare termica este recomandabil sa
introduceti tava de scurgere cu partea inclinata
catre peretele spate a incintei cuptorului.

G. Gratar

Utilizat pentru sustinerea tigailor, a formelor
de patiserie si a altor recipiente, altele decat
tavile de scurgere furnizate, sau pentru
prepararea termica cu ajutorul functiilor grill si
turbo grill a carnii si pestelui, painii prdjite, etc.
Nu este recomandat contactul direct

a gratarului cu alimentele.

min

100

Important: Montare (fig. 5) trebuie efectuata
in conformitate cu cu standardele si
reglementarile in vigoare.

Conditii pe care trebuie sé le
indeplineasca baza de montare

v’ Pentru unitatile incorporate, componentele
(materiale plastic si lemn furnir) trebuie
sa fie asamblate cu adezivi rezistenti la
temperaturd (min. 100 °C):
B materialele si produsele adezive
necorespunzatoare pot cauza
deformari si dezlipiri.

v Combina trebuie s& permita suficient
spatiu pentru racordurile electrice.

v Combina in care cuptorul este incorporat
trebuie sa fie suficient de rezistent pentru
a prelua greutatea echipamentului.
Cuptorul trebuie sa fie montat sigur in
ldcasul sau.
Cuptorul poate fi montat intr-o combina
tip coloand sau sub blatul unei unitati
modulare dacéa este este asigurata
o ventilatie suficienta.
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Procedura de instalare Racordarea electrica

Amplasati aparatul in compartiment, fixati Cuptoarele Franke sunt livrate impreund cu

cuptorul in combina cu 4 suruburi si 4 un cablu de alimentare tri-polar cu borne

mufe furnizate, utilizand gaurile pregatite in libere. Atunci cand cuptorul este racordat

panourile laterale (fig. 6d). permanent la tensiunea de alimentare, montati
un dispozitiv care asigura deconectarea

Modele CM de la tensiunea de alimentare cu o pornire

de la distantd (cel putin 3 mm) care

p s . . permite o deconectare completa in conditii
Masurati latimea pragului dulapului (S), care . ; ’
L de supratensiune de categoria lIl.

normal poate fi 16, 18 sau 20 mm. Asigurati:

- Prag d'e'16 mm: pe flgcare coltar de fixare V' Stecherul si priza sunt adecvate pentru
(F) pozitionati 2 urechi (T) marcate cu ;
| ’ curent electric de 16 A.

numarul 16. S
) . v" Ambele sunt usor accesibile si sunt
- Prag de 18 mm: pe fiecare coltar de fixare - P C oo s
o . . ’ pozitionate astfel incat sa nu poata fi atinsa

(F) pozitionati 2 urechi (T) marcate cu 7 o . RN

numarul 18 nicio parte aflata sunt tensiune atunci cand
_ Prag de 20.mm' ragul de 20 mm nu stecherul este introdus sau scos.

g - prag v" Stecherul poate fi introdus cu usurinta.

necesita utilizarea urechilor. A N S
> . . . v' Atunci cand este montat intr-un combing,
Pozitionati coltarele (F) fata de pragul L
’ ’ ’ ; cuptorul nu trebuie sa se sprijine pe stecher.

dulapului si in partea inferioara a capacului .
P stinp P v Bornele celor doud aparate nu sunt

s‘upo‘rt al cuptorulul. . conectate la aceeasi priza.
Fixati coltarele (F) cu suruburile (V). v Uncablu 3 x 1,5 mm de tip HO5VV-F se

Pozitionati cuptorul in interiorul dulapului, . N A N .
L S utilizeaza atunci cand se inlocuieste cablul
deschideti usa complet si o fixati la
’ ’ de putere.

coltarele (F) cu ajutorul celor 4 suruburi (V) v’ Asigurati-va ca respectati polaritatile
si a celor 4 distantiere din plastic (D). bornelo} libere ’ ’

(Fig. 6a/6b/6¢)

vy

Nota: (aplicabila la toate modelele) (Fig. 6e)
Notéa: (aplicabild la toate modelele) Atunci cand
cuptorul trebuie amplasat sub o plita de gatit,
mai intai rotiti spre dreapta sau spre stanga BROWN
racordul superior (R), astfel incat cuptorul sa }

fie bine pozitionat (fig. 6e). L L N

Maro = Faza
Albastru = Neutru
Galben/verde = Pamant

YELLOW-GREEN

Nota: Asigurati-va ca toate caracteristicile
sistemului electric casnic (tensiune, putere
maxima si curent) sunt compatibile cu ale
cuptorului dumneavoastra Franke.

Frecventa curentului de alimentare de la retea
este stabilitd in momentul conectarii.
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OPERARE

Cuptorul combina avantajele a convectiei
naturale ,statice” cu cele ale cuptoarelor
moderne ,ventilate”. Este un aparat foarte
versatil care permite selectarea sigura si usoara
a 6 metode de preparare termica a alimentelor.
Utilizati butoanelor (A) si (D) de pe panoul

de comanda pentru a selectat programele si
temperatura necesara. Pentru cea mai buna
utilizare a cuptorului dumneavoastra Franke,
consultati tabelul de preparare termica de

la pagina 65.

Ventilator de racire

Pentru a reduce temperatura din zona usii,

a panoului de comanda si pe laterale, cuptorul
Franke este dotat cu un ventilator de racire
care se activeaza automat atunci cand cuptorul
este fierbinte. Atunci cand ventilatorul este
pornit este suflat aerul din partea frontala

a cuptorului intre panoul frontal si usa
cuptorului; s-a acordat o atentie speciala sa se
asigure ca aerul ce iese sa nu perturbe mediul
bucatariei si zgomotul sa se pastreze la un
nivel minim special.

Pentru a proteja aparatele bucatariei
ventilatorul ramane in functiune dupa
prepararea termica pana cand cuptorul
s-a racit suficient.

3

Acest simbol corespunde aprinderii luminii
cuptorului fara activarea niciunui tip

de incdlzire. Aceastd optiune este utild pentru
curatarea cuptorului cand acesta este oprit
pentru a vedea incinta cuptorului.

Lumina cuptorului

Dezghetare

Pentru dezghetarea alimentelor se recomanda

urmatoarea procedura:

> Setati butonul selector de programe (A)
in pozitia ,GRATAR CU VENTILATOR.

> Setati butonul termostatului (D) la 0°C.

> Setati butonul cronometrului de preparare
termica (B) in modul manual .

Programe de preparare termica

INCALZIRE DE DEASUPRA S| DE DEDESUBT

Sursa de incalzire este de sus (elementul de incélzire din plafon)
si de dedesubt (elementul de incalzire din baza). Aceasta

este functia de preparare termica conventionald care asigura

o coacere uniforma utilizand un singur nivel.

Setati butonul
termostatului (D) intre
50 °C si max. 275 °C.

Cu ASISTENTA VENTILATOR

&

Elementul de incalzire superior (plafon), elementul de incalzire
de jos (bazd) si ventilatorul din interiorul cuptorului sunt activate.
Caldura constanta si uniforma pregateste termic si rumeneste
egal méncarea. Diferite preparate pot fi gétite simultan utilizand
maxim 2 nivele.

Setati butonul
termostatului (D) intre
50 °C simax. 275 °C.

PREPARARE TERMICA ASISTATA CU VENTILATOR
INFERIOR

Elementul de incélzire inferior (in podea) si ventilatorul sunt
activate. Ideal pentru prepararea termica a pestelui

si a produselor congelate sau semipreparate in general.
Utilizarea lui cu produse de patiserie este foarte eficace.

Setati butonul
termostatului (D) intre
50 °C si max. 275 °C.
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PREPARARE TERMICA ASISTATA CU VENTILATOR
SUPERIOR

Elementul de incalzire superior (in plafon) si ventilatorul sunt
activate. Puterea redusd si actiunea ventilatorului permit

o coacere foarte delicata si uniforma. Ideal pentru patiserie
uscatd si anumite tipuri de pasta coapta.

Setati butonul
termostatului (D) intre
50 °C si max. 275 °C.

GRILL

Elementul de incélzire a grill-ului de la partea superioara

a cuptorului este pornit. In acest caz prepararea termicé la
suprafata sub radiatie rapida pastreaza carnea moale in interior;
grill-ul poate fi de asemenea folosit pentru préjirea rapida

a pana la 9 felii de paine. Cuptorul Franke este proiectat pentru
a prepara la grill alimente cu usa cuptorului complet inchisa.
Nota: Elementul de incalzire a grill-ului este foarte fierbinte
atunci cand este in functiune; fiti atent sa nu-I atingeti
accidental cand manipulati alimentele ce trebuie preparate pe
grill. In orice caz, Franke a proiectat deschiderea cuptorului
pentru a proteja méinile pe cat de mult posibil.

Butonul termostat
(D) ar trebui sa fie
setat in mod normal
la max. 220°C,
totusi poate fi setatd
o temperatura mai
scazuta, cazin care
pregatirea gratarului
va fi mai lenta.

&R

GRILL VENTILAT

Elementul de incalzire grill de la partea superioara a cuptorului si
ventilatorul sunt activate. El combind radiatia caldurii intr-un sens cu
circulatia fortata a aerului in interiorul cuptorului. Aceasta previne
arderea suprafetei alimentelor si permite caldurii s& patrunda mai
adanc. Rezultate excelente sunt obtinute utilizand grill ventilat
pentru carne mixta si kebab-uri de legume, cérnati, coaste

slabe si cotlete de miel, pui la gratar, prepelité cu salvie,

muschi de porc, etc

Butonul termostat (D)
ar trebui sé fie setat
in mod normal la
max. 220°C, totusi
poate fi setata

o temperaturd mai
redusa, caz in care
pregatirea gratarului
va fi mai lenta.

Programator analogic al
prepararii termice
(Fig. 1a/1b)

CcM CF

Butonul din dreapta

4 Apésati butonul din dreapta pentru
a selecta succesiv functiile care trebuie

activate (temporizatorul, incheierea

I e
Iy Vo

START START

Al e
My

Acest ceas este deja setat pentru utilizarea
manuald a cuptorului; astfel incat prepararea
termicéa este posibila si fara reglare.

pentru CF)

(LED intermitent).
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procesului de gétire, pornirea procesului
de gatire, setarea timpului), semnalizate
de respectivul LED intermitent.

P Apasati scurt butonul pentru a verifica
setérile deja programate (interogare), sau
il apasati timp de 2 secunde pentru
anularea setérii (Reset).

Butonul din stanga (butonul din dreapta

P Rotiti butonul din stanga (butonul din
dreapta pentru CF pentru a seta acele
ceasului pentru functia activata
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LED-uri

v Lumineaza intermitent: gata pentru
setare sau semnalizeaza sférsitul functiei
(fmpreund cu soneria).

v Lumineaza continuu: functia in derulare.

Ceas programator ﬂ

P Pentru a seta temporizatorul, apasati o data
butonul din dreapta (LED-ul corespunzator
incepe sa clipeascad); apoi rotiti butonul
din stanga (butonul din dreapta pentru CF)
pentru a muta acele in vederea setarii
timpului de gatire.
> Apésati din nou butonul din dreapta pentru
a confirma setarea; LED-ul corespunzéator
se schimba de la intermitent la permanent.
B Atunci acele revin in pozitia originala
pentru a indica ora actuald; cand
s-a atins timpul setat, soneria suna.
Acest sunet poate fi oprit prin apasarea
butonului din dreapta.

B Ceasul programator nu regleaza
incalzirea cuptorului.
Sfarsitul prepararii termice =
P Pentru a seta finalul perioadei de gatire,
apasati butonul de doud ori (LED-ul pentru
simbolul '6' devine intermitent); apoi rotiti
butonul din stanga (butonul din dreapta
pentru CF pentru a muta acele in vederea
setarii sfarsitului timpului de gatire.
® | ED-ul lumineazd intermitent in
urmatoarele 10 secunde (pentru
posibile reglaje), dupa care setarea este
preluatd si LED-ul lumineaza continuu.

B Acelasi efect se obtine prin apasarea
de doua ori a butonului din dreapta
n timpul clipirii. La finalul perioadei
de gatire incalzirea cuptorului va fi
dezactivata si avertizorul sonor va
suna timp de 1 minut; acest sunet
poate fi oprit prin apasarea butonului
din dreapta.

Nota: La sfarsitul preparérii termice cuptorul
ramane la o temperatura apropiata de valoarea
setata anterior timp de mai multe minute;

de aceea este bine sd scoateti alimentele
preparate din interior, pentru a evita
supracoacere.

Sfarsitul prepararii termice T pornire

intarziata

P inceperea intarziata a procesului de gatire
poate fi activatda numai dupa incheierea unui
proces de gatit; cand este setatd, apasarea
butonului din dreapta confirma ,,oprirea”

si activeaza LED-ul intermitent pentru

simbolul I=F.

> Rotiti butonul din stanga (butonul din dreapta
pentru CF) pentru a seta, de asemenea,
inceputul timpului de gatire (fireste ca
aceasta va fi interveni inainte de final, deci
acele pot fi mutate doar inapoi).

Confirmati printr-o noud apasare

a butonului din dreapta.

Datele pot fi de asemenea preluate automat

|dsand sa continue luminarea intermitenta

timp de 10 secunde.

B | ED-urile pentru simbolurile s &
raman aprinse si cuptorul se porneste
la ora setata, cand numai LED-ul pentru
simbolul T=F ramane aprins.

B | 3 sfarsitul perioadei de gétire, soneria
va suna timp de 1 minut; acest sunet
poate fi oprit prin apdsarea butonului
din dreapta.

Setarea orei zilei

P Pentruaseta timpul corect, apasati butonul
de trei ori (LED-ul pentru simbolul ceasului
incepe sa clipeasca), apoi rotiti butonul din
stanga (butonul din dreapta pentru CF).

> Dupa ce ati setat timpul potrivit, apasati
butonul din dreapta pentru confirmare.
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Programator mecanic al prepararii
termice

(Fig. 1d, 1e)

[]
A Y4

N o5 .
%
20
120, 0
30
100 45
80 60

Butonul contorului de minute pentru
terminarea coacerii (B)

Contorul de minute pentru terminarea coacerii
este un dispozitiv util care opreste automat
cuptorul la terminarea duratei stabilite intr-un
interval cuprins intre unu si 120 de minute.

v’ Pentru a utiliza contorul de minute pentru
terminarea coacerii, trebuie sa activati
soneria, rotind butonul (B) cu un tur
aproape complet, in sens orar; dupa
aceea, revenind inapoi, setati durata
doritd, facand sa coincida numarul care
corespunde minutelor stabilite cu punctul
de referinta fix de pe panoul de comanda.
B | aterminarea duratei setate, se aude

0 sonerie, iar cuptorul se opreste
automat.

Nota: Cuptorul rdméane fierbinte un timp

indelungat la aproximativ temperatura setata

de preparare termica dupa ce este oprit; din
acest motiv este recomandabil de a scoate
preparatul din cuptor pentru a evita
supracoacerea sau arderea.

Atentie: pentru a utiliza cuptorul cu modul

de functionare manuald, adica excluzand
dispozitivul de programare pentru terminarea
coacerii (B), trebuie sa aduceti marcajul de pe
buton in dreptul simbolului fix @ de pe panoul
de comanda. Cand cuptorul este

oprit, dispozitivul de programare a orei

de terminare a coacerii poate fi utilizat ca un
contor de minute obisnuit.

Programator digital al prepararii
termice

(Fig. 1c, 1f, 1g)

Ofera posibilitatea programarii cuptorului in

urmatoarele regimuri:

- pornire intarziata a prepararii termice cu
o durata setata,

- pornire imediatd a prepararii termice cu
durata setats;

- ceas programator.

Setarea ceasului digital

Cand aparatul este conectat la retea sau dupa
o cadere de putere, ecranul afiseaza intermitent:
,0.00%
> Apasati impreuna butoanele + si - timp
de céteva secunde. Ora zilei poate fi reglata
cu butoanele + si -, in timp ce punctul dintre
ore si minute este afisat intermitent.
B Dacj este selectat regimul de setare
a orei atunci cand este activ un
program automat, programul automat
este anulat.
Posibile reglarii ale orei pot fi efectuate prin
repetarea pasilor descrisi mai sus.
Modificarea frecventei semnalului acustic
> Apésati impreund butoanele + si- (de la
meniul de modificare a orei).
P Apasati Mode sau Set.
> Frecventa semnalului acustic poate
fi modificata prin apdsarea repetata
a butoanelor Mode sau Set; pe ecran va fi
afisat ,,ton1*, ,ton2% ,ton3*“

Utilizarea manuala a cuptorului

O datéa ora setata programatorul comuta in
mod automat la regimul manual.
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Program semiautomat cu durata sau/si
3 ora de incheiere

Pornirea intarziata a pregatirii termice
cu durata setata

P Cand orazlei este afisata pentru a seta
durata apasati de doud ori butonul Mode
sau Set (apasand pe butoanele + sau -).

> Apoi, apasati din nou pe butonul Mode sau
Set pentru a seta sfarsitul timpului de gatit
(apasand pe butoanele + sau -).

Setarea duratei de preparare termica

P Pentru a selecta durata programului si/sau
ora de sfarsit a acestuia, apasati de
doud/trei ori pe butonul Mode sau Set
si setati durata necesara cu ajutorul
butoanelor + si -.

B pe parcursul timpului de desfasurare si
a orei de incheiere a ajustarii selectarii
regimului simbolul Auto raméne
luminand.

B Dyrata programului nu poate fi
prelungita o data ce este setat timpul
de incheiere.

B Setérile orei de incheiere si duratei
definesc ora de start a programului
dupa cum urmeaza:
ora de start = ora de incheiere -
durata.

B Dupj setare duratei si a orei
de incheiere ecranul afiseazd incd ora
de incheiere.

Programul se deruleaza

B Atunci cand programul automat este in
desfasurare (si in consecinta functia
de preparare termica este activa),
simbolul Auto ramane aprins si timpul
ramas de preparare termica este afisat
pe ecran intr-o forma de numaratoare
inversa. Simbolul f‘f‘r ramane aprins
de asemenea.

Programul Automat se incheie

B |aincheierea duratei programului
sau atunci cand este atinsa
N . . $444¢
ora de incheiere, simbolul 1

corespunzator se stinge.

® | aincheierea programului automat
simbolul Auto lumineaza intermitent,
ecranul afiseaza “End” si este emis un
semnal acustic intermitent (care poate

fi oprit apdsand orice buton).
Functia ceas programator

Ceasul programator permite setarea orei de la

care incepe numdratoarea inversa. Aceasta

functie nu porneste sau opreste cuptorul,

ea doar emite o alarma sonora atunci cand

timpul a trecut.

> Apésati o data butonul Mode sau Set;
ecranul afiseaza:

akIaly
[ Ry I Y
B Simbolul clopotel lumineaza
intermitent, atunci poate fi setata
durata alarmei cu butoanele + si - .
Atunci cand aceasta functie este
activa simbolul clopotel réméane aprins
si ecranul afiseaza timpul ramas
(numdratoare inversa).
® | aincheierea timpului este emis un
semnal acustic (care poate fi oprit prin
apasarea oricarui buton).

Modificarea/stergerea datelor

P Datele setate pot fi modificare in

orice moment prin apdsarea impreuna

a butoanelor + si- .

B Anularea duratei pregatirii termice
incheie Tn mod automat functia
si vice-versa.

B i1 cazul utilizarii programate aparatul
nu va accepta incheierea timpilor
de preparare termica fnaintea acelora
de incepere a pregatirii termice propuse
de aparatul in sine.

Pornirea aparatului pentru prima data

P Atunci cand utilizati cuptorul pentru prima
data, ldsati cuptorul sa functioneze

gol cu butonul de temperatura plasat la

maxim pentru cel putin 40 minute

si aerisind incdperea.

B \Mirosul detectat in timpul acestei
operatiuni este datorat evaporarii
substantelor utilizate protejarii
cuptorului pe perioada de timp dintre
fabricare si montaj.
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B Dup& 40 de minute, opriti cuptorul; V' plasati-le deasupra gratarelor sau tavilor
acesta va fi pregatit de utilizare dupa de scurgere furnizate, pe unul din cele
racire. 5 nivele disponibile;

B ®  daca nu procedati astfel, puteti
Sugestii deteriora emailul cuptorului.
D> Pentru o preparare termicd cu succes nu D> Cuptorul dumneavoastra Franke

va plasati niciodata vasele in cuptor cand utilizeaza un email special care este

acesta este rece; asteptati pana cand isi simplu de mentinut curat; totusi este

atinge temperatura setata. recomandabil sa-| curatati frecvent pentru
D> Pe durata prepararii termice a alimentelor a evita coacerea pe murdarie si pe resturi
nu plasati oale sau recipiente direct de alimente gatite anterior.

pe baza cuptorului; D> Orice panou cu auto curatare (daca sunt

furnizate) poate fi curatat cu sapun si apa
(vezi instructiunile de curatare).
Selectarea butonului Tip de aliment Greutate  Pozitie Timp de Setare Durata
de setare (kg) nivel*  preincalzire buton (min.)
(min.) termostat
INCALZIRE DE Friptura de porc 1 3 9,5 180°C  65-75
DEASUPRA $I DE Omlete 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
DEDESUBT Cod-dorada-calcan 1 3 9,5 180 °C 15
Rulouri de péine 1 2 sau 4 9,5 175 °C 25-30
— Placinte 1 2 10,5 200°C  40-45
Peste de apa de rau 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
E— Mamaligd cu sos ,5 2 9,5 180 °C 25-30
Placinta de branza 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
CcuU ASISTEN]’A Friptura de porc 1 3 9 180 °C 60-70
VENTILATOR lepure copt 1 2 9,5 190 °C 55-65
Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
— (lipie rapida)
% Rac copt 0,5 3 10 200°C  30-40
— Cod-dorada-calcan 2 2 sau 4 7,5 150 °C 25-30
Rulouri de péine 2 2 sau 4 9 180 °C 25-30
Tarte de fructe 1,5 2 9 175 °C 30-35
Placinte de carne & legume 2 3saub 9 180 °C 40-45
PREPARARE Piept de pui 1 2saul Pentru 170 °C 20
TERMICA ASISTATA Friptura de vitel 1 2 aaccelera 180 °C 20
CU VENTILATOR Friptura de vita 1 3 timpul de 170 °C 60
INFERIOR Ton felii 1 2 preincalzire, 160 °C 20
Medalioane de peste-spada 1 3 utilizati 160 °C 20
Rac 1 2 functia 180 °C 30
% Bezele 0,8 2 Coacere 90 °C 120
— Biscuiti cu unt 1 2 Asistata. 160 °C 30
Tort dospit 0,8 2 170 °C 40
Madlene cu migdale 1 2 sau 3 160 °C 35
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PREPARARE Tortellini gratinate 0,5 3 Pentru Max 25-30

TERMICA ASISTATA  Coltunasi de cartofi 0,5 3 aaccelera Max 25-30

CU VENTILATOR Peste spadd 0,5 5 timpul de 200 °C 12-15

SUPERIOR Midii 1 4 preincalzire, Max 10-12

Scoici Saint Jacques 1 4 utilizati 200 °C 10-12

— Cartofi prajiti 0,5 4 functia 200 °C 18-20

% Cannelloni 1 3 Coacere Max 25-30
Asistata.

GRILL Aripi de pui 1 4 saub 7 Max 25-30

Cotlete 0,8 3 7 Max 25-30

i Scoici 0,5 3sau4 7 Max 14-16

Cartofi prajiti 1 3 7 Max 25-30

Peste de apa de rau 1 3sau 4 7 Max 25-30

Rosii gratinate 0,4 2saul 7 Max 25-30

Eel kebabs 0,5 3 7 Max 25-30

Kebab de curcan 0,5 4 7 Max 25-30

GRATAR CU Copane de pui 1 4 sau 5 9,5 Max 25-30

VENTILATOR Costite slabe 0,5 4 14 Max 40-45

Bibilicd (bucati) 1,2 4 14 Max 30-35

ITITIIIT] Doradd en papillote 1 3 8 Max 20-25

Pui (bucati) 1,5 3 14 Max 35-40

% Prepelite 0,8 4 14 Max 30-35

Cérnati 1 4 14 Max 20-25

Legume 1 4 sau 5 14 Max 10-15

Nota: Indicatiile date in tabel sunt rezultatul testelor de preparare termicéa efectuate de o echipa
de bucétari profesionisti. Ele sunt furnizate doar orientativ si pot fi modificate conform propriilor gusturi.

CURATARE $I INTRETINERE

Cuptorul poate fi curdtat in mod conventional
(cu detergenti, spray pentru cuptoare), dar
numai cand este foarte murdar si cand petele
sunt foarte rebele.

Numai modelele CF / SGP / SM / SMP

Pentru curatarea uzuala a cuptorului
dumneavoastra (dupa fiecare utilizare), se
recomanda urmdtoarea procedura:
Rotiti butonul de selectare a modului
de operare in pozitia ,,CALDURA
SUPERIOARA & INFERIOARA* ()" .
Setati/diviziunea butonului de selectare
a temperaturii la 70°C.
Turnati 0,6 litri de apd in tava de coacere si
introduceti-o in ghidajele cele mai de jos.

®  Dupi aproximativ doudzeci de minute
reziduurile de pe email se inmoaie,
permitandu-va sa le stergeti cu
o lavetd umeda.

Important

Deconectati intotdeauna cuptorul de la sursa
de alimentare inainte de efectuarea lucrérilor
de service. Aparatul poate fi utilizat in
siguranta cu si fara glisierele tavii.

- Partile din otel inoxidabil, precum si cele
emailate ale cuptorului se pdstreaza ca si
noi, daca sunt curatate periodic cu apa si
detergenti speciali. Dupa curatare aveti grija
sa uscati temeinic toate componentele.

- Nufolositi bureti de vase din plastic sau metal,
acid clorhidric sau alte produse care ar putea
zgéria sau ldsa urme pe suprafata cuptorului.

- Petele de pe baza cuptorului datorate
diferitele produse pregatite termic (sosuri,
zahar, albusuri si grasimi) sunt rezultate
intotdeauna prin varsare si stropire.

B Virsarea are loc in timpul pregétirii
termice si este rezultatul pregatirii
termice la temperaturi prea inalte in timp
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ce stropii sunt datorati utilizarii de vase
de gatit care sunt prea mici sau unei
estimari gresite a cresterii volumului pe
durata prepararii.

B Aceste dous probleme pot fi rezolvate
utilizand vase de gétit cu borduri inalte
sau utilizand tava de scurgere furnizata
alaturi de cuptor.

- Pentru a curata partea inferioara

a cuptorului este recomandabil sa

indepértati orice pata atata timp céat

cuptorul este inca cald; petele sunt mai
usor de rezolvat cand sunt proaspete.

Curatarea usii cuptorului

P Usa cuptorului trebuie si fie curatata
(la interior si la exterior) cu apa fierbinte
atunci cand cuptorul este complet rece.
Nu utilizati lavete abrazive. Curatati geamul
utilizdnd detergenti speciali.

P Curstati suprafetele emailate cu ap
fierbinte si detergent neabraziv la fel ca si
pentru interiorul cuptorului in sine.

indepértarea geamului interior al usii

cuptorului (fig. 2)

Geamurile usii cuptorului pot fi indepartate,

pentru a permite curatarea temeinica

a geamurilor interioare, procedand

in modul urmétor:

> cu usa cuptorului complet deschisa, rotiti
la 180° cele doua piedici negre (avand
cuvantul ,CLEAN”) de la baza usii, astfel
incét sa se incadreze in ldcasurile din
structura cuptorului.

Nota: Asigurati-va cé le rotiti complet (piedicile

inclicheteaza cu sunet in pozitie).

> Ridicati geamurile interioare cu grija: cele
doua piedici impiedica usa sa se inchida
(daca cele doua piedici nu sunt rotite
complet, indepartarea geamurilor va cauza
inchiderea imediatd a usii).

P Dupa efectuarea operatiunilor de curatare,
reintroduceti geamurile interioare
(pozitia corecta este indicata de cuvintele
LTEMPERED GLASS" care trebuie sa fie
perfect lizibile) si rotiti in pozitia lor initiald
cele douad piedici de retinere a geamurilor.

A Niciodatd nu incercati sa inchideti usa

atunci cand una sau ambele piedici au eliberat
partial sau complet panourile geamului interior.
Dupa curatare, intotdeauna amintiti-va sa rotiti
ambele piedici inainte de a inchide usa.

indepartarea geamurilor interioare ale

usii cuptorului (numai modelele CM)

(fig. 3)

Geamurile usii cuptorului pot fi indepartate,

pentru a permite curatarea temeinica

a geamurilor interioare, procedand in modul

urmator:

» cu usa cuptorului complet deschisa, rotiti
la 180° cele doua piedici negre de la baza
usii (fig. 3a si 3b).

Nota: Asigurati-va ca le rotiti complet (piedicile

inclicheteazd cu sunet in pozitie).

> Ridicati geamurile interioare cu grija
(fig. 3c): cele doua piedici impiedica usa sa
se inchida (daca cele doué piedici nu sunt
rotite complet, indepartarea geamurilor va
cauza inchiderea imediata a usii).

P Pentru aindepérta geamurile intre timp,
glisati afard cele doua garnituri (fig. 3d)
si apoi scoateti geamurile in sus (fig. 3e).

» Dupi efectuarea operatiunilor de curatare,
reintroduceti geamurile intermediare
(fig. 3f) (pozitia corecta este indicata
de cuvintele ,TEMPERED GLASS*, care
trebuie sa fie perfect lizibile) prin inserarea
acestora cu grija in canelurile adecvate
amplasate in partea superioard a usii
si impingandu-le pe toata cursa pana la
capatul canelurii.

> Dupad aceea inlocuiti ambele garnituri
(fig. 3g), avand o grija deosebita de a va
asigura ca sunt inserate cat mai mult
posibil, pana cand ajung in contact cu
marginea superioara a usii.

P inincheiere, reintroduceti geamurile interioare
(fig. 3h) si rotiti in pozitia lor initiala de blocare
cele doua piedici de retinere a geamurilor.
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>

atunci cand una sau ambele piedici au eliberat

partial sau complet panourile geamului interior.

Dupa curatare, intotdeauna amintiti-vé sa rotiti
ambele piedici inainte de a inchide usa.

indepartarea usii cuptorului (fig. 4)
Pentru a facilita curatarea cuptorului usa

acestuia poate fi indepartata prin manipularea

balamalelor dupa cum urmeaza:

Balamalele sunt echipate cu doua incuietori

mobile (A). Ridicati piedica (A) pentru
a elibera balamaua.

Apoi ridicati usa si o trageti in afard; pentru

a efectua aceasta operatiune tineti usa

de laterale aproape de balamale.

Pentru a remonta usa mai intai glisati
balamalele in locasurile lor.

Tnainte de inchide usa amintiti-vd c& trebui
sa rotiti cele doua piedici (A) utilizate ca
atasamente ale balamalei.

e

vv

Consultati imaginile de la sfarsitul acestui manual.

Demontati ramele laterale

>
>

Trageti in jos traversa fixata in bucse si
scoateti-o din ldcas.

Basculati cadrul in sus cu aprox. 60°

si Tl impingeti usor in directia de inclinare.
Mentinand cadrul inclinat, scoateti cele
doud cérlige din partea superioara din
orificiile respective.

\3

g
}

Montarea cadrelor laterale

>

>

Mentinand cadrul inclinat, introduceti
cele doua carlige din partea superioara

in orificiile respective, impingand usor in
directia de inclinare.

Avand cadrul inclinat, impingeti in directia
nclinarii pana cand cele doua cérlige din
partea superioara se opresc in exteriorul
peretelui compartimentului.

>

Tntoarceti cadrul spre peretele
compartimentului. Trageti in jos traversa
fixata In bucse si scoateti-o din ldcas.

Inlocuirea lampii cuptorului

Cuptoarele Franke
sunt echipate cu

o lampa circulara,
pozitionata in zona
superioara stanga,
n spatele
compartimentului.
Pentru inlocuirea
|dmpii cuptorului,
procedati in modul

urmator:

Deconectati alimentarea cu energie

a aparatului cu ajutorul comutatorului
omnipolar folosit pentru conectarea la
sistemul electric, sau scoateti stecherul
din priza, dacéa este accesibil.
Desurubati capacul din sticla (A).
Desurubati lampa si o inlocuiti cu una
rezistenta la temperaturi inalte (300 °C),
cu urmatoarele caracteristici:

Tensiune: 220/240 V ~ 50-60 Hz
Putere: 25 W

Racord: G9

Montati la loc capacul de sticla (A)

si reconectati sursa de alimentare.

ATENTIE! Deteriorarea lampii din cauza
manipularii gresite!

>
>

Evitati sd atingeti lampile cu mainile goale.
Utilizati o laveta sau o bucatd de hartie
de bucatarie.

A AVERTIZARE! Pericol

de electrocutare!

>

Tnainte de a fnlocui lampa cuptorului,
asigurati-va ca acesta este oprit.

A AVERTIZARE! Pericol

de electrocutare din cauza manipularii
gresite!

>
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Inchideti cuptorul.

- In functie de cum este montat
cuptorul: scoateti cuptorul din
prizé sau deconectati puterea de la
intrerupatorul principal al instalatiei
electrice, de ex. Intrerupeti siguranta
cuptorului din cutia de sigurante.
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DATE TEHNICE

ASISTENTA

Tn cazul oricéror probleme in utilizare,
contactati un Centru de Service Franke
(consultati lista anexata).

Niciodata nu utilizati serviciile unor tehnicieni
neautorizati.

Specificati:

- tipul defectului;

- modelul aparatului (Art./COD.);

- numarul de serie (S.N.).

EVACUARE CA DESEU

Aceste informatii
sunt date pe
pldcuta de tip

a aparatului

de pe certificatul
de garantie.

Informatii pentru utilizatori

Simbolul existent pe produs sau
pe ambalajul acestuia indica faptul
ca aparatul nu poate fi reciclat ca

mmmm deseu menajer.

Prin reciclarea corespunzatoare a aparatului
preveniti orice consecinta ddundtoare asupra
mediului inconjurdtor si sdnatatii.

Informatii suplimentare privind reciclarea
aparatului pot fi furnizate de catre autoritatile

competente, serviciul local de reciclare sau
de catre furnizorul aparatului.

Reciclarea aparatului, care urmeaza sa

fie aruncat, se va face printr-un punct

de colectare a deseurilor specializat in aparate
electronice si electrice.

In conformitate du Directiva 2012/19/UE cu
privire la reducerea substantelor periculoase
utilizate in aparatura electrica si electronica
si la eliminarea deseurilor.
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Simbolul de pe aparat, reprezentand un cos
de gunoi barat, indica faptul ca, la sfarsitul
vietii sale utile, produsul nu poate fi eliminat ca
deseu menajer.

in consecinta, atunci cand produsul a ajuns la
finalul vietii sale utile, utilizatorul trebuie s&-I
predea unui centru corespunzator de reciclare
a deseurilor electrice si electronice.

PREPARATE TESTATE

Colectarea corespunzatoare si separata

a resturilor aparatelor casate pentru reciclare,
tratament si reciclare ecologica ajuta la
prevenirea efectelor negative asupra mediului
inconjurator si asupra sanatatii si faciliteaza
reciclarea materialelor utilizate la fabricarea
aparatelor.

Informatii pentru institutiile de testare

Pentru a calcula volumul, indepartati
ghidajele laterale interioare din sdrma, daca
sunt prezente (conform standardelor
2009/60350-50304/EN).

In conformitate cu Standardul EN/IEC 60350
Aceste tabele au fost create pentru a facilita
examinarea si testarea de catre autoritatile
de control a diverselor dispozitive.

Consultarea tabelului de preparare
termica

Tabelul sugereaza functia ideald ce poate fi
utilizatd pentru un anumit fel de méancare gatit
simultan pe unul sau mai multe dintre nivele.
Timpul de preparare termica se raporteaza la
introducerea alimentelor in cuptor, exceptand
preincalzirea (daca este necesara).

Temperatura si timpul de preparare termica
sunt valori aproximative si depind de calitatea
alimentelor si de tipul de accesorii utilizate.
Utilizati initial valorile recomandate si daca
rezultatul coacerii nu este cel asteptat cresteti
sau descresteti timpul. Recomandam utilizarea
accesoriilor livrate, tavile emailate si tavile
executate din metal intunecat. Urmariti tabelul
de selectie in care sunt listate articolele livrate
care sa fie asezate pe diferite rafturi.

Prepararea termica simultana a mai
multor alimente

Utilizarea functiilor de ventilare recomandate
fac posibild prepararea termica simultana

a diferitelor nivele. Puteti utiliza functia statica
atunci cand gatiti pe un singur nivel.
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Reteta Functie
Prajitura INCALZIRE DE
frageda DEASUPRA $I DE

DEDESUBT

CU ASISTENTA
VENTILATOR

INCALZIRE
DEASUPRA SI DE
DEDESUBT

mici

CU ASISTENTA
VENTILATOR

CU ASISTENTA
VENTILATOR

INCALZIRE DE
DEASUPRA $I DE
DEDESUBT

Pandispan
fara grasime

CU ASISTENTA
VENTILATOR

Placintd cu  INCALZIRE DE

mere DEASUPRA $I DE
DEDESUBT
CU ASISTENTA
VENTILATOR
Doud CU ASISTENTA
placintecu  VENTILATOR

mere

INCALZIRE DE
DEASUPRA $I DE
DEDESUBT

Prajituri
dospite

CU ASISTENTA
VENTILATOR

Péine GRILL

prajita*

Burger** GRATAR CU
VENTILATOR

Preincalzire Nivel Temperaturd Timp Accesorii/Note
(de jos (°C) (min)
n sus)
v 4 160 18-25  Nivelul 4: tavd
de scurgere intinsa
v 3-4 160 20-27  Nivelul 4: tava

de scurgere intinsa
Nivelul 3: tava
de scurgere adanca

3 160 ivelul 3: tava

de scurgere intinsa
4 3 160 20-30  Nivelul 4: tava

de scurgere intinsa
v 3-4 160 20-30  Nivelul 4: tava

de scurgere intinsa

Nivelul 3: tavd

de scurgere adanca
v 2 160 43-48  Nivelul 2: forma

de prajituri pe gratar
v 2 170 28-32  Nivelul 2: forma

de préjituri pe gratar
v 1 180 60-70  Nivelul 1: forma

de prajituri pe gratar
v 1 180 50-60  Nivelul 1: forma

de préjituri pe gratar
v 1-3 180 80-90  Nivelul 1: 2 forme

de prajituri pe gratar
Nivelul 1: forme

de prajituri

Nivelul 3: forme

de prajituri
2 165 25-30  Nivelul 2: forma
de prajituri pe gratar
v 2 165 28-35  Nivelul 2: formd

de prajituri pe gratar

Daca preparati termic alimentele direct pe grill, introduceti de asemenea
tava de picéturi pe raftul inferior. In acest fel puteti colecta reziduurile din
prepararea termica si pastrati cuptorul curat.

Cand frigeti pe grill se recomanda sa ldsati 3-4 cm liberi la marginea din fata
a grétarului, pentru a fi mai usoara extragerea lui.

v 4 200 3-5  Nivel 5: politd
(5 min.)
NO 4 200 30-40 Nivel 4: polita

Nivelul 3: tava
de scurgere

* tineti usa inchiséd pe durata prepararii termice. ** cand a ajuns la 10 min, il intoarceti.

- 71 -



CF65M_/F/CM65M /CR66 M _/F/CS66M_/F/SG62M_/F/
SGP62M_/F/SM62M_/F/SM66M _/F / SMP 62M _/F / SMP 66 M _/F

COOEPXAHUE
MHdopmaumsa o 6ezonacHocTH 72 MexaHuueckoe yCcTponcTBo Ans
TexHuueckoe obcnyxusaHue nporpammupoBaHus
W ouncTKa 75 NPUroTOBAEHMUS NULLK 82
PeMOHT 75 Lincdposoe ycTpoiicTso ans
nporpaMMUpoBaHus
BeiBoa M3 akcnnyaTauuu 75 NPUTOTOBNEHNS MULLN 83
Mudopmauns 06 sHeprocbepexenun 76 Mepeoe BKMlOYEHKE 84
0630p 76 PekomeHaauum 84
YcTaHoBKa 77 Tabnuua npurotosnenus 6nion 85
Mpouenypa ycraHoBKM 77 OumncTKa M TEXHUUYECcKoe
AnekTpuueckoe CoefMHEHNe 78 obcnyxusaHue 86
Okcnnyartauums 79 TexHuueckue faHHble 89
Mporpammbl npurotoBneHus 6nion 79  TexHuueckas nogaepxka 89
AHanoroBoe ycTpoWcTBO AN YTunuzauus 920
nporpaMMUpoBaHus
NPUrOTOBMIEHUS MULLK 81 [lpoBepeHHas nocyna 90
Mcnonb3oBaHue Tabnuuibl
npurotosneHus 6nion 90

MHOOPMALIUA O BESOMNACHOCTH

> [lpexae yem UCnonb30BaTb
[lyXOBKY, BHUMATENbHO
npoYnTanTe 3Ty MHCTPYKLIMIO
no aKcnyaTaumm
 MHOpMaLMIO O
6esonacHocTy.

> CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKLIMIO
ANS fanbHewLero
MCMNONb30BAHMS.

[TpounssoanTENb HE HeceT

OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3BMOXHblE

MOBPEXAEHMS, KOTOPbIE MOTYT

BOSHWKHYTb B pedysbraTe

HENpaBWIbHOW YCTaHOBKM,

a TaKkxxe HeHaanexallero

WK HepaumoHanbHOro

MCMOMb30BaHMS YCTPOWCTRA.
AnekTpunyeckas 6€30MacHOCTb
NlyXOBOTO WKada
rapaHTMpoBaHa TOMbKO Npu ero
Haonexallem 3a3emneHmn B
COOTBETCTBMU C AENUCTBYIOLWMMM
TpeboBaHMIMM.
YT0bbI OOECTEUNTD
6esonacHyto 1 3(hPEKTUBHYIO
paboTy 3TOro 3M1EKTPUYECKOro
npubopa:
> Ob6palllaniTech TONbKO B
aBTOPW30BaHHbIE CEPBUCHbIE
LLEHTPbI.
> He moanduumpymTte yHKUMM
npubopa.
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> Mcnonb3oBaHue gaHHOro
npmbopa aeTbMu B
BO3pacTe 8 net u crapule u
AMLAMM C OrpaHUYEeHHbIMM
DMBNYECKMMM, CEHCOPHbIMM
WM YMCTBEHHbBIMM
BOBMOXHOCTAMM WU
He obnaparoLmnmMu
HeobXoANMbIMK OMbITOM
M HaBblkaMu, OMyCKaeTcs
TONbKO Npu obecneyeHmn
npucMoTpa 3a HUMK UK
nocre Toro, kak um 6binn
PasbsACHEHbI MpaBuia ero
6esonacHom akcnayaraumm
W CyllecTBytoLiMe
onacHoct. He nossonsnte
NETAM UrpaTb ¢ NPUOOPOM.
[1eTaM MOXHO BbIMONHATH
OUMCTKY 1 0BCNYXMBaHKE
YCTPOWCTBA TObKO MOof
NpPUCMOTPOM!

> [laHHOe YyCTPOWCTBO — He
urpyLkal

> He octaBnsante neten
pPSAOM C ycTponcTBoMm 6e3
npucmMoTpa.

> He paspeluante 0eTam
UrpaTtb C YCTPOWCTBOM.

> He paapeliaiiTe AeTam
npukacaTbcs K npubopy unu
ero afieMeHTam ynpaeneHus
BO BPEMS M Cpa3dy noc/e ero
MCMOb30BaHUS.

NMPEOOCTEPEXXKEHUE:

Bo n3bexaHne onacHoCTH
BO3BpaTa TeMI0BOro
BbIK/ItOUATENS AaHHbIN
npnbop He AoMKEH NonyyaThb

MUTaHWe Yyepes BHeLIHee
YCTPOWCTBO BbIK/IIOYEHMS,
Hanpumep, Taumep, nnu
ObITb NOAKTOYEHHbBIM K
3NEKTPUYECKOMY KOHTYPY,
KOTOPbIM BK/tOY@ETCs 1
BbIK/TIOYAETCSH aBTOMATUYECKM.
> [Npunbop Heobxoanmo
yCTaHOBWTb TaknuM 0H6pas3om,
UTOObI €10 MOXHO ObINO
OTKJIOUNTb OT ONEKTPOCETH.
PaccTosHne mexay
KOHTaKTaMmu O/MKHO BbiTb
NOCTaTOYHbIM A% NMOHOrO
OTKJ/IIOYEHUS OT CETH
B C/lyYyae nepeHanpsxeHuns
kaTeropwuu lll. Pagmbikatenu
AO/MKHbI ObITb BCTPOEHDI
B (PUKCUPOBAHHYIO
KabenbHyt0 pasBoaKky
B COOTBETCTBMM C
npasunammn an1eKTpUYeckoro
NOAKIIIOYEHMS.
> PagpeluaeTcs MCnosb30BaTh
TONBKO PEKOMEHI0BAHHbIE
AN 9TOW Neyr TepMOLLybI.
> 3anpelyaeTcsd yctaHaBNMBaTh
npnbop 3a neKopaTMBHOM
ABepLen Bo nabexarHue
neperpesa.

A OnacHocTb nonyyeHus
oXoros!

> Bo Bpems pabotsl npubop
CWIBHO Harpesaetcs.
Cnenyet cobntogatb
OCTOPOXHOCTb BO M3bexaHue
KOHTaKTa C HarpeBaTesbHbIMM
9NEMEHTAMM BHYTPU [1yXOBKM.
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NPEOYNPEXXOEHUE!

Bo Bpems paboTbl HEKOTOPbIE
AOCTYNHble aeTanu npubopa
CUNIbHO HarpeBatoTcs. He
aonyckanTe K npubopy neteu.

& OnacHOCTb NONYYeHUs
0oXoros!

TopLoBast MOBEPXHOCTb PYUKM

NBEPLbl MOXeT bbiTb bonee

ropsiuen B CBA3M C BbIXOAOM

ropsiuero Bo3ayxa.

> Korga neyb He
MCMonbayercs,
PEryNIMpOBOYHbIE PYYKM
AO/MKHbI HAXOAUTLCS B
BBIKJTIOUYEHHOM MONOXEHMMN.

NPEOYNPEXOEHUE! Nepen

TEM Kak MPUCTYMUTb K 3aMeHe

namnsl, Bbiktounte nprbop,

YTOObl YCTPAHWTL BEPOSTHOCTb

NOPaXeHNs 3NeKTPUYECKUM

TOKOM.

> He ucnonbaymte
arpeccuBHble abpasuneHble
UMCTALLME CPeaCTBa UK
OCTpble MeTaNIMyeckme
CKpebKn ansg 0UncTKu
CTeKna ABepLbl AYXOBKK /
CTeKNa WapHUPHON KPbILLKH
BapOYHOW MOBEPXHOCTH
(ecnu npuMeHnMo),
MOCKO/bKY OHW MOTYT
nouapanatb NOBEPXHOCTb U
NPMBECTU K PaCTPECKMBAHMIO
cTekna.

> He npumeHsnTe naposble
OUUCTUTENM MW CTPYM BOMbI.

Hapnexauwas yctaHoBKa U
pasmMelleHue

D> He noanyckamTe feTen K yCTponcTy unu
YyNakoBOYHbIM MaTephanam.

Huxe npuBoaMTCS NOPAAOK NPUCOANHEHNS

[YX0BOTO LWKada K 91eKTpoCceTH HepasdbeMHbIM

cnocobowm.

> Mpunbop pomkeH ObITb yCTaHOBNEH
npencTaBUTeNeM CEPBUCHOMO
LIEHTpa, 9N1eKTPUKOM UK 0ByYeHHbIM
cneunanucTom, obnaaatoLmnm
HEeobX0AUMbIMM BHAHWAMU 1
obpasoBaHueM.

D> YeTpoiicTBo Hyx)HO MOAKIOUMTH
HenocpencTBEHHO K PO3ETKE 3N1eKTPOCEeTH.
[ns nogknoyerns ycTporcTaa
3anpeLiaeTcs UCNoNb30BaTh afanTepsl,
MHOrOpPO3eTOYHble MEPEXOAHNKH
W yaAUHUTENN.

D> Y6eantecs, uTo yCTPOICTBO He MOIBEPKEHO
BO3AEMCTBMIO aTMOCHEPHBIX ABNEHN
(moxab, conHue).

A Puck cmepTu!

He noasonante AOMaLIHWUM XUBOTHbIM
npubAMKaTbCs K yCTPOWUCTBY.
YnakoBouHble MaTepuansl (Hanpumep,
nnacTMKoBas naeHKa v NoaucTMpon)
npeacTaBnsfioT OnacHoCTb ANs AeTeN.

D> XpahuTe ynakosouHble MaTepuans Baanm
oT netent.

Hapnexaliee ncnonb3oBaHue

D> Ucnonsayiite npubop MCKIIOUMTENLHO ANS
NPUrOTOBNEHNS MULLN.

D> Momewas unut sbiHUmas nocyay v3 neuu,
MCNONb3YHTE KYXOHHbIE PyKaBMLibl.

D> Mpn ncnonsaosaHnm opyrux KyXOHHbIX
npnbopoB BMeCTe C AyXOBKOM
NpUOEPXMUBANTECH MHCTPYKLMIA K HUM.

He knagute anektpuyeckune kabenu apyrux
nprbOpPOB Ha ropsuve YacTu neuu.

He ncnonbayiite nerkoBocnnameHsioumecs
XMAKOCTY PSAOM C Neyblo.
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A CymeCTByeT PUCK neperpesaHnsa u

HEenpaBuNIbHOTO (DYHKLIMOHUPOBAHUSA MEUn B

cnyyae 6710KMPOBKM BEHTUAALMM!
3anpellaeTcs NoKpbIBaTh BHYTPEHHUE
NMOBEPXHOCTU CTEH NEeYn antoMUHUEBON
honbro.

> Cnepawnte 3a 1eM, uTobbl HEe HbINO
NpensTCTBUN BEHTUNSLMM U He Obinu
3ab10KMPOBaHbI OXNaxaatoLye oTBepCTHS
Han [BepLen neuu.

A OnacHoCTb NONyYEHMUs 0XOroB!

D> OtkpbiBast unm 3akpeisas nsepLy, nepxuTe
PYUKY 3a LEHTPasbHYIO YacCTb.

A OnacHOCTb MopaxeHus

3NeKTPOTOKOM MPKU UCMONb30BaAHUU

HeucnpaBHoro npubopal
He BkntovaiiTe HencnpasHbIi Nprbop.

D> Bbikiounte aBTOMaTHUECKMI BLIKIOYATENb
WK BbIKPYTWUTE NAaBKUI NpenoxpaHnTens
Ha 9MIeKTPOLLMTE.

D> 06patutech B ceperCHbIit LIEHTP.

& OnacHocTb nopaxeHua

anekTpoTokom!
He npwukacanTech kK npubopy BRaXHbIMM
YyactaMu Tena.

D> He ncnonb3ynte npubop, cTos 6ocukom.

> 3anpelaetcs TaHyTb 3a Npubop nnu kabensb
nUTaHus, YTobbl OTKNIOUNTE NPUOOP OT
pO3ETKN.

TexHnueckoe obcnyxupaHue
U ounucTka

[Mepen npoBeaeHMeM TEXHUYECKOro

0b6cnyX1BaHUS UK OUNCTKM HeobXoaAMMO

BbIMOJTHWUTb OMKUCAHHbIE HIXe AENCTBUS.

D> Orknounre npubop oT aN1eKTpoceTH,
HanpuMmep, BbIK/IIOUMB aBTOMaTUYECKMUI
BbIK/IlOYATENb HA 371eKTPUYECKOM LIUTE.

A Puck nopa>xeHnqa aNeKTPOTOKOM U3-

3a nonapaHus XXMAKOCTU BHYTpb Nnpubopa!

Mpubop conepxuT anekTpuyeckme

KOMMOHEHTHI.
CnenwnTte 3a TeM, UTobbI Ha BHYTPEHHKE
netanu npubopa He nonana XuaKoCTb.

D> He uncrsre npubop ¢ nomoLbio napa noa
NaBneHueM.

D> He MCnonbaynTe Ans 0UnCTKM pabounx
3NIEMEHTOB BIAXHYIO TKaHb.

PemoHT

D> Ycranasnusats 1 peMOHTMPOBATL NPUBOP
paspeluaeTcs ToMbKo KBanMMULMPOBaHHbIM
cneunanucTam.

D> Obpalwaiitecs 8 cepBUCHBII LIEHTP,
aBTOPW30BAHHBIA NPOVU3BOAUTENEM, UK
K KBaNMULMPOBaHHbIM CreuuanucTam
B Takux Cyyanx:

- Cpasy nocne pacnakoBku, ecnu
COMHEBAETECh B LIENOCTHOCTH Npubopa

- BoBpems ycTaHOBKM (B COOTBETCTBUM
C MHCTPYKUMSMU NPOU3BOAMTENS)

- B cnyyae comHeHui B NpaBuabHOCTH
paboTbl Nnpubopa.

- Bcnyyae HencnpaBHoCTM UK
HeHaanexaten paborbl.

- 3ameHa po3eTku, HECOBMECTUMO CO
LWITENCcEenbHON BUAKOM Npubopa.

- Bo unsbexaHune puckos, 3ameHy kabens
MUTaHWS B CNyYae ero NoBPeXaeHus
LOMMKEH OCYLLECTBAATL MPOU3BOAUTENb,
€ro CepBUCHbINA NPeACTaBUTENb UK UHOW
KBaNMMULMPOBAHHBINA CrieLnanmcT.

BoiBoa n3 aKcnnyatauuu

D> Ecnu nnanupyetcs npekpatuts
“Cnonb3oBaHKe AyXoBoro wkada,
06paTUTECh B CEPBUCHbINA LEHTP UK
K KBaNM(ULUMPOBaHHOMY CreLmnanucTy,
KOTOPbIM CMOXET OTCOEANHUTL €ro oT
3NEeKTPOCETH.
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MHOOPMALIUA Ob SHEPITOCBEPEXXEHUU

B pexume pabotel MPUTOTOBIEHUE C
BEPXHUM BEHTUNATOPOM notpebnsetcs
MEHbLUE 9HEPTUM, YUEM NPU UCMONLI0BAHNM
APYTUX AOCTYMHBIX PYHKLWA NPUrOTOBNEHMS.
CrapaiiTech kak MOXHO peXe OTKpbIBaTh
nsepuy.
MpensapuTenbHbIA Harpes cneayet
BbIMOMHATL Kak MOXHO bbicTpee.

OBb30P

> MpvMmeHsiTe NpeaBapUTENbHbIN Harpes
Kamepbl AyXOBKM, TONbKO €CN OT
3TOW onepaLmm 3aBUCAT pedynbTarTsl
TepMuyeckon 06paboTku.

D> Ecnu no peuenty Heobxoaumo
1CNoNb30BaTb OCTATOYHOE TEMO AOMbLUE
30 MUHYT, BbIktoUKTE NpMbOP 3a
5-10 MUHYT 00 3aBepLleHUs
NpUroTOBAEHMUS.

A. Pyuka Bbibopa nporpamm

Mcnoneayetcs ong Boibopa Heobxoanmoro
pexumMa npuroToBnexuns 604 B yXoBKe.
IMpu Beibope Mobor Nporpammbl ¢ MOMOLLbIO
pyyYKM 3aropaetcs NoACBETKA AYXOBKU, UTO
yKa3blBAET Ha BK/IOYEHME [YXOBKH.

B. YcTpoiicTBo nporpaMmupoBaHus

B ayxosbix wkadax Franke ncnonbaytorcs
pasnnyuHble CUCTEMbI 415 KOHTPONS

BPEMEHW NpUroToBneHus bniof u Ans
ynpasneHus; noapobHas nHpopmaums
npencTasneHa Ha cTpaHuue 81.

[MpaBunbHOE PYHKLMOHWMPOBaHKME 3aBUCUT OT
1CNONb3YeMoro TMna ynpasneHus fyxXoBKon.

C. Mnaukartop TepmocTara

MHamnkatop |G| ykasbiBaeT Ha BkNloYeHWe
HarpeBaTeNbHbIX 3NEMEHTOB AyXOBKH.
MHAMKaTOp OTKMIOYaeTCs NOCne AOCTUXEHNS
3a0aHHOM TemnepaTypbl 4 BKOYAETCs CHOBa
NpY NOBTOPHOM aKTUBALMM HarpeBa fyXOBKU.
C ero nomoLLbio MOXHO KOHTPOIMPOBATL
NOCTUXEHWE HeobxoanMon TemnepaTypsl
nepes nomeLleHnem NpoayKTOB B AYXOBKY.

D. Perynatop Temnepatypbl (TepMmocTar)

CnyxuT ons Boibopa Heobxoaumon
Temnepatypbl NpUroToBneHus baoaa u
nofAepXuBaeT ee Ha NOCTOSSHHOM YPOBHe

B npouecce npurotosneHus. [ing seibopa
HY>XHOW TemMnepaTypbl NOBEPHUTE perynatop

M0 4acoBOW CTpesike, yCTaHOBMB yKasaTesb Ha
COOTBETCTBYIOlLEe 3HaueHne. MakcumanbHas
Temnepatypa cocTasaseT npubanaunTensHo
275 °C.

E. Hanpasnsiowwue ons pewertok
M NPOTUBHEWN

MicnonbaytoTca Ang NpasuabHOIO
PacnoNOXeHWs PELLETOK 1 MPOTUBHEN
B 5 npeasapuTenbHO onpeaeneHHbIx
nonoxexuax (¢ 1 no 5, HaunHas cHuay).
B tabnuue npurotosnexuns 6no4
(cTpaHuua 85) ykadaHo Haunyulee
nonoxeHue A1s Kaxaoro cnocoba
NPUroTOBIEHNS.

F. MpoTtueBeHb

O6bIuHO Mcnonb3yeTcs ans cbopa Cokos,
KOTOpbIe BbIAENSIOTCS BO BPEMSA MPUrOTOBNEHNS
61104 Ha rpune, N HemocpeACTBEHHO ANs
NPUroTOBAEHWS NULLK; BbIHWMaKTE NPOTUBEHb U3
OYXOBKM, KOr/ia OH He ucnonbayetcs. [poTuBHM
13roTOBMEHbI M3 3MANMPOBAHHON CTanu knacca
AA, npenHasHauyeHHOM N NPOAYKTOB MUTaHMS.

Mpumeuanue. [Ina nyywero pesynsrata
pekoMeHAyeTCs BCTaBAATb NPOTHUBEHb
HaK/IOHHOW CTOPOHOM MO HampaBneHuo

K 3a[lHEN CTEHKe BHYTPEHHEro oTAeneHus
LYXOBKM.
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G. PeweTka

PelleTku cnyxaT ans pasMmeLleHns KacTpionb,
hopM N9 BBINEYKM WU APYTUX KOHTEMHEPOB,
Kpome npoTusHen. Kpome Toro, oHu
MCNONb3YIOTCS AN MPUTOTOBNEHMS MACa U
pblObl, B OCHOBHOM C NPUMEHEHWEM (hyHKLMIA
rpuns u Typborpuns, nogxapvearus xneba

1 T. M. PEKOMEHOYeTCa UCKI0UYNUTL NPAMON
KOHTaKT NPOAYKTOB C PELIETKON.

(Al [9]

(o]

KHONKM nokasaHbl UCKMOYMTENBHO C
UNTIOCTPATUBHBIMUK LiEeNAMU.

YCTAHOBKA

[MpuHMMaNTe BO BHUMaHKE TOMbKO Te, YTO
MMeloTCs Ha BalleM yCTPOMCTBeE.

BaxHo. YcTaHoBka (puc. 5) nomkHa
OCYLLIECTBAATLCS B COOTBETCTBUM C
NeVCTBYIOLMMM CTaHAapTaMu U HOpMaMu.

TpeboBaHMA K KyXOHHOMY WKady

v [ns c60opKn U3Oenuit, comepxatiimnx
nnacTMaccy 1 haHepHyto ApEBECHUHY,
HeobXxoA1MO NPUMEHATb TEPMOYCTORUMBbIE
knewn (MuH. 100° C).

B HenoaxonAuwme Matepnansl 1 kneu
MOTyT NpuUBeCTH k AedopmaLinm u
OTK/IEMBAHMIO 3N1EMEHTOB.

V' B mebenbHoM HuLe OMKHO BbiTh
[OCTaTOYHO MeCTa NS 9NeKTPUYECKOro
noaknoyeHus npubopa.

v Huwa noa oyxosky fomkHa 6biTh
N0CTaTOYHO NPOYHOW, UTODLI BbIAEPXKMBAT
Bec npubopa.

D> [lyxoBky HEOBXOAMMO HANEXHO YCTAHOBUTH
B HULLY.

D> [yxosky MOXHO ycTaHaBnmMBaTh
B MebenbHyI0 KONMOHHY MK nog
cTonewHuLen MoaynsHoro 6oka,
obecneyns 4OCTATOUHYIO BEHTUASLMIO.

lMpouenypa yctaHOBKM

YCcTaHOBUTE OyXOBKY B HULLY, NpUKpenuTe

ee K MebenbHOMY MOJyNio, BCTABWB YeTbipe
BMHTa M YeTbipe BTYNKK, BXOAALLNX B KOMMNEKT
MOCTaBKH, B OTBepCTI/Iﬂ Ha 60KOBbIX naHengax
(puc. 6d).
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Mopenu CM

(Puc. 6a/6b/6¢c)

> MamepbTe WwupuHy bypTrka kopnyca (S),
KOTOpas go/MkHa cocTaenaTb 16, 18 nau
20 Mm.

- 16 MM BypTHK: Ha KaXOM YCTaHOBOYHOM
KpoHLuTeliHe (F) paamecTute 2 anemeHTa
kpennenus (T), oTMeYeHHbIX Unppont 16.

- 18 MM BypTHK: Ha KaX/OM YCTaHOBOYHOM
KpoHLTeliHe (F) paamecTute 2 anemeHTa
kpennenus (T), oTMeUeHHbIX Lndpon 18.

- 20 mm 6ypTuk: ans 20 mm BypTuka
3N1EMEHTbI KPENNEHNS He TpebyioTcs.

P Pacnonoxure KpoHLWTewnHsb! (F) HanpoTus
6ypTUKa KOpnyca 1 B ero HUXHEN YacTu Ha
BEPLUMHE OCHOBaHMA [yX0BOro wKada.
3akpenwTe KpoHLWTENHSI (F) ¢ nomoLLbio
BUHTOB (V).

PasmecTuTe nyxoBow wkadg B Kopnyce,
MOHOCTbIO OTKPOMTE ABEPLY W
3admkeupyiTe ero Ha kpoHwTenHax (F)

C nomoubto 4 B1HTOB (V) 1 4 MNacTUKOBbLIX
wanb (D).

Mpumeuanue. (ansa Bcex mopenen) (Puc. 6e)
MpumeyaHue. Mpu MOHTaxe OyX0BKM

nof CToNeLHKLEN CHayana Heobxoanmo
noBepHyTh BepxHee coeanHeHue (R) Bnpaso
1nn BNeBO, UTobbl 06ecneunTb NpasBuIbHoOe
pacnonoxexue npubopa (puc. ée).

3HEKTqueCKOE coeanHeHue

[lyxoBku Franke noctasnstorcs ¢
TPEXMOMOCHbLIM 371eKTpUYeckumM kabenem co
cBOBOAHBIMU KOHLL@MM XK. [pu Hanuuum
HepasbeMHOro MOAKIIOYEHUS K MUTaloLLe
CeTu IyX0BKyY cnefyeT MOHTUPOBATb TakUM
06pa3om, 4Tobbl €ro MOXHO BbINO OTKMOYNTL
0T 3N1eKTPOCeTH. PaccTosiHue Mexay
KOHTaKTaMu 0O/KHO BbiTb 4OCTATOYHbBIM
(MMHMMYM 3 MM) ANS NONHOrO OTKAOYEHUS OT
ceTu B cnyyae neperpysku kateropum lll.
Hwxe npuBoasTcs HeobxoanMble yCoBUS
6esonacHol akcnayaTaumu.

v’ LLtencenbHas BuKa 1 PO3ETKa PacCUMTaHbI
Ha Tok 16 A.

v’ LLtencenbHas BuiKa M PO3ETKa AOMKHbI
6bITb 1ErKO AOCTYMHBI U PACTONOXKEHbI
TaknM 06pasdoM, YTobbl NP NOAKMOUYEHMM
WK U3BAEUEHUN WTENCENbHON BUIKM
neTanu nofd HanpskeHuem He Hbinu
LOCTYMHbI.

v’ LLtencenbHas BuiKa AOMKHA NErko
13BneKaTbCs.

v’ YcTaHoBneHHas B WKady AyXoBka He
LOMKHA [aBWUTb Ha LUTEMCENbBHYIO BUMKY.

V' Kabenu asyx nprbopos He JOMKHbI BbiTh
COeMHEHbI C OIHOM U TOW Xe BUIKOM.

v [Inf 3aMeHbl CUNI0BOTO Kabenst Hy>KHO
1CMONMb30BaTh TPEXKMIbHBIN Kabenb
ceveHnem 1,5 mm2 Tuna HOSVV-F.

v Tlpu NOAKMOYEHM CBOBOAHbIX KOHLIOB XMl
kabens HyxHo cobnoaate NONAPHOCTb.

KOpUUHEBbIN = hasa
CUHWI = HOMb
KENTO-3€e/EeHbI = 3eMNS

YELLOW-GREEN

BROWN

L LN

Mpumeuanue. [poBepkTe, COBMECTUM iU
nyxoBoW wkad Franke ¢ xapaktepuctukamu
[oMallHel 9N1eKTpoceTH (Hanpsxexue,
MaKCUManbHas MOLHOCTb U TOK).

YacToTa ceTu onpefensercs npu BKIYEeHUH
npubopa.
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OKCIMYATALIUA

KoHcTpyKUMs ayxoBKK coBMeLlaeT
NpenMyLLECTBa ECTECTBEHHOM (CTATUYECKOMN)
KOHBEKLMM U COBPEMEHHbIE BOBMOXHOCTH
MPUHYAUTENbHOW KOHBEKLIMW. OTO B BbICLIEW
CTENeHW yHUBEpCanbHbI Npubop, NO3BONAIOLWIMMA
nerko 1 6esonacHo BbIbUpaTh OMH U3 LWEeCTH
Pa3/IMYHbIX METOI0B MPUrOTOBNEHMS.

C nomoutbto pyuek (A) 1 (D) Ha naHenu
ynpasneHus NpomM3BoanTCs BbIOOP HEOOXOAUMbIX
nporpaMm v Temneparypsl. B tabnuue
npurotoBneHus 6aioa Ha cTpanuLie 85
npencTaBeHbl COBETHI MO HaUMyULlWeMy
MCnonb30BaHMio AyxoBoro wkada Franke.

Oxnaxpatouwmnin BEHTUNATOp

[1ns cHWxeHWs TeMnepaTypbl ABEPLIbI, NaHenu
ynpasneHus 1 6OKOBbIX CTEHOK AyxoBka Franke
OCHallleHa oxnaxaatoLnm BeHTUASTOPOM,
KOTOPbIA aBTOMATUYECKM aKTUBHUPYETCS Npu
Harpese [yXOBKM 0 BbICOKOW TeMMEpaTypbl.
BeHTunaTop HanpaBnseT NoTok Bo3ayxa 13
nepefHe YacTu lyxoBKM Mexy nepeaHew
naHenbto v fBepLet npubopa. Cnenyet NpuHATH
Mepbl, UTO6bI BbIXOAALMI BO3LYX HE MELLAN U He
€03/aBan rpoMKOro LymMa Ha KyxHe.

[lns 3awmnTbl KyXoHHOro obopynoBaHus
BEHTUNATOP NpofonxaeT paboTatb U nocne
NpUroToBIEHUS, NOKa lyXOBKa He oxnaauTcs
[0 He06X0AMMOTO YPOBHS.

o)

[laHHbI MHOMKATOP YKa3blBAET Ha BKOUEHME
NONCBETKM NyXOBKM 6e3 akTUBaLMM Harpesa.

OTa PyHKUUS yNpoLLaeT YUCTKY BHYTPEHHETO
OTAENEHNA lyXOBKM MOC/E €€ OTKMOUEeHUS.

MopceeTka oyXoBKKM

PasmopaxusaHue

[ns pasmopaxuBaHus NuLLK pekoMeHayeTcs
npuaepXxuBaTbCs cnedylollen npoLeaypsi:
YcTaHoBUTE pyuKy Bbibopa nporpammsl (A)
B nonoxenue "MPUMb C KOHBEKLIMEN",
P ycraosute pyuky TepmoctaTta (D)
B nonoxerue 0 °C.
P ycranosnte PYYKY KyXOHHOro Taimepa (B)
B PYYHOW PEXUM .

Mporpammbl npurotosneHuns 6nion

HATPEB CBEPXY U CHU3Y

Tenno noctynaeT CBEPXY (CBOAOBLIA HarpeBaTeNbHblit)
1 CHW3Y (MOAOBbI HarpeBaTesbHbIN 9NEMEHT).
Mpencrasnsaet cobok PyHKLMIO NPUTOTOBAEHNS NPH
eCTeCTBEHHOW KOHBEKLIMM, KoTopas obecneunsaet

YcTaHoBuUTE pyuKky
Tepmoctata (D) B
nonoxexue ot 50 °C
no 275 °C.

paBHOMEpPHOE nponekaHne npu NCNo1b30BaHUK 0[1HOM

NONKN.

NPUHYOUTENbHAA KOHBEKLINA

E3

Mcrnonbayetcs BepxHuit (CBOAOBbIN) HarpesaTeNbHbIN
371EMEHT, HWXHUW (MOLOBbIN) HAarpeBaTENbHbIA 3NEMeHT
¥ BEHTUASTOP AyXOBKM. [TOCTOSIHHBIN 1 paBHOMEPHBIN
noTOK Tenna paBHOMEPHO NPoneKkaeT U NoapyMsH1BaeT

YcTaHoBuTE pyuKy
TepmocTaTa (D) B
nonoxerue ot 50 °C
no 275 °C.

nponyKTbl. [lonyckaeTcs ofHOBPeMEHHOe NPUroTOBNEHNe
HecKkonbkux 6110 MakCUMyM Ha ABYX NOMKaXx.
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NMPUTOTOBNEHUE C HWXKHUM BEHTUNATOPOM
3anencTByOTCS HUXKHWI HarpeBaTeNbHbIN 9NEMEHT 1

YcTaHoBuTE pyyKy

— BEHTUNATOP. MaeanbHo NOAXOAWT AN NPUrOTOBEHMS TepmocTarta (D)
pbibbl, @ TaKXKE 3aMOPOXEHHbIX U BNaHWUPOBAHHbIX B nonoxenune ot 50 °C
npoaykTos. MoxeT athhekTUBHO UCMONb30BATLCA AN no 275 °C.
BbINEKaHKs KOHAUTEPCKUX U3LENNA.

— NMPUTOTOBJIEHUE C BEPXHWUM BEHTUIATOPOM

3anencTByIOTCS BEPXHUI HarpeBaTebHbIi 9NEeMEHT 1
BeHTUNATOp. Manas MowHocTb 1 paboTa BEHTUASTOPA
06ecrneynBaloT 04eHb PaBHOMEPHbIE U MATKME YCNOBUS
npurotoBneHus. MoeanbHo NOAXOAUT ANS NPUrOTOBNEHMS
CyXOW BbINEYKM W ONPEAeneHHbIX TUMOB 3aneyveHHbIX
MaKapOHHbIX M3AENUN.

YCTaHOBUTE pyuKy
Tepmocrtarta (D)

B nonoxexue ot 50 °C
no 275 °C.

rPUIb

BkntoyaeTcs HarpeBaTenbHOW 3N1EMeHT rpuns B BEpXHEN
YacTu AyXOBKW. B 9TOM cnyyae UCTOUHUK U3NyYeHUs
TEMnna CMAryaeT BHyTPEHHIOIO YacTb Maca. [pub Takxe
MOXHO MCMONMb30BaTh /151 ObICTPOrO NPUrOTOBNEHNS
TOCTOB MakCHMyM M3 AEBATU TOMTHUKOB xneba [lyxoBka
Franke obecneurBaeT noaHyto repMeTH3aumio ABepLUbl Ans
NPUroTOBAEHUS Ha rpuie.

MpumeuaHue. MponsBoas MaHUNYNALUM C MALLEN BHYTPU
LYXOBKM, He MpKKacanTech K HarpeBaTenbHOMY 3N1eMeHTY
rpuns, NOCKONMbKY OH CUAbHO HarpeBaeTCcs BO BPEMS
paboTbl. B KOHCTpyKUMK iyxoBkK Franke npenycMoTpeHbl
CpencTsa Ass 3alUMTLl PYK OT 0XOr0B MPU OTKPLITUM
4BepLbl.

O6bIuHO pyuKy
TepmocrTarta (D)
BbICTABMAOT MAKCUMYM Ha
220 °C, ofiHaKo MOXHO
BbICTaBUTbL U Honee
HWUBKYl0 TemnepaTypy:

B 3TOM Cnyyae
NPUroTOBNEHWE Ha rpune
bynet 6onee MmeaneHHbIM.

rPUNb C KOHBEKLIMEM

BkntoyatoTcs HarpesaTesbHbli 9NEMEHT rpuns B BEPXHEN
YacTW Ay XOBKW W BEHTUNATOP. B 8TON nporpamme
COBMeLLaloTcs OAHOCTOPOHHEE TEMNOBOE U3NYyYeHUe

1 NPUHYAUTENbHAA LMPKYSaLMS B AYXOBKE.

370 NpefoTBpaLlaeT NnoAropaHie NOBEPXHOCTU NPOAYKTOB
1 N03BONAET TeNNY NPOHUKHYTL ry6xe. Mpunb ¢
KOHBEKLMEN MaeanbHO NOAXOAUT ANs NPUTOTOBNEHNS
KebaboB M3 HECKOMbKMX BUOOB MACA W OBOLLEN, COCMCOK,
pebpbilek v 0TOMBHbIX U3 MONOAOW BapaHUHbI, KYpULbl Ha
BepTene, Kyponatok ¢ wandgeem, CBUHbIX hune u T. 4.

Kak npasuno, pyuky
TepmocTara (D)
BbICTABNAOT Ha
Temneparypy He

Bbile 220 °C, ofHako
MOXHO BbICTaBUTb W
MEHbLUYIO TemMnepaTypy,

B 9TOM C/lyuyae npouecc
3anekaHus Ha rpune bynet
npoTtekaTb MeAneHHee.
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AHanoroBoe ycTpo1cTBO And
NporpaMMupoBaHu1s NPUTOTOBNEHHUS

LI
(Puc. 1a, 1b)
CM CF

M

TiMER  STOP

"X‘B

TiMER  STOP

= TR S
N—= I X I
S e A=A

i NN

Talimep ye HaCTpOeH NS UCMOb30BaHMS
B pyYHOM pexwme paboTbl. CnefoatesnbHo,
FOTOBUTb MOXHO U 6€3 ero HaCTPONKMU.

MpaBas pyuka

P Haxwmure npaBsyto pyuyKy, 4tobsbl
nocnenosaTenbHo BbIGpaTh PYHKLMMK,
KoTOpble He0HX0AUMO akTHBMPOBATb
(TanimMep, BPEMS OKOHYAHWS MPUTOTOBNEHUS,
3anyck NpUroToBAEHHs, yCTaHoBKa
BpEMeHM), HaUHET MUraTb COOTBETCTBYIOLIMN
CBETOAMOL.

P Crerka HaxwmnTe Ha NlaHHYI0 pyuKy, YTobbI
NPOBEPUTL 3aNpPOrpamMmmMmUpoBaHHble
HacTpoku (Ouepenb), Uu 3axmuTe ee Ha
2 ceKyH[bl N OTMeHbl HacTpoek (Copoc).

NeBas pyuka (npaeas pyuka ans CF)

> oBepHUTE NEBYIO PYUKY (MpaByto pyuky
ans CF), utobbl yCcTaHOBWUTL CTPENKM 4acoB
ONS aKTUBMPYyeMoW PyHKUMK (cBeToaMOn
Muraet).

CeeTopuonbl

v MuraioT: BOBMOXHOCTb BBOA@ HacTpoek
WNK yKasbiBaloT Ha 3aBeplueHne PyHKLMK
(conpoBoxpaaeTcs 3ByKOBbIM CUTHANOM).

v’ BKJOUeHbl: hyHKLMS BbINOMHSETCS.

Tanmep ﬂ

P Y706l YCTaHOBUTb TAUMEP, HAXMUTE PyUKy
OMH pas BNpaBo (COOTBETCTBYIOWIMIA
CBETOAMOA HAaYHET MUTaTh); 3aTeM
MOBEPHMTE NEBYIO PYUKY (MpaByto pyuky
ansa CF), ytobbl nepemecTuTb CTPENKH
0NS YCTaHOBKM NPOLO/KUTENBHOCTH
NPUroToBNEHNS.

P Chosa HaxmuTe Npasyio pyuKy Ans
NOATBEPX/EHNS HOBOTO 3HAYEHMUS;
COOTBETCTBYIOLLMIA CBETOAMOL NepecTaHeT
murartb.

B ocne atoro ctpenku undepbnata
BEpHyTCA K 0003HaYEHMIO TEKYLLErO
BPEMEHM: MO UCTEUYEHMIO 3alaHHOr0
BPEMEHM NPO3BYYMT 3BYKOBOW CUTHas.
OTOT 3BYK MOXHO OCT@HOBWTb, Haxas
npaByto pyuky.

B Tajimep He BNMAET Ha HArpeB AyX0BOrO
wkada.

3aBeplieHne NpUroToBeHUs =

P> 4106wl YCTaHOBUTb BPEMS OKOHYAHMSA
NPUTOTOBNEHUS, ABaXAbl HAXXMUTE PyUKy
(cBeToavon ans cumeona HauuHaeT
MUraTh); 3aTeM MOBEPHUTE NEBYIO PYUKY
(npaByto pyuky ans CF), utobbl nepemecTuTs
CTPenku Ans yCTaHOBKM OKOHUAHMs
NpUroTOBAEHMUS.

B Cperoanon byaeTt murats B TeueHHe
10 cekyHA (ans BHECEHUS U3MEHEHUH
npu HeobxoaAMMOCTH), NOCne Yero
NpPOM3BOANTCS Nepefaya HacTPOWNKK
1 BKJIOUEHWE CBETOAMOMa.

B Toro e apdekTa MOXHO 1OCTUUb,
OBaX[bl HAXaB NPasyio pyuKy, Noka oHa
muraer. [10 OKOHYaHUW NMPUTOTOBNEHUS
Harpes OyxoBku byneT feakTMBMPOBaH,
1 B TEUEHWE 1 MUHYTHI pasaacTcs
curHan; 9T1oT 3ByK MOXHO OCTAaHOBUTb,
Haxas NpaByto pyuky.

MpumeyaHue. Mocne oTKMOUEHNS [yXOBOA
wkad 4ANUTENbHOE BPEMS COoXpaHseT
Temneparypy, npubAnanTENbHO pasHyto
3adaHHOM TemnepaTtype NpUroTOBNEHHS.

Mo 3TOM NPUUMHE PEKOMEHAYETCS BbIHYTh
611000 M3 AYXOBKM, YTOOLI HE NepeaepxaTh ero
Wny NpesoTBpaTUTL NOArOpaHHe.

3aBepLueHne NpUroToBneHus =
C OT/I0XXE€HHbIM 3aMnyCKOM

P> OTn0XeHHbIR CTAPT MOXHO aKTUBUPOBATE
TOMbKO NMOCAe OKOHYaHKs npouecca
NPUTrOTOBIEHUS; €CIU OH YCTaHOBIEH,
HaxaTue NpaBow pPyyku NOATBEPXKAAET
(OCTaHOBKY) M aKTUBUPYET MUraioLLINiA
csetoquon Ans cumsona =—=J.
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P MosepHuTe nesyio pyuky (Mpasyio pyuky
ans CF), ytobbl ycTaHOBKUTbL 3anyck
NPUroTOBNEHNs (padymeeTcs, 970
NpOV30MET 10 3aBepLIeHNSs, MOITOMY
CTPENKM MOXHO NepemecTuTb TONbKO
Hagsap).

CHoBa HaxmuTe Npasyto pyyKky ana

noATBepXAeHus Bbibopa.

[aHHble Takxe MoryT 6biTb NONYyUEHbI

aBTOMaTUYECKH, B TaKOM Cyyae Muramue

npofomxunTca B teyerune 10 cexyHa.

B Cgetoanonsl cMMBONOB W=
0CTaloTCA BKNIOYEHHBIMK; BKIOYEHWE
NYXO0BOro LWKada B 3aAaHHOe Bpems
NpPOU3BOANTCSA TONBKO, ECU BKIIOYEH
csetoanon cumsona I=F.

® o okoHYaHWK NPUrOTOBNEHHS B
TeyeHune 1 MUHYTbl MPO3BYUMT CUTHAS,
9TOT 3BYK MOXHO OCTaHOBUTb, Haxas
NpaByto pyuky.

Hactpoika yacos 7!

P 4106wl YCTaHOBUTb NPaBUbLHOE BPEMS,
MPOCTO TPWX/bl HAXMUTE PYUKY (HauHeT
MUraTh CBETOAMOA 119 CMMBONA Yacos),
3aTeM NOBEPHWTE NEBYIO PyUKy (Mpasyto
pyuky ans CF).

P ocne ycTaHOBKYM NPaBULHOTO
BPEMEHU HaXMUTE NpaByio pyuKy Ans
NOATBEPXKAEHNS.

MexaHuueckoe yCcTpOWCTBO Anf
nporpaMM1MpoBaHUs NPUTOTOBNEHUS
nuwm

(Puc. 1d, 1e)

100 45

Pyuka Taiimepa okoHuYaHus

npurotosneHus (B)

TaliMep OKOHYaHWS NPUrOTOBAEHNS

(nporpammatop) npeactasnset cobon ynobHoe

YCTPOMCTBO, aBTOMATUYECKH BbIK/OYatoLLee

[YXOBKY MO UCTEYEHUW 3aaHHOrO BPEMEHMU,

KOTOPOE MOXeT COCTaBnATb oT 1 40 120 MUHYT.

v [1n9 UCnosnb30BaHus TakMepa OKOHUaHMs!
npuroToBneHus Heobxoanmo 3aBecTu

YCTPOWCTBO NoJayu 3ByKOBOro CUrHana,

NoBEpHYB pyuKy (B) nouTh Ha NonHbIi

060pOT N0 YacOBOW CTPESKE;

3aTeM, noBopauuBas ee B 06paTHOM

Hanpasnexu, 3afatb HEOOX0AUMBIN

0TPE30K BPEMEHW, COBMECTMB Lindpy

KONMYecTBa 3ajaBaeMblX MUHYT Ha pyuke

€ (PMKCUMPOBaHHOW OTMETKOM, HAaHECEHHOW

Ha PpPOHTanbHON NaHenu.

B o cTeueHnn 3anaHHOro BpeMeHH
nonaetcs 3BYKOBOW CUrHar, a yxoBska
aBTOMaTUYeCky BbikloYaeTcs.

Mpumeuanue. Mocne oTknOYeHU AyXOBKa
ONUTENbHOE BPEMS COXpaHsEeT Temneparypy,
npubnu3uTeNbHO pPaBHyto TemnepaType
npurotosnexus. o aTol NpuunHe
pekoMeHayeTCs BbIHYTb 6111040 M3 AYXOBKM,
yT0ObI NPENOTBPATUTL NEpeBapky Un
noaropaHue.

BHUMaHMe: nns MCNonb3oBaHUs AyXOBKU B
py4YHOM pexwume, T.e. 6e3 nporpammaropa,
HeobxoanMo COBMeCTUTb ykasaTeb pyuku (B)
C CUMBOSIOM @ Ha naHenu oyXoBKMU.

Korna ayxoBka BbiktoUeHa, nporpammaTop
BPEMEHW OKOHYaHUS MPUrOTOBAEHNUS MOXET
MCNONb30BaTLCS Kak 0ObIYHbIN TarmMep.
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Lnudposoe ycTpoicTeo ans
nporpamMmMuMpoBaHUs NPUroTOBNEHUS
nuwu

(Puc. 1c, 1f, 1g)

VicnonbayeTcs Ans NporpaMmmMy1poBaHus

NYXOBKM B CNEAYIOLLMX PEXUMAX:

- OTNIOXKEHHBIW 3aMyCcK NPUrOTOBAEHNS
C 3aflaHHON NPOLONKMUTENBHOCTbIO;

- HeMe[/NEeHHbI! 3anyck NPUroTOBEHHS
C 3aflaHHON NPOLONKMUTENBHOCTbIO;

- Talmep.

HacTpoiika undpoBbix 4acos

Mocne nopknoueHns npubopa K 31eKTpUUeckon
CeTW UK nochne oTkasa NUTaHusa Ha aucnnee
muraet «0.00y.
OnHOBPEMEHHO HAXMUTE KHOMKM (+) 1 (=)
1 yOepXunBanTe UX B TeUEHUE HECKOMbKMX
cekyHA. Bpemst MOXHO M3MEHATL
KHOMKaMM (+) 1 (-», KOrfa MuraeT Touka,
pasnenmomaq yachl U MUHYTHI.
Bbibop pexuma HaCcTporKW BpemMeH!
Npw BbINOAHEHWUW NPOrpaMMmbl
NPWBOANT K aBTOMaTUYECKOW OTMEHE
nporpammsl.
McnonbayviTe onucaHHbIv Boile cnocob, uTobbl
OTKOPPEeKT1poBaTh BpeMs, oTobpaxaemoe Ha
yacax.

M3mMeHeHMe yacToThl 3BYKOBOIo CUrHana

P OnHOBPEMEHHO HAaXMMUTE KHOMKH (+) 1 (=)
(B MEHIO M3MEHEHUS BPEMEHMH).

P Haxwmute Mode («Pexxmmy) nnmn Set
(«HacTponkan).

P UYactoTa 3ByKOBOTO CUrHaNa MMeEHsETCA
MOBTOPHBIM HaxaTnem kHonok Mode
(«Pexwumy) unum Set («Hactporika),

Ha ancnnee nossuTCs coobuieHue tont,
ton2, ton3.

PyuyHoe ynpaBneHue LyX0BKOM

Mocne HacTPOWKW BpeMeHU YCTPOMCTBO
nporpaMmMm1poBaHus NEPEKI0YaeTcs B PyYHOM
PEXUM.

MonyaBTomaTuueckas nporpamMmma c
HacTPOWKOW MPOAOIIKUTENbHOCTU UNKN/N
BPEMEHMU 3aBepLIEHHUN

OTNOXEeHHbIN 3anycK NPUroToBAEHUs
C 3afiaHHOW NMPOAOMKUTENIbHOCTBIO

P [1ng HAaCTPOIKM NPOAOMKATENBHOCTH
nBaxabl HaxmuTe kHonky Mode («Pexumy)
unu Set («HacTpotikay), koraa Ha aKkpaHe
oTobpaxaeTcs Bpems (Haxumas KHOMKK (+)
U (-3).

P 3arem cHOBA HaXMUTE Ha KHOMKY
Mode («Pexxumy) unwm Set («HacTpovikay),
YT0ObI YCTAHOBUTH BPEMS OKOHYAHMA
NPUrOTOBNEHNA (HaXMMasn KHOMKM (+)

Unm ¢-)).

3apaHue BPEMEHU NPUTOTOBJIEHUA

P [1ns BriGOpa NPOAOIKUTENLHOCTH
NPOrpaMmbl U (M1K) BpEMEHW OKOHYaHUS
NPUroTOBNEHNUS HaXMUTe Ha KHonky Mode
(«Pexxumy) nnu Set (¢HacTtpoiikay) asa unu
TPpW pada COOTBETCTBEHHO U yCTAaHOBUTE
Heobxoanmoe BpeMs, UCMOob3ys KHOMKK
) 1 (-,

B B pexume HacTpolikm
NPOAOMKMUTENLHOCTH UK BPEMEHM
3aBeplueHns otobpaxaetcs
cumBon Auto.

A nocne BBOfAa BpeMeHW 3aBepLueHns

HEeNb3s YBENUUUTL NPOLOIKMUTENBHOCTb

nporpammsl.

HacTpolika BpeMeHw 3aBeplueHns

1 NPOLOMKMTENBHOCTH ONpeaensior

Bpems 3anycka nporpammei

cneaylowmnmM obpasom:

BpeMs 3anycka = Bpems 3aBeplueHus

- MPOAOIIKUTENIbHOCTb.

Mocne 3aBeplieHUs HaCTPOWKH

NPOAOIKMUTENBHOCTU U BPEMEHM

3aBepLUEHHs Ha Ancnnee NpofonkaeT

oTobpaxaTtbCs BpeMs 3aBepLeHus.
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BbinonHeHue nporpamMmei

B Bo spems BuiNONHEHNA

aBTOMATMYECKOM Nporpammbl (T. e. npw
aKTMBHOM (hyHKLMM NPUTOTOBNEHMS)
oTobpaxaetcs cumson Auto,

a Ha gucnnee otobpaxaetcs

OTCYET OCTABLIEroCs BPEMEHM
npurotosAeHua. Takoxe oTobpaxaetcs

cumBon ‘El'
3aBeplueHne aBToMaTM4YECKOM
nporpammbl

B ocne ncTeueHns NPOAOAXMTENLHOCTH
nporpammsl WA Nocse LOCTUXEHUS
BPEMEHM 3aBEPLIEHNA BbIKNIOUaeTCH
COOTBETCTBYIOLLWIA CUMBON 1:[’

B ocne 3aBeplueHNs aBTOMATUUECKOIA
nporpaMmbl cumeon Auto mepuaer,

Ha ancnnee otobpaxaeTcs nHarKaLms
End («KoHew») v 3ByUMT NpepbIBUCTbLIN
3BYKOBOW CUrHan (KOTOpbIA MOXHO

OTKSIOUNTB HaxaT1eM NtoboK KHOMKK).

DyHKLKA TakMepa

Talimep ncnonbayetcs Ans BBOLA BPEMEHM

otcyeta. [laHHas yHKUMA He NpuBOANT

K BK/IIOYEHWIO MK OTKOYEHMIO 1y XOBKM.

Owa ucnonbayeTcs ToNbKOo AN Nofaun

3BYKOBOrO CHUrHana nocne 3aseplueHns

oTcyera.

P Haxwmure kHonky Mode («Pexxumy) nnm
Set ((HacTpovikan) oauH pas. Ha aucnnee
NOSBMTCA Takoe:

AR
_l L

CWMBON KOMOKOMbYMKA HAUHET
MuraTb, NOC/e Yero MOXHO BBECTH
NPOAOMKNUTENBHOCTb 3BYKOBOIO
CHUrHana ¢ NomoLLblo KHOMOK (+)

-). [oka AaHHasg yHKLWA akTUBHa,
oTobpaxaeTcs CUMMBON KOMOKONMbUMKA
1 Ha aucnnee otobpaxaerca
OCTaBLUIEECs BPEMS OTCYETa.

[Tocne 3aBeplueHns oTcueTa 3BYyUNT
3BYKOBOW CUrHan (KOTOPbIA MOXHO
OTK/IOUNTB HaXaTHEM NtoOOK KHOMKK).

MN3meHeHWe u/vnu ynaneHme gaHHbix

>

3afaHHble AaHHbIe MOXHO UBMEHNTH
B ntoboe Bpems, 0AHOBPEMEHHO HaxaB
KHOMKM (+) 1 (-,

B OrmeHa NpoaoHKUTENLHOCTH
NpUroTOBNEHUS aBTOMaTUYECKH
3aBepluaeT gyHKUMIo, U HA0bOPOT.

]

[Mpw 3anporpammMuposasHoi pabote
Bpems 3aBEPLUEHNS MPUrOTOBNEHNUS He
MOXET ObITh paHblUe BpeMeHu Havana
rOTOBKM, MPEeAIOXEHHOr0 Camnm
npurbopom.

I'IepBoe BK/1lOUEeHUe

>

[Tpn NepBoM MCMONLIOBAHUM NMYCTYIO
LyXOBKY cliefyeT nofgepxarb Ha
MakcUManbHoW TeMnepaType B TedeHne
40 MWHYT B MPOBETPMBAEMOM MOMELLEHNH.
3anax, KoTopbIi MOXHO OLLYTUTb
NpW BbINOAHEHUW 3TOW NPOLEaypbl,
NoABNAETCA B pedynbrate ucnapeHus
BeLLeCcTB, NCMONb30BAHHbIX AN
3aLUWTbI yXOBKM B NpoLiecce
NPOW3BOACTBA U MOHTaXa.

L Yepes 40 MUHYT BbIK/TIOUMTE MEYD;
nocne OCTbIBaHUsA OHa cHoBa byneT
roToBa K 9KcnayaTauuu.

PekomeHpauum

>
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[ns nyywero peaynsrata HUKoraa He

cTaBbTe O/110Aa B XONOAHYIO AYXOBKY —

NoAoX.AnTe, Noka OHa NporpeeTcs Ao

3aflaHHOM TemnepaTypsil.

Bo Bpems npurotosnexns He

CTaBbTe KACTPIONN UK KOHTEMHEPSI

HenocpencTBEHHO Ha AHWLLE Kamepbl

LY XOBKM.

MomellanTe X Ha PeLIeTKU UK NPOTUBHU

Ha OHY U3 NATW AOCTYMHbIX MOJOK.

® B npoTMBHOM CAyyae BOSMOXHO
NOBPEXAEHWE aManu fyXOBKH.

B nyxoske Franke ncnonbayetcs

cneuuanbHas nerkooyuuiaemas amans.

Tem He MeHee, pEKOMEH[IYeTCs perynapHo

BBINOHATL OUMCTKY, UTOObI HE fonycKaTh

NPUropaHus yronbHOM Nblan U 0CTATKOB

MULLM OT NPebIayLIero NPpUroToBAEHMS.

Bce camoounwwatowmecs naHenu (npu mx

HanUUMu) MOXHO MbITb BOLOM C Mbl/IOM

(CM. MHCTPYKLMK MO OUNCTKE).



CF65M_/F/CM65M /CR66 M _/F/CS66M_/F/SG62M_/F/
SGP62M_/F/SM62M_/F/SM66M _/F / SMP 62M _/F / SMP 66 M _/F

TABJTULLA MPUITOTOBJIEHUA BNHOL,

MNMonoxexune Tun 6niona Macca [onoxe- Bpewms MNMonoxenune TMpogonxu-
pyuKH (kr) Hue npensapu- pyuKku TENbHOCTb
nonku* TenbHOro TepmocTarta (MunH)
Harpesa (MWH)
HATPEB CBEPXY  )Xapenas cBMHWHa 1 3 9,5 180 °C 65-75
N CHN3Y Omnetsl 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Tpecka, nopano, 1 3 9,5 180 °C 15
— nantyc
Bynku 1 2unn 4 9,5 175 °C 25-30
— Muporu 1 2 10,5 200 °C 40-45
[pecHoBoaHas pbiba 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
[oneHTa c coycom ,5 2 9,5 180 °C 25-30
Ynakenkn 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
NMPUHYON- XapeHas cBMHMHA 1 3 9 180 °C 60-70
TENbHAA 3aneuexHas 1 2 9,5 190 °C 55-65
KOHBEKLIMA KponbyaThHa
besppoxxesas 1,5 2 10 200 °C 25-30
—— neneuka
% 3aneueHHbIl pak 0,5 3 10 200 °C 30-40
— Tpecka, nopano, 2 2 4 7,5 150 °C 25-30
nantyc
Bynku 2 2nnn 4 9 180 °C 25-30
Muporu ¢ oTKpbITOM 1,5 2 9 175 °C 30-35
(pYKTOBON HaUMHKOM
Mnuporu ¢ macom n 2 3uamb 9 180 °C 40-45
0BOLLaMM
NMPUTOTOBNEHUE  KypuHas rpyaka 1 2unm 3 [lnq cokpatieHuns 170 °C 20
C HUXKHUM AHTPEKOT U3 TENATUHbI 1 2 BpEMEHU 180 °C 20
BEHTUNATOPOM  TloBsbxuit poctbud 1 3 npefBapuTeNbHOro 170 °C 60
TyHeu, Hape3aHbl# 1 2 pasorpesa 160 °C 20
Kycoukamu ucnonbayinre
% MenanboHbl U3 pbibbl 1 3 PEXMM KOHBEKLIMK 160 °C 20
— mey C ABYCTOPOHHMM
KpeseTtku 1 2 Harpesom 180 °C 30
MepeHra 0,8 2 90 °C 120
BuckBuTHBIE NEUeHbA 1 2 160 °C 30
TopT WL APOXKEBOTO 0,8 2 170 °C 40
TecTa
MuHpansHoe neyeHbe 1 2nnn 3 160 °C 35
NMPUTOTOBNEHUE  3aneyexHble 0,5 3 [lns cokpalleHus Make. 25-30
C BEPXHUM TOPTENMHM NOA BPEMEHU
BEHTUNATOPOM  cbipHbIM COycOM npeaBapuTeNbHOro
BapeHuku ¢ 0,5 3 pasorpesa Make. 25-30
— KapTodenem ncnonbayite
% Meu-pbiba 0,5 5 PEXMM KOHBEKLIMK 200 °C 12-15
Muanm 1 4 C [1IByCTOPOHHUM Make. 10-12
Mopckue rpebelku 1 4 Harpesom 200 °C 10-12
XKapeHblit kapTodens 0,5 4 200 °C 18-20
KanHennoHu 1 3 Make. 25-30
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rPUNb KpbInbllWKky UbinneHka 1 4unn b 7 Makc. 25-30
OTbuBHbLIE 0,8 3 7 Make. 25-30
i Mopckue rpebetikn 0,5 3unn 4 7 Makc. 14-16
XapeHsbiii kaptodens 1 3 7 Make. 25-30
[pecHoBoaHas pbiba 1 3nnn 4 7 Make. 25-30
3aneyeHHble TOMaThl 0,4 21 3 7 Make. 25-30

NoA CbIPHbIM COYCOM
Kebabel 13 yrpa 0,5 3 7 Make. 25-30
Keb6abbl 13 Haenku 0,5 4 7 Make. 25-30
rPUNb C KypuHble 6eapa 1 4vnn b5 9,5 Make. 25-30
KOHBEKLMWEN PebpbILIKM 0,5 4 14 Make. 40-45
Llecapka 1,2 4 14 Make. 30-35

[TITIII (nopumnoHHas)

[lopana B neprameHnTe 1 3 8 Makc. 20-25
% Kypuua (nopunoHHas) 1,5 3 14 Make. 35-40
Mepenenka 0,8 4 14 Make. 30-35
Cocucku 1 4 14 Makc. 20-25
Osoun 1 4nan b 14 Make. 10-15

Mpumeuanue. [aHHble B Tabnuue npurotoBnexus 6104 NoATBEPXKAEHbI TECTaMM, NPOBEAEHHbIMU
rpynnon npodeccuoHanbHbix nogapos. OHK NpeacTaBNeHbl TONbKO B KAYECTBE OPUEHTMPA, U Bbl MOXETE
MEHSTb 1X B COOTBETCTBUMU C COOCTBEHHBIMU NMPELNOUTEHNUAMM.

OYHUCTKA U TEXHUYECKOE OBCJTY>XUBAHUE

[lyx0BKY MOXHO 0unLLaTh TPAAULMOHHBIM
€nocoboMm (C MOMOLLbIO MOIOLLMX CPEaCTs,
a3po309 19 0YUCTKM [lyXOBOK), HO TOSIbKO
B C/lyyae CUAbHOIO 3arpsiBHeHUs U Hanuuus
CTOMKMX NATEH.

Tonbko ona mopenewn CF / SGP / SM / SMP

[ins perynspHon 0YMcTKM [yX0BKM (nocne

KaXQoro MCnonb3oBaHus) pekoMeHayeTcs

NpUaEPXMBATLCS Cneayiolen npoLueaypsi:

> [ToBepHuTe pyuKy BEIbOpa pexunma paboTs
8 nonoxene (BEPXHWUM U HUXHWN
HATPEB) (¥

P Vcranosute pyuKy BbibOpa Temnepatypsi
B nonoxeHue 70 °C.
Hanente 0,6 n Bofbl B NPOTHUBEHb AN
BbiNeKaH s 1 BCTaBbLTE €ro B HUXKHIOK
HanpaensioLLy!o.

B pumepHo yepes aBaaLaTs MUHYT

0CTaTKM NWLLKM, NPUCTaBLUKE K AMaNH,
PasMKHYT U X MOXHO ByLeT cTepeTb
BNAXHOW TPSNKON.

BAXKHO!

Mepen cepsucHbIM 06CNYxXMBaHUEM BCeraa

0TCOEAMHSANTE AYXOBKY OT ceTu. [laHHbIN

npnbop MoxHo 6e3onacHo 3KCnayaTMpoBaTh

KaK C HanpasnsioLUMK AN NPOTUBHA, Tak 1

6e3 Hux.

- M3roToBneHHble 13 HepxasetoLiei cTanm
¥ 9ManupoBaHHble feTanu 4yXoBKH
0CTaHYyTCS B OT/IMYHOM COCTOSHUW NP
YCNOBWUM PETYNSPHOM YMCTKM C MOMOLLLIO
BOJbI MAW CMeLnanbHbIX pacTBOPUTENEN.
TwaTenbHo BbICYWKUTE BCE AeTanu AyXOBKK
nocne YMCTKM.

- He ucnonbayiite abpasneHble rybku,
CTanbHble MOYanku, CONSHYI0 KUCNOTY
1 Apyrue NpomyKThl, KOTOPbLIE MOTYT
nouapanarb NOBEPXHOCTb UK OCTABUTH
Ha Hew naTHa.

- [laTHa OT pasnnyHbIX MPOAYKTOB (COYCHI,
caxap, nuHble OeKM U XXMP) BHU3Y
LYXOBKM BCerfa BO3HMKAIOT B peay/brate
6pbI3r 1 pasnuBaHun.

B Bpuigri nosensioTca B pesynsTaTe
NPUrOTOBAIEHNS Ha CNIMLLIKOM BbICOKOM
TemMnepartype, a pasnuBaHns — 13-3a

- 86 -



CF65M_/F/CM65M /CR66 M _/F/CS66M_/F/SG62M_/F/
SGP62M_/F/SM62M_/F/SM66M _/F / SMP 62M _/F / SMP 66 M _/F

1CNOMb30BaHMS CULLIKOM ManeHbKoM
NOCYyAbl MW HENpaBKUIbHOM OLIEHKM
yBENMYeHWs NpodyKTa B 06beme BO
BPEMS NMPUroTOBNEHMS.

B 31ux gByx Npobnem MoXHO N3bexaTb,
ucnonbays rnybokyto nocyay
WK NPOTHBEHb, MOCTaBNAEMbIN B
KOMMNeKTe C AyXOBKe.

- [1n9 04MCTKM HKHEN YaCTH AYXOBKM
pekoMeHayeTcs ynanate naTHa, noka
NyXO0BKa elle Tennas, NaTHa — CBEXMUe.

OuucTKa OBepubl 4yXOBOro WKada

P [Isepuy Ayx0BKM CrenyeT oumiarh (BHYTPH
1 CHapy>u) ropsiuet BOAOW NMocne NofHoro
oCTbIBaHuMs npubopa. He ncnonsayiTe
abpaswuBHyo TkaHb. [1ns YnCTKM cTekna
MCNonb3ynTe crneumnanbHble MotoLimne
cpeacTea.

P [1n9 4MCTKM BMANUPOBAHHBIX NOBEPXHOCTE!
1 Kamepbl lyXOBKW UCMONb3YNTE ropsuyio
BOAY M HeabpasuBHble MOOLLMe CPeaCcTBa.

CHATUE BHYTPEHHEW CTEKNAHHOW NaHenu
C ABepubl AYXOBKKU (puc. 2)

Ctekna aBeplbl AyX0BOro Lkada MOXHO
CHATb YKa3aHHbIM HibKe cnocobom, Ytobel
06ecneunTb BO3MOXHOCTb TLLaTeNbHON
OYNUCTKN BHYTPEHHUX CTEKNAHHBIX NaHENeN.
P Korna aBepua noAHOCTBIO OTKPbITA,
NOBEPHMUTE [1Ba YepHbIX 610Ka (CO CNOBOM
CLEAN («OuncTtkan)) BHM3y ABEPLIbI Ha
180°, yTOObI OHM BOLLK B CNeLMabHble
yrnybneHuns B Kopnyce [yX0BKMU.

Mpumeuanue: 610kn HeOHXOAUMO NMOBEPHYTH

MOHOCTbIO (OHW [OMKHBI BCTATb Ha MECTO CO

LeNnYKoMm).

P> OCTOPOXHO NOAHAMMTE BHYTPEHHHE
CTeknsHHble naxenu: Asa bnoka
3a010KMPYIOT 3aKpbITHE ABEPLIbI (€CH
610KkM NOBEPHYTHI HE MOMHOCTbIO, NPK
nonbITKe M3BIEYEHNS CTEKON [iBepLia cpasy
3aKpoeTcs).

P Mocne saBepluenys OYUCTKM yCTAHOBHUTE
BHYTPEHHME CTEKNSAHHbIE NaHenn obpaTHO
(cnosa TEMPERED GLASS («3akaneHHoe
CTEKNO0)) LOMKHbI ObITh OTUETIMBO BUAHbI)
1 NoBepHWTe ABa bnoka, pukcupytoLme
CTeKn0, B HauanbHoe NONOXKeEHMe.

A He nbiTarTech 3akpbiTh ABEPLY, €Cn

CTEKJIAHHYIO MaHesb YaCTUUHO UM MOMHOCTbIO
yaepxuBaeT xoTs 6bl oanH 13 6aokos. MNocne
OUNCTKM BCeraa noBopaumsanTe oba bnoka,
npexe Yyem 3aKpbiBaTh ABEpPLLY.

CHSITUE BHYTPEHHUX CTEKISHHbIX
naHesnen ¢ ABepubl LyX0BOro wkada
(tonbko ans mopgenen CM) (puc. 3)

Crekno fBepLbl yX0oBOro wkaga MOXHO

CHATb YKa3aHHbIM HiKe cnocobom, Ytobbl

06ecneynTb BO3MOXHOCTb TLLATENbHON

OYUCTKN BHYTPEHHUX CTEKNAHHBIX NAHENeN.
Korna asepua nofHOCTbIO OTKPbITa,
NOBEPHWTE [1Ba YepHbix 6110Ka (CO CNoBOM
CLEAN («OumncTkay)) BH13y ABepLbl Ha
180°, yToHbI OHM BOLWAM B CrieLManbHble
yrnybnenus B kopnyce [yxoBoro wkada
(pnc. 3an 3b).

Mpumeuanmne: 6n10kM He0HXOAMMO NOBEPHYTH

MOMHOCTbIO (OHM [JOMKHbI BCTATh Ha MECTO CO

LLeNyYKoMm).
OCTOPOXHO NOAHUMUTE BHYTPEHHKE
CTekNgHHble naHenu: (puc. 3c): oBa bnoka
3abN0KMPYIOT 3aKpbITUE ABEPLbI (€Cn
610KM NOBEPHYTHI HE MOMHOCTbIO, NPK
nonbITke M3BNeYeHns ctekna aBepla cpasy
3akpoetcs).

P Uro6bi uaeneus NPOMEXYTOYHOE CTEeKNO,
BbITalWLMTe ABe BOKOBLIe Mpoknaaku (puc. 3d)
1 NOAHUMUTE CTEKNO BBEPX (pUC. 3€).

P [ocne saBepLueHms OUNCTKN YCTaHOBUTE
Ha MeCTO NPOMEXYTOUHOE CTEKO
(puc. 3f) (koppekTHOEe NonoxeHue
0603HaueHo cnosamu TEMPERED GLASS
(«3akaneHHOe CTEK0)), KOTOPbIE AOMKHBI
ObITb OTYETNINBO BUIHbI), PA3MECTHB
€ro B COOTBETCTBYIOLIMX KaHaBKaXx,
PacnoNOXEeHHbIX B BEPXHEN YacTu ABEPLbI,
¥ NPOTONKHYB €ro A0 KOHLa KaHaBok.

P 3arem samenute 0be npoknanku (puc. 3g),
ynenss ocoboe BHUMaHUE TOMY, Y4TOObI OHU
6b1nK BCTaBNEHbI Kak MOXHO Aanblue,

00 KOHTaKTa C BEPXHEN KPOMKOW ABEPLIbI.

P 1, HakoHeL, YCTHOBMTE Ha MECTO
BHYTPEHHUWE CTeKNAHHbIE NaHenu (puc. 3h)

1 noBepHuTe ABa bnoka, gpukcupyiolme
CTEKNO, B HauasbHOE MOOXEHNE 3axHnMa.
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A He nbiTaitech 3akpbiTb ABEPLY, €CU

CTEKNAHHYIO NaHenb YaCTUUYHO MW NMOAHOCTbIO
yoepxwusaet xotsa 6bl oouH 13 6nokos. Mocne
0UMCTKM BCErga nosopaunsainte oba bnoka,
npexae Yyem 3akpbiBaTb ABepLly.

CHsTHe nBepLbl AYXOBKK (puUc. 4)

YT106bl YNPOCTUTL OUMCTKY AYXOBKM, MOXHO
CHSATb [1BEPLLY, BbINOMHMB yKa3aHHOE Hike
AencTBre C NeTNAMM.
[MeTnu ABepLbl OCHALLEHbI 1BYMS CbEMHbIMM
3amkamu (A). YTobbl ocBoboanTL NeTNIo,
nofHMMKTE 3amoKk (A).

P 3atem nogHUMMTE ABEPLY U NOTSHUTE e
Ha cebs; ANns 9TOro BO3bMUTE ABEPLY C ABYX
CTOPOH BO3/E NeTesb.

P Yrobui YyCTaHOBUTb [1BEPLY HAa MECTO,
cHavana nNpoAeHbTe NeTau B KaHaBky.

> [epen 3akpbiTuem ABepLbl He 3abynsre
noBepHYTH fBa 3amka (A), koTopble
(hUKCHpYIOT NETAN.

CM. n306paxeHns B KOHLE MHCTPYKLMK.

CHATUe BOKOBbLIX KapKacoB

»  Cortute BHua KPeCTOBMHY,
3a(hMKMPOBAHHYIO BO BTYNKe, U M3BAEKMUTE
ee U3 nasa.

P OrknonuTe Kapkac BBEpX MPUMEPHO Ha
60° n cnerka HaXxmuTe Ha Hero
B HaMpaBeHWU Hak/oHa.

> YnepxuBas kapkac Hak/IOHEHHbIM,
M3BNEKUTE [Ba BEPXHUX KPIOYKa W3
COOTBETCTBYIOLIMX OTBEPCTHI.

\3

YctaHoBKa 60KOBbIX KapKacoB

>

>

YnepxuBas Kapkac Hak/IOHEHHbIM, BCTaBbTE
BEPXHWE KPIOUKHM B COOTBETCTBYIOLLME
OTBEPCTHS, CMerka Haxumas B HanpasneHuw
HaK/oHa.

Mpu HaKNOHEHHOM KapKace TSHUTE B
HanpasneHM HakoHa, Noka BepxHue
KPIOUKM He ynpyTCs B HAPYXKHYIO KPOMKY
CTEHKM OTAENEHMS.

MoBepHUTE KapKac K CTeHKe

oTaenenus. CorHuTe BHU3 KPECTOBHHY,
3a(hMKMPOBAHHYIO BO BTY/KE, U U3BNEKNTE
ee 13 nasa.

3ameHa namnbl fyxoBoro wkadga

[lyxoBble wkasbl
FRANKE ocHatwatotcs
KpYrnow namnoykon,
pacrnonaraemon B
BEpXHeM N1eBOM yriy
3afHen yactu
kamepbl. YTobbI
3aMeHMUTb 1amnoyky
OCBelUeHNs AyXOBKMU,

BbIMOHUTE creaytoume NENCTBUS:

>

OTkntounTe NUTaHue npubopa ¢
MOMOLLbIO BCEMOMOCHOTO BbIK/IlOYaTENS,
nocpenCcTBOM KOTOPOro npubop
MOAK/IOYEH K 3/1EKTPOCETU, UK
0TCOEeaMHUTE BUAKY kabens

(Mpu Hanuuum goctyna).

OTKpyTHTE CTEKNSHHYIO KPbILIKY (A).
BbikpyTuTe namny v 3ameHuTe ee Ha namny,
YCTOMYMBYIO K BbICOKUM TEMMepaTypam
(300 °C) n umetoLyto cnenytome
XapakTepUCTUKM:

Hanpshxenue: 220-240 B ~ 50/60 'y
MouHocTb: 25 Bt

Llokonb: G9

YCTaHOBMTE HA MECTO CTEKNAHHYIO
KpbILKY (A) M 3aHOBO MOAKMIOYUTE
nuTaHue.

BHMMAHMWE! HenpasunbHas ycTtaHOBKa
NPUBOAUT K MOBPEXAEHMIO namnbi!

>
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A NPEOYNPEXXAEHWUE! OnacHocTb A MPEAQYNPEXOEHWUE! HenpasunbHas

nopaxxeHUs 3NeKTPoToKoM! yCTaHOBKA MOXET CTaTb MPUYMHOM
D> Nepen samenoit namnsl ybeanTecs, uto nopaxeHus 3NeKTPOTOKOM!
NIyXOBOW WKad BbIKMOYEH. D> BoiknounTe NlyX0BOW WKad.

- B 3zasucumoctn o1 cnocoba MoHTaxa
QyXOBOrO WKaa: 0TCoeaAnHnTe
LUTENCENbBHYIO BUMKY UKW OTK/KOUNTE
nuTaHWe Ha aneKkTpoLUnTe (Hanpumep,
BbIK/IIOUMB @aBTOMATUUYECKMM
BbIK/IIOYATESb UMW BbIKPYTUB MAaBKUM

npeaoxpaHuTens).
TEXHUYECKUE OAHHbIE
" Hanpaxerme w 4acTora onexTpAeCKor MTakus  220-240 B, 50/60 Ty
Obuwas MOWHOCTb U HOMUHaN NPeAOXpaHNUTeNs 2300 Bt~ 16 A
MowwHOCTb M HarpeBaTeNibHble 3fIeMeHTbI
BepxHui 1000 Bt
HWKHW;I .............................................................................. 1 25OBT ..................
[punb 2250 Bt
BeHTunatop 30 Bt
TaHreHuManbHbIN BEHTUAATOP 15 Bt
ﬂaMﬂaﬂyXOBKM .................................................................. 1 X25BT ................

TEXHUYECKASA NOOOEPXXKA

B cnyyae Bo3HWKHOBeHMS Npobnem ¢
aKkcnnyataunen obpaTuTech B CEPBUCHbIN
LleHTp kKomnaHuu Franke (cMm. npunaraemsii

Crncok). JIECEEE
Monb3y#Techb ycnyramm Tonbko nHpopmMauma
ABTOPM30BAHHbIX TEXHUUYECKUX yKasaHa Ha,
cneuuanucTos. nacnopTHo
Coobwure: Tabnuuke

- TWM HeWcnpaBHOCTH; ﬂpMGOpelHa
- wmogenb npubopa (Art./COD.); rapaHTUMHOM
- cepuiHbIi Homep (S. N.). cepTudukare.

-89 -



CF65M_/F/CM65M /CR66 M _/F/CS66M_/F/SG62M_/F/
SGP62M_/F/SM62M_/F/SM66M _/F / SMP 62M _/F / SMP 66 M _/F

YTUNU3ALMNA

MHdopmaumnsa ona nonb3oBatenen

OTOT CUMBON Ha U3AENMUU UK
Ha ero ynakoBke 03HayaerT, uTo
npnbop Henbas BbibpackiBaTh
BMeCTe C 0OblYHbIMM BbITOBbIMM
oTXoAamu.

YTo6bl M3bexaTh OTpULIaTeNbHbIX MOCNEACTBUM
A5 OKpYy>KaloLier cpeabl 1 340POBbS Moaew,
YCTPOWCTBO HYXHO YTUAU3MPOBATH COMACHO
OEeNCTBYIOWMM HOPMaM.

[lononHWTENbHYIO MHpOPMaLKO 06
YTUAKUBALIMU YCTPOMCTBA MOXKHO MOMYUNTL
B KOMMETEHTHbIX OpraHax, MeCTHOW cnyxbe
Mo yTUAK3aLUmm 0TX0A0B UK y NpoaasLa
ycTpoWcTga.

ChaiTe yCTPOWCTBO B CneunanbHbii MyHKT
nprema OTCNYXKUBLUMX BNEKTPOHHbIX
1 3N1EKTPUUECKMX YCTPOUCTB.

B cootsetcteuu ¢ Inpektuson 2012/19/EC no

COKpaLLeHUI0 OMacHbIX BELLECTB, UCMOMb3YEMbIX
B 9/1eKTPUUYECKMX 1 INEKTPOHHbIX YCTPOWMCTBRAX,

M yTUIU3aLMK OTXOAOB.

MPOBEPEHHAS NOCYOA

CWMBON C NepeyepkHyToON KOP3UHOM

0N Mycopa ykasblBaeT Ha To, YTo nocne
npekpaLieHns nCNoNb3OBaHUs U3aenus ero
Henb3s BblOpackiBaTh Kak ObITOBbIE OTXObI.

CnepnosatenbHo, KOraa CpoK 9KcmnayaTaluu
npubopa 3asepLuTcs, noTpebutenio
Heobxoa1mMo cAaTh ero B COOTBETCTBYIOLINM
NYHKT Np1emMa 31eKTPOHHbIX U 3N1IEKTPUYECKMX
OTXOAO0B WUNW BEPHYTL AWAEPY NPK NOKYNKe
HOBOro Npubopa aKBWUBaNEeHTHOro TUNa.

Hannexaluas akonoruyHas ytunusaums
npubopa B COOTBETCTBUM C NpaBunamm
pasaensHoro cbopa 0TXo40B ANs
nocnenytoulen BTOpUUYHON nepepabotku
noMoraeT NpefoTBPaTUTL BOSMOXHbIE
HeraTMBHbIE MOCNENCTBUA 1 OKPYXaloLLeN
cpefbl U 300pOBbs Nt0AEN, a Takxe ynpoLiaet
BTOPWYHOE MCMOb30BaHKE MaTepPHanos
npubopa.

MHdopmauma ona ucnbiTatenbHbiX
MHCTUTYTOB

[ns pacueta o6bema 13BNEKNTE BHYTPEHHME
NPOBOJIOYHbIE Hanpasadtolmne, ecnn TakoBble

MMetoTCs (CornacHo cTaHaapTam
2009/60350-50304/EN).

CootsetcTeue ctaHgapty EN/IEC 60350

3T Tabnuubl co3aaHbl ANg KOHTPOMUPYIOLWMX
opraHoB, 4Tobbl yNPOCTUTb UCCNENOBAHME W
TeCTUPOBaHMEe PasnuyHbIX NPUOOPOB.

Mcnonb3oBaHue Tabnuubl
npurotoBnexnus 6nion

B Ta6n|/|ue npUBOAATCA YKa3aHNA OTHOCUTENBHO
TOro, kKakas hyHKUMS uaeanbHo NofovaeT ans
NPUroToOBAEHNUA TOTO NN UHOTO 6]'”0,116 Ha
OJJHOI;I M HECKOTbKKMX NoJIKax OAHOBPEMEHHO.

Bpems npurotosneHus paccuntbiaeTcs ¢
MOMEHTa NMOMeLLEHNS NPOLYKTa B yXOBOK
wkad 1 He BK/lOYAET NPeaBaAPUTENbHBIN
Harpes (ecnu oH BoobLye TpebyeTca).
3HaueHns TemnepaTtypbl U BpEMEHM
NPUroTOBNEHNA ABNSIOTCA NPUOANBUTENbHBIMM
1 3aBUCAT OT KayecTBa NPOAYKTOB U TUNa
NPUHAANEXHOCTH.
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CHauana cnefyeT uCnonb3osaTh
PEKOMEHAOBAHHbIE 3HAUEHUS, a 3aTEM,

€C/W pesynbTaT Bac He YCTPOWT, YBENNUUNTD
Unu cokpaTuTh Bpems. Mbl pekomMeHayem
MCMONb30BaTh MPUHAANEXHOCTH, BXOASLINE

B KOMMEKT NOCTaBKW, POPMbI 4S5 BbIMEUKH
TOPTOB W MPOTUBHM, UBrOTOBMEHHbIE U3 YEPHBbIX
meTannos. MpuaepxuesaiiTecs Tabnuubl
BbIOOpa, B KOTOPOM yKa3aHo, Ha Kakux noskax
cnefyeT pasmellatb Te WK UHble MPOAYKTI.

_/F/SMP62M_/F /SMP 66 M _/F

MpuroToBneHue pasnuuHbix 6o
0flHOBPEMEHHO

Mcnonbays pekoMeH4oBaHHble (hyHKLMM
NPUHYANTENBHON KOHBEKLMU, MOXHO
rOTOBWTb HECKOBbKO 6110 Ha pasHbIX Moskax
0AHOBPEMEHHO. [pK NPUrOTOBAEHUM TONLKO
Ha OAHOW MOJIKe TakXe MOXHO UCMOb30BaTh
cTaTMyeckyio QyHKUMIO.

Peuent DyHKUMA Mpensa- YposeHb  Temn. Bpems [puHapnexHocTn u
pUTENbHbIN (cHuzy (°C) (MMH)  npumeuaHus
Harpes BBEpPX)
[ecouHoe HATPEB CBEPXY U v 4 160 18-25 YpoBeHb 4: Nnockui
nevyeHbe CHN3Y NpOTUBEHb
MPUHYOUTENBHAA v 3-4 160 20-27 YpoBeHb 4: Nnockui
KOHBEKUMA NpoTUBEHb
YpoBeHb 3: rny6okuit
NPOTUBEHb
ManeHbkne HAIPEB CBEPXY U v 3 160 20-30  YposeHb 3: nnockum
MUPOXHbIE CHN3Y NpOTUBEHb
MPUHYOUTENBHAA v 3 160 20-30 YpoBeHb 4: NNOCKui
KOHBEKLINA NpoTUBEHb
MPUHYOUTENBHAA v 3-4 160 20-30 YpoBeHb 4: Nnockui
KOHBEKLMA NpOTUBEHb
YposeHb 3: rny6okuit
NpOTUBEHb
BUCKBUTHBIN HAIPEB CBEPXY U v 2 160 43-48  YposeHb 2: popma
TopT C CHU3Y [iN4 BbINeYkM Ha
06e3XMpPEHHbIM peleTtke
KPEMOM seesessesessseseset e e s
MPUHYOUTENBHAA v 2 170 28-32  YposeHb 2: hopma
KOHBEKLMA QN9 BbINEYKM Ha
pelieTke
SA6n104HbIN HAIPEB CBEPXY v 1 180 60-70  YposeHb 1: hopma
nupor N CHN3Y N9 BbINEYKU Ha
pewertke
MPUHYOUTENBHAA v 1 180 50-60  YposeHb 1: opma
KOHBEKLMA QN9 BbINEYKM Ha
peLieTke
[1Ba 5610YHbIX MPUHYOAUTENBHAA v 1-3 180 80-90  YposeHb 1: 2 hopmbl
nupora KOHBEKUMA 0N$ BbINEYKM Ha

pelieTke

YpoBeHb 1: hopMmbl
ANs BbINEUKM
YposeHb 3: hopmbl
AN BbINEYKM
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Peuent OyHKUMA Mpensa- YposeHb  Temn. Bpems [puHapnexHocTn u
pUTENbHbIN (cHusy (°C) (MMH)  npumeuaHus
Harpes BBEpPX)
TopTbl Ha HAIPEB CBEPXY v 2 165 25-30  YposeHb 2: hopma
LAPOXOKaX THEW CHUZY AN BbINEYKM Ha
pelweTke
MPUHYOUTENBHASA v 2 165 28-35  YposeHb 2: hopma
KOHBEKLMA QN9 BbINEYKM Ha
pelweTke
MpuroTosnexne Ha rpune Ecnu Bbl cobupaeTech roToBMTh NULLY HENOCPEACTBEHHO Ha

rpune, Takxe BCTaBbTe NPOTUBEHb HA HUXHIOKO NONKY. B Hero
6ynyT nonafaTb 0CTATKM OT NPUrOTOBNEHMS MPOAYKTOB, M AYXOBKa
OCTaHETCs YNCTON.

[pu1 NPUroTOBNEHUM NULLM Ha FPUNe PeKOMEHYeTCs 0CTaBUTh
3a30p B 3-4 cM 0T nepefHen KPOMKM peLleTku, YTobbl ynpocTuTh
npoueaypy ee uaBnedyeHus.

Tocr* FPUb v (5 muH) 4 200 3-5 YposeHs 5: peleTka
Byprep** PUNb C NO 4 200 30-40  YposeHb 4: peleTka
KOHBEKLIMEM YposeHb 3:
npoTUBEHb

* [1Bepua gonmxHa bbiTb 3aKpbiTa B TeYEHWE BCEro BPEMEHU NPUTOTOBNEHMS.
** [epeBepHute yepes 10 MUHYT.
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3MICT
BkagziBku wopno 6e3neku 93 MexaHiuHWIi NnporpamyBanbHUi
06CNyroByBaHHs Ta UMLLEHHS 96 npucTpii 102
PeMOHT 96 Lincposuit nporpamysanbHuim
BuBepeHHs 3 ekcnnyaTauii 96 npuctpin 103
. MNepwe BMUKaHHA 104
IHbopMauia wopno eHeprosbepexeHHs 96 Mopaan 104
Ornan 97 Tabnuus rotyBaHHs 105
YeTanosneHHs 98 YniieHHs Ta 06cnyroByBaHHs 106
Mpouenypa BcTaHOBNEHHS 98 L .
. TexHiuHi paHi 109
MpuepHaHHa 0o enekTpomepexi 98
. ni a 109
Exkcnnyarauis 99 IATPANK
Mporpamu rotyBaHHs 99  Ymunizauis 109
AHanorosui nporpamyBasnbHUi Mpo6Hi cTpasu 110

npucTpin 101

BKASIBKW LWLOAOO BE3MNEKH

flk kopucTyBaTHCs Tabnuueto
NPUroTyBaHHA CTpas 110

> [leplu HX KOPUCTYBaTUCH
Mivyyto, CNifl peTenibHo
03HANOMMUTUCA 3 MOCIOHUKOM
KOpMCTyBaya Ta iHpopmaLlieto
LLI0A0 TEXHIKM Be3neKku.
> 36epexiTb NOCIOHWMK, WOb
3BepTaTMCs 10 HbOrO B
ManbyTHbOMY.
BupobHumK He Hece
BIAMOBIJANbHOCTI 33
MOLIKOMKEHHS, LLO MOXYTb
cTaTMcs BHaCNiaoK
HenpaBUIbHOrO BCTAHOBNEHHS
Ta HENPaBUIIbHOTO,
HEeHaNneXHoro yn
HEPO3CYAIMBOrO KOPUCTYBAHHSA
npunanom.

LLlob rapaHTyBaTH €NEeKTPUUHY
NpuenHaTi [0 3a3eMJIEeHOI
eNneKkTpoMepexi, AOTPUMYHOUNCH
YMHHMX HOPM.
[ng 6eaneyHol Ta epeKTUBHOI
ekcrnyaTauii Uboro
eNeKTPUYHOro NPUCTPOIO
AOOTPUMYMTECS TaKMX MPaBUI:
> 3BepTanTtecs nuue o
BMOBHOBAXEHMX CEPBICHMX
LIEHTPIB.
> He 3miHiONTe YHKLUIT Ta
XapakTepPUCTUKK Npunaay.
> Uum npunamgom MOXYTb
KOPMCTYBaTUCH LITH
y BiLli Bin 8 pokiB Ta
Noan 3 0BMEXEHUMU
(DIBUYHUMU, CEHCOPHUMU UK
PO3YMOBUMM 3AIOHOCTAMM
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abo 3 HefoCTaTHIM AOCBIAOM
Ta 3HaHHAMM NiA HarNgaoM
abo 3a BKasiBkamu 100
ekcnnyaTtauii npunaay Bia
ocobu, ska Bianosiaae 3a
ixHto beaneky. [itam rpatmcs
¢ npunanom 3abopoHeHo!
He nossongnte Aitam
MNPOBOAMTM UMLLEHHS Ta
obcnyroByBaHHsa npunaay
6e3 HarnaLy LOPOCIUX.

> Llen npunan — He irpatkal

> He ganuwante niten bing
npunany 6es3 Harnsay.

> He nosBonanTe Aitam
rpatmcs 3 Npunaaom.

> He nossonsante aitam
TOPKaTUCA Npunaay um
€NeMeHTIB MOro KepyBaHHs
B MOMEHTM BUKOPUCTAHHS Ta
BILpasy nicns 3aBeplUeHHs
poboTw.

YBATA! LLI06 yHUKHYTH
Hebesneku, ska BUHUKAE
yepes HEHaBMUCHE CKMAAHHS
TEPMOBMMMKAYA, Ha Lien
npunaa He MOXHa noaaeath
XUBIEHHS Yepesd 30BHILLHIN
nepemMuKanbHUii NpUCTPIn,
AK-0T TanmMep, abo niakYaTH
npunan oo KOHTypY, Lo
PErynspHoO BMUKaeTbCs 1
BUMMKAETLCS KOMYHaNbHUM
NiANPUEMCTBOM.
> YcTaHOBITb Npuian Tak,
106 “oro MoxHa byno
BILK/OUNTH BIf AXepena
XWBNEHHS; BiACTaHb MiX
POBIMKHYTUMW KOHTaKTaMu
Mae rapaHTyBaTv MOBHe

3HECTPYMJ/IEHHS BIANOBIAHO
[0 YMOB NepeHanpyru
kaTeropii lll. 3acobu ans
PO3'eHAHHSA MOBUHHI Oy TU
BKJIOUEHI B (PIKCOBaAHY
NPOBOAKY BIAMNOBIAHO OO
npasu NigKMOYEHHS.

> KopwuctynTtecs nuuie
TEMMepaTypHUMH
ceHcopamu, ki
PeKoMeHO0BaHO ANng Uiel
rneui.

> He cning BCTaHOBNOBATH
npunan 3a 4ekopaTUBHUMM
ABepusTaMu, Wob YHUKHYTK
neperpiBaHHs.

A Hebesneka onikis!

> Y npoueci pobotv npunan
HarpiBaeTbCs. byasre
obepexHi i He TopkanTecs
HarpiBasbHUX eNeMeHTIB
ycepeamHi neui.

MOMEPEOXEHHS:

OOCTYMHI YaCTUHM MOXYTb
ByTv rapsaumMmu nig vac
BUKOPWCTaHHS. He nonyckante
aiTen 0o npunaay.

A Hebesneka onikis!

KiHelb pyykun ABEPUAT MOXeE

HarpiBaTMcs BHacigoK

BIIBEIEHHS raps4yoro NoBITpS.

> 3aBeplwmBlin poboTy 3
nivyto, cnif 060B’4I3KOBO
NepeBoanTU PyYkM
KepyBaHH$ B MO3WLLIIO
BUMKHEHHS.
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MOMNEPEOXXEHHSA: nepen

3aMIHOIO TaMMOYKM AN

3anobiraHHs Hebesneui

YPAXEHHS eNeKTPUYHUM

CTPYMOM YMNEBHITLCS, WO

npunan BUMKHYTO.

> He BUKOPUCTOBYWTE
abpasmBHI 0YMCHI 3acobu
abo rocTpi meTanesi
ckpebauku Ong OUMLLEHHS
CK/ISHWX AeTanen ABepusT
neyi abo WapHIPHMX KPULLIOK
BapUIbHOI MOBEPXHiI
(y BIOMOBIAHMX BMMAOKax),
OCKINIbKM BOHWM MOXYTb
noapsnaT1 NOBEPXHIO Ta
CNPUYMHUTK POSTPICKYBAHHSA
cKkna.

> He uncTbre npunan napoto un
NPAMUMM CTPYMEHSMU BOIM.

MpaBuUnbHE BCTaHOBNEHHS Ta
pO3MilLeHHS

> BepexiTb Npunaa i nakyBansHi matepianu
Bif AiTen.

SAkwo nepeabayeHo, Wo niv byge cTauioHapHo

npuenHaHa 4o Axepena XUBeHHs:
YcTaHoBMOBATH NpUnan Mae BUKIIIOUHO
npencTaBHUK CEPBICHOTO LEHTPY,
eNeKTPVK un cnelianbHo HaBueHa ocoba
3 BIAMNOBIAHWMM 3HAHHAMM Ta HANEXHOI0
OCBITOI0.

D> Mpucrpitt cain nigkaouati 6esnocepenHso
[0 pO3eTKM enekTpomepexi. 3abopoHeHo
npveaHyBaTV Npunan yepes nepexiaHuku,
poarany>xyBaui Ta mo4OBXYBauyi.

D> NepexoHaitrecs, wWo NpucTpilt He
nigaaeTbes aTMocepHOMy BNAWBY (4O,
COHLE).

A Puauk cmeptenbHoro sunaaky!

> TpuMaiTe fOMaLUHIX TBAPUH nogdani Big
MPUCTPOIO.
[MakyBanbHi MaTepianu (Hanpuknag,
nnacTMkoBa NiBka Ta NoAiCTMPON) MOXYTb
6yTv HebeaneuHuMu ans aiten.

> TpumaiiTe nakyBanbHi MaTepianv nogani
Bif AiTew.

MpaBunbHE KOPUCTYBaHHS

> [pUCTpPiN NPUBHAYEHO BUKIOYHO ANS
MPUroTyBaHHA iXi Ta NiArOTOBKM XapyoBuX
NPOAYKTIB 10 CMIOXMBAHHS.

D> 0608’a3k0B0 BASIranTe KYXOHHI pyKaBsuLi,
KON CTaBWTE MOCYA Y Nid i BUAMaeTe MOro
3BiATH.

> [1p1 KOPUCTYBAHHI NPUCTPOEM BUKOHYWTE
BKa3iBKM, HaBeAeHi B NOCiOHMKax
3 KOPWUCTYBAHHSA NMPUCTPOSMU N5
NPpUroTyBaHHS ixi, L0 3aCTOCOBYIOTLCS
pasoM i3 nivuio.

He knagnite kabeni KMBAEHHS iHLWNX
eneKkTponpunaaiB Ha rapsyi YacTUHM neui.
He kopucTyiTecs 3aiMUCTMK pianHamm
6ing neui.

A Pu3sunk neperpiBaHHs Ta

HecnpaBHOCTI neyi uepes 6110KyBaHHA

BeHTUnAauii!
KateropnuHo 3abopoHeHo 3acTunatu
BHYTPILHIK NPOCTip Npunaay aniomiHieBoto
onbroto.

D> He 3aTynanTe BEHTUNALIMHI OTBOPU
BeHTUNATOpa abo 0X0n04XKyBaNbHI OTBOPH
Hand ABepusTamu neui.

A Hebesneka onikis!

> BigunHsitoun abo 3aunHsioun agepusTa, cnin
3aBx/aun bpaTucs 3a cepeanHy pyuku.

A Pn3unk ypaxeHHs enekTpuuyHUM

CTPYMOM Bifi NMOLKOAXXEHOTO Npunaay!
D> He smukaiire NOLWKOMKEHWI Npunag.
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> BukpyTiTh 3anobixHMK abo BUMKHITH
aBTOMaTUYHWI BUMMKAY Ha PO3MNOAiNbHOMY
LWATI.

> 3BEPHITLCA A0 CNYXOU KNIEHTCLKOI
nigTPUMKM.

A PU3KK ypaXkeHHs eNeKTPUUHUM

cTpymom!
He Topkaritecs npunany Bonorumu
finaHkamu Tina.

D> He KopUCTyUTECS NpUnanom 60COoHIX.

> Bin’enHytoun npunag Bifl po3eTku, He TArHITh
3a caM npunag uu kabenb XuBNEHHS.

O6¢cnyroByBaHHS Ta UMLLEHHS

Mepen obcnyrosyBaHHAM abo UYMLLEHHAM:
Bin'enHainTe npucTpivi Bin mxepena
XWBNEHHS (Hanpuknag, BUKPYTIiTh
3anobixHK1K a0 BUMKHITb aBTOMATUUHWI
BMMMKaY Ha PO3MNOAINbHOMY LLWTI).

A PU3KK ypaXeHHs eNeKTPUUHUM

CTPYMOM yHacnifiok NoTpanfisHHA piauHK

B npunap!

Mpunag MiCTUTb €NEKTPUYHI KOMMOHEHTH.
CrexTe 3a TMm, Wob ycepeanHy npucTpoio
He NoTpanAfaun PiAnHU.

> 3abopoHeHO UNCTUTK Npunas CTpyMeHeM
napu.

> 3abopoHeHo npoTupath poboui enemeHTH
npunagy BOsOroto raHu4ipkoto.

PemoHT

D> Ycravosniosatu Ta pemoHTyBaTH npunan
[03BOIEHO BUKITIOYHO KBanidikoBaHOMY
nepcoHany.

> 3BepTanTecs 40 CEPBICHOTO LEHTPY,
YNOBHOBAXEHOro BUPobHUKOM, abo
X 00 KBanipikoBaHOro NepcoHany B Takmx
BMMaakax:

- AKLLO BM MaeTe CyMHIBM LOAO LinocTi
npunagy oapasy nicns Moro posnakyBaHHs;

- 009 BCTaHOBMEHHA npunaay (3rigHo 3
iHCTpYKLUisiMK BUpObHMKa);

- AKLO BMHWKAIOTb CYMHIBM LLOAO
npasunbHOCTI poboTH Npunaay;

-y pasi HecnpaBHOCTI UM HE3AAOBINBHOT
poboTu npunaay;

- N5 3aMiHW eNeKTPOpOo3eTKH, AKLIO BOHA
HecyMicHa 3 BWIKOIO nNpunagy;

- Wwob 3anobirTu puarkam, 3aMiHy WHypa
XMBNEHHS B pagdi MOro NOWKOMKEHHS Mae
30iMCHI0OBaTW BUPOOHUK, MOTO NpefCcTaBHUK
abo axisui 3 BinnosiaHolo kBanidgikauieto.

BuBepeHHs 3 ekcnnyatauii

D> Akwo sn Ginblwe He 3bupaetecs
KOpUCTYyBaTUCA NiYYto, BUKIUUTE
cneuianicTa CepBICHOIO LeHTpy abo iHwy
KBanigikoBaHy ocoby, fika Big’efiHae niy Bia
IKEpena XUBMeHHs.

IHOOPMALLIA LLOOO EHEPTO3BEPEXEHHA

3 yCiX pexuMiB HaliMeHLLIEe enekTpoeHeprii

npunan cnoxwueae B pexvumi BEPXHE

HATPIBAHHA 3 MPUMYCOBOIO

KOHBEKLIEIO.

D> He sinumnsiite neepusita 3aHaaTo yacTo.
3niricHiolTe nonepeaHe nigirpiBaxHs
AKHaWLWBUALLE.

> MonepenHbo nigirpisaiTe kamepy neui,
NnLLe SKLLO pesynbTaTv BUNiKaHH:A Crnpasai
3anexartb Bif Uiei onepauii.

D> Sxwo aa peuenToM 3anikaHku 4o CTpasu
cnifi 3aCTOCOBYBATH 3aNULLKOBE TEMNO
6inblue 30 XBUMUH, BAMKHITb Npunag 3a
5—10 XBMNIMH [1O 3aBEPLUEHHS FOTYyBaHHA.
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ornan

A. Mepemukau Bubopy nporpamu

[ns Bnbopy pexumy pobotu npunaay
3aneXHO Bify TUNY roTyBaHHA. AKLWO
BnbpaTh Nepemmnkayem KOTpycCh i3 nporpam,
NiACBITUTLCA IHAMKATOP, CUTHANIZYIOYK, LLO
npunag yBiMKHEHO.

B. NporpamysanbHMin NpucTpin

[lyxosi wadw Franke matoTb pi3Hi cuctemu
ynpasfiHHA YacOM roTyBaHHS Ta KepyBaHHS;
noknaaHi Bkasisku auB. Ha cTopinHui 101.
LLlo6 oTpumaTtH BiaNOBIAHI IHCTPYKLIT 3
KOPWUCTYBaHH4, BU3HAYTE TUN CUCTEMMU
KepyBaHHsi BaLIOro npunagmy.

C. lHoukaTop TepmocTtaTa

Mo3HayeHUH CMMBONOM i cnosillae, Wo
HarpiBasnbHi enemMeHTH BBIMKHYTO. BuMukaeTbes
B pasi LOCATHEHHS BCTAHOBNEHOT TEMMNepaTypu
Ta 3HOBY MiACBIYYETHCH, KOMW HArpiBaHHS
BMMKAETLCA 3HOBY. PeKOoMeHayeTbCS
nepesipATH, UM AOCATHYTO TemnepaTtypu, nepLu
HiXX MOMilLaT NPOAyKTH B Npunag.

D. NMepemukau peryntoBaHHs
TemnepaTypu (TepmocTar)

Cnyrye ans BCTaHOBAEHHS NOTPIOHOI
TemnepaTypu Ans KOHKPETHOTrO TUMYy NPOAYKTIB,
NiATPUMYIOUM NOCTINHY TemnepaTtypy nia

yac rotysaHHs. LLlob Bnbpatn notpibHy
Temneparypy, NOBEPHITb NepeMukay 3a
rOAMHHWKOBOIO CTPINKOIO, CPSMYBaBLLIM
BKA3iBHWK Ha BiAMOBIAHE YNCIOBE 3HAYEHHS.
MakcumanbHa TemMnepaTypa CTaHOBUTb

npnbansHo 275 °C.
Al [0 o]

180 |50

Pyukun 306paxeHi nue y skocTi intocTpadii.

E. HanpamHi ans pewitky 1 ninaoHy

CnyrytoTb Ans NPaBuIbHOTO PO3MiLLEHHS
pewiTkM 1 NigaoHy B M’TW nonepeaHbo
BM3HaUeHUX No3uLisx (Hymepauis Big 1 00 5
NoYMHaeTbCs 3HU3Y). ONTUManbHy No3uuilo
L1 TOTO YM IHWOro cnocoby roTyBaHHA MOXHa
3HanTv B Tabauui (cTop. 105).

F. MingoH

3asBuyait BUKOPUCTOBYETbCS AN 360py

COKiB 3 i, L0 rOTyeTbCA Ha rpuni, abo ang
6e3nocepeaHbOro NPUroTyBaHH: xi; NigLoH
4ns 360py pianHK HEOBXIAHO BUTATHYTKM 3 Nevi,
AKLLIO BOHA He BMKOpUCTOBYeTbCA. [lignoH
BWIOTOBNEHO 3 eManboBaHoi CTasi knacy

«AA, L0 loNyCKae KOHTaKT i3 XapuyoBUMMU
NpoLyKTaMu.

Mpuwmitka. LLo6 gocartu ontumanbHux
pe3ynbTaTiB roTyBaHHs, pekoMeHA0BaHo
BCTaBATW NifAOH CKICHOIO YaCTUHOLO 10
3a4HbOI CTIHKM [yXO0BOI LWagu.

G. PewiTka

BukopucToByeTbCA B AIKOCTI NiACTaBKM 4N
CKOBOPIAOK, POPM ANs BUMIUKKM Ta Byab-KMUX
iHLIMX MOCYAMH, OKPiM BONOrO30ipHUX Tallb, WO
BXOAATb A0 KOMMeKTY. BiH Takox niginge ans
MPUrOTYBaHHA M'ica Un prbu 3 BUKOPUCTaHHAM
nepeBaxHo (yHKUiM rpunio Ta Typborpunio,
Anq 3anikaHHa xniba towo. PekomernaosaHo
YHMKaTh 6e3nocepenHboro KOHTakTy XapyoBux
NPOAYKTIB i3 PELTKOIO.

Bepitb 0o yBaru Ti, WO € Ha BalOMy NPUCTPOI.

- 97 -



CF65M_/F/CM65M /CR66 M _/F/CS66M_/F/SG62M_/F/
SGP62M_/F/SM62M_/F/SM66M _/F / SMP 62M _/F / SMP 66 M _/F

YCTAHOBJIEHHSA

Baxxnueo! BctaHoBneHHs (puc. 5) mae
3MiMcHIOBATUCA BIANOBIAHO A0 YMHHMX
CTaHAapTiB Ta npasu.

Bumorn no KyxoHHoi wadmwm

V' [In9 cknafaHHa KOMNOHeHTiB Mebnis,
O MICTATb MNACTUK | (haHepPHY AePEBUHY,
CNin 3aCTOCOBYBATH TEPMOCTINKI B'SXKyuYi
maTepianu (miH. 100° C):
B egignosigni matepianu abo knei
MOXYTb MPMU3BECTH O AedopmaLii
UK BifiK1€I0BAHHS.
v’ Y MOHTaXHil Hilwi Mae 6y 0OCTaTHBO
Micus N5 eNeKkTPUYHOro NpueaHaHHs.
v MOHTaxHa Hila, y siky BCTaHOB/IOIOTh
npunan, mae 6yt OCTaTHLO MillHa,
11106 BUTPUMATH HOrO Bary.
Cnin 6e3ney4Ho BCTaHOBMIOBATH Miy
B 3arnMbNEHHI KyXOHHOT Wwadwu.
Miy MOXHa BCTAHOBMIOBATH Y BEPTUKANbHIM
wadi abo nig NoBepxHelo MOAYNbHOTO
efeMeHTa 3a yMoBYM 3abesmneyeHHs
[0CTaTHbOI BEHTUAALIT.

Mpouenypa BCTaHOBNEHHA

BcrasTe npunag y Hiwy. 3adikcyiTe oro 3a
LOMNOMOrOL0 YOTUPLOX FBUHTIB | YOTUPLOX BTYNOK
i3 KOMNNEKTY, BUKOPUCTOBYIOUM NiArOTOBNEHI
0TBOPM B BiUHMX NaHensax (puc. 6d).

Mopeni CM

(puc. 6a/6b/6c)
BumipsiTe wiupunry suctyny wadm (S),
fKa 3a3Buuart moxe ctaHoBuTH 16, 18 abo
20 mm.

- 16 MM BUCTYN: Ha KOXHIW KPiNWUbHIN
ckobi (F) poamicTutu 2 3axumu (T)
3 No3HaYeHHaM Homep 16.

- 18 MM BUCTYN: Ha KOXHil KpinubHin
ckobi (F) poamicTutu 2 3axumu (T)
3 MO3HaYeHHAM Homep 18.

- 20 mm Buctyn: ans 20 MM BUCTYNYy
3aXWMW BUKOPMCTOBYBATU He MOTPIOHO.

P Poawmicrits KpinuabHi ckobw (F) Ha piBHi
BUCTYNY Wadgu Ta 3HN3Yy ONOPHOT MOBEPXHi
neui.

> BadhikcynTe kpinunbHi ckobu (F)
reuHTamm (V).

P Poawmicrits niy BCepenuHi wadw, BiakpunTe
nBepLsATa NOBHICTIO Ta NPMKPINITb iX 40
ckob (F) 3a nonomoroto 4 reunTis (U)

Ta 4 nnacTukoBux BcTaBok (D).

Mpumitka (3acTocoByeTbCA [0 BCiX Mogenew)
(Puc. 6e)

SKWo npunaa NoTpibHO BCTaHOBWTM Nif,
BAPUJIbHOIO MaHeno, crovaTky NoBepHiTh
BepxHe 3’eaHaHHa (R) npaBopyy abo nisopyu,
wob npunan yBiNLOB NpasubHo (puc. ée).

MNpuenHaHHA O eneKTpoMepexi

MMeui Franke nocTaBnstoTbCs B KOMMAEKTI

3 3-KMbHUM LUHYPOM XMBMEHHS, LLO Mae

BifIbHI KNeMK.

SIKLLO Npunag NpUeaHaHo o enekTpoMepexi

CTauioHapHWUM crnocoboM, yCTaHOBITb TakuK

NPUCTPIN, kWi 3abe3neunTs Bin'edHaHHs 3

BifICTaHHIO PO3MUKAHHS KOHTaKTIB (MiHIMYyM

3 MM), L0 rapaHTye NOBHE 3HECTPYMIIEHHS

B pasi nepeHanpyrv kateropii lll.

MepekoHaitecs, Wo:

v’ Lltencenb Ta poseTka BUTPUMYIOTb CTPYM
16 A.

v' [lo wrencenbHOi BUAKK 1 pPO3eTKM MOXHa
Nerko AictaTu; BOHM po3TalloBaHi Tak, Lo
nifl Yac BCTaBNSIHHSA UM BUTSraHHS BUIKH
Hemae Hebeaneku BUNafkoBo TOPKHYTUCS
YacTuH Nifl Hanpyroto.

v’ LUtencenbHy BUIIKY MOXHA J1ErKO BCTaBUTU.

v’ nicns BCTAHOBNEHHS Meui 10 KYXOHHOT
wahu BOHa He CNMUPaeTbCs Ha LTENCENb;

v' Knemu 060x npunais He 3'eAHaHoO
3 0QHi€t0 1 TiEeto X BUIKOLO.

V' 3x1,5mm2 kabenb Tuny HO5VV-F
BMKOPWCTOBYETHLCA NMpK 3aMmiHi kabenio
€NeKTPOXMBIEHHS.

v' [loTpMaHo NONAPHICTb BifIbHWX KiHLIiB
kabento.
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CUHIN = Hynb;
XOBTUI/3ENEHUIA = 3eMS.

YELLOW-GREEN

BROWN

EKCMNNYATALISA
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Mpumitka: MepesipTe un xapakTePUCTUKH
nobyToBOI enekTpocucTemu (Hanpyra,
MaKCUManbHa NOTYXHICTb Ta CTPYM)
BiAMOBIAalOTb BUMOram neuvi Franke.

YacTtoTa enekTpomepexi BU3HaYaeTbCs nif vac
YBIMKHEHHS.

Llert npunan noeaHye 8 cobi nepesaru
(CTaTUUHUX) OYXOBMX WA i3 NPUPOLHOIO
KOHBEKLII€I0 | CYYaCHWX BEHTUNATOPHMUX [1yXOBUX
wad. Ller npunan nyxe rHyykuit i fae amory
npocTo ¥ 6e3neyro BubKpaTtn baxaruit cnocié
roTyBaHHs 3 LeCTH HafBHMX. 3a LONOMOroi0
nepemukavis (A) i (D) Ha naHeni kepyBaHHs
MOXHa BUOMpaTK NOTPibHI Nporpamu
Temnepatypy. [1ns onTMManbHOro KOPUCTYBaHHS
nyxoBoto wadoto Franke pekomeHayemo
3BEPHYTUCA 10 TabnULI roTyBaHHs CTpaB Ha
cTopiHui 105.

Oxonop>xyBanbHWUN BEHTUNATOP

Abu oBepusaTa, NaHenb KepyBaHHA Ta BiuHi
nosepxHi nevi Franke He neperpisanucs,

il OCHaLLEHO BEHTUNATOPOM OXONOMKEHHS,
AKWI aBTOMATUYHO aKTUBYETbCS NpU
HarpiBaHHi neyi. Konu BMUKAETbCA BEHTUNATOP,
MOBITPS BUXOAWTb CNepefy AyXOBOi Wadw

MiX NepeaHbOot0 NaHennio Ta ABepusaTamu.
KoHcTpykTopu npuainunaun ocobnusy ysary
TOMY, W06 BMNyLLEHE NOBITPA He 3aBaxano Ha
KyXHi, a Wym ByB skoMora TUXilWum.

lMporpamu rotyBaHHS

lna 3axucTy KyXoHHOTo obnagHaHHs,
BEHTUNIATOP MPOAOBXYE MpaLoBaTH micns
3aBepLUEHHS FOTyBaHHS, AOKM MiY [OCTATHLO
He OXOMNoHe.

3

Lle# cumBon 03Hauae, WO OCBITIEHHS OyX0BOI
Wwadw BBIMKHYTO 63 K0HOr0 HarpiBaHHs.
Takui BapiaHT KOPUCHWUI ANS YMLLEHHS
BMMKHYTOI yX0BOI Wadu, aaoun 3amory bauntu
pobouy kamepy.

OcBiTneHHsa AyxoBoi wadu

Po3mopoxyBaHHs

[ns po3MoOpOXyBaHHSA XapyuoBKX NPOAYKTIB

peKkoMeHA0BaHO Taky npoueaypy:
YcTaHOBITh Mepemukay Bubopy
nporpamu (A) 8 noauuito «IPUMb 13
BEHTUIATOPOM.

P Ycrawosits nepemwukay tepmoctata (D)
Ha 0 °C.
YcTaHoBITh Nnepemukay Taimepa (B)
Ha PYYHUIA PEXUM.

HATPIB 3rOPU TA 3HU3Y

[xepenom Tenna cnyryioTb BEPXHi i HUXHIN HarpisanbHi
enemeHTU. Lle hyHKLIA TpaanLiMHOrO roTyBaHHs, ika Aae
3MOry piBHOMIpHO 06po6AsTH CTpaBy Ha OAHIN NOAMYL.

YcTaHOBITh Nepemukay
TepmocTtara (D) B nosuuio
Mix 501275 °C.

E3

NMPUMYCOBA KOHBEKLLIA

BMuKatoTbCs BEPXHIN HarpiBanbHUIA enemeHT, HUXHI
HarpiBanbHUI eNeMeHT i BEHTUNATOP yCepeanHi AyXoBoi
wadw. MocTiiHe 1 OAHOMaHITHe TENA0 PIBHOMIPHO
0bpobnse xapuosi npoaykTh. OAHOUACHO MOXHa roTyBaTH
Kinbka CTpaB WoHanbinbLie Ha 1BOX NOMULSX.

YcTaHOBITh Nepemykay
TepmocTata (D) B noauuito
Mk 501275 °C.
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HWXXHE HATPIBAHHSA 3 MPUMYCOBOIO

% KOHBEKLIED YcTaHoBITh Nepemukay
BMUKAIOTLCA HWKHIN HarpiBanbHui enemeHT i BeHTunatop.  Tepmoctata (D) B nosuuio
lneanbHuit cnocib rotysatu puby Ta, saranom bepyun, Mix 501275 °C.

3aMOPOXKEHI NPoAyKTH W HaniBdabpukatu. yxe
edeKTUBHMI cnocib BunikaT conoaoLli.

— BEPXHE HATPIBAHHA 3 MPUMYCOBOIO
% KOHBEKLIEO YCTaHOBITb NepemMukay
BMUKaIOTLCS BEPXHIM HArpiBanbHMit €NeMeHT i TepmocrTarta (D) B nosuiio

BEHTUNATOP. HW3bKa NOTYXXHICTb HarpiBaHHs B noeaHaHHi 3 Mk 501275 °C.
BEHTUNATOPOM YMOXIMBAIOIOTb JyXe LWaaHe i piBHOMipHE

roTyBaHHs. loeansHui cnocib Bunikat Neynso 1 3anikatm

neski MakapoHHi cTpasu.

T rPUNb
BMUKaeTbCs HarpiBanbHWUi enemeHT rpuns y BepxHin [Mepemukau Tepmoctata (D)
UaCTUHI iyx0BOT Wwadu. Y uboMy BUNAfKY WBKAKE rOTyBaHHA  3a3BMuait Mae byTu
Bifl NPOMEHWCTOI NOBEPXHi 36epirae BHYTPILIHIO HIXHICTb BCTAHOB/NEHWN Ha
m’aca. Ha rpuai MoxHa Takox LWBKUAKO CMaXMUTU FPiHKK MaKCUManbHe 3HaYeHHs
(MakcumyMm aeB’aTb 3a pas). [oTyBaTh Ha rpuni B AyXOBIN 220 °C. MoxHa
wadi Franke MoxHa 3a yMOBMU, L0 fiBEpUSTA iyX0BOI Wadu  BCTAHOBUTH I HIXUY
NOBHICTIO 3a4MHEHO. Temneparypy, oaHak
MpumiTka. HarpisanbHuii enemenT rpuns nysxe TOAI rOTYBaHHA Ha rpuni
HarpiBaeTbcs nif yac poboTtu. byabre obepexHi, Wob TpuBaTMMeE AOBLIE.

BMMNALKOBO HE TOPKHYTUCS 10ro, MepecyBatloyun NpoayKTH
B [iyXx0BiK wadi. Y 6yab-gKoMy pasi KOHCTPYKLIis 0TBOPY
nyxoBoi wagu Franke 3abesneuye MakcrmanbHo
MOXIUBWIA 3aXMCT pyK.

I 'PUb I3 BEHTUIATOPOM
% BMUKatoTbCH HArpiBanbHWUI eNEMEHT FPUNS Y BEPXHil Mepemukay Tepmoctata (D)

YacTUHI 1yxoBoi Wadu i BeHTunsTop. Lis dyHKuis noenHye  3a3Buuait mae OyTn
0f1HO6iYHE BUNPOMIHIOBAHHS Tenna 3 NPUMyCOBOIO BCTAHOB/NEHUI Ha
UMpKynsuieto NosiTps B ayxosin wadi. Lle He nae MakcuManbHe 3HauYeHHs
NOBEPXHi XapyoBMX NPOAYKTIB NIATOPATU Ta BMOX/IUBIOE 220 °C. MoxHa
ranbLlie NPOHWKHEHHSs Tenna. Mpuab i3 BEHTUNATOPOM BCTAHOBUTHU M HMXYY
aKHaUninwWe niaxoauTh AN CMaXeHHs MillaHoro m’sca m Temneparypy, oaHak
0BOUiB, KoBbacok, pebepeub i bapaHaunx KOTNeT, Kypyar, TOAI roTyBaHHA Ha rpuni
nepeninok, CBUHAYOT BUPI3KM TOLLIO. TpvBaTUMe AOBLUE.
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AHanoroBuin nporpamyBasnbHU
npucTpin
(puc. 1a, 1b)

CcM CF

TMER  sTOP

X VE‘LIIH-

START
\

A =

I =
W '

o YI\ W _V,

FOOMHHKMK Hanepen HaCTPOEHO N1 PyYHOTO
KOPUCTYBaHHS NpuIasoM, TOMy OAAaTKOBO
perynioBaTm oro He 0608’13K0BO.

MpaBui nepemunkau

P HartucHits npaswit nepemukay ans subopy
NOCNIAOBHOCTI aKTWBaUii hyHKUIN (Tavimep,
3aKiHYEHHS rOTyBaHHs, NOYaToK roTyBaHHs,
HanaluTyBaHHs yacy), Npo Wo curHaniaye
BignoBigHe 6MMaHHa CBITN04IOAHOTO
iHoukaTopa.

P KopoTko HaTUCHYBLIM NepemmKkay,

MOXHa NEPEBIPUTU BXE 3anporpamoBaHi
napameTpw (3anut). HatucHyBwu oro
nNpUBAU3HO Ha 2 CeKyHIMU, MOXHa
ckacysaTu napameTpu (CkuaaHHs).

NiBun nepemunkau (NnpaBuin nepemumkay
nns CF)

P MosepHiTb nisnit nepemukay (Mpaeuii
nepemukay ansg CF), wob HanawTysaTu
CTPINKW rOAMHHMKA ANS akTuBaUii yHKUIT
(bnumaHHs cBiTnomionHoro iHanKaTopa).

CeiTnopnioau

v BavmaHHs: curHaniaye abo npo roToBHICTL
[0 HacTpoloBaHHs, abo Npo Te, LWo
BMKOHaHHA (yHKLIT 3aBeplueHo
(y noeaHaHHi 3 A3BiHKOM).

v’ CBITIHHS: BUKOHYETLCH YHKLA.

Tanmep ﬂ

P [Ins HanawTysanHs TaiiMepa, HaTUCHITH
npasuit Nnepemmnkay ofuH pas (BiAnoBiaHUMA
CBITNIOMIOAHWI iHOMKATOP NOYHe bnumaTh);
nicns Lboro NOBEPHITL NiBKUM NepeMukay
(npaewit nepemukay ans CF), wob
nepeBecTH CTPINKW ANs BCTAHOBNEHHS Yacy
NPUrOTYBaHHS.

P HatucHits npaswuit nepemunkay 3HoBYy
008 NiATBEPIXKEHHS HanalTyBaHHS;
BiANOBIAHWV CBITNOAIOAHUI iHAMKATOP
nepectaHe bnumary.

B Micng ubOro CTPINKM roanHHMKa
MOBEPHYTHCH B MOYATKOBY MO3MLIItO,
yKasyloun NoToYHui yac. Konu
BiANliK Yacy 3aBepLUNTLCS, MPONYHAE
N3BiHOK. Ller 3ByK MOXHa 3yNUHWTH,
HaTUCHYBLUM NPaBUI Nepemmkay.

B Talimep He kepye HarpiBaHHAM.

3aBePLLIeHHﬂ roTyBaHHA 9

P> 106 HanawTyBaTh Yac 3akiH4eHHs
rOTyBaHHS, HAaTUCHITbL MepemuKay agidi
(cBiTNOMIOAHWM iHAMKATOP CUMBONY
noyxe 6armarw); nicns Lboro NOBEPHITH
niBuk nepemukay (Npasui nepemukay
ans CF), wob nepeBecTu CTpinku
0N9 BCTAHOBNEHHSA Yacy 3aKiHYeHHS
MPUrOTYBaHHS.

B Cgitnonion 6numatume npoTArom
HacTynHux 10 cekyHA (y Uei vac
MOXHa BHeCTH kopekTusw). llicns
LIbOro BCTAHOBNEHE 3HAYeHHs byne
3acTOCOBaHe, a CBiTnomion nepenne
B CTaH HEMepepBHOro CBITiHHS.

B ||L0ro MOXHa NOCATHYTM, HATUCHYBLIM
npasuit Nepemwukay [gidi nig yac
6nnmanHs. lMicns 3akiHyeHHs
MPUroTyBaHHS, HarpiBaHHs neui
BMMKHETbLCS | Byae 3ByYaTu A3BIHOK
npoTAroM 1 XBUMUHK; LIeN 3BYK MOXHA
3YMUHWTH, HATUCHYBLUM NPaBuK
nepemukay.

MpumiTka. Mo 3aBepLUeHHi roTyBaHHs OyxoBa
Wwada Kinbka XBUAKMH NiATPUMYE TemnepaTypy,
67113bKY 10 BCTAHOBNEHOTO Nepes LUnm
3HaueHHs. OTxe, paaMMo BUNHATK CTPaBy,
o6 3anobirTu ii nepeTpuMaHHio.
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3aBepLIJeHHﬂ roTyBaHHA 9 3 BigKnageHuM
3anyckom

P Binknanennit 3anyck rotyBaHHs MOXHa
YBIMKHYTU IULLE MiCAS 3aKiHYEHHS
npoLecy roTyBaHHs; Nicns HanalTyBaHHs,
HaTMCHEHHS NPaBoro nepemukava
niaTBEPMXYE KOMaHay “stop” (3ynuHUTH)
Ta aKkTMBye BNIMMaHHS CBITI0AIOAHOIO
iHOMKaTopa ond 3HauKa .

P MosepHiTb niBuit nepemukay (npasuii
nepemukay ong CF) ansa toro, wob Takox
HanalwTysaTi MoOYaToK Yacy roTyBaHHs
(3a3Bnuaii Ue BinbyBaeTbCs Nepen
3aKiHYEHHAM, TOMY CTPINKK MOXYTb
pyxaTtucs nuiie Hasag).

MinTBEpaiTh, HATUCHYBLIX NPaBUK

nepemykay Lie pas.

SKLWOo He nepepuBaTh bnnmarHs 10 cekyHa,

naHi byayTb 3aCTOCOBaAHI aBTOMaTUYHO.

B Cumsonu CBITUTUMYTHCH
nani. lyxosa wadya BBIMKHETHCH

B YCTAHOBMEHWI Yac, nicns 4oro

CBITUTUMETLCSH TiNIbKK CUMBOS '6’

[Micns 3akiHYeHHs Yacy roTyBaHHs,

[3BiHOK Byne 3ByyaTu NpoTArom

1 XBUNWMHM; LeN 3BYK MOXHA 3YMUHNTH,

HaTMCHYBLUM NPaBui Nepemukay.

YcTtaHoBneHHs yacy nobwu ':\.’:'

» 0 nna HanaluTyBaHHA TOYHOTO Yacy, NPoCTo
HaTUCHITb NepemMuKay Tpuyi (CBITNOAIOAHMNA
iHOMKaTOP CUMBONY FOAMHHUKA NOYHE
611matu), nicns UbOro NOBEepHITh NiBUN
nepemukay (npaswit nepemukay ans CF.

P icns HanawTyBaHHs NPaBUNLHOMO
yacy, HaTUCHITb NpaBui Nepemukay ans
NiATBEPIXKEHHS.

MexaHiuHUI nporpamyBanbHuN
npucTpin
(puc. 1d, 1e)

120,

100 45

Mepemukau Taimepa (B)
TariMmep roTyBaHHs — NPaKTUYHWUI NPUCTPIN,
KW aBTOMATUYHO BUMMKAE AyXOBY Lady
B 3adaHuil yac B iHTepsani Big 1 no 120 XxBuUAuH.
v o6 BukopucTaTh TAMeEp roTyBaHHs,
cnepluy 3aBefiTb A3BIHOK, MOBEPHYBLUM
nepemukay (B) maixe Ha noBHui 0bepT
3a rOAMHHUKOBOIO CTpiNKoto. [licns uboro
NMOBEPHITb MepeMmnKay Hasaf i BCTaHOBITb
HaxaHui yac, poaTallyBaBLUM NOAINKY
3 BiINOBIAHOIO KiNbKICTIO XBUAWH HABMPOTH
OMOPHOT MO3HAUKKN Ha NepeaHin naHeni.
B Konu 3apaHuit uac cnause,
NPOL3BEHNTb A3BIHOK i AyXOBa Wada
aBTOMATUYHO BUMKHETHCH.
Mpumitka. Jyxosa wada 36epirae Bncoky
Temneparypy, Wwo npubauaHo AopiBHIOE
3afaHin nepen UMM TeMnepaTypi roTyBaHHs,
e nOBro nicnsa BUMKHeHHs. OTxe, wob
3anobirtv nepeTpumaHHio abo NiaropsHHIO
CTpaBW, paanmo BuimMaTH ii 3 1yXoBoi LWwadu.

Mpumitka. [1ns KOpUCTyBaHHA NpMNagom y
pyYHOMY pexumi, TobTo 6e3 TarMepa roTyBaHHs,
YCTaHOBITb BKa3iBHWK nepemukaya (B) HasnpoTu
CUMBONY I&] Ha nepenHin naHeni. Konu gyxosa
waa BUMKHEHa, NporpamyBasbHUiA NPUCTPIl
MOXHa BUKOPUCTOBYBATH SIK 3BUYANHWI Taimep.
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Lndposuit nporpamyBanbHui
npucTpin
(puc. 1c, 1f, 1g)

[lae 3mory nporpamyBsaTti oyxoBy wady B Takux

pexumax:

- BiIkNaneHwi sanyck rotyBaHHs ai
BCT@HOBEHOIO TPUBANICTIO,

- HeranuHWM 3anyck roTyBaHHs 3i
BCT@HOBEHOIO TPUBANICTIO,

- Takmep.

YcTaHOBNEeHHS yacy Ha unMgposomy
rOANHHUKY

[icns nigknoyeHHs npunaay oo
enekTpoMepexi abo BiAHOBNEHHS NepepBaHOro
eneKTponocTayaHHsa Ha oucnnei bnumae
iHankauis «0.00y.

Ha Kinbka cekyHa OAHOYACHO HATUCHITb

KHOMKK + i —. Yac nobu moxHa

BCTAHOB/IOBATM 3@ AOMOMOTOK KHOMOK

+1 -, nokn 6nmMmae Kpanka M roquHamu

1 XBUIUHAMM.

B AKui0 pexum yCTaHOBAEHHS Yacy
BMOPaHO 3a aKTMBHOI aBTOMATUYHOT
nporpamu, aBTomaT1yHa nporpama
CKACOBYETHCH.

[L{o6 nigkopurysaTu Yac, NOBTOPITb ONUCaHI
BULLE Oii.

3MiHEeHHs YacTOTH 3BYyKOBOFO CUTHany
P> OgHOYACHO HATUCHITL KHOMKM + i -

(y MeHto 3MiHeHHs yacy).

»  Hartucrits Mode (Pexum) abo Set

(YcTaHoBNEHHS).

> YacToTy 3ByKOBOro CUrHany MoxHa
3MiHIOBaTH, HaTUCKatoum KHonky Mode

(Pexum) abo Set (YcTaHOBNEHHS);

Ha aucnnei 3’aBnaTMMeTbCs iHaMKaLif

«ton1y, «ton2y, «ton3.

KopucTtyBaHHs gyxoBoto wagoio B
PYUYHOMY pexumi

Micnq BCTaHOBMEHHS Yacy NporpamyBanbHUi
NPUCTPIN aBTOMaTUYHO NepemMmnKaeTbes
B PYUHWI PEXUM.

HanisaBTomaTuyHa nporpama 3
TpuBanicTio abo/i yacom 3aBepLueHHS

BinknapeHun 3anyck rotyBaHHe 3i
BCTAaHOBNEHOIO TPUBANICTIO

» Konu avcnnei nokaaye yac nobwu, agivi
HaTUCHITL kKHONKY Mode (Pexwum) abo
Set (YcTaHoBNEHHS), W06 yCTaHOBUTH
TPUBANICTb (HAaTUCKAIOUM KHOMKM + Um -).

P Morim 3HOBY HaTUCHITb KHoMKy Mode
(Pexwum) abo Set (YcTaHoBNeHHS), Wwob
3afaTu KiHLEBWI Yac NpUroTyBaHHs
(HaTMCKatoUM KHOMKK + un ).

HanawTyBaHHSA Yacy NpuroTyBaHHs

P> o6 BubpaTh TpMBanicTh Nporpamu Ta/abo
KiHLIeBWI Yac, ABidi/Tpuyi HaTUCHITb KHOMKY
Mode (Pexum) abo Set (YcTaHoBAEHHS)

Ta 3afjavTe noTpibHMIA yac 3a 4ONOMOro
KHOMOK + Ta -.
B [ig yac KopuryBaHHa TPUBANOCTI

abo yacy 3aBepLueHHs cumBon Auto

HenepepBHO MiACBiYyETbHCA.

TpuBanicTb Nporpamu He MoXxHa

30iNbWNTK NiCNS BCTAHOBNEHHS Yacy

3aBEpLIEHHS.

3afaHi 3HaueHHs vacy 3asepLeHHs

7 TPMBaANOCTI BM3HAYAIOTb YacC 3amnycky

nporpamu Tak:

yac 3anycKy = 4ac 3aBepLlUEHHS -

TPUBanicThb.

[icns BCTaHOBNEHHS TPMUBANOCTI ¥

yacy 3aBepLUEHHS Ha Aucnnew i gani

BMBOAMTBLCS Yac 3aBEPLUIEHHS.

BukoHaHHsA nporpamu

u Konwu BMKOHYETbCA aBTOMaThU4Ha

nporpama (a omke, QyHKLUis roTyBaHHs
aKTuBHa), cumeon Auto CBiTUTLCS,

a 3anuLWLIOK Yacy roTyBaHHs BUBOAUTLCS
Ha oucnnew y cpo(h)(r‘wi 3BOPOTHOTO
BiAsIiky. CUMBOM T TEX CBITUTLCA.
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3aBeplueHHa aBTOMaTMYHOT Nporpamu Mepwe BMUKaHHS

B Konu cnnueae TpuBanicTh Nporpamu >
abo [oCAraeThCa vac 3aBepLlerHs,
BUMMWKAETHCA BiAMNOBIAHUI CUMBOS fsfi'

[o 3aBeplUeHHi aBTOMaTUYHOT

nporpamu banmae cumson Auto,

Ha aucnnei 3’aBnseTbes iHAMKaLis (Endy
(3aBeplueHHs), a KpiM TOro, 3BYyUnTb
nepep1BYacTUi 3ByKOBUI CUrHanN

(AKWIA MOXHa 3YNUHUTH, HATUCHYBLUM
Bynb-sKy KHOMKY).

KopucTytouncs fyxosoto Wwadoto Bneplue,

yCTaHOBITb MepemMunkay Temneparypu

Ha MakcWMyM i nawnTe i nonpauioBatu

MOPOXHbLOIO LoHaNUMeHLe 40 XBUAWH

Y NPOBITPIOBAHOMY MPUMILLEHHI.

B 3anax, 9kuit MOXHa BiAUYTH Mif yac
LbOro, — HacNifok BUNapoByBaHHS
PEYOBMUH, LLO CNYryIOTb AN 3aXUCTY
npunany B nepiog Bid BUMyCKy i3
3aBO/Y [0 BCTAHOBMEHHS.

. . B Micng 40 XBUAKH BUMKHITb [lyXOBY Niy;
OyHKUig Takmepa ) )
nicns ocTuranHs niv byne rotosa no
Tavimep flae 3MOTy BCTAHOBWTU Yac, Bia IKOro BUKOPUCTAHHS.
NMOYMHAETLCS 3BOPOTHMI Bianik. Lis dyHKuUis He
BMWKAE | He BUMMKAE OyXOBY Wady, a TiNbku Mopaau

nonae 3ByKOBWM CUrHas, KOMW Yac BUMLLIOB. >
OawnH pas HaTtucHiTb kHonky Mode (Pexinm)
abo Set (YcTtaHoBneHHs). Ha oucnnei
3’ABUTbCA Take:

AL

e

I By I By
3abnumae cumBon a3BoHmMka. Todi
MOXHa byae BCTaHOBUTH TpMBANiCTb
[13BiHKa 32 JONOMOTO0 KHOMOK + i —.
Konu us dyHKUis akTUBHA, CBITUTHCA
CMMBO/ [13BOHMKaA, @ AUCTeN Nokasye
peLTy Yacy (3BOPOTHWM BiaNiK).
[To 3aBeplUEHHi Yacy nyHae 3BYKOBUH
CUrHan (SKUIn MOXHa 3ynUHUTK,
HaTUCHYBLUK Byab-AKYy KHOMKY).

3MiHeHHs/BUAaneHHa AaHUX >

P YcraosneHi nai MoxHa B 6ynb-Kui
MOMEHT 3MiHWUTH, OAHOYACHO HATUCHYBLUK
KHOMKKW + 1 -.

B CkacyBaHHs TpMBANOCTi rOTyBaHHs
aBTOMaTMYHO 3aBepluye Lo hyHKLIIO,
i HaBnaku.

® Y Bunasaky sanporpamoBaHoi poboTu
npunag He NpuimMe Yac 3aBepLUeHHs
roTyBaHHs, AKLLO BiH Nepeaye
4acoBi 3anycky rotyBaHHs, Lo Aoro
3anponoHyBas cam npunag.
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LL{o6 cTpaBu BUXOAMIN CMAYHUMK, HIKONK
He CTaBTe iX y X0n04Hy AyXoBy wady.

HaTtomicTb flovekaiTecs, OKM BOHa fOCArHe

BCTAHOBNEHOI TEMMEPaTypy.

Min uac rotyBaHHs 3a60POHEHO CTABUTH

KacTpyni Ta iHWi NoCcyaMHU NPOCTO Ha AHO

nyxoBoi Wwadw;

CTaBTe iX M€ Ha pPewiTKy un Haa

NifA0HOM i3 KOMNEKTY Ha OfHIN i3 M'aTH

nonuLb;

B 5 iHwomy pasi emans NyxoBoi wapu
MOXe 3a3HaTh LWKOAM.

Y nyxoBin wadi Franke BukopucTtaHo

0cobnuBy emanb, Ky erko TpuMaTi

B yncToTi. [Nonpwu ue, ii pekomeHLoBaHO

perynspHo unMctuTu, wob He B’inascs 6pya

i 3anMLLKKM NPUrOTOBAHOI iXi.

Byab-aKi caMoounCHI naHeni (AKLLO BOHM

Hanexartb 40 KOMMNEKTY) MOXHa YNCTUTH

MW/IOM i BOAOIO (AMB. IHCTPYKUIT 8 UMLLEHHS).
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TABNMIALSA TOTYBAHHA

Moauuis Tun cTpasu Bara [Mo3auuis Yac Moauuis TpuBanictb
nepemukava (kr)  nonuui* nonepeaHbOro nepemukava (xB)
subopy nigirpisaHHa ~ TepmocTaTa
(xg)
HATPIB 3TOPU  CmaxeHa CBUHWHA 1 3 9,5 180 °C 65-75
TA 3HU3Y Omnetn 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Tpicka, nopana, 1 3 9,5 180 °C 15
— KankaH
Bynouku 1 2 abo 4 9,5 175 °C 25-30
S Muporu 1 2 10,5 200 °C 40-45
[NpicHoBoAHa puba 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
lMoneHTa i3 coycom ) 2 9,5 180 °C 25-30
Ynakenkn 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
MPUMYCOBA  CmaxeHa CBMHWHA 1 3 9 180 °C 60-70
KOHBEKLIA 3aneuyeHunt kpinb 1 2 9,5 190 °C 55-65
Kpewa-mapkinxaHa 1,5 2 10 200 °C 25-30
— (nepeniuka wWBKaKoro
% NPUroTyBaHHA)
— 3aneyenuit noberep 0,5 3 10 200 °C 30-40
Tpicka, nopana, 2 2 abo 4 7,5 150 °C 25-30
KankaH
Bynouku 2 2 abo 4 9 180 °C 25-30
DOpyKTOBI NMUPOTK 1,5 2 9 175 °C 30-35
M’acHi Ta oBoYesi 2 3abob 9 180 °C 40-45
nuporu
HWXHE Kypsue cine 1 2abo 3 o6 ckopotutH 170 °C 20
HATPIBAHHA 3  Tenatuua 1 2 nonepenHe 180 °C 20
MPUMYCOBOIO  Poctbid 1 3 HarpisaHHs, 170 °C 60
KOHBEKLIEID  Creliku 3 TyHUS 1 2 BUKOPUCTOBYMITE 160 °C 20
Qine 3 pubu-meva 1 3 hyHKLUiO 160 °C 20
Paku 1 2 roTyBaHHs 180 °C 30
% bese 0,8 2 B PEXMMI 90 °C 120
— Macnare neunso 1 2 nprmycoBoi 160 °C 30
Mnporu Ha apixaxax 0,8 2 KOHBEKLIT. 170 °C 40
Mwuraanesi nuporu 1 2abo 3 160 °C 35
BEPXHE 3aneyeHi TopTeniHi 0,5 3 Llo6 ckopoTutH Make. 25-30
HATPIBAHHA 3  KaptonnsHuku 0,5 3 nonepenHe Makc. 25-30
NMPUMYCOBOIOD Puba-meu 0,5 5 HarpiBaHHs, 200 °C 12-15
KOHBEKLIIED  Migii 1 4 BUKOPUCTOBYMITE Makc. 10-12
Mopceki rpebinui 1 4 hyHKUitO 200 °C 10-12
— CmaxeHa kaptonns 0,5 4 roTyBaHHs 200 °C 18-20
% Kamenoi 1 3 B pexuMi Makc. 25-30
npumycoBoi
KOHBeKLI.
rPUNb Kypaui kpunbug 1 4 abo 5 7 Make. 25-30
BinbweHi 0,8 3 7 Make. 25-30
i Mopcbki rpebiHui 0,5 3abo4 7 Makec. 14-16
CmaxeHa kapronns 1 3 7 Make. 25-30
lMpicHoBoaHa pnba 1 3 abo 4 7 Makc. 25-30
TomaTHa 3anikaHka 0,4 2abo 3 7 Makc. 25-30
Byrop rpunb 0,5 3 7 Makc. 25-30
IHANK rpunb 0,5 4 7 Makc. 25-30
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FPUNb I3
BEHTUNATOPOM

Kypsui Hixku 1
CauHaui pebepus 0,5
Llecapka (wmatoukw) 1,2
[opapa s

naninbioTkax

Kypya (wmatouku) 1,5
Mepeninku 0,8
Kosbacku 1
OBoui 1

4 abo 5 9,5 Makc. 25-30
4 14 Makc. 40-45
4 14 Makc. 30-35
3 8 Makc. 20-25
3 14 Make. 35-40
4 14 Makc. 30-35
4 14 Make. 20-25
4 abo 5 14 Makc. 10-15

Mpumitka. 3HaueHHs B Lt Tabnuui rotTyBaHHs CTpaB — Lie pedynbTaT KyniHapHux npob, ki saificHiosana
KOMaH[a haxoBux Kyxapis. HaBeaeHi 3HaYeHHs — BUK/IOYHO OPIEHTOBHI. IX MOXHa 3MiHI0oBaTH

BiANOBIAHO 0 BACHUX CMakiB.

YHULLLEHHSA TA OBCJ/TYTOBYBAHHA

[lyxoBy wady MOXHa YMCTUTU TPaaMLINHO

(3a nonomoroto MUiHKUX 3acobis, aepo30io
ON§ 0yxoBux Wad), ane TinbkK KoMK BOHA yXe
6pynHa, a nnsMu 0cobnmBO CTilKi.

Nuwe mopeni CF / SGP / SM / SMP

[ns perynspHoro YnLLEHHs AyxoBoi

wagu (Nicns KOKHOro KOPUCTYBaHHS)

peKkoMeHAyeTbC Taka npoleaypa:
[ToBepHiTb Nepemukay BUOOPY pexumy B
noauuiio (HATPIB 3FOPU TA 3HM3Y» 0&.

P Ycrarosits nepemukay sBnbopy
Temnepatypu Ha 70 °C.

»  Hanuitte 0,6 N1 BOOM B 1€KO M MOCTaBTE MOr0
Ha HaUHWKYI HanPAMHI.

B MpubnusHo 3a ABAALATL XBUAMH
3anu1LWKK DXi Ha emani 4OCTaTHbO
PO3M’AKHYTb, i iX MOXHa byae BUTEPTH
BOJIOTOI0 FaHYipKolo.

Baxnuso!

[Mepw Hixx obcnyrosyBaTh Npunag, 3aBxan

Bif’eHyMTe MOTO Bifl eNeKTpoMepexi.

BukopucTaHHa npucTpoto € 6esneyHnm sk i3

HanpAMHUMUW Ang Taui, Tak i 6e3 Hux.

- [letani neui 3 HepxaBitouoi cTani abo
NOKPHUTI emaniio 3anuwaTuMyTbCa HOBUMMU,
32 YMOBM iX PErYNAPHOIO OYMLLIEHHS BOAOIO
abo cneuianbHUMKU MUIOYUMK 3acobamu.
[Ticns ounLLeHHs, peTenbHo iX BUCYLWITb.

- Y XomHOMYy pasi He KOpUCTyHTeCS
abpasunBHUMYU rybkamu, cTanesumm
Mayynkamu, CONAHO KUCNOTOIO Ta iHWKUMK

3acobamu, Lo MOXYTb ApANATH NOBEPXHIO
YW nUWaTU Ha Hiv cniau.

- [Tlnamu Ha aHi ayxoBoi Wwadu Bif ycinakux
XapyoBKUX MPOAYKTIB (COYCIB, LYKpY,
AEYHUX BINKIB i XMPY) 3aBXAM BUHUKAIOTb
YHaCNigoK nepennBaHHs
7 po3bpnaKyBaHHs.

B Po36pn3KyBaHHA TPANNAETLCA Mid

yac roTyBaHHs Yepes 3aBUCOKY

TEMNepaTypy, a NepenusBaHHs —

uepes 3amanui poamip nocyay abo

HenpasuibHY OUiIHKY 36inblueHHs 06’emy

CTpasu B NPOLECi FOTYBaHHS.

LLlo6 yHWKHYTM 060X Unx npobnem,

BUKOPWUCTOBYNTE NOCYAUHM 3 BUCOKUMMU

cTiHKamu abo X nigaoH, aKum

YKOMM/IEKTOBAHO AyX0BY LWady.

- bynb-aKi nngMK 3 HKHBOT YaCTUHM Ay XOBOT
wahu peKOMeHL0BaHO BUAANATH, NOKK
ayxoBa Wada we Tenna. 3 nismamu nerie
BMOPATUCA, MOKM BOHM CBIXi.

YuweHHsa oBepuaT oyXoBoi wadwu

| 2 [BepusTa ayxoBoi wadw cnig
YUCTWUTK (BCEPEONHI Ta B0BHI) nicns
MOBHOTO OXONOMXEHHS [yXOBOI lagu
3a 10MOMOroto rapsyoi soau. He
KOpUCTyITECH abpasuBHUMU raHuipKamu.
Ckno cnin ynucTuTn cneuianbHUMm
MUWIHKUMK 3acobamu.

P Emansosai MOBEPXHI, K | BHYTPILLIHIN
NPOCTIp LyXOBOI Wadu, CAid YncTUTH 3a
NI0MOMOrot0 rapsiyoi Boau 1 HeabpasmBHUX
MUWHKX 3acobis.
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3HATTS BHYTPIiWHbOrO CKNa ABepusaT

nyxoBoi wadgwu (puc. 2)

[1n9 peTenbHilLOoro YMLEeHHs BHYTPILLIHBOrO

CcKNla 1BEpUST AYXO0BOI lWagy NOro MOXHa 3HATH

B Takui cnocib:

» MoswicTio BiJUMHUBLLM IBEpUSATA, MOBEPHITb
[1Ba YOPHi 3amkh (3 Hanncom CLEAN) y
HWXKHIM YacTuHI ABepusT Ha 180° Tak,

106 BOHW YBIWLLIAM [0 BIANOBIAHMX NagiB y
Kopnyci AyxoBoi Wadu.

MpumiTka. MepekoHanTecs, WO NOBEPHYAN iX

00 ynopy (3aMku gikcytoTbCs 3 XapakTepHUM

KnauaHHaMm).

> ObepexHo nigHIMITh BHYTPIlWHE ckno. [1Ba
3aMKM 3aBafATb 3aUMHEHHIO ABEPLAT (AKLLO
3aMKW MOBHICTIO He MOBEPHYTO, TO 3HATTSA
CKf1a CNPUYMHUTD HeranHe 3a4nHeHHs
nBepuAr).

P Micng unwwerHs NOCTaBTe CKO Ha Micue
(NpaBMAbHY NO3KL0 NO3HAYEHO HAMUCOM
TEMPERED GLASS, sikuit mae 6ytv nobpe
po36ipnuBuii) i noBepHiTL 0bKaBa 3aMKU B
iXHIO MOYaTKOBY MO3ULIO.

A \/)KO,ELHOMy BUManKy He HamaranTecs

3aKpUTK ABepUsTa, AKWO AunLle oauH abo
obuBa 3aMKkuK 4acTKOBO abo MOBHICTIO
BiA’eAHaHi Bifl BHYTPIWHIX CKNAHUX NaHenewn.
Micns unieHHs 060B’I3KOBO NoBepTaiiTe
obvasa 3amKku, NepLl HiXX 3aYnMHATK ABEpLUATA.

3HiMaHH# BHYTpPIiWHbLOrO CKNa Ha
nepusaTax oyxoBoi wadu
(nMwe mopeni CM) (Puc. 3)

Ckno aBepuAT AyXOBOi Wadu MOXHA 3HATH ANg
PETENbHILLIOr0 OUMLLEHHS BHYTPILLHLOTO CKNa
HacTynHWM cnocobom:
[MoBHICTIO BIAKPMBLUM ABEPLATA, MOBEPHITH
[1Ba YOPHI 3aMKW BHMBY ABepuUAT Ha 180°
(puc. 3ai 3b).

MpumiTka. MepekoHanTecs, WO NOBEPHYAN iX
[0 YyNopy (3amKku QiKCyIOTbCA 3 XapakTepHUM
KnauaHHaMm).
ObepexHo NiAHIMITb BHYTPILUHE CKNO
(Puc. 3c): nBa 3aMku He O3BONATH
nBepusTaMm 3aKpUTUCS (AKLLO 3aMKK He
MOBEPHYTi MOBHICTIO, 3HIMaHHA ckna
npu3Bese [0 HeraHoro 3akpuTTa ABepei).

P> [1n9 3HiMaHHS CEpeaHbOro CKAa, BUCYHbTE
nBa 6iuHmMx ywinsHioBaui (Puc. 3d), nicns
LbOro BUMMITL ckno (Puc. 3e).

P Micns ounwenns, NMOBTOPHO BCTAHOBITb
cepenHe ckno (Puc. 3f) (TouHe nonoxeHHs
BM3HauaeTbca 3a Hanucom “TEMPERED
GLASS”, sikuit mae 6yTv YiTKO BUHO),
06epexHO BCTABMBLUM VOrO Y BiAMOBIAHI
3arnnbneHHs, po3MillieHi 3BepXy ABepLAT,
Ta 3acyBatouu MOro [0 KiHUs 3arnnbneHHs.

» nicns LIbOro, BCTaHOBITL 06MaBa
yuwinsHioBavi (Puc. 3g), npuainsioumn
ocobnusy yBary, o6 BoHW bynu
BCTAHOBNEHI AKHaurnubLwe, BBIMLLIOBLLM
y BEPXHiN kpaW ABEPUSAT.

P | HaocraHok, MOBTOPHO BCTaHOBITb BHYTPILLHE
ckno (Pvc. 3h) Ta noBepHiTL 1Ba 3aMKM, LLIO
3aKpINAIOIOTb CKNO, Hadad y iXHe BuXiaHe
NonoXeHHs dikcaLlii.

A y XKOOHOMY BUNaAKy He HamaranTtecs

3aKpWTH ABEpLATa, SKLLIO NnLe oanH abo
obuasa 3aMku 4acTkoBo abo MOBHICTIO
Bif'€HaHi Bifl BHYTPIWHIX CKASHWUX NaHenen.
Micns unwieHHs 060B’43KOBO NOBEpTanTe
061aBa 3amMKu, NepLu HiX 3a4nHATY ABEpLATa.

3HATTA ABepUAT AyxoBoi wadwu (puc. 4)

{06 nonerwnTn YnieHHs oyxoBoi wadw,

MOXHa 3HATH i1 ABepUsTa i3 3aBiC TaKMM YMHOM:
3aBicv aBepuAT yCTaTKOBaHO ABOMA
pyxomumu 3amkamu (A). LLlob 3BinbHMTH
3aBicy, NigHIMITb 3aMOK (A).
[MoTiM NigHIMITb ABEpUATa Ta NOTAMHITH iX
Ha30BHI, yTpuMytoum 3 6okis bing 3asic.
[Llo6 nocTaBuTK ABEpUATa Ha Miclle,
cnoyvaTtky BCTaBTe 3aBiCW A0 iXHiX Nasis.
[Mepen 3aunHeHHsM [BepUAT 000B’I3KOBO
noBepHiTb 06uasa 3amky (A), Wo ikcyloTb
3aBicu.

[ue. intocTpauii B KiHUI Lboro nocibHuka.
3HiMaHHA 6OKOBUH

P Bigirnits LIOHUBY XPECTOBUHY, AKY
3aikcoBaHo y dnaHLui, Ta BUTArHITH ii
3 KaHaBKMU.

P Bigxunits peLwiTKy BBEPX NP1bAN3HO Ha
60° Ta nereHbKo WTOBXHITL iy HanpsmKy
Haxuny.
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4 YTPUMYIoUmn pewwiTky y BiAXMneHomy
MONOXEHHI, 3HIMITb 1B BEPXHi rauku
3 Bi[INOBIAHWX OTBOPIB.

BcTtaHoBneHHA 60KOBUH

> YTPUMYIOUM peLwLiTky y BiaXnneHomy
MOMOXEHHI, BCTaBTE BEPXHI rauku y
BiAMNOBIAHI OTBOPU, NEreHbKO LUTOBXaouM ii
y HanpsamKy Haxuny.

P 3sigxuneHoio PeLiTKO, MOTArHITb Y
HanpAMKY Haxuy 00 3YMUHKK BEPXHIX
raykiB Ha PiBHi 30BHILLHbOI MOBEPXHI CTIHKK
BigaineHHs.

> [ToBepHITb peLliTky 4O CTIHKK BILAINEHHS.
BifirHiTe JOHN3Y XPECTOBUHY, AKY
3ahikcoBaHo y hnaHLi, Ta BUTATHITL i1
3 KaHaBKMu.

3aMiHeHHs namnu gyxoBoi wadwu

[yxosi wagwu Franke
KOMMAEKTYIOTbCS
namnoto, Wo
po3TalloBaHa B 3afHil
niBivt yacTuHi pobouoi
kamepw. LLlob
3aMiHUTK namny
OCBITNEHHS OYXOBOI
wadu, BUKOHanTe

TaKi fii:
P BUMKHITb eNeKTPOXMBNEHHS NpUNazy
3a [OMOMOTO0t0 BCEMNOMOCHOro
BMMMKAYa, LLO CAYrye AN NiAKNI0YeHHs
1o enekTpomepexi, abo Bin'enHanTe
LUTENCENbHY BUAKY, AKLIO A0 Hel e 4oCTyM.
P BiareuHTiTh CKASHMIA nnadoH (A).

> BukpyTiTh naMny Ta 3aMiHiTh iHWOO
namnoio, CTINKOIO 10 BUCOKUX TeMMnepaTyp
(300 °C), 38 TakMMK xapakTepucTUKamu:

- Hanpyra: 220/240 B ~, 50—60 Iy

- [lotyxHicts: 25 BT

- Uokonb: G9

P YcranosiTh Ha MicLe CKASHMI nnaoH (A)
i BHOBY BBIMKHITb €N1€KTPOXMUBEHHS.

YBATA! HenpaBunbHe BCTaHOBNEHHA
npu3Bene A0 NOWKOAXEeHHs namnu!
He TopkawnTecs namnu ronumu pykamu.
D> Ckopucraiitecs WmaTkoM TKaHUHM Um
KYXOHHUMW CcepBeTKaMu.

A MOMEPEMKEHHSA! ImosipHicTb

eNneKTPUYHKUX TpaBm!
> Mepw HiX 3amiHoBaTH namny, 060B'13K0BO
BUMKHITb Miy.

A MOMNEPEOXXEHHSA! EnekTpuuHi

TpaBMU Yepes HemnpasUibHe NMOBOAXEHHS!

BUMKHITb niy.

- 3anexHo Big Toro, Ak npunan
yCTaHOBNEHO: Bin'eHanTe niy
BiA enekTpomepexi abo BUMKHITH
XWBNEHHS, 3HECTPYMMBLLU BCE
BiANOBIAHE €NEKTPUYHE KONO;
AN UbOro, Hanpuknan, MoxHa
BUKPYTUTH 3anobixHuK abo
BUMKHYTH aBTOMaTUUYHUIA BUMMKAY Ha
PO3NOAINBHOMY WKTI.
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TEXHIYHI OAHI

naTPUMKA

Y BUNagky BUHUKHEHHS Byab-skux
HecnpaBHocTel y poboTi ayxoBoi wadw,
3BepHiTbes Ao LleHTpy TexHiyHoro
O6cnyrosyBanHg Franke (auB. cnmMcok y
BK/1aflEHHI).

He kopucTtyiTech nocnyramu
HekBanithikoBaHUX TEXHIKiB.

BkaxiTb:

- TWM HecnpasHOCTj;

- mogens npunagy (Art. / Cod.)

- cepinHni Homep (S.N.).

YTAUNI3AUIA

Llto iHpopmauito
HaBefeHo Ha
nacnopTHiv
Tabnuuui
npunaay 8
rapaHTinHoMmy
TanoHi.

IHdbopmaLis ana kopuctysauis

Lle# cumBon Ha BUpO6I un

ynakoBLi 03Hayae, Lo npunan
He nianarae yTunisauii pasom i3

mmmmm  100yTOBMM CMITTSM.

HanexHa yTunisauis npunagy nonomarae
YHWKHYTU HeraTUBHUX HaCiAKiB AN AOBKiNNS

Ta 3[0POB’S NOAEN.

[To noknaaHiwi BiLOMOCTI WOAO BTOPUHHOI
nepepobku npunany 3sepranTtecs [0
KOMMETEHTHOro opraHy, MicLEeBoi cnyxbwm
yTunisauii sigxonis abo nocravanbHuka
npunagay.

3pnaiTe BiaNpauboBaHWii npunan y cnewlianbHum
NyHKT NPUIUOMY CTapux enekTponpunagiis.
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3actocoByeTbcs [Inpektnsa 2012/19/

€C Wo[0 3HWKEHHA KiNbKOCTI WKIAAMBIUX
PEYOBWH, BUKOPUCTOBYBAHMX B ENEKTPUUYHMX
Ta eNeKTPOHHMX Npunanax, Ta Wono yTunisauii
BifXOAiB.

CMMBON NepekpecneHoro CMiTTEBOro KOLKMKa
Ha npunafi o3Havae, Lo Nicnsg 3aBeplleHHs
CTpOKy cnyxbu npunag Tpeba yTunidysatu
0KpeMmo Bifl N06YTOBOro CMITTA.

OTxe, KoNu 3aBepLUUTLCS CTPOK CNyx6u
npunagy, KopucTyBay 30608’s3aHui 3a0aTy
10ro 40 BiAMOBIAHOIO LEHTPY BTOPUHHOI
nepepobku BiANpPaLbOBaHUX €NEKTPOHHMX i
€N1eKTPUUHUX KOMMOHEHTIB. Mpunan MoxHa
TaKoX MOBEPHYTHU ANNEPOBI, KYNytoun HOBMM
npunag Takoro X Tuny.

NMPOBHI CTPABH

HanexHe copTyBaHHs cknaaHKKiB cTaporo
npunany ons noganblioi BTOPUHHOT
nepepobku, 06pobkm Ta eKoNoriYHO YUCTOT
yTunigauii nonomarae 3anobirtu NoTeHUinHoOMy
HeraTWBHOMY BM/MBY Ha [OBKiNAS Ta 340POB’A
ntofen, a Takox cnpotllye nepepobky
MaTepianis, LUO iX BUKOPUCTOBYIOTb Y
BMPOOHMLTBI Mpunagis.

IHpopmauia nns BuNpobyBanbHUX
iHCTUTYTiB

[lna obuncneHHs 06’emy, 3HIMITb BHYTPILLHI
60KOBI POANKMK, AKLLO € (BIANOBIAHO A0
cTaHaaptis 2009/60350-50304/EN).

TecTyBaHHs 3aiiCHIOBaNoCS BiiNOBIAHO [0
ctaHaapty EN / IEC 60350

Lli Tabnwnui cneuiansHo CTBOPEHO Ans
KOHTPOIOOUMX OpraHis, abu nonerwutu
nepeBsipky Ta BUNPOo6yBaHHA PiBHOMaHITHUX
npUCTpoIB.

flk KopucTyBaTUCa Tabnuueio
NPUroTyBaHHA CTpas

Y Tabnuui 3anponoHoBaHo oNTUManbHy
hyHKLilO, LLO MOXE 3aCTOCOBYBATUCS AN
NeBHOI CTpaBw, fka roTyETbCS Ha OAHIN uu
KiNlbKOX NMOAMLSAX OAHOYACHO.

Yac npuroTyBaHHs Bignosiaae nepebyBaHHO
CTpaBW BCEPELMHI Neui, He BpaxoByloun Yac
Ha nonepeaHin nigirpis (sKwwo noTpibHOo).
3HaueHHs TeMnepaTtypu Ta Yacy NpUroTyBaHHs
€ NpubnnsHumun. Born 3anexarts Bif skocCTi
XapyoBMX NPOAYKTIB Ta TUMY akcecyapa.

Cnouartky cnig ckopucraTmcs
peKkoMeHAOBaHMMM 3HaYEHHAMM. SAKLLO nicns
TepMiuHoi 06pobKK pesynbTaT He Takui,

aKun 6u mas 6yTw, 36inbLWiTh @60 3MEHWITL
3HauyeHHd yacy. Hawa komnaHia pekomeHaye
KOPUCTyBaTUCS akcecyapamy, Lo BXOAATb A0
KOMNNeKTy BUPOOy, a Takox hopmMamu ans
BWMiKaHHA TOPTIB Ta TaLsAMK1, BUTOTOBNEHUMM

3 TEMHUX MeTanis. BukoHyite Bkagisku Tabnuui
BUbOPY, B sKill nepeniyeHi NpUCToCyBaHHS, O
BXOAATb A0 KOMMNNEKTY BUPOOY i pO3MilLyt0TbCA
Ha PIHUX NOAMLSX.

MpuroTtyBaHHsA Pi3HOMaHITHUX CTpaB
0[IHOYaCHO

Mpu 3acTocyBaHHiI PEKOMEHI0BAHMX (PYHKLIM
3 BEHTUNALIEIO MOXHa roTyBaTht CTpaBu Ha
PIBHOMaHITHUX NOMULAX OHOYACHO.

Mpu NpWroTyBaHHi Ha OAHIM NOAKLI MOXHa
TakoX CKOPUCTATUCS CTAaTUUHOI (hyHKLIEIO.
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Peuent OyHKUif MonepenHe PiBeHb Temnepatypa Yac Axcecyapu/
HarpiBaHHs (3HM3y (°C) (xB) NPUMITKU
noropwu)
MicoyHe HATPIB 3ropPu v 4 160 18-25 Pisenb 4: nnacka
neynso TA 3HN3Y BonorosbipHa Taus
MPUMYCOBA v 3-4 160 20-27  PiseHb 4: nnacka
KOHBEKLIS sonorosbipHa Taus

Pisenb 3: rnnboka
BonorosbipHa Taus

ManeHbki HATPIB 3rOPU v 3 160 20-30 PiseHb 3: nnacka

TicTeuka TA 3HN3Y BonoroabipHa Taus
MPAMYCOBA v 3 160 20-30 PiseHb 4: nnacka
KOHBEKLISA BonorosbipHa Taus
MPAMYCOBA v 3-4 160 20-30 PiseHb 4: nnacka
KOHBEKLIS BonorosbipHa Taus

PiseHb 3: rnnboka
BonorosbipHa Taus

HexupHuit HATPIB 3rOPU v 2 160 43-48  PiseHb 2: popma ans
6icKBITHUI TA 3HN3Y TOpTa Ha pewwiTui
TOPT  eeeseseseseeeeeeeee L s
MPUMYCOBA v 2 170 28-32  PiseHb 2: hopma ang
KOHBEKLIA TOpTa Ha pewwiTui
A61yYHWit HATPIB 3roPU v 1 180 60-70 PiseHb 1: dpopma ans
nupir TA 3HN3Y TOpTa Ha pewiTui
MPUMYCOBA v 1 180 50-60 PiseHb 1: popma ans
KOHBEKLISA TOpTa Ha peLiTui
[lsa MPUMYCOBA v 1-3 180 80-90 PiseHb 1: 2 hopmn
461yUYHNX KOHBEKLISA 0NS TOPTIB Ha pewiTui
nupora Pisenb 1: popmu anga
TOpTIB
Piserb 3: hopmu ans
TOpTiB
Buniuka 3 HATPIB 3roPu v 2 165 25-30 PiseHb 2: hopma ans
KUCNoro TA 3HN3Y TOPTa Ha pewiTui
TiCTa .........................................
MPUMYCOBA v 2 165 28-35 PiseHb 2: hopma ans
KOHBEKULISA TOpTa Ha pewwiTui

3anikaHHs SAKLWO roTyeTe 6€3nocepefiHbo Ha rpuai, NOCTABTE Ha HUXHIO MONUYKY
nifaaoH. Lle fonomoxxe BNOBMIOBATU PEWTKM CTPaBK U NIATPUMYBATH YMCTOTY
nyXxoBOi Wadu.
[oTytoun Ha rpuni, paanmo 3anuiiati BinbHUMKU 3—4 CM 3 NepeaHboro Kpato
pewiTku, wob ii nerwe byno sutaratu.

Toct* rPUNb (5 x8) 4 200 3-5 Pisenb 5: cTenax
Byprep** [PUNb I3 HI 4 200 30-40 PiseHb 4: cTenax
BEHTMAATOPOM Pigerb 3:

sonorosbipHa Taus

* He BiguuHsaiTe ABepUsTa O 3aBEPLUEHHS FOTyBaHHA. ** nepeBepHiTb nicna 10 XBUAWH roTyBaHHs.
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GUVENLIK BILGILERI

> Finni kullanmadan once
kullanim kilavuzunu ve glvenlik
bilgilerini dikkatlice okuyun.
> Kilavuzu ileride ihtiyaciniz
oldugunda bakmak igin
_saklaym.
Urdnun yanlis kurulmasindan
ve yanlig, uygunsuz
veya makul olmayan bir
bicimde kullanilmasindan
kaynaklanabilecek olasi
hasarlardan Uretici sorumlu
tutulamaz.
Firmin elektrik gtvenligi ancak
firin gecerli dizenlemelere
uygun bir topraklama sistemine
baglandig takdirde garanti
edilmektedir.
Bu elektrikli aygitin gtvenli ve
etkili bir sekilde ¢aligmasini
saglamak igin:

> Sadece yetkili servis
merkezleriyle irtibata gegin.

> UrUndn higbir ozelligini
modifiye etmeyin.

> Bu cihaz, 8 yas uzeri
cocuklar ve fiziksel, duyusal
veya zihinsel kapasitesi
kisith olan ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler
tarafindan, yalnizca cihazin
glvenli bir sekilde kullanimi
konusunda s0z konusu
kisilere yonlendirme ve
gozetim saglandiktan ve olasi
tehlikeler soz konusu kisiler
tarafindan anlasildiktan
sonra kullanilabilir. Cocuklar
cihazla oynamamalidir.
Temizlik ve bakim islemleri
bir yetiskinin gozetimi altinda
olmayan ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalidir.
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> Urlin oyuncak degildir.

> Cocuklarin yanlarinda bir
yetiskin olmadan drdndn
yanina yaklasmalarina izin
vermeyin.

> Cocuklarin drinle
oynamalarina izin vermeyin.

> Urln kullanilirken veya
kullanildiktan hemen sonra
cocuklarin Urline veya
kontrollerine dokunmasina
izin vermeyin.

DIKKAT: Termal salterin istem

disi sifirlanma tehlikesinden

kacinmak adina bu cihaz,

zamanlayici gibi harici bir

anahtarlama cihazi Uzerinden

beslenmemeli veya yardimci

bir yazilim ile duzenli olarak

acilip kapanan bir devreye

baglanmamalidir.

> Urlnun Kategori Ill agiri
gerilim kosullarinda
tamamen kesilmeyi temin
eden bir kontak agikhg
mesafesiyle, glic kaynagi
baglantisinin kesilmesini
saglayacak sekilde
kuruldugundan emin olun.
Baglanti ayirma yontemleri,
kablolama kurallaria uygun
olarak sabit kablolara
entegre edilmelidir.

> Sadece bu firin igin tavsiye
edilen sicaklik probunu
kulanimn.

> Asirt isinmayi onlemek igin,
cihaz, dekoratif bir kapinin
arkasina kurulmamaldir.

A Yanik riski!

> Kullanim sirasinda cihaz
Isinir. Firinin icindeki 1sitma
elemanlarina dokunmaktan
kacinin.

UYARI: Uriiniin erisilebilir
pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cocuklar Urinden
uzak tutulmalidir.

A Yanik riski!

Kapak kolunun ucu,

havalandirmadan ¢ikan sicak

hava nedeniyle daha da sicak

olabilir.

> Firin kullaniimiyorken kontrol
digmelerinin kapal konumda
olduklarindan daima emin
olun.

UYARI: Olasi bir elektrik
carpmasindan kaginmak igin
lamba degistirilmeden once
Urintn kapatildigindan emin
olun.
> Ocagin cam kapagini/
kapatma klapesinin camini
(varsa) temizlerden asindirici
temizlik malzemeleri veya
keskin metal kaziyicilar
kullanmayin ¢unku yuzeyin
cizilmesine ve camin
catlamasina neden olabilir.
> Buharli temizleyiciler
veya dogrudan tazyikli su
kullanmayin.
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Dogru kurulum ve yerlestirme

D> Cocuklari iirinden ve ambalaj
malzemesinden uzak tutun.

Firin glic kaynagina kalici olarak baglanacaksa:
Urtintin sadece musteri hizmetleri, bir
elektrikgi veya uygun bilgiye/egitime sahip
egitimli personel tarafindan kuruldugundan
emin olun.

D> Uriintin dogrudan sebekeye bagli bir prize
baglandigindan emin olun. Uriin baglanirken
adaptor, ¢oklu priz veya uzatma kablosu
kullaniimadigindan emin olun.

D> Cihazin hava kosullarina (yagmur, giines)
maruz birakiimadigindan emin olun.

A Olim riskil

Ev hayvanlarini Grlinden uzak tutun.

Plastik film ve polistiren gibi ambalaj
malzemeleri gocuklar igin tehlikeli olabilir.
Ambalaj malzemelerini gocuklardan uzak
tutun.

v VvV

Dogru kullanim

D> Uriint sadece yemek hazirlamak ve
pisirmek igin kullanin.

> Kaplari firina yerlestirirken veya firindan
cikarirken firin eldiveni kullanin.

> Orini kullanirken, firinla birlikte kullanilan
yemek pisirme aletlerinin kilavuzlarinda
yazanlara uygun hareket edin.

> Baska elektrikli aletlerin kablolarini firinin
sicak kisimlarinin tzerine koymayin.

D> Finnin yakininda yanici sivilar kullanmayin.

ATIKE“ havalandirma nedeniyle

firinda asiri Isinma ve ariza riski!
Asla firinin i¢ duvarlarini, 6zellikle firin
bolmesinin alt kismini aliminyum folyoyla
kaplamayin.

D> Fanin havalandirmasini veya firin kapaginin
Ustiindeki sogutma girislerini tikamayin.

AYamk riski!

> Kapagi agip kapatirken daima kapak kolunu
ortasindan tutun.

A Hasarli iiriin nedeniyle elektrik

carpmasi riski!

D> Hasarli tiriini calistirmayin.

> Sigortayi sigorta kutusundan kapatin.
Musteri hizmetleriyle irtibata gegin.

A Elektrik carpmasi riski!

Uriine viicudunuzun 1slak kisimlariyla
dokunmayin.

Uriini yalin ayak kullanmayin.

Fisi prizden ¢ikarirken Grind veya glc
kablosunu gekistirmeyin.

vv VvV

Bakim ve temizlik

Bakim veya temizlik dncesinde:
D> Uriindn glic kaynagiyla baglantisini kesin;
orn. sigortay! sigorta kutusundan kapatin.

A Sivi girisi nedeniyle elektrik

carpmasi riski!

Uriin elektrikli bilesenler icermektedir.
Uriiniin icine sivi girmediginden emin olun.

D> Uriint temizlemek icin basingli buhar
kullanmayin.

> Galisan elemanlari temizlemek igin islak
bez kullanmayin.

Tamir

> Kalifiye personel disinda herhangi birinin
Urtinl kurmasina veya tamir etmesine izin
vermeyin.

D> Asagidaki durumlarda diretici tarafindan
yetkilendirilen bir servis merkeziyle veya
kalifiye personelle irtibata gegin:

- Uriinii ambalajindan cikardiktan hemen
sonra, Urliniin saglamligina dair siiphe
duymaniz durumunda

- Kurulum sirasinda (liretici talimatlarina gore)

- Uriiniin dogru calismasina dair siiphe
duymaniz durumunda

- Arnizaveya koti ¢alisma

- Uriintin fisiyle uyumsuz olmasi durumunda
prizi degistirirken
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- Glg kablosu zarar goriirse, olasi bir
tehlikeyi dnlemek igin Uretici, servis
sorumlusu veya yetkili servis tarafindan
degistirilmelidir.

Hizmetten ¢ikarma

D> Firin bir daha kullanilmayacaksa, glig
kaynagiyla baglantisini kesmek icin servis
merkezini veya kalifiye personeli arayin.

ENERJI TASARRUFUNA YONELIK BILGILER

UST FAN DESTEKLI PiSIRME galisma

modu diger pisirme islevlerinden daha az
enerji tiketir.

> Kapagi sik sik agmaktan kaginin.

D> Miimkiin oldugunca hizli bir sekilde 6n isitin.

GENEL BAKI$

D> Firin bslmesini sadece pisirme sonuglari bu
isleme bagliysa 6n isitin.
Bir gliveg tarifinde 30 dakikadan uzun
sure artik 1s1 kullaniliyorsa, aleti pisirme
bitmeden 5-10 dakika 6nce kapatin.

A. Program se¢me diigmesi

istenen pisirme tiiriine gére firm modunu
segmek igindir. Digme herhangi bir programa
getirildiginde firin lambasi yanar ve firinin agik
oldugunu belirtir.

B. Programlayici

Franke firinlarinin gesitli pisirme suresi
yonetimi ve kontrol sistemleri vardir; ayrintili
talimatlar igin sayfa 119'a bakin. islevin

dogru kullanimi konusunda yonlendirilmek igin
firninizdaki kontrol tirind belirleyin.

C. Termostat gostergesi

sembollyle gosterilir, firm 1sitma
elemanlarinin agik oldugunu bildirir. Ayarlanan
sicakliga ulasildiginda soner, firin i1sitma
sistemi yeniden devreye girdiginde tekrar
yanar. Yemekleri yerlestirmeden dnce, istenen
1stya ulasilip ulagiimadigini kontrol etmek i¢in
yararhdir.

D. Isi kontrol diigmesi (Termostat)
Pisirilecek yiyecek ¢esidi igin gereken sicakligi
ayarlamak ve islyI pisirme esnasinda sabit
tutmak igin kullanilir. istenen sicakligi segmek
icin digmeyi saat yoniinde gevirin ve isaretciyi
dilediginiz saylya denk getirin. Azami sicaklik
yaklasik 275 santigrat derecedir.

E. Izgara telleri ve damlama tepsileri

Izgara tellerinin ve damlama tepsilerinin
onceden belirlenmis 5 konuma (alttan itibaren
1'den 5'e) dogru sekilde yerlestirilmesi igin
kullanilir; pisirme tablosu (sayfa 122) her
pisirme tipi igin en iyi konumu gosterir.

F. Damlama tepsisi

Genellikle 1zgara yapilan yiyeceklerin damlayan
sularini toplamak veya dogrudan bu gidalari
pisirmek igin kullanilir; eger kullanmiyorsaniz,
damlama tepsisini firindan gikariniz. Damlama
tepsileri, "AA" gida sinifi emaye celikten
yapiimisgtir.

En iyi pisirme sonucunu elde etmek igin
damlama tepsisinin egimli kismini firin
bélmesinin arka duvarina dogru yerlestirmeniz
onerilir.

G. lzgara teli

Tencere, hamur kalibi ve temin edilen damlama
tepsileri disindaki kaplari desteklemek igin
veya esas olarak 1zgara ve turbo 1zgara
fonksiyonlariyla et ve balik pisirmek, ekmek
kizartmak vb. icin kullanilir. Yiyeceklerin izgara
teliyle dogrudan temas etmesi tavsiye edilmez.
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200 100
180 150
Gosterilen dugmeler sadece 6rnek amaglidir.
Kendi cihaziniz lzerindekileri dikkate aliniz.
KURULUM
Modeller CM

Onemli: Kurulum islemi (Sekil 5) gegerli
standartlara ve dlzenlemelere uygun sekilde
gerceklestirilmelidir.

Bélme gereksinimleri

v/ Sabit Unitelerde, bilesenler (plastik
malzemeler ve kaplamali ahsap) Islya
dayanikli yapistiricilarla (min. 100°C)
monte edilmelidir:

u Uygun olmayan malzeme ve
yapistiricilar, ¢arpiklik ve ayrilmalara
yol agabilir.

v' Firnin girecegi bolmede elektrik
baglantilari igin yeterli yer olmalidir.

v Bdlme, firmin agirhgini kaldirabilecek kadar
saglam olmalidir.

Firin girintiye saglam bir sekilde monte

edilmelidir.

Firin, yeterli havalandirma olmasi kaydiyla

dik bir dolaba veya modiiler bir initede

tezgahin altina monte edilebilir.

Kurulum iglemi

Uriinii bdlmeye yerlestirin, Griiniiniizle birlikte
gelen 4 vidayi ve 4 burcu yan panellerde
hazirlanmig olan deliklerden gegirerek

(Sekil 6d) firini dolaba sabitleyin.

(Sekil 6a/6b/6c)
P Kabin omuzlarini 6l¢iin (S), normalde
16, 18 veya 20 mm olurlar.
- 16 mm omuz: sabitleme braketinin
(F) ait oldugu yerde 16 yazan 2 gikinti
bulunmaktadir (T).
- 18 mm omuz: Sabitleme braketinin
(F) ait oldugu yerde 18 yazan 2 ¢ikinti
bulunmaktadir (T).
- 20 mm omuz: 20 mm omuz sabitleme
cikintilarinin kullanimini gerektirmez.
»  Finnin altindaki braketleri (F) kabin
omuzlarina hizalarken yukaridan firina
destek olun.
Braketleri (F) vidalarla (V) sikistirin.
Firini kabin igine yerlestirin, kapagini
tamamen acin,4 vida (V) ve 4 plastik ara
pargalari (D) kullanarak yerine sabitleyin.

vy

Not: (Buitiin modeller icin gecerlidir) (Sek. 6e)
Not: Firin bir ocak st Unitesinin altina monte
edilecekse, dizgin sabitleme yapmak igin
(Sekil 6e), once Ustteki baglantiyi (R) saga veya
sola cevirin.
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Elektrik baglantisi

Franke firinla beraber bos terminalleri olan g

kutuplu bir gli¢ kablosu verilmektedir.

Firin glig kaynagina surekli bagliysa, glc

kaynagi baglantisinin kesilmesini saglayan

bir cihaz takin, bunu yaparken kategori Il

asiri voltaj kosullarinda komple bir baglanti

kesilmesini saglamak igin bir temas agma

mesafesinin (en az 3 mm) olusturuldugundan

emin olun.

Sunlara dikkat ediniz:

v" Fig ve priz 16 A akimi igin uygun olmalidir.

v’ Fig takilirken veya gikarilirken ikisinde de
canli elektrik olmamalidir ve ayni zamanda
her ikisinin de kolayca erisilebilir olmasi
gerekir.

v' Fig rahatlikla takilabilir olmalidir.

GALISTIRMA

v Finin bélmeye yerlestirildiginde fise
dayanmiyor olmalidir.

v iki iirliniin terminalleri ayni fise bagli
olmamalidir.

V' Glg kablosunu degistirirken A 3 x 1.5 mm2
kablo tiri HO5VV-F kullaniimalidir.

v’ Bos terminallerin kutuplarina dikkat edin.

Kahverengi = Canli
Mavi = Notr
Sari/Yesil = Toprak

YELLOW-GREEN

BROWN

L LN

Not: Evinizdeki elektrik sisteminin 6zelliklerinin
(gerilim, maksimum gli¢ ve akim) Franke
firminizin 6zelliklerine uygun oldugundan

emin olun.

Sebeke frekansi drlin acildiginda saglanir.

Bu firin "statik" dogal konveksiyonlu firinlarin
avantajlariyla modern "fan" firmlarin avantajlarini
bir araya getirir. 6 farkli pisirme yonteminin
glvenli ve kolay bir sekilde secilebilmesini
saglayan ¢ok yonli bir ev aletidir. Gerekli
programlari ve sicakligi segmek icin kontrol
panelindeki (A) ve (D) digmelerini kullanin.
Franke firminizi en iyi sekilde kullanabilmek igin
sayfa 122'deki pisirme tablosuna basvurun.

Sogutma fani

Franke firininizda, kapagin, kontrol panelinin
ve yanlarin sicakligini disirmek igin firin
isindiginda otomatik olarak devreye giren bir
sogutma fani bulunmaktadir. Fan agikken,
firmin 6nlindeki panel ve kapagin arasindan
hava Uflenir; disariya tflenen havanin mutfak
ortamina olumsuz etki yapmamasina ve
guriltinin asgari seviyede tutulmasina dikkat
edilmelidir.

Mutfak tnitelerini korumak amaciyla,
sogutma fani, yemekler pistikten sonra da
firin yeteri kadar soguyana kadar ¢alismaya
devam eder.

o)

Bu sembol, herhangi bir i1sitma modu
etkinlestiriimeden firin lambasinin agildigini
gosterir. Firin galigsmiyorken, firinin i¢inin
gorlilmesini saglayan bu segenek, pisirme
boliminin temizlenmesi sirasinda
yardimci olur.

Firin 15181

Buz ¢ézme
Yiyecegin buzunu ¢ézmek igin asagidaki
proseddr tavsiye edilir:
Program secme diigmesini (A) ,FANLi
IZGARA" pozisyonuna getirin.
P Termostat diigmesini (D) 0°C'ye ayarlayin.
4 Pisirme zamanlayici digmesini (B) manuel
moda ayarlayin.
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USTTEN VE ALTTAN ISITMA

Sicaklik yukaridan (tepe isitma elemani) ve asagidan
(zemin 1sitma elemani) kaynaklanir. Bu, tek rafin kullanildig
bir durumda yemegin her tarafinin esit sekilde pismesini
saglayan klasik pisirme yontemidir.

Termostat diigmesini (D)
50 °C ile maksimum
275 °C arasinda ayarlayin.

&l

FAN DESTEKLI

Ustteki (tepe) 1sitma eleman, alttaki (zemin) isitma eleman
ve firmin igindeki fan, etkin durumdadir. Sabit ve dengeli
olarak yayilan sicaklik, yemegin her kdsesini esit bir sekilde
pisirir. En fazla iki raf ayni anda kullanilabilir ama gesit cesit
yiyecekler pisirilebilir.

Termostat digmesini (D)
50 °C ile maksimum
275 °C arasinda ayarlayin.

k)

ALT FAN DESTEKLI PISIRME

Alt (zemin) 1sitma elemani ve fan galisir. Genel olarak
balik, donmus ve 6nceden pisirilmis Grlnler i¢in idealdir.
Pastahane Urlnleri ile kullanildiginda gok etkindir.

Termostat digmesini (D)
50 °C ile maksimum
275 °C arasinda ayarlayin.

E

UST FAN DESTEKLI PISIRME

Ust (tepe) 1sitma elemanlari ve fan galisir. Diisiik giig ve
fanin etkisi, hassas ve esit dagilimli bir pisirme yapilmasini
saglar. Hamur isi ve belirli makarna tirlerini pisirmek igin
idealdir.

Termostat digmesini (D)
50 °C ile maksimum
275 °C arasinda ayarlayin.

IZGARA

Firinin tepesindeki 1zgara isitma elemani devreye girer.
Hizli radyant ylizey pisirme ¢zelligi sayesinde etin ici
yumusak kalir; 1zgara ayrica 9 dilim ekmegi ayni anda
kizartma kapasitesine sahiptir. Franke firininizda 1zgara
yaparken kapagi bitunulyle kapali tutunuz, firniniz buna
gore tasarlanmistir.

Not: Izgara isitma elemani kullanim sirasinda gok sicaktir,
firindaki yemege ulasmaya calisirken dokunmamaya 6zen
gosterin. Ne var ki Franke, firini, kapak agildiginda ellerin
yanma ihtimalini en aza indirecek sekilde tasarlamistir.

Termostat diigmesi (D)
normal kosullarda
220°C'ye ayarlanabilir
ama Izgara isleminin daha
yavas olmasi isteniyorsa,
daha disik bir sicaklik da
ayarlanabilir.

)

FANLI IZGARA

Firinin tepesindeki 1zgara 1sitma elemani ve fan etkin
durumdadir. Bu modda firinin iginde tek kaynaktan gelen
1s1, ittirmeli hava sirkilasyonuyla bir arada olur.

Bu, gidalarin yuzeylerinin yanmasini ve 1sinin derinlemesine
etki etmesini saglar. Fanli 1zgara etli sebzeli karisik
kebapta, sosiste, kebapta, pirzolada, parga tavukta
muikemmel sonuglar verir.

Termostat digmesi (D)
normal kosullarda
220°C'ye ayarlanabilir
ama izgara isleminin daha
yavas olmasi isteniyorsa,
daha dusik bir sicaklik da
ayarlanabilir.
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Analog pisirme programlayici
(Sekil 1a, 1b)

CM CF
SN R
S =] (=1

= I I}
R =2F =0
Ay Ry L

Bu saat manuel firn kullanimi igin zaten hazir.
Bu nedenle onu ayarlamadan bile yemek
pisirebilirsiniz.

Sag diigme

P iigili LED'in yanip sénmesiyle bildirildigi
sekilde etkinlestirilecek olan islevleri
(zamanlayici, pisirme sonu, pisirmeyi
baslatma, zaman ayari) sira ile segmek igin
sagdaki diigmeye basin.

P Halihazirda programlanmis ayarlari (Query)
kontrol etmek igin kisaca veya ayarlari
(Reset) iptal etmek igin 2 saniye boyunca
basili tutun.

Sol diigme (CF i¢in sag diigme)

> Etkinlestirilen islev igin (LED yanip soner)
saatin akrep ve yelkovanini ayarlamak tzere
soldaki digmeyi (CF igin sag digme) gevirin.

LED'ler

v Yanip sénme: Ayar igin hazir veya fonksiyon
bitis sinyali (zil ile birlikte).
v’ Yanik: Fonksiyon siirliyor.

Zamanlayici ﬂ

4 Zamanlayiclyl ayarlamak icin, sagdaki
digmeye bir kez basin (ilgili LED yanip
sonmeye baslar); daha sonra pisirme
saatinin suresini ayarlamak tzere akrep
ve yelkovani hareket ettirmek igin soldaki
digmeyi (CF igin sag diigme) cevirin.

4 Ayari onaylamak icin tekrar sagdaki
digmeye basin; ilgili LED yanip sénme
durumundan sabit duruma geger.

B igili ayarlar gecerli saati gdstermek
amaclyla asil konumlarina geri déner:

Ayarlanan siireye ulasildiginda ise
bir zil sesi duyulur. Bu ses, sagdaki
digmeye basarak durdurulabilir.

B Zamanlayici ile firini 1sitamazsiniz.

Pisirme bitisi

> Pisirme bitis saatini ayarlamak i¢in,
diigmeye iki kez basin ( semboliine
yonelik LED yanip sénmeye baslar); daha

sonra pisirme bitis saatini ayarlamak tzere
akrep ve yelkovani hareket ettirmek igin

soldaki diigmeyi (CF igin sag diigme) cevirin.

B By LED (olas! bir ayarlama
yapilabilmesi icin) sonraki 10 saniye
boyunca yanip soner. Daha sonra ayar
uygulanir ve LED siirekli olarak yanar.

B Aynietki, yanip sénme sirasinda
sagdaki dugmeye iki kez basarak elde
edilir. Pisirme sonunda, firin isitmasi
devre disl birakilacak ve 1 dakika
boyunca uyari sesi duyulacaktir;
bu ses, sagdaki diigmeye basarak
durdurulabilir.

Not: Pisirme bitisi sonrasinda firin sicaklig
kendisini birka¢ dakika boyunca korumaya
devam eder; bu nedenle asiri pismesini
onlemek igin yemegi ¢ikarmaniz onerilir.

Gecikmeli baglatma pisirme bitisi '6’

P Gecikmeli pisirme baslangici, ancak
bir pisirme siireci sona erdikten sonra
etkinlestirilebilir; ayarlandiginda, sagdaki
diigmeye basildiginda "durdurma" onaylanir
ve semboli igin yanip sénen LED
etkinlestirilir.
> Pisirme baslangi¢ saatini ayarlamak i¢in
de soldaki digmeyi (CF igin sag diigme)
de gevirin (dogal olarak bu bitis saatinden
once olacaktir, dolayisiyla akrep-yelkovan
yalnizca geriye dogru hareket ettirilebilir).
Sagdaki digmeye tekrar basarak onaylayin.
Veriler, yanip sonmenin 10 saniye boyunca
devam etmesine izin vererek otomatik
olarak da elde edilebilir.

. e 2 sembolierinin LEDleri

yanmaya devam eder ve firin belirtilen
slirede ¢alismaya baslar. Bu durumda
sadece I=F semboliiniin LED'i
yanmaya devam eder.

vv
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B Ppisirme sonunda 1 dakika boyunca
uyari sesi duyulacaktir; bu ses, sagdaki
digmeye basarak durdurulabilir.

Saati ayarlama {‘:’:'

4 Dogru saati ayarlamak icin digmeye (g kez
basmaniz yeterlidir (saat semboliine yonelik
LED yanip sénmeye baslar), ardindan
soldaki diigmeyi gevirin (CF igin sag diigme).

4 Dogru saati ayarladiktan sonra onaylamak
icin sagdaki diigmeye basin.

Mekanik pisirme programlayici

(Sek. 1d, 1e)

05

[N .
20
120, 0
30
100 45
80 60

Pisirme sonu dakika sayaci diigmesi (B)

Pisirme sonu dakika sayaci, 1 ile 120 dakika

arasinda 6nceden belirlenmis bir zaman dilimi

icinde secilen siire doldugunda firini otomatik

olarak kapatan yararli bir tertibattir.

v’ Pisirme sonu dakika sayacinin ve ikaz
sinyalinin ayarlanmasi igin, digmenin

(B) saat yoniinde bir tur dondirilmesi

gerekmektedir; daha sonra geri dénerek,

on paneldeki isaret ile dakikalari belirten
sayllardan birisine denk getirerek istemis
oldugunuz sireyi ayarlayabilirsiniz.

B Ayarlanan siirenin sonunda, uyari
zilinin ¢calmasinin yani sira firin da
otomatik olarak kapanacaktir.

Not: Firin, pisirme bittikten ve firin
kapatildiktan sonra da uzun sire ayni
sicaklikta kalmaya devam eder, dolayisiyla asiri
pismemesi veya yanmamasi i¢in yiyecekleri
firindan ¢ikarmaniz tavsiye edilir.

Not: Firini manuel fonksiyonda, yani pisirme
sonu programlayicisini devre disi birakarak
kullanmak igin, diigme Uzerindeki oku 6n
paneldeki @ simgesi Uzerine getirmek gerekir.
Firin kapali oldugu zaman, pisirme sonu
programlayicisini normal bir dakika sayaci
(saati) gibi kullanabilirsiniz.

Dijital pisirme programlayici
(Sek. 1c, 1f, 1g)

Asagidaki modlarda programlama yapilabilir:
- Sireli pisirmede gecikmeli baglatma

- Aninda baglatmayla sireli pisirme;

- zaman ayarlayicl.

Dijital saatin ayarlanmasi

Cihaziniz elektrige baglandiginda ya da elektrik
kesintilerinden sonra gostergede "0:00" sayisi
yanip soner.
Bir kag saniye boyunca + ve - digmelerini
birlikte basili tutun. Firinin saati, saat ile
dakika arasindaki nokta yanip sénerken
+ve -digmeleri kullanilarak ayarlanabilir.
B Otomatik program etkinken zaman
ayarlama modu seciliyse, otomatik
program iptal olur.
Gesitli zaman ayarlamalari yapiimak isteniyorsa
yukaridaki adimlar tekrarlanabilir.

Akustik sinyal frekansi degisikligi

P Zaman degistirme menisiindeyken + ve -
dugmelerine birlikte basin.

P Mode veya Ayarla diigmesine basin.

P Akustik sinyal frekansi Mode veya Ayarla
diigmelerine miikerrer defalar basilarak
degistirilebilir; gbsterge izerinde "ton1",
"ton2", "ton3" ifadeleri okunur.

Firint maniel olarak calistirma
Saat ayarlandiktan sonra programlayici
otomatik olarak mantel moda gecer.

Siireli veya/ve bitis siireli yari otomatik
programlama

Siireli pigsirmenin gecikmeli olarak

baslatiimasi

> Gostergede saat goriiliirken siireyi
ayarlamak i¢in Mode veya Ayarla digmesine
iki kere basin ( + veya - butonlarina
basarak).
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P Dahasonra pisirme siresinin sonunu
ayarlamak i¢in Mode veya Ayarla butonuna
yeniden basin ( + veya - butonlarina
basarak).

Pisirme siresini ayarlama

> Program siresini ve/veya bitis zamanini
ayarlamak igin Mod veya Ayar butonuna
iki/Uc kez basin ve + ve - butonlariyla
istenen zamani ayarlayin.

B Siire veya bitis zamani ayarlama
modunun segimi sirasinda "Auto" >
semboli gorilmeye devam eder.

B Bitis zamaninin ayarlanmasindan
sonra da herhangi bir programin siresi
uzatilamaz.

B Bitis zamani ve siire ayarlari program
baslama zamanini asagidaki gibi
tanimlar:
baslama zamani = bitis zamani - siire.

[ |

Sirenin ve bitis zamaninin
ayarlanmasindan sonra gosterge hala
bitis zamanini gosterir.

Programin igleyisi > Finniilk kez kullandiginizda sicaklik
derecesini maksimuma getirerek firini bos
W Otomatik program sirasinda bir sekilde 40 dakika boyunca calistirin.
(dolayisiyla pisirme iglemi siirerken) Bu sirada oday da havalandirmayi ihmal
Auto semboli gorilmeye devam eder; etmeyin.
geri kalan pisirme siresi de gosterge B By islem sirasinda hissedilen
U“z(&rinde geri sayim formatinda gorlir. koku, firinin imalatiyla kurulumu
LT semboll de goriilmeye devam eder. arasindaki slire boyunca firini
Otomatik programin bitisi korumak icin kullanilan maddelerin
- o » buharlagmasindan kaynaklanir.
Program suresinin ?O_U“an,veya ,b't'§ B 40 dakika sonra, firini kapatin ve firin
zamani geldiginde ilgili { ¢ isareti soguduktan sonra kullanima hazir
silinir. olacaktir.
B Otomatik programin bitisinde "Auto"
sembolii yanip soner, gostergede Oneriler

"End" gorillr ve araliklarla akustik
sinyal (herhangi bir digmeye basilarak
durdurulabilir) duyulur.

Zaman ayarlama islevi >
Zaman ayarlayici kullanilarak geri sayimin
olacag siire belirlenebilir. Firinin agiimasi ya
da kapatilmasi igin bu islev kullanilmaz, sadece
belirlenen siire doldugunda alarm sesi duyulur.
» Mode veya Ayarla digmesine bir kez basin,
gosterge asagidakileri gosterir:

-—y S ey -_—

o

LI By Iy |
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B 7il sembolii yanip séner; daha sonra
+ ve - digmeleri kullanilarak alarm
suresi ayarlanabilir. Bu islev etkinken
zil semboli gorlilmeye devam eder
ve gosterge lzerinde geri kalan sire
gOrullr (geri sayim).

B Siirenin sonunda akustik sinyal
(herhangi bir diigmeye basilarak
durdurulabilir) duyulur.

Verilerin degistirilmesi/silinmesi

Ayarlanan veri istenildigi zaman + ve -

isaretlerine birlikte basilarak degistirilebilir.

B pisirme siiresi iptal edilirse, bu islev
de otomatik olarak sona erer veya
islev iptal edilirse, pisirme siresi de
iptal olur.

B programlama yapilirken {irlin, GriinGin
kendisinin 6nerdigi pisirme baslangic
sirelerinin éncesinde pisirme bitis
zamanlarini kabul etmeyecektir.

ilk kez agma

> Basarili bir pisirme istiyorsaniz, yiyeceginizi

firma koymadan 6nce mutlaka firmin
ayarlanan sicakliga ulasmasini bekleyin.
Tencereleri veya kaplari pisirme sirasinda
dogrudan firinin zeminine kesinlikle
koymayiniz;
firnda mevcut olan bes raftan birine
yerlestirilecek olan izgaralarin veya
damlama tepsilerinin tzerine koyunuz;
B aksihalde firnin emaye kaplamasi
zarar gorebilir.
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D> Franke firninizda iriiniin temiz kalmasina

yardimci olan 6zel emaye kullaniimistir

ama yine de kir tabakasi ve dnceki yemek
kalintilariyla birlikte pisirme yapmamak igin
firinin siklikla temizlenmesi tavsiye edilir.

D> Kendi kendini temizleyen herhangi bir

panel (mevcutsa) sabun ve su kullanilarak

(temizleme ile ilgili talimatlara bakiniz)
temizlenebilir.

PISIRME TABLOSU
Secim Yemek Agirlik Raf On isitma Termostat Siire
diigmesi ayari tird (kg) pozisyonu* siiresi digmesi (dak.)
(dak.) ayari
USTTEN VE Domuz rostosu 1 3 9,5 180 °C 65-75
ALTTAN ISITMA  Omletler 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Morina-gipura- 1 3 9,5 180 °C 15

— kalkan

Ekmek arasi 1 2 veya 4 9,5 175 °C 25-30
— Paylar 1 2 10,5 200 °C 40-45
Tatli su baligi 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Soslu soteler ,5 2 9,5 180 °C 25-30
Cheesecake gesitleri 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
FAN Domuz rostosu 1 3 9 180 °C 60-70
DESTEKLI Firinda tavsan 1 2 9,5 190 °C 55-65
Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30

— (kabartma tozlu

% ekmekle)

— Firinda kerevit 0,5 3 10 200 °C 30-40
Morina-¢ipura- 2 2 veya 4 7,5 150 °C 25-30
kalkan
Ekmek arasi 2 2 veya 4 9 180 °C 25-30
Meyveli tartlar 1,5 2 9 175 °C 30-35
Et ve sebze paylari 3veyab 9 180 °C 40-45

ALT FAN Tavuk gogsi 1 2veya3 On-1sitma 170 °C 20

DESTEKLI Veal slices 1 2 siresini 180 °C 20

PISIRME Biftek 1 3 hizlandirmak 170 °C 60
Ton Baligi Dilimleri 1 2 icin Fan 160 °C 20
Kiligbalig Fileto 1 3 Yardimiyla 160 °C 20

% Jumbo Karides 1 2 Pisirme 180 °C 30

— Merengler 0,8 2 fonksiyonunu 90 °C 120
Tereyagli bisklvi 1 2 kullaniniz. 160 °C 30
Kabarik Kekler 0,8 2 170 °C 40
Bademli Kekler 1 2veya 3 160 °C 35

UST FAN Tortellini ograten 0,5 3 On-1sitma Azami 25-30

DESTEKLI Patatesli dumpling 0,5 3 siresini Azami 25-30

PISIRME Kilig baligi 0,5 5 hizlandirmak 200 °C 12-15
Midye 1 4 icin Fan Azami 10-12

— Deniz taragi 1 4 Yardimiyla 200 °C 10-12

% Firinda patates 0,5 4 Pisirme 200 °C 18-20
Cannelloni (italyan 1 3 fonksiyonunu Azami 25-30
usull kuru fasulye) kullaniniz.
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IZGARA Tavuk kanadi 1 4 veya 5 7 Azami 25-30
Pirzola 0,8 3 7 Azami 25-30

i Deniz taragi 0,5 3veya 4 7 Azami 14-16
Firinda patates 1 3 7 Azami 25-30

Tatli su baligi 1 3veya 4 7 Azami 25-30

Domates ograten 0,4 2veya 3 7 Azami 25-30

Yilan baligi kebabi 0,5 3 7 Azami 25-30

Hindi kebap 0,5 4 7 Azami 25-30

FANLI Tavuk but 1 4 veya 5 9,5 Azami 25-30
1ZGARA Kaburga 0,5 4 14 Azami 40-45
Gine hindi eti (parga) 1,2 4 14 Azami 30-35

I Gilthead en papillote 1 3 8 Azami 20-25
Tavuk (parga) 1,5 3 14 Azami 35-40

% Bildircin 0,8 4 14 Azami 30-35
Sosisler 1 4 14 Azami 20-25

Sebzeler 1 4 veya b 14 Azami 10-15

Pisirme tablosunda yer alan veriler, profesyonel seflerden olusan bir ekip tarafindan gergeklestirilen
pisirme testlerinin sonuglarindan olusmaktadir. Yol gosterme amaglidirlar ve kisisel zevke gore

degistirilebilirler.

TEMIZLIK VE BAKIM

Firin sadece ¢ok kirli oldugunda ve lekeler
inatgl oldugunda normal yontemlerle

temizlenebilir (deterjan, firin temizlik drinleri).

Yalnizca CF / SGP / SM / SMP
Modelleri

Firininizi diizenli olarak temizlemek icin (her

Onemli

Firina bakim yapmadan 6nce daima fisini gekin.

Uriin tepsi kilavuzlari olsun ya da olmasin

gluvenli sekilde calistirilabilir.

kullanimdan sonra) asagidaki prosedir tavsiye

edilir:

Calisma modu segim diigmesini ,,UST VE
N .

ALT ISI 0 konumuna getirin.

Isi ayarlama diigmesini 70°C‘ye getirin.

Pisirme tepsisine 0,6 litre su dokin ve

>
>

tepsiyi en alttaki firin kilavuzuna yerlestirin.

B vaklasik yirmi dakika sonra, emaye

lzerindeki yemek kalintilari yumusar ve
nemli bir bezle silinmesini kolaylastirir.
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Firinin paslanmaz gelik ve emaye kisimlari,
diizenli olarak suyla veya 0zel deterjanlarla
temizlendiklerinde yepyeni kalirlar.
Temizledikten sonra firinin tim pargalarini
iyice kurulayin.

Ovma siingeri, bulasik teli, tuzruhu veya
ylizeyi gizebilecek ya da iz birakacak baska
Urtnler kullanmayin.

Firinin tabanindaki gesitli pisirme
Urtnlerinden (sos, seker, yumurta aki ve
yag) kaynaklanan lekelerin nedeni hemen
her zaman tasma ve sigramalardir.

B Sicramalar, pisirme islemi asir sicaklikta
yapildigl zaman olur; dokilmeler ise

ya gereginden kiguk kap kullanildig
zaman ya da yiyecegin pisirme sirasinda
yukselecegi hacim yanlis tahmin edildigi
zaman olusur.

Bu iki sorun derin pisirme kaplari

veya damlama tepsileri kullanilarak
giderilebilir.
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—  Finnin alt kismi temizlenmek istendiginde
lekelerin firin ilkken temizlenmesi tavsiye
olunur; ¢linkd lekeler kurudugunda
temizlemesi daha zordur.

Firin kapagini temizleme

P Firin kapagi (ic ve dis olmak iizere)
ise firin bitinlyle sogudugunda sicak
suyla temizlenmelidir. Asindirici bez
kullanmayiniz.
Cami temizlerken 6zel deterjan kullanin.
4 Emaye ylzeyleri ve firin bélmesini sicak
su ve asindirici olmayan deterjanlarla
temizleyin.

Firin kapagi ic caminin ¢ikariimasi
(Sekil 2)

i camlarin etraflica temizlenmesini saglamak
icin firin kapagi camlari asagidaki talimatlar
takip edilerek gikarilabilir:

» Firn kapagli tamamen agikken,

(CLEAN (temiz) kelimesi olan) kapagin alt
tarafinda iki siyah blogu firinin gévdesindeki
yuvalarina oturacak sekilde 180° dondurin.

Not: Tam olarak dondiiklerinden emin olun

(blok kisimlari yuvalarina oturdugunda "tik"

sesi duyulur).

P i camlari dikkatli bir sekilde kaldirin: iki
blok sayesinde kapak kapanmaz (bloklar
tam olarak donduriilmezse, camlarin
cikariimasi nedeniyle kapak derhal kapanir).

P Temizlik islemlerini tamamlandiktan sonra
ic camlari tekrar yerine takin (dogru konumu
"TEMPERED GLASS" (temperlenmis cam)
yazisi gosterir, bu yazinin tam olarak
okunuyor olmasi gerekir) ve cami tutan iki
blogu orijinal konumlarina dondrin.

A Sadece bir ve iki blogun i¢ cam

panellerini kismen veya tamamen serbest
biraktigi durumlarda, kesinlikle firin kapagini
kapatmaya galismayin. Temizleme iglemi
tamamlandiktan sonra kapagi kapatmak igin
her iki blogu da gevirmeyi unutmayin.

Firin kapagi i¢c camlarinin ¢ikarilmasi
(yalnizca CM modeli) (Sek. 3)

i camlarin etraflica temizlenmesini saglamak
icin firin kapagi cami asagidaki talimatlar takip
edilerek ¢ikarilabilir:
Firin kapagl tamamen agikken, kapagin
alt tarafinda iki siyah blogu firinin
govdesindeki yuvalarina oturacak sekilde
180° dondurin (sek. 3a ve 3b).

Not: Tam olarak dondiiklerinden emin olun
(blok kisimlari yuvalarina oturdugunda "tik"
sesi duyulur).

> ig camlari (Sek. 3c) dikkatli bir
sekilde kaldirin. iki blok sayesinde
kapak kapanmaz (bloklar tam olarak
dondurilmezse, camlarin ¢ikariimasi
nedeniyle kapak derhal kapanir).

P Aracami ¢ikartmak igin yan tarafindaki iki
contayi sokin (Sek. 3d) ve cami kaldirin.
(Sek. 3e).

P Temizlik islemi tamamlandiktan sonra ara
cami (Sek. 3f) (dogru konumu TEMPERED
GLASS (temperlenmis cam) yazisi gosterir,
bu yazinin tam olarak okunuyor olmasi
gerekir) kapagin Ustlinde yer alan yuvasina
dikkatli bir sekilde yerlestirip yuvanin
sonuna kadar iterek takin.

P Ardindan iki contay! da degistirirken
(Sek. 3g) kapagin Ust kenar ile temas
edecek sekilde mimkiin oldugu kadar
iceride olduklarindan emin olun.

P En son temizlik islemi tamamlandiktan sonra
ic camlari takin (Sek. 3h) ve camlari tutan iki
blogu orijinal kilit konumlarina déndirin.

A Sadece bir ve iki blogun i¢ cam

panellerini kismen veya tamamen serbest
biraktigl durumlarda, kesinlikle firin kapagini
kapatmaya calismayin. Temizleme islemi
tamamlandiktan sonra kapag kapatmak igin
her iki blogu da gevirmeyi unutmayin.
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Firin kapaginin ¢ikariimasi (Sekil 4)

Firinin temizlenmesini kolaylastirmak amaciyla
firin kapagi ¢ikarilabilir, bunun igin menteseler
asagidaki gibi kullanilir:

> Menteselerde iki tane tasimir kilit
bulunmaktadir (A). Menteseyi serbest
birakmak i¢in kilidi (A) kaldirin.

4 Kapagi yukari kaldirin ve disa dogru gekin;
bunu kapagi menteselerine yakin yerden
yani yanlarindan tutarak yapabilirsiniz.
Kapagi geri takmak igin dnce menteseleri
zivanalarina yerlestirin.

Kapagi kapatmak i¢in énce mentese
atasmani olarak kullanilan iki kilidi (A)
cevirmeyi ihmal etmeyin.

Bu kilavuzun sonundaki resimlere bakiniz.

Yan sasileri ¢cikarma

4 Tespit burcunu etkileyen gapraz pargayi
asagl dogru biikiip oyuktan cikarin.

P Sasiyi yakl. 60° yukariya dogru egin
ve egim yoninde hafifge itin.

> Sasiyi egik sekilde tutun ve karsilik gelen
deliklerdeki iki st kancayi gikarin.

\3

1 2

Yan sasileri takma

P Sasiyi egik sekilde tutun ve egim yoniinde
hafifce iterek ilgili deliklere Ust kancalari
takin.

4 Sasi egik haldeyken, ust kancalar bolme
duvarinin dis tarafina yaslanana kadar egim
yoninde ¢ekin.

> Sasiyi bolme duvarina dogru gevirin.
Tespit burcunu etkileyen ¢apraz pargayi
asagl dogru bukip oyuktan gikarin.

Firin lambasini degistirme

Franke firinlari
boImenin arka
kismindaki sol tst
kisimda bulunan bir
dairesel bir lamba ile
donatilmigtir. Firin
lambasini degistirmek
icin asagidakileri takip
edin:
P Firini elektrik sistemine baglamak igin
kullanilan omnipolar anahtari kullanarak
veya erisilebiliyorsa fisini gekerek triintin
gliclini kesin.
Cam kapaginin (A) vidalarini sokin.
Lambayi sokiin ve asagidaki dzelliklere
sahip, yiksek sicakliklara (300 °C) dayanikl
bir lamba ile degistirin:
- Voltaj: 220/240 V ~ 50-60 Hz
- Glg: 25W
- Baglanti: G9
» cam kapagi (A) yerine yerlestirin ve glig
kaynagini tekrar takin.
DIKKAT! Yanlis tutma nedeniyle lambada
hasar!
D> Lambalara ciplak elle dokunmaktan
kaginin.
Bez veya kagit havlu kullanin.

A UYARI! Elektrik carpmasi olasiligi!

> Lambayi degistirmeden dnce firinin kapali
oldugundan emin olun.

A UYARI! Yanlis tutma nedeniyle

elektrik carpmasi!
Firini kapatin.

\ A4

- Firmin kurulum kosullarina bagli olarak:

Firinin fisini prizden ¢ekin veya giici
ana elektrik sisteminden kesin, orn.
firinin sigortasini, sigorta kutusundan
kapatin.
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TEKNIK VERILER

DESTEK

Galistirma ile ilgili herhangi bir sorunla
karsilasmaniz durumunda Franke Teknik Servis
Merkezi'ne basvurun (ekteki listeye bakiniz).
Yetkisiz kisilerin Urline midahale etmesine

kesinlikle izin verilmemelidir. Bu bilgi garanti

Vermeniz gereken bilgiler: belgesindeki
- arizanin tirg; bilgi levhasinda
- Urtin modeli (Art./COD.); verilmistir.

- serinumarasi (S.N.).
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ELDEN GIKARMA

Kullanici bilgileri

Uriin veya ambalaj iizerindeki
sembol, Urlinin evsel atiklarla
beraber atilmamasi gerektigini
mmm  S0sterit
Uriinii uygun bir yolla elden gikararak,
cevre ve saglik zerindeki zararli etkilerden
kaciniimasini saglamis olursunuz.

Uriiniin geri donistiiriilmesi hakkinda ayrintil
bilgi yetkili makamlardan, yerel ¢op toplama
hizmetlerinden veya Urtini satan bayiden elde
edilebilir.

Atilacak Urind, elektrikli ve elektronik triinlere
0zel atik toplama noktasi yoluyla elden ¢ikarin.

Elektrikli ve elektronik cihazlarda kullanilan
tehlikeli maddelerin azaltiimasina ve atiklarin
atilmasina iliskin 2012/19/EU sayili Direktifle
uyumlu olarak.

TEST EDILEN YEMEKLER

Uriiniin tizerindeki Uistii cizili ¢op kutusu
semboli, driintin kullanim émrii sona erdiginde
evsel atiklarla beraber atiimamasi gerektigini
gosterir.

Bu nedenle, driintn kullanim émri sona
erdiginde, Uriin sahibi, Griind elektronik

ve elektroteknik atiklar igin uygun bir geri
donusim merkezine gotirmeli veya benzer
tipte yeni bir Urln alirken bayiye iade etmelidir.

Hurdaya ¢ikarilan Grnin daha sonra geri
doénislm, aritim ve gevre dostu bir sekilde
bertarafi igin bagimsiz olarak uygun bir
sekilde toplanmasi, gevre ve saglik lizerindeki
potansiyel olumsuz etkinin énlenmesini saglar
ve ev aleti Uretiminde kullanilan malzemelerin
geri donustirilmesini kolaylastirir.

Test kurumlari hakkinda bilgi

Hacmi hesaplamak igin varsa dahili kablo
tarafindaki kizaklari gikarin (2009/60350-
50304/EN standartlari uyarinca).

EN / IEC 60350 standardina uygun

Bu tablolar, gesitli aygitlarin denetim ve
testlerini kolaylastirmak amaciyla, kontrol
makamlari igin olusturulmustur.

Pisirme tablosu nasil okunur

Tabloda, bir veya birden fazla rafta ayni anda
pisirilen belli bir yemek icin kullaniimasi ideal
olan fonksiyon gosterilmistir.

Pisirme sureleri, 6n 1sitma (gerekiyorsa) harig
yemegin firina koyulmasiyla ilgilidir. Sicakliklar
ve pisirme siireleri yaklasik degerlerdir ve
yemegin kalitesine ve aksesuar tiirline baghdir.
ik basta dnerilen degerleri kullanin; pisirme
sonucu beklediginiz gibi olmazsa, sireyi
artirin veya azaltin. Uriinle birlikte verilen koyu
renkli metal aksesuarlarin, kek kaliplarinin ve
tepsilerin kullaniimasini tavsiye ederiz.

Uriinle birlikte verilen ve farkli raflara koyulmasi

gereken esyalari gosteren secim tablosuna
gore hareket edin.

Farkli yemekleri ayni anda pigsirme

Onerilen havalandirmali fonksiyonlari
kullanarak, farkli raflarda ayni anda yemek
pisirmek mumkindur. Tek bir rafta yemek
pisirirken statik fonksiyonu da kullanabilirsiniz.
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Tarif

Fonksiyon

Sic.
(°C)

Saat
(asgari)

Aksesuarlar / Notlar

Un
kurabiyesi

USTTEN VE
ALTTAN ISITMA

160

18-25

FAN DESTEKLI

160

20-27

Kiigiik Kekler

USTTEN VE
ALTTAN ISITMA

160

20-30

4. Seviye: diizdamlama
tepsisi

4. Seviye: dliz damlama
tepsisi

3. Seviye: derin damlama
tepsisi

3. Seviye: diizdamlama
tepsisi

FAN DESTEKLI

160

20-30

4. Seviye: dliz damlama
tepsisi

FAN DESTEKLI

160

4. Seviye: dliz damlama
tepsisi

3. Seviye: derin damlama
tepsisi

Yagsiz
Siinger Kek

USTTEN VE
ALTTAN ISITMA

FAN DESTEKLI

On Seviye

Isitma (alttan
ste)

v 4

v 3-4

v 3

v 3

v 3-4

v 2

160

Elmali Turta

USTTEN VE
ALTTAN ISITMA

180

60-70

FAN DESTEKLI

iki Elmali
Turta

FAN DESTEKLI

180

80-90

Mayali
Kekler

USTTEN VE
ALTTAN ISITMA

165

25-30

FAN DESTEKLI

v 2
v 1
4 1
v 1-3
v 2
v 2

Seviye 2: telde kek kalibi
Seviye 2: telde kek kalibi
Seviye 1: telde kek kalibi
Seviye 1: telde kek kalibi
Seviye 1: 2 telde kek kalibi
Seviye 1: kek kalibi

Seviye 3: kek kalibi

Seviye 2: telde kek kalibi
Seviye 2: telde kek kalibi

|zgarada pisirme

Burger**

FANLI IZGARA

Yemegi dogrudan izgara lizerinde pisirecekseniz, alt rafa damlama tavasi
yerlestirin. Bu sekilde pisirme kalintilarini toplar ve firini temiz tutabilirsiniz.
Izgara yaparken, ¢ikarmayi kolaylastirmak icin rafin 6n késesinde 3-4 cm’lik

bir alan birakmaniz onerilir.

v
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4. Seviye: 1zgara teli
3. Seviye: damlama tepsisi

* Pisirme siiresi boyunca kapagi kapal tutun. ** 10 dakikaya ulastiktan sonra gevirin.
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Fig. 2¢

Fig. 2b

Fig. 2a
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