FMY 906 | FP BK

RU
UK
DA
NO
SV
AR

PykoBOACTBO Mo ycTaHOBKE U 06CNyXMBaHWIO
[MocibHwK 3i BCTaHOBMEHHst Ta 06CNyroByBaHHSA
Installations- og servicevejledning
Installasjons- og servicemanual
Installations- och servicehandbok

?"\Aj“y‘ 9 ‘._.,35)351 d:dd

WHAyKUMoHHasi BapoyHasi NOBEPXHOCTb
IHAYKUiiHa BapuiibHa NMOBEPXHS
Kogeplade til induktion
Induksjonstopp

Induktionshall

cl\;.“_a d.run;a JB}.A



LANGUAGES

RU

UK

DA

NO

SV

AR

PYKOBOACTBO MO YCTAHOBKE U OBCITYKUBAHWMIO  ..cceiiencicicscsessessessesssssssssssssaenss 4
MOCIBHWK 31 BCTAHOBJIEHHA TA OBCITYTOBYBAHHS  ..cocicicincinsinissssssssssssssssssnes 17
INSTALLATIONS- OG SERVICEVEJLEDNING  ...ciiiiciiiciintciinincsninsssssssssssessssssssssssssssssssssssssssessssssnes 30
INSTALLASJONS- OG SERVICEMANUAL  .coitiincsicsscsnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess 42
INSTALLATIONS- OCH SERVICEHANDBOK ...t ssssssssssssssssassssssssssssssssssssssssssses 54

?‘JA:’“?\ 5 S ‘)ﬂ\ dﬂh



COOEPXAHUE

NHOOPMALINA O BE3OTTACHOCTU .coueiiicrncincinencnesieisessessssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess 4
L 1 PN 6
NOOKITIOUEHUE K DNTEKTPUUECKOW CETU ..oovvvveeeusmsrsnnsssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsssssssssssssssssssssssmssnsssssssssssssssssssssssnnns 7
L0 5350 PPN 8
TTAHEJTD YTTPABITEHWUS ..ottt ssssisssisissss s ssss s s ssssssssasssass s ssssssssssssssssasssssssasssasssssssssssass 8
TTIPUHALTTEMKHOCT U .ccoaiiininciiincisessessssssssssssssssssassssssssssssssssssasssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 9
MEPBOE VICTIOJTB3OBAHWUE........oiiincincinisisssassisssssssssssssassissssssssssssssssssssssssssasssassssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssass 9
MOBCEAHEBHASA SKCTUTYATALIAA ...oueiiercicienisetieisssssssssssssssssssssssssssesssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 9
PEMKUIMBI ..ottt ssssssssssssssssssssssssssssass s ssssssssssssssssssssssssasesass s ass b s s s s b s b s b bbb bR bR s b s bsns 11
NHIMKATOPDL ... iiiiticinttscisscssisssessssssssssssssssssssss s sssssss s sssessssasssssssssssssssssssasssssssssassssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 13
TABJTULIA TIPUTOTOBITEHWA BITHOLL ..c..oerininiiniiiiiicnicinsincsnssnsisssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssns 13
OUYNCTKA U TEXHUYECKOE OBCTTYMUBAHUIE ...ttt ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 14
NOUCK N YCTPAHEHUE HEVCTTPABHOCTEWM ....oooeuuumrnnenssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssmmsssssssssssssssssssssssssmsssssssssssssssssssss 14
PELLENTDI JJTA TECTUPOBAHUA .....cotinsincintisssssssssssssssssssssssasssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 14
LWYMbI, U3OABAEMDBIE BO BPEMA PABOTDI .....couiieiiiriiiiieineieissiesssessissssssessssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssses 15
TEXHUYECKAA TTOLLEPHKA ....uooiititnctntiiiscsssssssssssssssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess 15




WHOOPMALUA O
BE3OMNACHOCTU

NMPOYTUTE U COBNTIOQANTE

Mpexae yem nonb3oBaTbCsA MPUMOOPOM, NPOUTUTE
[aHHYI0 MHCTPYKUMo no 6e3onacHocTtn. CoxpaHainTe
ee nop pyKow anda obpaleHus B byayLiem.

B HacToAwen WHCTPYKUMM M Ha camom npubope
cofepkaTca BakHble YKazaHuA no 6e3onacHocTu. Ux
HeobXxoAMMO MpPOYECTb U BbIMOMHATL MOCTOAHHO.
3roToBMTENBCHUMAETCCEOABCAKYIOOTBETCTBEHHOCTD
3a NOCNIeACTBUA HECOONIOAEHMA HACTOALLMX YKa3aHWUIA
no 6e30MacHOCTY, HeHaAneXallero MCrnosib30BaHWS
npnbopa nnn HenpaeWbHble paboyne HaCTPOMKM Ha
nysibTe ynpaBneHus.

BHUMAHWE: Ecnu noBepxHOCTb npubopa umeet
TPELUMHDI, BbIK/IOUNATE ero, 4ytobbl n3bexatb yaapa
TOKOM.

N\ BHVIMAHVIE! Bo 136exaHvie noxapa He ocTaBnaliTe
npeaMeTbl Ha BapOYHOW NaHeNN.

M\ OCTOPOXHO! [lepskiTe nof KOHTPONeM npoLiecc
NPUroToBMIeHVA MWLM, KpaTKOBpPeMeHHbIN npoLecc
NPUrOTOBNEHMSA TPeOYET NOCTOAHHOIO HabNAEHNA.

BHMAHWE! OcTtaBneHne Bapo4yHOW MaHenu 6e3
NPUCMOTPa NPV NPUroTOBNIEHUN GIt0A, HA Macsie UK
XMpe OnacHoO - OMacHOCTb Noxapa. He nbitantecb
TYWWTb BO3ropaHne BOAOW: BblKounTe Nprbop u
HaKpOWTE MNaMA KPbIWKON UAM NPOTUBOMOMXAPHBIM
MOKPbIBaJIOM.

M\ He wvcnonb3yiite BapouHylo MaHenb B KauecTse
pabouer NoBepXHOCTV UK onopbl. [epxute opexay
1 Apyrvie roptoure npegMmeTbl Banv ot npmbopa, noka
BCE ero 4acCTu MOMHOCTbIO HEe OCTbIHYT - OMAacHOCTb
noapa.

M\ He knagute MeTannuueckue npenmeTbl, Takme Kak
HOXM, JIOXKKYW, BWIKW, KPbIWKKW, Ha MOBEPXHOCTb
BAPOYHOW MaHenu, Tak Kak OHW MOTYT HarpeTbCa OO
O4YeHb BbICOKOW TeMnepaTtypbl.

MNHe pa3pelaiite maneHbkum getam (0-3  ner)
noaxoauTb K npunbopy. [letn B Bo3pacTe OT 3 fo 8 neT
MOTYT HaxXOAWUTbCA PAZOM C NPUOOPOM TOMBKO Mo
MOCTOAHHBIM NPUCMOTPOM. [leTn, HaunHas ¢ 8-neTHero
BO3pacTa, Nmua C OrpaHUYeHHbIMU  GU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMM AN YMCTBEHHBIMM CMOCOOHOCTAMK 1”1
NNLA, HE NMeEtoLLME AOCTAaTOYHbIX 3HAHWI 1 HAaBbIKOB,
MOTYT MONb30BaTbCA  NPUOOPOM  TONMBKO  MofA
MPUCMOTPOM WM NOCAE TOro, Kak NosyyaT yKa3aHuA
no ©6e3onacHOMy WCMONMb30BaHMIO Mpubopa U
OCO3HAT MMeloLWwmeca onacHocTn. He nossonaute
[eTAM  urpatb C npubopom. [eT He [OmKHbl
OCYyLLeCTBNIATb UNCTKY M yxoh 3a npubopom 6e3
HaZ30pa CO CTOPOHbI B3POC/IbIX.

Nocne ncnonb3oBaHWA BbIKMIOUMTE 30HY HarpeBa C
MOMOLLbIO COOTBETCTBYIOLLEN PYUKK, HE nosnarantecb
Ha AeTeKTop Nocyapl.

M\ BHVMAHVE! TMpubop n ero JAOCTYMHble YacTu
HarpeBaloTCA B Mpouecce  MCMOMNb30BaHUA.
Cobniojate  OCTOPOXHOCTb ~ BO  M3beXkaHue
MPUKOCHOBEHWA K HAarpeBaTe/lbHbIM d1ieMeHTaM. [leTu
mnagLe 8 fIeT MoryT HaxoAUTbCA PAAOM C Nprbopom
TOMbKO NOA NOCTOAHHBIM MPUCMOTPOM B3POCIbIX.

M Henb3a octaBnatb NPOAYKTbl NUTaHUA BHYTPW
M34envsa UM Ha Hem Gonee YeM Ha OAWH Yac JO WK
nocsie NPUroToBIEHNA.

MUCMNOJib30BAHUE NO HA3HAYEHUIO

/M OCTOPOMKHO! [laHHbIi Nprbop He NpefHasHayeH
AnA  paboTbl € ynpaBNEHMEM OT  BHELUHEro
nepekKsoyaloLlero YCTPonCTBa, Takoro Kak Tanmep,
VAW NyNbTa AMCTAHLUMOHHOIO YrNpaBieHNA.

M\ [NanHbiinprbopnpeaHasHaueHaNACNONb30BaHNA
B JOMALUHUX W aHaNOrM4HbIX YCNIOBUAX, Hanpumep:
KyXHU OnA paboTHUKOB Ha ¢dabpukax, B opucax u
APYrviX OpraHn3aumax; AepeBEHCKMEe rocTeBble JOMQ;
HOMepa oTenier, MOTeNeln U Mpoune 3aBefdeHus
rocTuHuuHoro Trna.N 3anpellaetca  Mcnonb3oBaTh
npubop ana nobbix Apyrnx uenen (Hanpumep, onA
oborpeBa NoOMeLLEHWI).

M [anHbii  npubop He npepHasHaueH  AnA
NpodeccnoHanbHOroncnonb3oBaHuA. Hemcnonb3ynte
Npr16op Ha OTKPLITOM BO3AyXe.

ﬁ BHAMAHUE: VHOYyKUMOHHaA BapouvHasA MaHeslb
MOXET M3haBaTb 3BYKOBOW CUrHas, €C/IM YTO-TO
OCTaBNeHO Ha MaHenun ynpaBneHua. Bbikniouute
BAPOYHYIO MaHesb HaxkaTtnem KHonku BKJ1./BbIKJ1.
YCTAHOBKA

MNna nepemelleHa 1 ycTaHOBKM npubopa
TpebyeTca ydyacTe pABYyx wnm 6onee uvenosek -
OMaCcHOCTb TpaBM. [lpu pacnakoBke 1 YCTaHOBKe
cnefyeT  MCMOMb30BaTh  3alWTHblE MEepyaTky  BO
n36exaHune Nopes3os.

A\ YcTaHoBKY, B TOM UKCnie NOAKIIOUeHe K cricTeme
BOAOCHAOXeHNA (MpX  HanMumMu) W BbINOSIHEHWE
3NEKTPUYECKNX COeAVHEHUN, A TaKXe PEMOHTHble
PaboTbl [JOMKEH BbIMOMHATL KBANMUPULMPOBAHHDIN
nepcoHan. 3anpelaeTca  PemMOHTMPOBaTb WK
3aMeHATb YacTy NPUOOPa, 33 UCKITIOYEHMEM CIyYaEB,
0c060 OroBOpPEHHbIX B PYKOBOACTBE MOSb30BaTeNA.
He pa3spelaiite getam nogxoautb 61M3KO K MecTy
yCTaHOBKM. [locne pacnakoBku npubopa npoBepbTe
€ro Ha NpeaMeT BO3MOXHbIX MOBPEXAEHUI BO BpeEMSA
TPaHCMOPTUPOBKI. B criyuae obHapy»xeHna npobnem
obpallanTecb K NPoaaBLy My B 6GnKanwnm LeHTp
NoCnenpogakHOro obcny»knaHuA. lNocne ycTaHoBKM
OTXOAbl  YMAKOBOYHbIX  MaTepvanoB  (NNacTuk,
MeHoNNacToBble AeTann 1 T.4.) AOMKHbI XPaHUTbCA B
HEeOOCTYNHOM [nA [eTell mecTe BO U3bexaHue
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OMacHOCTY yayweHus. MNepen BbiNOMHeHEM NOObIX
onepauuin No YCTaHOBKe OTKuYMTE npubop OT
3NEKTPOCETU - ONMACHOCTb MOPAXKEHNA NEKTPUYECKNM
ToKOM. [Tpn ycTaHOBKe cobnofanTe OCTOPOXKHOCTD,
ytoObl He MOBPeaUTb CETEBOW LUHYP KOPMycoM
npubopa - OMacHOCTb MoXapa W  MopakeHus
aNEKTPUYECKUM TOKOM. He BKniovarite npubop po
3aBepLUeHMA YCTaHOBKM.

Mpexpe yem BCTpamBaTb NPUOOP, BbIMOMHKTE BCE
CTONAPHbIEe PaboTbl, yaanuTe BCE CTPYXKKM U OMUSIKN.
M\ Ecnn nprbop ycTaHaBnMBaeTca He Haf, [y XOBKOW,
pasmecTute OTAENAWY0 MaHenb (He BXOAWUT B
KOMM/IEKT MOCTaBKM) B MebenbHOM Mogyne nop
nprbopom.

SJIEKTPUHECKAA BE3OIMNMACHOCTb

MN[na nprnbopa pomkHa ObITb NpeaycMoTpeHa
BO3MOXHOCTb OTKJIIOUEHMA OT JMeKTPOoCeT! nyTem
OTCOeAVHEHNA BUMIKN OT PO3ETKN (eCn K Heln ecTb
AOCTYyN) WA C  MOMOLUBbKD  MHOFOMOSIOCHOIO
BbIK/OUaTeNa, YCTaHaBAMBaeMoro A0  PO3eTKM.
Mpunbop pomKkeH ObiTb 3a3emneH B COOTBETCTBUM C
HaUMOHaNbHbIMK  CTaHAAPTaMX  SMEeKTPUYECKON
6e3onacHoCTL.

MHe wvcnonbsyiite yanvHWTENM, passeTBUTENN W
nepexogHukn. [locne  3aBeplleHVA  YCTaHOBKM
JNeKTpuYeckne  KOMMOHEHTbl  JOMKHbl  CTaTb
HeJOCTYMHbl ANA nonb3osatens. He npukacantecb K
NpUbopy MOKPLIMM PyKaMU WM eCcin Bbl CTOUTE
6ockoM. He nonb3yintecb npubopom, ecnm y Hero
NOBPEeXJEeHbl CETEBOW LUHYP WAW BWKA, €C/IN OH
HewncnpaseH 1nn Obln NOBPEXAeH BCeACTBME yaapa
WIN NaeHuA.

M\ 3anpewjaetca  BBINOMHATL  YCTAHOBKY  C
MCNONb30BaHNEM BWIKM Kabena 3neKTponuTaHuA.
NcknioueHnem ABRAIOTCA Ciyyan, Korga wusgenuve
y>Ke OCHaLleHO TakoW BWIKOW, YCTaHOBJIEHHOWN
NPOUN3BOAMTENIEM.

M\B cnyuyae noBpeXaeHUs CeTeBOTO LUHypa BO
n36exaHe BO3HWKHOBEHWUA OMacHbIX CUTYaLM OH
LOMKEH ObiTb  3aMeHeH npov3BoauTenem,
COTPYQHVKOM CepBUCHOrO LieHTpa nnm
KBanMOULMPOBAHHBIM  CNELMANMCTOM - OMacHOCTb
NOPaXKeHNA SNEKTPUYECKM TOKOM.

YNCTKA N YXO[

A\ BHAMAHVE! Mepen npoBefeHemM TeXHUYECKOro
obcnyxrBaHuA npubopa ybeauTecb B TOM, UYTO OH
BbIK/IIOUEH 1 OTCOeAMHEH OT dNEeKTPOCETY; HUKOrAa He
NCNoMb3yTe  MapooYUCTUTENIM - OMAcHOCTb
NOPaKeHVA NEKTPUYECKM TOKOM.

A\ He nonb3ayiitech abpa3vBHbIMU 11 KOPPO3VOHHbBIMM
MOWLLMMN CpeacTBamMK, OUUCTUTENAMW Ha OCHOBE
Xnopa 1 MeTanIMYecKMmN MOYasIKaMu.
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YTUNU3ALUNA YITIAKOBOYHOIO MATEPUATIA

YNakoBOYHbIN maTtepmran gonyckaeT NOJIHYH BTOPUYHYIO nepepa60TKy, o4yem
9, A

CBULETENbCTBYET CMMBON &,

PaznuHble 4acTM YMaKOBKU AO/MKHbI ObiTb YTUAW3MPOBAHbI B MOSHOM
COOTBETCTBUN C AEVCTBYIOWMMY MECTHBIMU HOPMamMu Mo YTUIU3auum
OTXO[I0B.

YTUNN3ALUNA BbITOBbIX MPUBOPOB

[aHHbIA Nprbop M3roToBNIEH 13 MaTepuanos, MPUroAHbIX K nepepaboTke
WY MOBTOPHOMY UCMONb30BaHMIO. YTUNM3UPYIATE NpUOOpP B COOTBETCTBUM
C MeCTHbIMM MpaBUIaMy  YTUAKM3ALMU  OTXOHOB. [lOMONHUTENbHYO
nHpopMaLIo 0 NpaBmiax obpaLLeHnaA C 3NeKTPoObITOBbIMU Nprbopamu, Ux
yTUNM3auum 1 nepepaboTke MOXXHO MOJyUNTb B MECTHBIX FOCYAAPCTBEHHbIX
opraHax, cny>kbe cbopa ObITOBbIX OTXOAOB WAM B MarasuHe, rae 6bin
npriobpeteH Npu6op. [JaHHbIN NPUGOP NMEET MapKMPOBKY B COOTBETCTBUN
¢ Esponelickonn [Oupextusoir 2012/19/EC 06 oTxomax 3neKTpUYecKoro
W 3neKTpoHHoro obopyposaHua (WEEE) n [MonoxeHnem 06 oTxopax
3NEKTPUYECKOrO 1 NEKTPOHHOro obopynoBaHua 2013 T. (B AercTBytOLEN
penakuum).

ObecneunB MpaBUNbHYIO YTWIU3ALMIO JAHHOTO W3Aenusi, Bbl MOMOXeTe
npefoTBPaTUTL HeraTvBHble MOCNeACTBMA ANA OKpyalolwel cpeabl 1
3[10POBbs UEJIOBEKA, KOTOPble MO Obl UMETb MECTO MNP HEMPABUIIbHOM
obpaLleHnV C 3aennem.

CumBon Ef Ha CaMOM V3[enun UK B COMPOBOAUTENIbHOW JOKYMeHTaLum
YKa3bIBaeT, YTo NMPY yTAM3aLMM AaHHOO U3LEeNNA C HUM HeMb3A obpaLlaTbea
KaK C 0OblYHbIMY/ ObITOBBIMI OTXOAAMU. BmecTo 3TOro, ero crnegyet caatb
Ha nepepaboTKy B COOTBETCTBYIOLMIA MYHKT MpUeMa 3neKTpr4eckoro u
3NMeKTPOHHOro 060PyAOBaHUA.

COBETbI MO 3KOHOMUW SHEPTUIA

lMonb3yiTecb OCTaTOUYHbIM TEMIOM 30HbI HarPeBa, BbIKtoYas MOCNeAHIO0 3a
HECKOJbKO MU HYT IO FOTOBHOCTY 67t0Aa.

OcHOBaHVe KacTptonu U CKOBOPOAbI AOSIKHO MOMHOCTbIO 3aKPbiBaTb 30HY
HarpeBsa; NCMoMb30BaHMe NOCypl, pa3Mep KOTOPOU MeHbLLE 30HbI HarpeBa,
BefeT K MoTePAM SHepruu.

foToBbTE Ontofa MoOA MAOTHO MpUNEraloWelnl KpPbILWKOW, WUCMONb3yniTe
KaK MOXHO MeHblue BoAbl. MMpurotoBneHne 6e3 KpbIWKM 3HAUUTENIbHO
YBEIMUMBAET 3aTpaTbl SHEPrUN.

Mcnonb3yiTe KacTprony 1 ckoBopogbl C MIOCKUM AHOM.

AEKNAPALINA O COOTBETCTBUN

[aHHbI NPrGOP COOTBETCTBYET TPebOBaHUAM K 3KOAM3aiHy EBponeiickoro
PernameHta 66/2014, TpebOBaHUAM K SKOAM3aiHY 3SHeprornotpebstolelt
npoaykuum un MNonoxeHuam o6 sHepreTnyeckot nHGopmaumn (Monpaska)
(Bbixog 13 coctasa EC) 2019 r., B cootBeTcTBUM € EBponenckum CtaHZapTom
EN 60350-2.

NMPUMEYMAHUE

Tiogy ¢ KapAMOCTUMYNATOPOM VNN @HANOTUYHBIM MEAVLIMHCKAM Nprbopom
[OIKHbI - cobnofaTb OCTOPOXKHOCTb, CTOA PALOM C  UHAYKLMOHHOMN
BapOYHOW MaHenbto, KOrAa OHa BKJIIOUYEHA. DNIEKTPOMArHUTHOE Mosie MOXeT
OKasblBaTb BMAHME HA KapAUOCTUMYNATOP WAM NopoGHbI  npubop.
MPOKOHCYNBbTMPYMTECH CO CBOMM NEYalyM BPayoM Unv MPOoU3BOAMTENEM
KapaMoCTUMyNATOpa WM aHaNorMMYHOro  MeAMUMHCKOro  npubopa
ANIA NONyYyeHUA [OMONHUTENbHOM WHPOPMaLUV O BAUAHUM HA Hero
3N1EKTPOMArHUTHbBIX NMOJe BAPOYHOW MaHenu.




MOHTAMX

Min. 50 mm

490.2mm R =Max. 10 mm

\

A $min. 45mm
. min. 550mm
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Mpexae yem NOAKIIYATb NPUBOP K SNEKTPUYECKON CETU, HEOBXOANMO BbINOSIHWTbL NMOACOEANHEHNE SNEKTPUUECKMX NPOBOAOB.

YcTaHoBKa Nprbopa JOoKHa BbINONHATHCA KBaNMGULMPOBAHHbBIM CNELIMANMCTOM C COOMI0AEHVIEM AeCTBYIOLLMX NPABUI TEXHVKM 6€30MacHOCTY 11 YCTaHOBKM
060pyA0BaHMA. B YacTHOCTK, yCTaHOBKA AOMKHA BbIMOSHATLCA B COOTBETCTBUY C HOPMaMK, YCTaHaBNVBAEMbIMU MECTHOI CNY»KO601 SHEProcHabXeHUs.
Y6eamTech, UTO HanpsXKeHNe, YKazaHHOE Ha MacnoPTHOM TabMUKe, PAaCNONOXKEHHON Ha HUXKHEN CTOPOHE NPubopa, COOTBETCTBYET HAMPSIKEHNIO CETU B
nomeLLeHuUN.

Mpaewina TpebytoT, UTO6bI AaHHbIA NPUGOP GblN 3a3eMIIEH: MCMOSb3YITE MPOBOAA (BKTHOUAS 3a3eMAAIOLLMIA NPOBOA) TONbKO YKa3aHHbIX Pa3mMepoB.
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHo-LpH-Erna-crno-4epHbIi-4opHuit-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brians-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin
maro-kadsiB-6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbI-KOpUYHEBUIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-ptAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CUHbO (cvBO)-NnaBsa (cvBa)-modro(sivo)-plava (siva)-CcuHuii (cepblin)-CuHin (Cipwit)
KeK (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szurke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XBNTO/3eNEHO-XyTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTolit/3eneHbln-gul/grgnn
XOBTWIA/3eneHnn-xacoin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-sarga/zold-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas
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blue-blu-azul-azul-ptAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo
nnasa-modro-plava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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1. BapouyHas NoBepXHOCTb
2. [laHenb ynpasneHua
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1. KHOMKa BK/OUYEHNA/BbIKIOYEHNA 4. VHaukaTop - 61IOKNPOBKaA KNaBULL aKTVBHa 8. CeHcopHas LWwKana
2. WHpnkaTop - BapoyHan naHesb BKIlOYEeHa 5. bBnokupoBka naHenu ynpaeneHus 9. KHonkKa 6bicTporo nporpesa
3. Knonka Cookassis (cnewuanbHble pexkrmbi) 6. [ucnneii BbIbopa 30HbI HarpeBsa 10. [iucnneir “YnpasneHune dyHKUMAMN"

7.

KHoMKa BbIKNtoYeHUsA 30HbI Harpesa
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KACTPIOJIN U CKOBOPOAbI

[onb3ynTecb TONbKO KacTPONAMM Y CKOBOPOAAMU

13 deppoMarHUTHbIX MaTepuranos, MPUroLHbIMU
Wy > AN VIHOYKUMOHHBIX BapOYHbIX MaHeneir. YTobbl
U U onpefennTb MPUrogHOCTb  MOCYAbl, MpoBepbTe

HanuMumne Ha Heln CMMBONA (06bIUHO HaHOCUTCA
Ha HVXKHIOK CTOPOHY). 1A NpOoBEpPKM MarHUTHbIX CBOWNCTB NOCYAbl MOXHO
ncnonb3oBaTb OObIYHbIA MarHUT. KauecTBO 1 CTPyKTypa OCHOBaHMWA
nocyabl MOTyT BAMATb Ha MOKasaTenu NpuUroToBneHua. B HekoTopbix

cnyyanx Avametp (GeppoMarHWTHOM MOBEPXHOCTM, YKa3aHHbIA Ha
OCHOBAHMU, MOXET He COBMaAaTh C GaKTUUECKUM JUAMETPOM OCHOBAHUS.

NYCTAA NOCYAA TN NOCYAA C TOHKUM AHOM

He cTaBbTe Ha BK/OUEHHYIO BapOUHYIO MaHesb NycTyto Nocyay.

BapouHaa naHeNb OCHalleHa BCTPOEHHOWN CUCTEMON 6Ge30MmacHOCTY,
KOTOpasi MOCTOSHHO C/eauT 3a TemnepaTypon W BBOAUT B AeiCTBuE
byHKLMIO "aBTOBbIK/IOYEHWE" B CllyYae JOCTUMKEHMA BbICOKUX TEMMNEpaTyp.
Mpwn pasmeLLleHNV Ha BAapOYHOW MaHeNn MycTor MOCyAbl UAW Mocyabl C
TOHK/MM [HOM TemrnepaTypa MOXET BblpacTyi O4YeHb ObICTPo: dyHKUMA
“aBTOBbIK/IIOUYEHVE” MOXEeT CpaboTaTb C 3afepXKKOW, UTO MNpuBeaeT K
NOBPEXAEHVIO MOCYAbl. B 3TOM C/lyyae HM K uemy He MpuUKacanTtecs,
L[OXOUTECH OXJTaXKAEHA BCEX DTIEMEHTOB.

Ecnn Ha pncnnee nosBunocb cooblieHre 06 olwmnbke, obpatuTecb B
CEPBUCHDBIN LIeHTP.

NMEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE

MWHUMAJbHbIA AUAMETP AHA nocyfbl gnA PA3JINYHbIX
30H HATPEBA

Ana Hapnexatlen paboTbl BAPOUHOI NaHenn nocysa Ao/MKHa 3aKpblBaThb
o601 He MeHee OfiHOV KOHTPOJIbHON TOUKM, 0603HAYEHHOW Ha BapOYHOM
naHenu; Kpome TOro, nocyfja AO/MKHa WMeTb MOAXOAAWMIA AUaMeTp
(6onblle MAHMMANbHOrO).

120 220 240

Q] [® -

HacTpolkn BapoYHOI MaHEN MOXKHO M3MEHUTb B No6OM MOMeHT. [nA

) y
N3MEHEHMA HaCTPOEK HaXMITe 3HauoK &F , oToBparalowniica Ha aucnnee
ynpasneHnsa GyHKLMAMU.

B MeHI0 HAaCTPOEK MOXHO OCYLLIECTBAATL CleaytoLe AeiCTBIA:

+  BblOMpaTh A3bIK;

+  perynMpoBatb PKOCTb;

+  perynMpoBaTb MPOMKOCTb 3BYKOBbIX YBEAOMIEHWI;

+  perynupoBaTb TOH KHOMOK;

+  perynMpoBaTb MOLHOCTb BapOYHOI NaHenu;

+  MpOBEPATb YCTAaHOBNEHHYIO BEPCHIO MPOrpamMmMHOro obecneyeHus;

+  BO3BpaLlaTb 3aBOACKME HACTPOWKM BApPOYHONM MaHENM K 3aBOACKMM
3HayYeHnAM.

B cnyuae c60a NUTaHNA HaCTPOMKIM COXPaHAIOTCS.

PEFY/INPOBKA MOLLHOCTW BAPOYHOW NAHENN

MakcmanbHbI ypOBEHb MOLLHOCTY BaPOYHOW NaHeN MOXeT 3aaBaTbCA
M3 MEHI0 HacTpoeK B COOTBETCTBMM C TpeboBaHMSAMYK, a TakkKe B
COOTBETCTBMM C ANNTENIbHOCTbLIO TanMepa.

JocTtynHbl cnegytowme ypoBHU MowHOCTU: 4.0kBT — 6.0KkBT — 7.4kBT -
11.0kBT.

NMOBCEAOHEBHAA SKCIUTYATAL A

I
U BKJIIOYEHUE/BbIKJIIOYEHVUE BAPOYHOW NAHEJIN

YTobbl BKIOUMTL BAPOYHYK MaHeNb, HaXMUTE KHOMKY BKIIOUYEHWs
nprvMepHoO Ha 1 ceKyHAy, A0 TeX MOP NOKa He BKIUNTCA ANCTNEN.

Ecnn B TeueHre 30 cekyHp Bbl He BbibepeTe QyHKLUIO, BapOUHas NaHesb
aBTOMATUYeCKN feaKTUBMpPYeTCA.

BapouHas naHenb OTK/YaeTCA B Cllyyae HaxaTuaA Ha Nitobyto U3 KHOMOK
6onee 10 cekyHp.

YTo6bl BBIKNIOUUTD MAHESb, HAXXMUTE 1 YAEPXKUBANTE 3Ty XKe KHOMKY, MOKa
avcnnen He noracHer. [py 3TOM Bce 30Hbl HarpeBa BbIKM0YaoTCA.

Mpy OTKNOYEHMN BapOYHOW MaHenn nocse ee NCNob30BaHNA BCE 30HbI
HarpeBa OTK/IOYAIOTCA, @ UHAMKATOP OCTAaTOYHOro Tenna H npogomkut
ropeTb A0 TeX NOp, MOKa 30Hbl HarpeBa He OCTbIHYT.

BbIBOP 30Hbl HATPEBA

Ona Bbl60pa 30HbI HarpeeBa HaXXMUTE Ha COOTBETCTBYIOLLYIO KNETKY 1€EBOI0
ancnnen. Ha Bcex He Bbl6paHHbIX 30HaXx NOABUTCA HeAPKaA NOJIOCKa.

BbIBOP ABANTUPYEMOW OBJIACTU

Afantupyemaa ob6nactb npepcTaBnseT cobor 0o6nacTb MNepekpbITUs
HECKOJIbKIX 30H HarpeBa, KOTopble B TAKOM C/Ty4ae MOTyT UCMO/b30BaTbCA
B KauecTBe eINHOW 30Hbl.

Ana co30anus adanmupyemolii o6nacmu evinosHAlMe cnedyoujue
delicmeus:

BblbepuTe HECKONBKO KNETOK IM60 NpoBeAmnTe nasnbLem, NocneaoBaTeslbHo
006beaVIHNB HECKOMBKO KIETOK.

Ana pazdenenus adanmupyemoli o61acmu evinonHAlime cnedyoujue
delicmeus:

HaxxmuTe KneTKy, COOTBETCTBYIOLLYIO 30He, KOTOPYIO Bbl >KeJlaeTe pasmnenuThb,
1 yaepXuBaiiTe ee B TeueHve 3 cekyHa. Kpome Toro, MOXHO HaxaTb KHOMKY
“Pazpenntb 30Hy"D|, oTobpaxatoLLlytoca Ha avcninee ynpaeneHusa GyHKLMAMMU.
Mocne pasgeneHns 30HbI HarpeBa COOTBETCTBYIOLMIA YPOBEHb MOLLHOCTY
6yneT yCTaHOBNEH A1 KaXKOOW 13 OTAENbHbIX 30H.

—9-_



Ecnu Bce BblGpaHHble 30HbI HarpeBa He OyyT 3aHATbI MOCYION B TeueHne
30 ceKyHA, Ha NIeBOM Aucnnee NoABUTCA ApKasa nonocka. 06macTb MOXHO
aKTMBMPOBaTb MOBTOPHO, UCMOMb3yA KomaHgy “[obaBuTb mocyay” Ha
npaBoMm gucree.

BKJTIOMEHUE/BbIKNIIOYEHUE 30H HATPEBA U PErYJINPOBKA
MOLLUHOCTU

BknioyeHue 30H Hazpeea:

1. Bknounte BapouHyto naHenb. ECiM eMKOCTb yXKe CTOUT Ha BapOYHOW
naHenu, rnocnegHAs aBTOMATMYECKWM pacro3HaeT ee MpUCyTCTBUe.
BbibepuTe peKomeHLyeMyto 30HY, UTOObl YCTaHOBUTb MOLLHOCTb.

2. [loctaBbTe nocydy Ha BblOpaHHYI 30HY HarpeBa Tak, uToObl OHa
3aKpbiBana ofHy WSIN HECKOTIbKO KOHTPOJbHBIX TOYEK Ha MOBEPXHOCTY
BapOYHOW NaHenu.

* |_|pM NCMOb30BaHN YKa3aHHOIO MOSIOKEHWA Bbl MONYyYUTE MaKCMallbHYO
BbIXOAHYIO MOWHOCTb.

MpviMeyaHe: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTU Ha AUCMNeN 1 CEHCOPHYIO LWKany.
Ecnn nocyfa nepekpbiBaeT OAMH W3 [WCMIEEeB, BapOUHad MaHesb MOXET
paboTaTb HenpaBunbHO. Ha MpaBom Avcinee nosAenAeTca COOOLLeHVe
“MPOBEPBTE CEHCOPHYIO 30HY, ybepute npegmMeT B TeUeHWe OAHOM MAHYTHI".
YbepuTe npeamMeT U AOKANTECH NCUE3HOBEHWA Co0bLLIeHVA. Ecnv npobnema He
yCTpaHeHa, OTCOEAVHWTE 1 CHOBA MPUCOEAVHIATE NITaHME BAPOYHON NaHeNu.
Crapalitech, Utobbl NOCYAa, pas3mellaeman B 30Hax Harpesa pALOM C NaHenbio
ynpaBfeHns, He BbIXOAWIA 3a Npefesnbl pasMeTKn (He TOMbKO [AHOM, HO U
BEPXHVM KpaeMm).

3TO NO3BOMUT MPEOTBPATUTL NEPErpPeB CEHCOPHON MaHenw. MNpu xapke um
NPVrOTOBMEHWI Ha rpUse MCMONb3yITe 3afHIe 30HbI HarpeBa BCera, Koraa 310
BO3MOMHO.

3. BblbepuTe 30HY HarpeBa Uy aganTrpyemyto 0651acTb Ha JIEBOM JUCTIIee.
4. 3apaiTe HeoOXOAMMBIA YPOBEHb MOLLHOCTW, Ha)kaB WU npoBeas
nanbLem No ropu3oHTany BAOSb CEHCOPHOM LUKanbl.

OFF trrrrrrrrtrrrnndpprrnernnrrinnmmni8 P

3afaHHbIN YPOBEHb MOLYHOCTY OTOOPA3UTC.A HA KNeTKe BbIGPAaHHOM
30HbI Harpesa.

B Kaxpoii 30He Harpea MMeloTCA pasHble f1Mana3oHbl YPOBHA MOLHOCTY
oT “1" (MMHMManbHaa MOLWHOCTb) A0 “18" (MakcMasnbHasa MOLLHOCTb).

C NOMOLLbIO CEHCOPHO LLIKasbl MOXXHO Take BblopaTb GyHKLMIO 6bICTpOro
nporpesa, 0603Hayaemyto cmBosiom P Ha gucnnee.

I'IpVIMeuane:ecnm nocyfa HenpurogHa ana vHAyKUMOHHOr O NpUroToBNeHNs,
pa3smelleHa HenpasunbHO Wi rmveet HenoaxoaaLLnm pa3smep, Knetka
COOTBETCTBy}OLLI,el;l 30Hbl Harpeea 6yﬂ,€T muratb. Ecnm B TeueHme 30 CeryHq
nocne Bbl60pa nocyfa He 6y,£LET o6Hapy>KeHa, 30Ha HarpesBa BbIK/MtoYaeTCA.

BoiknioyeHue 30H Haepeea:

BblbepyiTe 30HY HarpeBa Ha JIEBOM AUCTIIEE U HAXKMITE KHOMKY BbIKIIOUEHNS
(OFF) B BEpXHEN YacT CEHCOPHON LUKanbl. Moka 30Ha HarpeBa He OCTblNa, B
COOTBETCTBYIOLLEN KeTKe byfeT 0TobpakaTbCA CYMBON OCTaTouHOrO Terna “H”.

H

T+ L[OBABUTb Mocyay

Mpy MCNONb30BaHMM 30HbI HarpeBa, COCTOALIEN W3 HECKOMbKUX 30H,
MOXHO pa3mellaTb nocyfy B No6OM MecTe aKTUBHOW 30Hbl. BapouHas
naHenb aBTOMaTNYeCKV ONpPefenuT TeKyLLee NOSTOXKeHNe Nocyapl.

Ecnn Heo6xoayMo pa3MecTuTb AOMOSHUTENbHYIO MOCyAy B aKTUBHOW
30He HarpeBa, BOCMosb3yiTech KomaHaon “[o6asutb nocyay” L+, utobbi
BapOYHas NnaHenb 06Hapyuia HOBYIO MOCYAY.

O_" BJIOKUPOBKA MAHEJIU YNIPABJIEHUA

Yto0bl M36exaTb CyyaiiHOM aKTVBaLMV BApOYHOI NMaHeNV BO BPEMSA YNCTKY, a
TaKXKe UToObI He JONYCTUTb CITyYaNHOTO 3MEHEHWA 3IEMEHTOB YNPaB/eHs BO
BPEMA MPUroTOBNEHUA, HAXXMUTE KHOMKY “BrioknpoBKa naHenu ynpaeneHna”
O B TeueHvie 3 CeKyHA; BBOA B AEVCTBE [JaHHOW GYHKLMN NOATBEPKAAETCA
3BYKOBbIM CUFHafOM 1 BKJIOYEHVEM VHAMKaTopa. Bce anemeHTbl maHenu
ynpaBneHus, 3a UCKIIOYEHEM KHOTK BbIKIIOYEHNS, 3a010KMPYIOTCA.

[nAa NOBTOPHOW aKTUBaLMW 371IEMEHTOB YNPaBAeHUA HaXKMUTE NMOBTOPHO
KHOMKyY “BiokrpoBKa naHenu ynpasneHun” O— B TeueHve 3 cekyHa. MNpu
3TOM VHAVKATOP MOracHET, Y MaHeslb BEPHETCA B paboyee COCTOsAHME.

X TANMEP

Korga BapouHas naHenb BbIK/OYEHA, MOXHO WCMONb30BaTh MPaBbiit
Oncnnen B KauecTse Tanmepa.

BknioyeHue matimepa:

1. BkniounTe BapOUHyYIO MaHenb.

2. HaXmuTe 3Ha4YOK NecoYHbIX YacoB X(, oToGparkaloLWmMINCa Ha gucniee
ynpasneHna GyHKLMAMU.

3. Bocnonb3ywTtech KHonKamu “+“/“~" gna ycTaHOBKM BpeMeHU.

4. [lo ucteyeHnn 3a4aHHOTO BPeMeHV NOJAeTCcA 3BYKOBOW CUrHar.

AnausmeHeHus unu deakmusayuu matimepa ebinosHAliIme cnedyoujue
Odelicmeus:

1. HaxmuTe 3HAUOK MecouHbix Yacos XK, oTOBpaXKALWMICA Ha ancniee
ynpasneHus GyHKUMAMM.

2. C nomolpblo KHOMOK “+“/“-" cbpocbTe Heobxoaumoe Bpems NN60
HaxxmmTe KHonky “CTOMM" ana oTkNoveHnA Tamepa.

@ YCTAHOBKA AJIMTENbHOCTU NPUTOTOBJIEHNA
MO>KHO NPOrpaMMMPOBAaTb 30HbI HAarpPeBa Ha ABTOMATUYECKOE BbIKOUYEHNE.

Ana ycmaHoeku OnumenbHOCMU NPU20MO6JIeHUs 8binoHsAlIme
cnedytoujue oelicmeus:
1. BblbepuTe 30HY HarpeBa 1 3afjaliTe HEOOXOAUMbIV YPOBEHD MOLLHOCTMU.

2. HaxmunTe 3HauyoK cekyHgomepa (), oTobpaxamowminca Ha gucnnee
ynpasneHna GyHKLMAMM.

3. Bocnonb3ywitech kKHonNKamu “+“/“~" ana ycTaHOBKM BpeMeHU.

4. [lo ncTeyeHNM 3ajlaHHOrO BpeMeHW NofaeTCA 3ByKOBOW CrHan 1 30Ha
HarpeBa aBTOMaT/YeCKU BbIK/OYaeTCA.

Ana usmeHeHus unu Oeakmueayuu maiiMepa npu20moeseHus

8binosiHAliMe cnedyloujue delicmeus:

1. Bblbepute akTUBHYIO 30HY HarpeBa.

2. HaxmunTe 3HaA4YOK CeKyHAomepa @ oTOOpaXalWNnCa Ha gucnnee
ynpasneHust GyHKLMAMU.

3. CrnomoLLbo KHOMOK “+"/“~" cOpoCcbTe HEOOXOLUMOE BPEMS IMOO HAXKMUTE
KHonky “CTOIM” gna oTMeHbl 334aHHOrO BPeMeHV NPUroTOBIIEHWA.

Mpouedypa 3afjaHUA BPEMEHV MPUrOTOBNEHWA OfMHAKOBA Kak AnA
OTAESbHbIX 30H, TaK 1 AN afanTupyemon o61acTy.
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PEXUMbDI
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— | COOKASSIST

Bnaropaps kHonke Cookassis nonb3oBaTeny MOryT moayyatb JOCTYN K
HEKOTOPbIM creLuanbHbIM GYHKLMAM:

- EasyCook
+  ProCook
«  FlexPro

C noMoLLbIo NPaBOro AUCHIen ynpasneHus GyHKLVAMM MOXHO NepexoanTb
Mexay crieumanbHbiMu GYHKLUMAMA 11 BbIGUPaTb TPEBYIOWMIACA BapuaHT
BblbOpA.

[lna NPOKPYTKM Mexay AOCTYMHbIMM BapiaHTamm Bbibopa UCNofb3yiTe
ctpenkn /\ \/. [InA noaTBepXKAEHNA CBOEro Bbibopa HaXMUTE KHOMKY
OK; ana Bo3BpaTa B Npe/blAyLLee MeHI0 HaxMIUTe ABOIHYI0 cTpenky <<,

EASYCOOK

Bnaropaps 3Toi GpyHKLMU MOXHO BblbUpaTb OfHY U3 MpeABapuTENbHO
HAaCTPOEHHbIX OMUUIA, C MOMOLLBIO KOTOPBIX MOMXHO OMTUMAabHbIM
06pa3omM roToBUTb LIMPOKOEe pa3HoObpasme 65tog,.

BapouHas naHesnb creuyanbHO CO3AAET UaeanbHble YCIOBUA ANA HarpeBa
1 NOArOTOBKM NOCYZbl K NPUrOTOBNIEHMIO. KpOMe TOro, yKaszaHHaA GyHKLA
OTOOPAXKaeT NHCTPYKLUY, KOTOpbIE CIeAYET BbIMOJHATb HA PA3HbIX 3Tamnax
NPUroTOBNEHUA A/IA NOMYYEHUA ONTUMATbHbIX Pe3y/bTaToB.

AnaexkmoueHus gpyHkyuu“EasyCook" ebinonHume cnedyroujue deticmaus:

1. HaxmuTe KHonky “Cookassis”.

2. Hapucnnee ynpaeneHus dyHKUmaMY BbibepuTte “EasyCook” u noareepgute
CBOW BbIOOP.

COORASEIST

Qo

K EazuyCoolk: O

3. Bbibepute kamezoputo 6511000, KOTOPOE Bbl MIaHVPyeTe rOTOBUTD, U
NoATBepAUTE CBOIA BbIGOP.

A NFoOOYET WV

K OgoLup UK

4. BbibepurTe Memod npuzomoesieHus U NOLTBEPANTE CBOM BbIGOP.
BbIBEPUTE

VAN Vv

Bapka

5. BbibepuTe yci108uA Npu2oOmMos/ieHUA N NOATBEPANTE CBOW BbIGOP.

cnov
VAN . V
CpegHun )
<K Toncrbiit Ok

6. C 3Toro MomeHTa Bam OyAyT AOCTYMHbl 4YeTblpe 30Hbl Harpesa.
MocTaBbTe MOCYAy Ha CBOE MECTO Tak, YToObl OHa 3aKpblBana Kak
MVIHVIMYM [iBe KOHTPOJIbHbIE TOUKU Ha BapOYHOW NaHenu.

Pexxum npurotoeneHna “Moka” ABNAETCA €OUHCTBEHHbIM PEXMUMOM, B
KOTOPOM A0MNYCKaeTCA NepeKkpbITrE TONbKO OAHON KOHTPOIbHOW TOUKM.

Hwuxe npreefeH NpuMep pacnonoXeHnAa HEKOTOPbIX I'IpVIHaﬂ}'Ie)KHOCTePI.

7. BblbepuTe HeOOXOAVMMYIO 30HYy HarpeBa Ha neBom pucniee. B
BblbpaHHOI 30He 0To6pa3nTcs Gykaa “A”.

8. Ha npaBom pucnnee 6ygyT oToOpaxaTbCA WMHCTPYKLUMW, KOTOPbIM
HeobxoMMO cieaoBaThb (Hanpumep, “obaBbTe Macio” unu “lobaBbTe
npoayKTbl”). [0 OKOHYaHWK KaXXAoro 3Tamna MoJsb30BaTeNlb AOMKEH
noaTBepX4aTb CBOW AENCTBUA ANA NPOAOIIKEHNA NPUTOTOBIIEHNA.

9. Tpu HeOBXOAUMOCTY MOXHO B J1060€E Bpems U3MEHSATb NpeBapUTENbHO
3a}aHHbIN YPOBEHb MOLLHOCTU (C MOMOLLbIO KHOMOK +/-).

10. Mo 3aBeplieHUn NPUroToBeHNA HaxmuTe KHomky “CTOM” pnAa
OTK/IOUEHWs1 30Hbl HarpeBa. Ecny Bo Bpems npurotoBnexHus 6noga
1CMob30Banocb HECKONbKO 30H Harpesa, BbibepuTe MepBylo 30HY,
KOTOPYIO HEOOXOAMMO OTKIIOUMTD.

— e T

Bapka

cron

MpumeyaHuve: QyHkumio “EasyCook” MOXHO akTMBMPOBATL AaXKe TOraa, Koraa
OfiHa UM HECKOSBbKO 30H HarpeBa yKe akTUBHbI.

Ymo6el ekmovyume pyHkyuio “EasyCook” 051 Hecko/lbKux 30H Hazpeed,
ebinosiHUMe cedyrowjue oelicmaus:

Mocne BkntoueHma dyHkuum “EasyCook” afis nepBoii 30HbI HarpeBa HaxmuTe
NoBTOPHO KHOMKy “Cookassist”, a 3aTem NoBTOpMTE NPOLIECC aKTMBaLMK AnA
HOBOW 30Hbl Harpesa. [py 3TOM Henb3A BbIGMPATb YXKe aKTVBUPOBaHHbIE
30Hbl.

MpumeyaHre: C nomMolbio dyHKUMK “EasyCook” MOXHO BblIOMpaTh A0 6 30H
npy YCIOBKK, UTO 3TO AOMYCKAETCA BbIOPAHHBIM YPOBHEM MOLLIHOCTY.

[Mpvi 3TOM HEBO3MOKHO COYETaTb 30HbI 1A GOPMMPOBaHUA Bonee KpynHow
obnactu.

Ana mpaduyuoHHoz0 npuzomoeneHus 61100 ¢ 8K04eHHOU pyHKyuel
“EasyCook" ebinonHsaiime cnedyrouwjue oelicmaus:

Mpexpe Yem HauyaTb KCMTyaTaLMIO 30HbI HarpeBa ObbIUHbIM 06Pa3oM, MpPU
BKItoUeHHOM GyHKLmM “EasyCook” BbibepwrTe Ha IeBOM AUCTINIEE 30HY HarpeBa,
KOTOpYIO TpebyeTCA aKTVBMPOBATb, @ 3aTeM 3afaliTe YPOBEHb MOLLHOCTW ANA
STOW 30Hbl.

Bapuanmeol ebibopa
KATEropusa
MPOAYKTA METOJ NPUrOTOBJIEHUA
9 Msaco pwnb, Kapka Ha ckoBopope, Bapka
@3 Pbiba punb, Kapka Ha ckoBopope, Bapka
@‘ OBsowm pvnb, Kapka Ha ckoBopope, Bapka
% Cove ovn Coycbl (TomaTHbIN, belwamens)
VG oy Cynbl (O6xapka, TomneHue, Kpem-cyn)
3aBapHou Kpem, MNaHHa KoTTa, TonneHblIi

@" Hecept wokonag, banHbl, Onagbn, Pucosbin nyguHr

@ Qi [nasyHba, Omnet, CeapuTb (BkpyTyto, BcmATky),

nua
OpwTTaTa, AvYHNMLA CKPaM6N

@ Cblp punb, Xapka Ha ckoBopoge, DoHAto

é Macra CBapuTb, ?Kapka Ha ckoBopoge, Pu3oTTo, Prcosbii
— nyauHr

§

\ij) Hanutkn Monoko, Boga, Mokka

O Bapka, punb, Mapka Ha ckosopoge, TomneHwe,
AN Apyroe PactannueaHve
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OCHOBHbIE METOAbI MPUFOTOBJEHUA BNIOA
(Kaxkablin METOZ MOXET BK/HOUaTb AOMONHUTENbHbIE BaPMaHTbI BIOOPA)

1o~ PACTAMJIUBAHUE

OTa GyHKLMA NO3BONAET JOBOAWTb NPOAYKT [0 MAeanbHOWM TeMnepaTypbl
pacTannnBaHnA 1 NOAAEPKNBATL €€, He Onacanch, YTO NPOAYKT NMOATOPUT.
Takol cnocob He pa3pyLlaeT fenvKkaTHble MPOAYKTbI (TakMe Kak LoKonag)
1 He faeT MM Npuropartb.

MorkHO B nio60e Bpems N3MEHATb YPOBEHb NPUrOTOBNEHNS (C MOMOLLbIO
KHOMOK “+“/“—" Ha npaBoOM gncnnee).

t=J TOMNEHME

3Ta GyHKUUA NpefHa3HaueHa Ana 6s1iof, KOTOpble FOTOBATCA MeLJIEHHO,
a TaKXKe 19 MefJIEHHOrO UCMIAPEHNIA XKUAKOCTY; NPV STOM TaKue YCI10BUA
NPUrOTOBNEHNA MPOAYKTOB rapaHTUPYIOT, YTO MPOAYKT HE MOAropwT.
Takol cnocob He pa3pyLuiaeT NPOAYKTbl U He JaeT MM NPUropaTtb.

Tn 1 KauecTBO nocydbl BAMAIOT Ha 3OPEKTMBHOCTb WM  BPEMS
NPUroToBNEHNS.

Mo»Ho B Nto6oe Bpemsi N3MeHATb YPOBEHb MPUrOTOBEHUA (C MOMOLLbIO
KHOMOK “+“/“~" Ha npaBoMm fucnnee).

BAPKA

DddeKTVBHbI HarpeB BOAbl U OMOBeLLeHVe MOob30BaTeNiA O Havane
KMMEeHUs C MOMOLLbIO 3BYKOBOIO U/ BU3YasIbHOMO CUrHana.

Mpy OXupaHWUy NOATBEPXKAEHUSA OT NOJb30BaTENA CUCTEMA KOHTPONVPYET
MefyIeHHOE KUMeHne BOfbl A1 NPeAyNpexneHNa pasinBaHuns KugKocti 1
NINLWHWX SHepro3aTpart. Ecnv 31a GpyHKUMA aKTVIBHA, 3BYKOBas CUrHanu3auus
6yneT npeaynpexaatb Nonb3oBaTena O MycTon nocyfe (B KOTOpPOW HeT
BO/bl) M6GO O BbIKMMAHUV BOADI.

[lo6aBnaiiTe CONMb TONBKO NOC/E 3BYKOBOTO OMOBELUEHVS O KUMEHUV BOADI.

\—r— APKA HA CKOBOPOJE

YKa3aHHbIl BapuaHT MpefHa3HayeH AnA npeABapuTeNbHOro Harpesa
WM MOAFOTOBKU NyCTOW MOCyAbl NGO CKOBOPOAbI K MPUrOTOBEHNIO
NpoAyKTOB. 3BYKOBOW 1 BM3YalbHbI CUrHanbl yKa3blBalOT Ha JOCTUMXEHNE
npeanbHoN Temnepatypbl AnA [obaBneHUA MPOAYKTOB B MOCYAy Wn
ckoBopogy. MNpy oXuaaHuy NOATBEPKAEHWA OT Nosb3oBaTeNa cucTema
KOHTPONUPYET HarpeB NPUWHAANEXHOCTM ANA  NpefynpexpaeHva
pa3pyLunTenbHOro NeperpeBa nocy bl v INLLHMX 3aTPaT 3N1eKTPO3IHEPr UK.
[inAa nonyyeHna onTManbHbIX yCNOBUI NPUMEHANTE yKa3aHHYI0 GYHKLMIO
C NOCYAOW 11 3aNpPaBKO KOMHATHOW TemnepaTypbl.

He ncnonb3yiiTe KpbILLKY ANA 3aLLMTbl OT Pa3bpbl3riBaHUsA; PEKOMeHJ0BaHO
MCMOMb30BaTh WUTOK OT OpPbI3T.

[nAa npurotoBneHna NpPOAYKTOB C 3TON OyHKUMEN peKoMeHAOBaHO
NPVIMeHATb MOAXOAALlee Macio [NA XapKu, Hamnpumep pasinyHble
BUAbl pacTUTeNbHOro macna. MNpw ncnonb3oBaHUM APYrX TUMOB Macia
obA3aTenbHO NpuaepxmBaiTecb 0COObIX Mep MPefoCTOPOXKHOCTN ANA
NprCcMOoTpa 3a MPOLIECCOM NPUTrOTOBNEHNA B MEPBbIN pas.

'M' rPuJib

YKazaHHaA ¢yHKUMA obecreuriBaeT OMTMManbHOE MPUrOTOBNEHME
pasnnyHbIX 6M0f Ha rpune B COOTBETCTBMM C WX TONWMHON. [pwn
OOCTVXKEHUW UMAeanbHON TemnepaTtypbl AnA [obOaBneHVA MNpPOAYKTOB
B MOCyZy BapO4HasA MaHenb BOCNPOW3BEAEeT 3BYKOBOW CUrHan. 3atem
BapouHasa naHenb GyneT ctabunusmposaTb TeMnepaTypy Ha NPOTAXKEHUN
BCEro npouecca MpUroTOB/IeHWA, MOAAEPXKMBaA ee Ha MOCTOAHHOM
ypoBHe. ocne Toro Kak nonb3oBaTenb NOATBEPAUT fobaBneHue Bcex
NPOAYKTOB, 3aMyCTUTCA NX NPUrOTOBJIEHNE.

PekomeHpyeTcA rotoBUTb MULEBbIE MPOAYKTbl Ha STane Harpesa; npwu
3TOM cnefyeT fo6aBnATb NPOAYKTbl NOC/E 3BYKOBOIO CUrHana.

[nAa nonyyeHna onTYMasbHbIX yCIOBUIA MPUMEHANTE YKa3aHHY0 GYHKLMIO
C NOCYA0W 1 3anpaBKO KOMHATHON TemnepaTypbl.

Ecnm Bbl  He wncnonb3yeTe  MPOBOMIOYHYIO — peLLeTKy,  CreumanbHO
npefHa3HauYeHHyo Ans 3TVX Lenen, byabTe 0co60 BHUMATENbHbI MPY NEPBOM
MCMOMb30BaHNN GYHKLIM FPUIA, MOCKOSbKY KaueCTBO AHa NPUHAANEXHOCTH
MOXET BUATb Ha BpemA HarpeBaHuA. [prMHaANeXHOCTH C KparHe TOHKUM
[HOM MOTYT HarpeBaTbCA 3a KOPOTKOE BPEMA 0 OUEHb BbICOKVX TeMMepaTyp.

QD MOKA

YKa3zaHHaA ¢yHKUMA obecneuvBaeT aBTOMATUYECKWUI HarpeB KopeBapoK
“MoKa" na BapouHbIX NaHenen. [Ing akTmBaumm LMKna Harpeea Bblbepute
bYHKLMIO B MEHI0; NPV FOTOBHOCTY KOode Bbl YC/bILIMTE 3BYKOBOW CUFHan.
YKa3aHHas GyHKLMSA 3anporpamMmM1poBaHa Ha aBTOMaTUYeCKOE BbIKIIOUeHVe
BO M30eXaHWe pasnnBaHMA XUAKocTW. [py nepBOoM MCMONb30BaHWK
0653aTeNIbHO NPOBEPANTE BbIMNONHEHME MepPeUncIeHHbIX YUIoBUA. Ona
NoNy4YeHUs ONTUMAsbHbIX YCIIOBUIA NMPU NPYMEHEHNN YKa3aHHOW GYHKLUM
ncnonb3yiTe KodpeBapKy 1 BOLy KOMHATHOW TeMMepaTypbl.

Mpumeyanve: na onTvManbHOro GyHKUMOHMPOBAHUA BapOUHOW MaHenu
nocTapanTech He nepemMellatb NOCyay MAM CKOBOPOAY Ha NEPBOV MUHYyTe
HarpeBaHuA.

PROCOOK

YKaszaHHas QYHKUMA CNyXWUT ANA pasfeeHrs BapOYHOW MaHenu Ha
ueTbipe 30Hbl HarpeBa, KOTOPbIE AKTVBMPYIOTCA OAHOBPEMEHHO MNpw
NpeABapUTENbHO 33fJdaHHOM YPOBHE MOLYHOCTU. [pyi 3TOM Bbl MOXeTe
nepemeLyaTb Nocyay 13 ofHoM 061acTy B APYrylo, Bapbupys Temneparypy
MPUroToBNEHUA.

Ana exkniovyeHua ¢yHkyuu ProCook ebinonHaiime cnedyouwue
deilicmeus:

1. Pa3mecTtnTe nocyay Ha cBOen NO3nLMN.

2. Haxmute KHonky “Cookassis”.

3. Hapwncnnee ynpasneHus dyHkuuamu BbibepuTte ProCook v nogteepaute

CBOI BbIGOP.
COORASSIST
V
=
K FrolZoolk: LK

4. YeTblpe KNeTKM 30H HarpeBa OyfyT oTObpakaTbCA Ha IEBOM Aucree
C yKa3aHueM ypOBHA MOLLHOCTY (HU3KUIA, CPEHWIA, BbICOKUIA).
5. Ecn1MHeo6xoAnMMOo pa3mMecTiTb 4OMONHUTENbHYIO MOCYAY, BOCMONb3yNTech

KomaHgon “fob6asutb nocyay” L+.
6. [nAa Bbixofa 13 1o GyHKLMM HaxmuTe “CTOMN".

FPROCOOR =
O, T+

Paamectute nocyny
ted
9]

Ana usmeHeHus MowjHoCMu 30HbI HA2peea 8binoJIHUMe cedyiloujue

Oelicmeus:

1. Bblbepute 30Hy Harpesa.

2. Bbibepute HeobGXOAVMbIA YpPOBEHb MOLLHOCTW, MPOBeAA ManbLem
BOOJSIb CEHCOPHOW WKasbl, KOTopas OyaeT oTobpa)aTbCs B TeUeHue
1 cekyHApbl.

3. [MoBTOpHO 0OTOOPA3UTCA C/IOBO, COOTBETCTBYMOLLEE BblIOPAaHHOMY
YPOBHIO MOLLHOCTU (HWU3KWIA, CPEAHWIA, BbICOKNIA).

STOP

MpumeyaHe: n3MeHeHHble HaCTPOMKIN XPaHATCA B MamATK O Tex Nop, noka
Bbl X MOBTOPHO HE M3MeHUTe Ui He copocuTe,

FLEXPRO

JaHHan dyHKUMA no3BonseT 06befUHATb YeTbipe 30Hbl B eAVHY 30HY
Harpes.a.

Ana exkmoyenus ¢pyHkyuu FlexPro ebinonHaAtime cnedytoujue deticmeus:

1. Pa3mectute nocyfy Ha cBOer NO3nLnK.

2. HaxmuTe KHonKy “Cookassis”.

3. Ha pncnnee ynpaeneHus ¢yHkuuamy BoibepuTe FlexPro n noarsepgute
CBOVI BblGOp.

COOMASSIST

A V
| ]

« [ | ] -

FlexPro Ok
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4. 3apante HeobXOAUMbIN YPOBEHb MOLYHOCTM Ha CEHCOPHOW LUKane.

3apaHHbI ypoBeHb MOLLHOCTI 0TO6PA3NTCA Ha IeBOM Aucrnee.

5. EcnnHeobxognmo [Pa3smecTnTb AONONHNTENbHYO NOCYAY, BOCI'IOJ'Ib3yVITer

~oa

KOMaHOoun

Tlo6asuTb nocymy” L+.

6. [lnAa Bbixofa 13 3To GyHKLMM HaxkmuTe “CTOMN".

FLE=FRO
Paawvectuite nocyay

©Q

T+

STOF

UHOWNKATOPDI

(M|
I | OCTATOYHOE TEMNO

Ecnv Ha pncnnee oTobpakaetca cumBon “H”, 30Ha HarpeBa ropsuas.
MHpvkaTop 3aropaeTcs, faxke eCivi 30Ha He NCMosb30Balacb, HO Harpenachb
BCNeCTBUE NCMOSb30BaHWA COCEAHMX 30H UM OT MOCTaB/IEHHON ropaYyei

nocyppl.

Korpa 3oHa HarpeBa ocTbiHeT, 6ykBa “H” ncuesHer.

TABJIMLA MPUTOTOBJIEHUA BJTIOL,

YPOBEHb HA3HAYEHUE YPOBHA MOLWHOCTU
MOLLHOCTH CnoCcob NPUTOTOBJIEHUA (BaHHble YKa3aHWA NpeaCcTaBAAlOT AOMNOMHEHME K OMNbITY NOMb30BaTeNA U ero
HaBblKaM MPUroTOBMIEHNA ML)
MakcumanbHas . Moaxoaut ans 6bICTPOro OOBEAEHUA OO KuneHusa (BoAbl), ObICTpOro Harpesa
P BbICTPbIN Harpes AXOANT 1 poro posef A (Bogb), P p
MOLLHOCTb 6ynbOHOB.
KaDKa — KANAYCHNE MopxoauT AnA NoAayMAHUBAHWSA, HayanbHOW CTaguy MPUIOTOBAEHWS, »KapKu
M 14— P NPOAYKTOB rNy60KOI 3aMOPO3KM, ObICTPOro AOBEAEHUA XKNAKOCTEN A0 KNMEHMS.
L}
.. 18 MoppymaHMBaHWe — naccepoBaHve | MoaxoauT AnA naccepoBaHMWsA, NMOAAEP)KAHUA WHTEHCMBHOIO KWMEHWs, BapKu,
.. — BapKa, apkKa Ha rpune »KapKu Ha rpune.
L
L}
oo MonpymsaHMBaHVe — BapKa —
. Mopxoaut AnA naccepoBaHuWs, MOAAEPXKaHMA CNabOMHTEHCMBHOMO KUMeHNS,
.. TYWEHINE — NACCEPOBAHNE = KaAPKA | oo i1, sapKu Ha rpune, pa3orpesa nocyapl
o 10— Ha rpune pKiA, ap pune, pasorp YABL
o 14
LN ]
. Bapka - TywueHue — naccepoBaHvie | MoaxoauT Ans TyweHUs, NoAAepKaHusA CNabOMHTEHCMBHOTO KUMEHUs, BapKu,
. - ’KapKa Ha rpune — pa3BapuBaHmne | »apku Ha rpune (B TeYeHve LANTENbHOrO BPeMEHM).
.
LN ]
0 Mopxoaut ansa 6noa MenIeHHOTro NPUrOTOBEHNS (PUC, COYChI, >KapKoe, pbiba) ¢
LI
. s o Bapka — TOM/IEHIe — 3aryluenie - XKnaKocTAMM (BoAa, BUHO, BYNIbOH, MOMOKO) ¥ /1A 3anpaBKy MaKapoH CoycamMm.
LN ] -
.. 3anpaska coycamn Mopoxoaut ans 6niof MeJIEHHOrO NMPUroTOBNEHNA (06beM MeHee 1 nuTpa: puc,
o COYCbl, XapKoe, pblba) C K1aKocTaMn (Boaa, BUHO, 6yNbOH, MOJTOKO).
L
.. PactannvBaHue - Mooxoaut ana pasmAryeHUst CIMBOYHOrO Macna, AeSIMKATHOrO pacTanivBaHuis
.. pa3mopaknBaHue LLIOKONaa, pa3MopaknBaHUA He6OMbLLINX MPOAYKTOB.
o 1-4
.
o Mopnpep»aHue 6ntog ropsumn — | MoaxoavT AnsAnoaaepKaHNA ropsaUMM HEGOMBLUMX MOPLIIA TONBKO UTO MPUrOTOBEHHbIX
3arnpaBKa pr30TTO COYCOM 6rtof, NOAOrpeBa TapesoK A0 TeMrepaTypbl CEPBUPOBKY, 3aMpaBKy PY30TTO COYCOM.
HOCTb YHasA MaHeslb HAXOAUTCA B PEXMME OXKMAAHWA U NONTHOCTBIO BbIKMOUEH
MowHocT! 0 B BapouHas naHe axoauTc e e oXnga OJTHOCTbIO loueHa
paBHa HynIo (BO3MOXKHOE OCTaTOYHOE TemJIo yKa3blBaeTcA cumaoniom “H”).
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OYUCTKA U TEXHUYHECKOE ObCJTYKUBAHUE

BHUMAHMUE

+ He ncnonb3yire napoouncrurenm.
- Mepep Hauanom 4yncTkn y6egutech, 4To 30HbI HarpeBa BbIK/IOYeHbl U UHANKATOP ocTaTouHoro Tenna (“H") He ropurT.

BaxcHo: +  Caxap 1 NpoayKTbl C BbICOKUM COfiePMaHrem caxapa MOryT NoBpeanTb
+  He ucnonb3yiite abpasmBHble ryOoKuU Uy MOYasnKu 1A NOCYAbl, TaK Kak BapOYUHYI0 NaHesb. [03ToMy VX cnefyeT yaanaTth Kak MOXHO ObicTpee.
OHW MOTYT NOBPEANTb CTEKIO. «  Conb, caxap 1 Necok MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb CTeKa.
+ T[ocne KaXporo WCMONb30BaHWA OYUCTUTE BapOYHYIO MaHenb «  Mcnonb3yiTe MArKylo TKaHb, BNaroBNuUTbIBaloLMe KyXOHHble candeTkiu
(NpenBapuTeNnbHO AaB el OCTbITb) OT NATEH U OTNIOXKEHNI NPOAYKTOB. WNN creuunanbHble OYUCTUTENM [ONA BapOYHbIX NaHenen (cnepya
+  YyBCTBMTENbHOCTb KHOMOK MaHen ynpasieHNa MOXKeT CHA3UTbCA K3- VHCTPYKLMAM Npoun3BoauTenen).
3a He[,OCTaTOYHO YMCTON NMOBEPXHOCTY. +  bBpbi3ru XnpKocTen B 30HaX HarpeBa MOTYT Bbi3biBaTb ABVPKEHME WU
+  Wcnonb3yite ckpebOK, TOMbKO eCiM OCTaTKM MUK MPUANMIN K BMOpPaLVio NocyAbl.

BapoyHoi maHenu. MpuaepxuBanTecb NHCTPYKUMIA npousBoauTens -  ocnie ouncTKM NPOTPUTE HaCyXO BapOUHYHO NaHeb.
CKpebKa, UToObl He noLapanatb CTEKIO.

MOUCK U YCTPAHEHVE HEMCMPABHOCTEN

«  Y6epuTechb B OTCYTCTBUM Nepe6oeB B INEKTPOCHAGKEHUN. MprimeuaHue: PasnuTble XUAKOCTK, a Takke Jiobble npesmeTsl,
« Ecim nocne ncnonb3oBaHuA Bam HE YAAETCA BbIKMIOUYMTL BAPOUHY  HAaXOAALMECA HA KHOMKAX YrpPaBeHVis, MOTyT Bbi3blBaTb HEMPOU3BOJIbHOE
naHesnb, HeMeLIeHHO OTCOeAVHNTE ee OT SMIEKTPOCETH. BK/IIOUEHME UK BbiKIloueHne GyHKLMN 6II0KMPOBKIM NaHen ynpasneHus.

« Ecnm nocne BKIIOYEHVSt BAPOUHON MaHeNN Ha AUCTiee MOosBAETCA
GYKBEHHO-LIMPOBOI KOA, AEeCTBYITE B COOTBETCTBUN C YKa3aHVAMM
NPeLCTaBEHHO HKe Tabnuupl.

Koa AUCNNEA ONMNCAHUE BO3MOHbIE MPUYUHDbI CMNOCOb YCTPAHEHUA
c81 C82 MaHenb yrpaeneHya BbIKMoUaeTcs u3- | Meperpes 3neKTPOHHbIX KOMMOHEHTOB. | [loxanTech, KOrga BapouHas MaHenb OCTbIHET,
! 3a CIULLIKOM BbICOKOW TemMnepaTypbi. Npexe Yem Nonb30BaTbCA el CHOBA.
F02 F04 HeBepHoe HanpsieHne B Jatuvk  peructpupyer  HecootsetcTBrie | OTCOEAVHMTE BApPOUHYIO MaHeNb OT CeTU W’
! 3/1EKTPOCETW. HaMPAXKEHA HOMVHATIBHOMY 3HAUEHMIO. npoBepbTe NoAKIoYEHME.

FO1,F06, F12,F13,
F25,F34,F35, F36,
F37,F41,F47,F58,
F61,F76

OtkntounTe BapO4HY0 NaHesNb OT CETU NMUTAHUA. MNopoxpuTe HeCKONbKO CEeKYHA, nocse 4yero CHoBa NMoAK/IYNTE BapO4HYIO NaHesb
K2aNeKTpoceTun.
Ecnn npo6nema COXpPaHAETCA, O6paTI/ITer B CEPBUC U YKaXXUTE KOO OIJJVI6KI/I, KOTOprVI BblCBEYMBAETCA Ha gncruiee.

PELUENTDbI ANA TECTUPOBAHUA

MpenctaBneHHas HWxe Tabnuua Obia CcocTaBneHa CreuyuanbHo  Ans
BO3MOHOCTV MPOBEPKI HALLUMX N3[eNnunii cepTUGUKALIMOHHBIMU OpraHamu.

PELENTbI AN1A TECTUPOBAHUA MOJNIOMKEHUA ANA TECTUPOBAHUA

PacnpepneneHvie Tenna, TecT “6nmMHUYMKIN” e —
cornacHo EN 60350-2 §7.3 i k § ;

Tennosas 3pPpeKTUBHOCTb, TeCT “KapTodenb-dbpn”

g - pt- 3 - -

cornacHo EN 60350-2 §7.4 el pr—

PactannvBaHve 1 coxpaHeHue Tenna, “wokonag” - - - [ -

TyweHwe, “pnucoBbIvi NyanHr"

3KOAWM3ANH: TecTupoBaHiie NPOBOAUNIOCH B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM MOCPEACTBOM O6beIUHEHINA BCeX 30H HarpeBa BapoUHOIl NaHenm B
eaviHyto obnacTb nan ncnonb3osaHua GyHKUMK FlexPro.
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LWYMbl, U3OABAEMbDIE BO BPEMA PABOTDbI

Bo Bpema HopManbHOW pPaboTbl MHAYKLMOHHbIE BapOYHble MaHenu
MOTyYT U3AaBaTb CBUCT WY NOTPecKrnBaHue. Ha camom fene UCTOUYHUKOM
3TVX LWYMOB ABMAETCA MOCYAA: LWYyMbl CBA3AHbI C XapaKTepucTUKaMu ee
OHa (HeoOHOPOAHOCTb WM HanMuMe HECKONbKMX C/I0eB PasfiMyHbIX
MaTepuanos).

TEXHUYECKAA MOAAEPKA

U.lyMbI MOTYT BapbnpOBaTbCA B 3aBUCMMOCTW OT TMNa NOCYyAbl  KONNYeCTBa
cofepxalleroca s Hen npoAayKTa N He ABNAKTCA TPEBOXHbIM CMMIMTOMOM.

B cnyyae BO3HUKHOBEHWA MNpOOGMemM C 3KCryaTauvein obpatiTech B
CEePBUCHBI LieHTp KomnaHuu Franke.
Monb3yiTech ycnyramm TofIbKO aBTOPM30BAHHbIX TEXHUYECKUX CeLanmncToB.
O6pallasnch B LeHTP 06CyKMBaHNA KIMEHTOB, MPeAOCTaBbTe CIEAYIOLLYHO
nHbopMaLMio:

- TUN Henonagku

- mopgenb npubopa (apTukyn)

— CepuIHbIA HoOMep
STa nHpopMaLsa NpriBefeHa Ha TabMUKe TEXHUYECKMX JaHHbIX. YKa3aHHas
TabnmuKa NpuKpeneHa C HXKHel CTOPOHBI.
Bbl Takke [OMXKHbI MMETb JOKYMEHT, NOATBEpKOAOWNIA MOKYMKY, ecnn
rapaHTUHbIN CPOK €eLLe He NCTEK.

CEle® 2

Mod. XXX XXX
Ind.C. XXXX XXXX XXXX

SN:  XXXX XXXX XXXX|

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Tt
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BKA3IBKU WLOAO
BE3INEKW

UK

BAMJIUBA IHOOPMALIA, AKY A MPOYUTATU

TA AKOI cnig AOTPUMYBATUCA

MNepen BUMKOPUCTAHHAM Mpunagy npoynTanTe Ui
IHCTPYKUii 3 TexHikm 6e3nekn. 3b6epexitb iX AN
BUKOPWICTaHHA Yy MabyTHbOMY.

Y umx iHCTPYKUiAX Ta Ha camMomy npunagi MicTATbCA
BaXKNIMBI MornepemeHHA Npo Hebe3neky, AKi cnig
3aBXON BUKOHYBaTW. BMPOOHMK He Hece »opHOI
BiAMOBIJANbHOCTI 32 HEAOTPUMAHHA LX IHCTPYKLA 3
TEXHIKM 0e3neKkn, 3a HeHaNneXxHe BUMKOPUCTaHHA
npunagy abo HenpaBUbHE HaNALITYBaHHA eNIEMEHTIB
yrpasniHHA.

MNTONEPEQPKEHHS: fAKwWwo noBepxHA npwnagy Mae
TPILUVHW, BUMKHITb 1Or0, abyi YHUKHY TN eNEKTPUYHUX
TpaBM.

MOMEPEOMEHHA: LLo6 yHMKHYTM noxexi, He
36epiranite »KOAHUX NPeOMETIB HAa MOBEPXHAX ANA
NPUroTYBaHHA.

MNOBEPEXHO: cnin  HarmapaTi  3a  npoLecom
FOTYBaHHA. 32 KOPOTKOYaCHMM MPOLECOM rOTYBaHHSA
CNif HarnaaaTy NMOCTiHO.

M TIONEPEPKEHHSA: HeobepexHe NPUroTyBaHHA TXi
i3 BMICTOM »uMpy abo onii Ha BapUbHin NaHesi Moxe
6yt Hebe3neyHnM - Ue MOXe npu3BecT fAo
BUHUKHEHHA noxexi. HIKOJIM He HamaranTecA
3aracuTV BOroHb BOAOK: HaTOMICTb, BUMKHITb Npunag
Ta HaKpuMTe MNOMyM’s, HaNpuVKNag, Kpuwkow abo
NPOTUMOXEXKHUM NOKPUBAOM.

He BrKOpWCTOBYITE BapwibHY MaHemb AK pobouy
noBepxHto abo AK NiacTaBKy. He Knagitb oaAr abo iHLi
Nerko3anmmucTi martepiani nobnvsy npunagy, HOKM
MOBHICTIO HE OXOJIOHYTb BCi OO KOMMOHEHTU - iCHYE
PU3MK BUHVKHEHHA NOMEXi.

MHe knapitb MeTanesi npeameTy, 30Kpema HOXi,
BUAENKN, NOXKN ab0 KPULLKM Ha BapWibHY MaHenb,
OCKIJIbK/ BOHW MOXKYTb HarpiBaTucs.

/\ He po3Bonaiite ManeHbKM gitam (Big 0 1o 3 POKiB)
nigxoguTy o npunagy. He possonAanTe ManeHbKUM
Aitam (Bia 3 po 8 pokiB) NigxoauT HaaToO 6/IM3bKO A0
npunagy 6e3 nocTinHoro Harnagy. 1o KOpUCTYBaHHA
NpWIagoM JOMYCKAKOTbCA ATV BiKOM Bif 8 pOKiB, 0cOOM
3 Gi3NYHUMK, CEHCOPHMMI Y PO3YMOBMMI Baamu, a
TaKoXK 0CobU, AKi He MaloTb JOCBIAQY UM 3HaHb LLOAO
BUKOPWCTAHHA LUbOro npunagy, TiflbKn 3a YMOBY, LLO
Taki 0cobn OTpUManu iHCTPYKLUii wopo 6e3neyHoro
BUKOPWCTaHHA Npuiagy, Po3yMitoTb MOXITMBUIA PU3NK
abo BMKOPUCTOBYIOTb Mpwnag nig Harnagom. He
[03BONANTE AITAMPaTUCA 3NpUnagom. He nossonanTe
XHM 4nCTUTK Ta 06CNTyroByBaTV Npunag 6e3 HarnAagy.

MicnA BMKOPUCTaHHA BUMMKaTe KOHGOPKY 3a
[IONOMOTrOI0 1| e/leMeHTa KepyBaHHA, He MOK/afaryncb
Ha JeTeKTop nocyay.

N\ NOMEPEQMKEHHS: Mig yac BMKOPWCTaHHA npunag, i
MOro [OCTYMHI YacTvHW HarpiBatotbcA. Cnig OyTm
obepexXHMK, WO6 He TOPKHYTUCA HarpiBasbHUX
enemeHTiB. [liten oo 8 poKiB He MOXHa 3anuLaTn
nopyu i3 Npunagom 6e3 NocCTiHOro HarnAzy.

He 3anuwainte npopyktn abo roToBi CTpaBu Yy
BUPOOI UM HAa HbOMY Oinblue HiXK MPOTArOM OfHiEl
roaviHv go abo nicna NpUroTyBaHHA.

O3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

OBEPEMHO: Uewn npwnag He npu3HayeHo ANnA
ynpasniHHA 30BHILLHIM MPUCTPOEM ANA NepeMMKaHHS,
HanpvKnag, TanMmepom abo OKpemol CMCTEMOIO
ANCTaHUINHOMO KepyBaHHA.

MNLlein npunag NpuU3HaYeHoO ANA BUKOPUCTAHHA B
nobyToBMX i NOAIOHMX YMOBaX, HaMpuUKnag Takux: y
KYXOHHMX 30Hax Mara3uHis, odiciB Ta iHWNX poboumnx
cepepoBul;, y  depmepcbKMX  rocropapcTaax;
KNiEHTaMM B roTensix, MOTenAX, XOocTenax i iHWux
XKUTNOBUX MPUMILLEHHAX.

A\ 3360pOHAETHCA  BUKOPWCTOBYBATY Npunag, Ana
IHLWMX Linen (HanpuKnag, Ana onaneHHA NPUMILLEHD).
A\ Lei npucTpiii He npri3Hauenuii Ana npodeciiiHoro
BUKOPWCTAHHA. He BuMKOpuCTOBYyWTE npwunag nosa
NPUMILLEHHAM.

&I‘IOI’IEPE}J}KEHHH: IHOyKUiMHa BapwibHa naHenb
MOXe BWOaBaTU 3BYKOBWW CUrHas, AKWO Ha naHerni
KepyBaHHA Oyae 3anvweHo Oyapb-AKMin npeamerT.
BYMKHITb BapunbHY naHesb 3a JOMOMOIOK KHOMKK
"YBIMKH./BUMKH.".

YCTAHOBJIEHHA

A\ YctaHoBneHHs | 06cnyroByBaHHA Npunagy MaloTb
BMKOHYBaTW MNPWHaNMHi ABi 0cobu - iCHYe pu3UK
TpaBmyBaHHA. [1ig Yyac po3nakyBaHHA Ta BCTAHOB/IEHHA
npunagy BUKOPUCTOBYMTE 3aXUCHI pyKaBuLi - iCHYe
pU3MK NOPI3iB.

A\ YcraHosneHns, BKJIHOUAIOUN NigKMoYeHHnA
BOJOMOCTAYaHHA (3@  HaABHOCTI),  BUKOHAHHA
eneKTPUYHUX 3€HaHb, | PEMOHT Ma€ BUKOHYBaTU
KBanidikoBaHWIN nepcoHan. He pemoHTyihTe Ta He
3aMiHANTE XOJHY YaCTUHY Npunagy, AKLWO B IHCTPYKLT
3 eKcnnyaTauji NpAMO He BKa3aHo, WO Le HeobxiaHo
3pobuTtn. He po3sonaiTe AitAM HabnmXatncb Ao micuA
yCTaHOBJEeHHA. Po3nakyBasLun npunag, nepesipTe, un
HeMa€ Ha HbOMY MOLLIKOAKEHb NIC/IA TPAHCNOPTYBaHHA.
Y BUMaAKy BVHMKHEHHA Mpobnem 3BEpHITbCA [0
NpoAaBLAabo HANBAMMKYOTO LIeHTPY MiCIANPOAAXKHOTO
obcnyroByBaHHA. [licnA  yCTaHOBNEHHS,  3aNULLKK
YNaKOBKM (NNacTUK, NIHOMONICTUPOSOBI €leMeHTU i T..)
NOBWHHI 36epiratc B HeQOCTYNHOMY ANA AiTel MicLy
- icHye Hebe3neka yayweHHs. lNepen npoBefeHHAM
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Oyab-AKnx pobIT 3  YCTaHOBMEHHA npwnag  cnig
BIOKMIOUNTA  Bij enleKTpoMepexi - IiCHye pusunK
YPaXeHHA  enekTpuuHum  cTtpymom.  [lig  uac
YCTAHOBJIEHHA Npunagy nepekoHanTecs, WO BiH He
nepetnuckae Kabenb >KMBMEHHA - iCHYE pPU3MK
BYHVKHEHHSA NOXEXi ab0 ypaXKeHHA eNeKTPOCTPYMOM.
BMmukawTe npynag nuiie nicna 3aBepLUeHHA npoLeaypu
NOro BCTAHOBJIEHHS.

YA\ Mepen BOY#OBYBaHHAM NMpunagy ciif BUKOHATL BCi
cTonApHi poboTu, Nprbpat AepeB’aHy CTPYXKY Ta
TMpCy.

M Akwo npwnag He BCTAHOBMEHWW Hag Miy4ylo, TO
HeoOXiAHO BCTAHOBUTW PO3AiNtoBajibHy MaHesb (He
BXOQWTb B KOMMNJIEKT) Y Big4iNeHHi nig nprnagom.

NONEPEAXKEHHA NPO HEBE3MNEKY YPAMEHHA
ENEKTPUYHUM CTPYMOM

MNCnip  336e3neunTn MOXMMBICTb  Big€gHaHHSA
npwnagy Big [Xepena »KWMBMEHHA 3a pPaxyHOK
BUTATAHHA BWIKY, AKLWIO BOHa € JOCTYMHOW, abo 3a
[OMOMOrot0  6araTomnosIloCHOrO  Nepemmnkada, AKKN
BCTQHOB/IEHO Mepeq PO3eTKol 3rigHO 3 HOpMamu
NPOKNAdeHHA enekTPOonpOBOAKY, KpiM TOro, npunag,
Ma€ OyTu 3a3emMNieHU BIAMOBIQHO OO HaLiOHaNbHUX
CTaHOAPTIB €NIEKTPUYHOI 6e3neKu.

He BukopucToBynTEe NOAOBXKYBaYi, po3rasyyBaui
abo apgantepw. [licna NigKIOYEHHA  eneKTPUYHI
KOMTMOHEHTI MatoTb OyTN HE[OCAXHI KOPUCTYBaYeBi.
MNepen BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO, AKLLO BM MOKPI abo
60COHIXK. 3abOPOHAETbCA  KOPUCTYBATUCA LM
NPWNaZoM Y pasi MOLKOAMXEHHA NPOBOAA MXMBEHHSA
ab0 BUNKWN, HEHaNEXHOI POOOTN aB0 MOLLKOAMKEHHSA UK
nagiHHA.

A\ YctaHoBneHHs BUPO6y 3i LITENCeNbHOK BUMKOIO Ha
KiHLi Kabento XMBNEHHA AOMNYCKAETLCSA, TiNbKM AKLLO
BUPIO y>Ke OCHALLEHO BUJIKOIO Bif BUPOOHMKa.

M AKwo Kabenb eneKTPOXMBIIEHHA MOLLIKOIKEHNI,
cnig 3BEpHYTUCA OO0 BMPOOHMKA, MOro CepBiCHOroO
areHta abo ocobu 3 nopibHot KBanidikauielo ana
3aMiHV MOLLKOOPKEHOTO KAabento Ha iIeHTUYHNIA Kabenb,
WOO YHUKHYTM MOXNIMBOI Hebe3nekn -icHye pusnK
YpaxeHHA efIeKTPUYHNM CTPYMOM.

YULLEHHA TA OBCNTYTOBYBAHHA

M\ NOMNEPEOPKEHHS: Mepes BYKOHaHHAM TEXHIYHOTO
00CnyroByBaHHA NpWiagy NepeKkoHanTecs B TOMY, WO
BiH BUMKHEHWW i BIAKITIOUEHWI Bif JpKEePena »KUBNEHHS;
HIKONN He 3aCTOCOBYMTE MPUCTPOI YNLLEHHA Mapolo -
ICHYE PU3MK YPaXKEHHA eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

He BuKkopucToByiiTe abpa3uBHi un igki matepianu,
OUMCHMKIM Ha OCHOBI XJ10pYy ab0 MeTaneBi LWITKN.
YTUNI3ALIA MAKYBAJIbHUX MATEPIAJIIB

MakyBanbHWin MaTepian Ha 100% nignArae BTOPWHHIN nNepepobui Ta
. e, A

no3HaueHuin cumeosnom &,

ToMmy pi3Hi YaCTMHW YNaKoBKM CAif yTUNi3yBaTy BiANOBIAabHO Ta BiANOBIAHO

[0 MicLieBMX MpaBui WOAO YTuAi3aLlii Bigxoais.

YTUNI3AUIA NOBYTOBUX NMPUNALIB

Llein npvinap BUroToBneHo 3 MaTepianis, AKi NipnAraloTb BTOPUHHIl nepepobLyi
260 NpuaaTHi AnA MOBTOPHOTO BUKOPUCTaHHS. YTWNi3yiiTe 0ro BiAnosigHo 1o
MicLieBMX MpaBuWn yTuAi3aLii Bigxogdis. [1na oTprMaHHA aofaTkosoil iHdopmaLii
MPO MOBOMKEHHA 3 MOOYTOBMMM ENEKTPUYHMMN NPWNagamy, ixX yTuniatiiio
Ta BTOPVIHHY NepepobKy 3BEPHITbCA A0 MICLIEBMX OpraHiB, Cy»6m yTunizauii
nobyToBYX BiAxomiB abo B MarasuH, fie B1 npuabany npunaa. Llen npunag
MapKOBaHO BiANOBIAHO [0 EBponelncbKoi anpekTnamn 2012/19/€C, dnpeKkTnan
LLIOA0 BiANPaLbOBAHOIO ENEKTPUYHOTO i €MIEKTPOHHOIO 0bragHaHHA (WEEE)
Ta o Pernamenty 2013 poKy Npo BiAXOAM eNeKTPUYHOro Ta efeKTPOHHOro
obnagHaHHA (3i 3MiHaMu).

3abe3neurBWX NPaBWIbHY YTUMI3aLilo LUbOro npunagy, B AOMNOMOXeETe
3ano6irTi HeraTVBHYM Hac/ligKam 41 JOBKIN/IS Ta 300POB's Ntofei.

h:¢

CuMBON = Ha MpofyKTi abo B CynpoBifHili AOKYMeHTaLii BKa3ye Ha Te, WO
npunag He MOXHa yTUni3yBaTi fIK MOOYTOBI BiAxoaw, i WO MOro noTpibHO
3[aTV Ha yTunisaLito Ao BifNoBigHOro LieHTpY 3060py Ta BTOPUHHOI NepepobKm
€1EKTPUYHOTO 11 eNIEKTPOHHOIO 06M1aAHaHHS.

NOPAAU LLOAO EHEPTO3BEPEMEHHA

CKopucTaiTeca 3anuLLKOBYIM TEMIOM BaLLoi NAWTY, BUMKHYBLUM Npunag 3a
KiflbKa XBUINH A0 KiHUA NPUIroTYBaHHSA iKi.

OcHoBa BaLLoi KacTpyni abo naTenbHi Ma€ 3aKprBaTy NUTY MNOBHICTIO; NOCYA,
MEHLLWI 3a NANTY, CNPUATAME BUTPaTi eHepril.

HakpuBainte KacTpyni Ta naTefbHi WinbHUMM KPULLKaMW Mif 4ac roTyBaHHA
Ta BUKOPVICTOBYITE AKOMOra MeHLUe Boau. [pUroTyBaHHs CTpaB 6e3 KpULLKK
3HAYHO 36iNbLUNTb CMOXKMBAHHA €Heprii.

BrkopucToByTe TinbKu KacTpyni Ta CKOBOPOAW 3 NIOCKMM AHOM.

DEKJNAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llei npunag Bignosigae Bumoram wogo ekogmusaiiHy PernameHTy €C 66/2014,
BYMOraM LUOAO €KOAM3alHy [fiA BUPOGIB, IO CrOXMBAIOTb €Heprilo, Ta
MonoxeHHsAM Npo eHepreTuuHy iHbopmadito (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019
POKy, BiANOBIAHO A0 eBponencbkoro ctaHaapTy EN 60350-2.

MPUMITKA

Jogn 3 KapgiocTuMynaTopoM abo aHanoriyHM MeuvyHUM  NPUNaaoM
MOBUHHI OyTV Ayxe 06epekHUMK MNopydy 3 iHAYKUINHOW BapuiibHOK
MoBepxHeto, KON BOHa yBiMKHeHa. EnekTpomarHiTHe none moxe BnavuBatu
Ha Kappioctumynatop abo nogibHuiA npunag. MpPoKoHCyNbTyMTeCA 3i CBOIM
nikapem abo BMPOOHMKOM KapZioCTMYIIAITOPA YK aHaNoriYHOro Mean4YHOro
npunagy ANA OTPUMaHHA [OAATKOBOI iHGopmauii Npo BMAMB Ha HbOrO
€1eKTPOMarHiTHMX NosiB BapWibHOT NOBEPXHI.
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YCTAHOBJIEHHA
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NIAKJTIOYEHHA A0 ENIEKTPOMEPEM

EneKkTpuryHi NigKnioyYeHHA MaloTb BUKOHYBATMCA A0 NIAKNYEHHA Npunagy Ao enekTpomMepesi.

YcTaHOBNEHHA Npunagy Mae 34iicHIoBaTY KBanipikoBaHWUIA crewianicT, AKUi 03HaloMIeHNI i3 MOTOYHUMU HOpMaMK 6e3neKkn Ta MOHTaXy. 30Kpema,
yCTaHOBKa Ma€ MPOBOANTMCA 3riAHO 3 HOPMaMM MiCLIeBOI KOMMaHIT efleKTponocTavyaHHs.

MepeKoHanTecs, Lo Hanpyra, BKasaHa Ha TabnuLi OCHOBHWX NapameTpiB, PO3TalloBaHOI Ha AHi Npvnagy, Bianosigae Hanpysi Oygisni.

BignoBigHO [O HOPMAaTUBHMX BMMOr Mpunag Mae OyTU 3a3emneHVM: BUKOPUCTOBYMTE MPOBIOHMKM (BKMOYHO 3 MPOBIAHMKOM 3a3eMieHHs) nuLe
BiANOBIAHOr0O PO3Mipy.

380-415V 3 N~ 220-240V~  |AU-UKIRL 220-240V3~ 230V 2 Phase 2N~
220-240V~
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380-415V 2 N~

black-nero-negro-preto-padpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHO-LpH-Crna-crno-4epHbln-4opHuin-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin
maro-kadsiB-6paoH-rjava-smed-kopuyHeBbIN-KOPUYHEBUIA-KOHLIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-uTTAe (YKp1)-sinine (hall)-zila (peléka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CMHBO (CMBO)-NNaBa (cuBa)-modro(sivo)-plava (siva)-CuHuii (cepblii)-CuHiin (cipuin)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XbNTO/3ENEHO-KyTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblii/3eneHblit-gul/grgnn
XOBTWIA/3eneHunin-xacoin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-sarga/zéld-keltainen/vihred
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-utrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHso
nnaea-modro-plava-cuHuin-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm

2 M - W
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1. BapwunbHa noBepxHaA
2. [laHenb KepyBaHHA

NAHEJIb KEPYBAHHA
1 3 4 5
O o o O o
O O
O 0000000 uuouuIIIIuuOOIRRRRRIRRRNNNRRRIIRIRIIINY P
6 7 8 9 10
1. KHonka YBiMKHeHH:A/BnMKHeHHA 4. |HOVKaTOpPHA NMamna akTUBYBaHHA OnokyBaHHA 8. [lepemilleHHA  MOB3yHKa  CEHCOPHOro
2. |HAMKaTopHa nammna yBiMKHEHHA BapWibHOI KHOMOK eKkpaHa
naHeni 5. bnokyBaHHA KHOMOK 9. KHonka wengkoro nigirpisaHHA

3. KHonka Cookassist, cnevjianbHi dyHKUiT 6. [ucnnei Bubopy KoHbOopKM 10. ucnnein “OyHKuii kepyBaHHA"

KHoMKa BUMUKaHHSA KOHGOPKM
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NPUNAQAA

KACTPYNI TA CKOBOPOAU

Cnig  3acTocoBYBaTM JMIWE KacTpyni i CKOBOPOAW,
AKi BUroTOBMEHO 3 (epoMarHiTHoro matepiany, LO
w >

npu3HayeHi [ANnA BUKOPUCTAHHA 3 iHAYKUiINHAMYK

@ @ BapuNbHUMM NaHenAmu. LLLo6 BU3HauuTy, um nigxoamtb

KacTpyns, nepesipTe HAABHICTb CUMBONY (3a3Bumyar

BMLUTaMMyBaHWIM Ha AHi). [epeBipuTty, UM € KacTpyni MarHiTHUMKU, MOXHa 3a
[OMOMOTOI0 MarHiTy.

AKICTb | CTPYKTypa KacTpyni MOXyTb 3MiHUTY AKICTb NPUroTyBaHHA. [eaki

iHAMKaToOpX AiamMeTpy OCHOBM He BiAnoBiAalTb GakTUUHOMY AiameTpy
dbepomarHiTHOI NoBepPXHi.

MNOPOXHI KACTPYJII ABO KACTPYIJII 3 TOHKOIO OCHOBOIO

He cTaBTe Ha yBiMKHEHY BapuibHY NaHesb MOPOXHi KacTpyni abo ckoBopoau.
BapuribHa naHesb OCHalLieHa BHYTPILLIHbOK CUCTEMOIO 6e3MeK, AiKa NOCTINHO
KOHTPOJOE TeMMepaTypy, akT1BYoUM GYHKLio “ABTOMATYHE BigKIOUeHHA"
Y pasi BUABNEHHA BMCOKMX TemnepaTtyp. Y pasi BUKOPWCTaHHA npunagy 3
NMOPOXKHIMY KacTpyNisiMi abo KacTpysisiMi 3 TOHKOK OCHOBOIO TemrepaTypa
MOXe Ay)Ke LBMIOKO 3pocTati, a OyHKUiA “ABTOMaTUYHE BigKMOUYeHHA"
CMPaLbOBYE 3 HE3HAYHOIO 3aTPVMKOLD, Yepes Lo KacTpyna abo ckoBopopa
NOLUKOAXKYETbCA. AKLLO Lie CTanocs, HiYoro He TOpKanTeca i 3ayeKanTe, NoKM
OXOJIOHYTb BCi KOMMOHEHTU.

Y pa3i nosBu Oyab-AKUX MOBIZOMIEHb MPO MOMWUIKM 3BEPHITbCA OO
CepBiCHOrO LieHTpY.

NMEPLUE BUKOPUCTAHHA

MIHIMAJIbHUIA BIAMETP OCHOBU KACTPYJ1I/CKOBOPOAU ANA
PIBHUX KOHOOPOK

[inA 3a6e3neyeHHA HanexHoro GyHKLioOHyBaHH:A BapuibHOT MaHeni KacTpyna
Ma€ NoKprBaTy ofHy abo Kifbka BiAMITOK Ha NMOBEPXHi BapWiibHOI NaHeni,
a po3Mip ii OCHOBM He MoXe OyT MeHWMUM 3a BiAMNoBIAHUI MiHIMaNbHUN
niameTp.

120 220 240

Q] @ -

HanawTyBaHHA BapunbHOI NaHeni MoXHa 3MiHUTU B Oyib-AKNI MOMEHT.

. . £ .
LLlo6 3MIHMTV HanaLITyBaHHSA, HATUCHITL Ha cumBon & , Ak 3'ABRAETLCA
Ha gucnnei GyHKLUin KepyBaHHS.

3a AONOMOroI0 MeHIO HanalTyBaHb MOXHa:

+  BUbpaTN MOBY;

«  BigperynoBaTu ACKPaBiCTb;

+  BiAperynoBaTy ry4HiCTb 3ByKOBOIO OMOBILLEHHS;;

+  HanawTyBaTV 3BYKOBWI TOH KHOMOK;

+  BCTAHOBUTW NOTYXKHICTb BapWiIbHOI NaHen;;

+  MepeBipnTU BEPCilo BCTAHOBIEHOTO NMPOrpamMHOro 3abe3neyeHHs;
+  BIJHOBWTY 3aBOACHKI HANALWTYyBaHHA BapUIbHOI NaHeni.

Y pa3i 36010 eNeKTPOoNoCTayaHHA HanalTyBaHHs 36epiralTbcs.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

BCTAHOBJIEHHA MOTYKHOCTI BAPUJIbHOT MAHEJI

MakcrmanbHUiA piBeHb NOTYKHOCTI BapWUbHOI NaHes i MOXHa BCTaHOBUTM
3 MEHI0 HafalTyBaHb BiANOBIAHO A0 NOTPeb abo TpmBanocTi Taimepa.
Mo>Ha BCTaHOBWTW HAaCTYMHi PiBHi NOTYKHOCTI: 4,0 KBT - 6,0 KBT - 7,4 KBTT
-11,0kBT.

|
U YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPUJIbHOT MAHEJI

o6 yBiMKHYTW BapwuibHy MNaHenb, MPOTArOM MPWbAN3HO 1 cekyHAn
YTPUMYITE HATUCHYTOIO KHOMKY, OKWN He 3aCBiTATbCA gucnnei.

AKWo npoTArom Lporo yacy He byae obpaHo xofHoi GyHKLii, yepe3 30
CeKyHf BapuibHa naHeslb aBBTOMaTUYHO BUMKHETbBCA.

KoHpopka BUMUKAETbCA, AKLLO BU HATVCKaETe Byab-AKYy KHOMKY Ginblue
HiX npoTArom 10 cekyHg,

LLlo6 BMMKHYTW NaHenb, yTPUMYWTe HATVCHYTOIO Ty K CaMy KHOTKY, AOKM
efleMeHTU NaHeni KepyBaHHA He nepecTaHyTb MiACBivyBaTUCA. YCi KOHPOPKN
BUMKHEHO.

AKLLO BUMKHYTI BapWiibHY NaHenb Nif Yac il BUKOPUCTaHHSA, BCi KOHPOPKU
6ynyTb BUMKHEHI, a iHAUKaToOp 3anuLKoBOro Tenna “H” npoaoBKysaTime
ropiTui, NOKN KOHGOPKM HE OXONOHYTb.

BUBIP KOHOOPKM

Ha prcnnel, wo po3TaluoBaHuii NiBopyY, MOXHa 06paTh 6axkaHy KOHDOPKY,
HaTWUCHYBLUW Ha BigNoBigHY NaHenb. Ha BCix HeobpaHKx 30Hax 3'ABUTLCA
CBiTNa pu1cka.

BUBIP AOAATKOBOI 30HU HATPIBAHHA

[lopaTkoBa 30Ha HarpiBaHHA € 30HOI0, B AKIl Killbka KOHPOPOK NepeKprBaloTb
o[iHa OAHY | MOXXyTb 6YTV BUKOPUCTaHI AIK OiHa KOHDOPKa.

LlJo6 cmeopumu 0odamkosy 30Hy Ha2pi6aHHA:

O6epiTb Kinbka NaHene abo NpoBepiTb NanbLEeM MO ropr30HTasli, TOCTYNOBO
3'eqHytouM NaHeni.
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Lljo6 po3dinumu 0o0amko8y 30Hy Hazpi6aHHA:

Mpotarom 3 cekyHA HATWCHITb Ta YTPUMYMNTE HATUCHEHOK MaHenb, Lo
BiANOBIAAE 30Hi, AKY NOTPiIOHO po3ainnTi. AGO HATUCHITb KHOMKY “Po3aineHHsA
30HU" Dl, AKa 3'ABUTbCA Ha Avcnnei GyHKLIN KepyBaHHS.

Konu KoHpopKa po3gineHa, Ans KOXXHOT 3 OKPeMUX 30H bye BCTaHOBNEHO
OAHAKOBWI PiBEHb MOTY>KHOCTI.

AKwo yci obpaHi 30HW ONA roTyBaHHA He 3aKpWUTi MOCYAOM MPOTAroM
30 cekyHp, Ha Aaucnnei NiBopyY 3'ABAAETbCA LWifbHa CMyXKa. [TOBTOPHO
aKTMBYBATU L0 30HY MOXHa 3a JOMOMOrol KomaHay “Jogante nocyn” Ha
Avcnnel, Wo po3TalloBaHUA MPaBopyy.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA KOH®OPOK |
NOTYXHOCTI

Lljo6 yeimKkHymu KoHgopKu:

1. YBIMKHITb BapuiibHy NaHenb. AKLWO Yallka BXe Ha Micli, BapuibHa
MOBEPXHA aBTOMATUYHO BUABNAE Ti. [InA BUGOPY NOTY>KHOCTI 06epiTh
peKoMeHJ0BaHy 30Hy.

2. Po3staluyiiTe KacTpysito Ha 06paHiii KOHOPLY, NepeKOHABLUMCH B TOMY, LLIO
BOHa MOKPUBAE 0fHY abo KinbKa BiMITOK Ha MOBePXHi BapWbHOT NaHeni.

]

HAJIALLTYBAHHA

=)
'
'
'
=y
'
=
'

D q -3 -

* Y pasi BMKOPWCTaHHA LbOro TMOMIOXEHHA BM 3MOXeTe CKOpUCTaTUCA
MaKC1MasbHOK KOPUICHOIO MOTYKHICTO.

3BepHiTh yBary: He 3akpuBaiite gucnner abo NoB3yHKOBY CEHCOPHY MaHesb
npvnaaaamM. AKWO nocya NepeKkpUBaE OAMH 3 AMCNNEIB, BapuibHa NaHenb
Moxe GyHKUIOHYBaTK HenpaswabHO. Ha Aucnnel, po3TalioBaHOMy NpaBopyY,
3'aBMTbCA nosigomneHHs “TEPEBIPTE CEHCOPHY 30HY, npubepits npeameT
npoTArom ofHiel xaunuHW'. Mprbepite NpegmeT Ta mnouyekanTe, OOKK
NoBifOMNEHHA 3HKKHe. AKLWO npobnemy He BUpILLEHO, Bin'efHalTe i 3HOBY
NPVERHANTE XIMBNEHHA BAPWUITbHOI MOBEPXHI.

BinA KOHPOPOK, Po3TaloBaHKX MOGNM3Y NaHeNi KepyBaHHs, AOLiNbHO 36epirati
KacTpyni Ta CKOBOPIAKM 32 OOMEXYBANbHUMY MO3HAUKAMV (BPAXOBYOUM HUKHIO
YaCTMHY CKOBOPILKM Ta BEPXHIO KPOMKY, OCKifIbKM BOHW MalOTb TeHAEHLito
30inbLUyBaTNCA).

Lle 3anobirae neperpiBaHHIO CeHCOpHOI naHeni. Min yac NpUroTyBaHHA Ha
rpuvni abo CMakeHHA 3a MOXNMBOCTI BUKOPUCTOBYWTE 3aHI KOHGOPKN.

3. BubepiTb KOHPOPKY abo [OAATKOBY 30HY HarpiBaHHA Ha Aucnnel,
pO3TallOBaHOMY NiBOPYY.

4. BcTaHOBITb NOTPIOHMI PiBEHb MOTYKHOCTI, HaTUCKatoUK abo NpoBoaAYM
nasnbLieM ropr30HTabHO MO MOB3YHKOBI CEHCOPHWI NaHeni.

OFF trrrrrrrrrrrrnndppirnrnnnrninnmnunni8 P

BctaHOBNEHUI piBeHb MOTYXHOCTI 3'ABMTbCA Ha MaHeni BubpaHoi
KOHbOPKM.

[na KoXHOI KOHPOPKM nepenbdayeHo WMPOKNIA fiana3oH HanalTyBaHb
HarpiBaHHA, Big “1” (MmiHiManbHa nOTYXHicTb) go “18" (MakcumanbHa
MOTYXHICTb).

3a [AOMOMOrol0 MOB3YHKOBOI CEHCOPHOI MaHeni TakoX MOXHa BMOpaTu
byHKLUito LWBMAKOTO HarpiBaHHs, AKa Ha Agucniei no3HayeHa cmeonom “P*.

3BEePHITb yBary: AKWO KaCTPyA He NiAXOAUTL ANA FOTYBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM
iHOYKLIi, BCTaHOB/MEHA HenpaBWibHO abo MaEe PO3MIP, WO He BiAnoBiAae
BMOPaHIn KOHOOPLY, NaHenb MnouyHe O6nMMaTW. AKWO Npwnag npoTArom
30 CeKyHA He BUABUTb KaCTPyIIio, KOHGOPKa BUMKHETLCA.

Lljo6 eumKHYmMU KoHhopKu:

Br6epitb KOHOPKY Ha AMChnei, po3TallOBaHOMY fiBOPYY, i HATUCHITb
KHonky “OFF” (BUMK.) y BepXHii1 YacT1Hi MOB3YHKOBOI CEHCOPHOI MaHeni.
AKwo KoHdopKa e rapsaya, Ha BiAMOBIAHIN NaHeni BifobpaXKaTMeTbCA
iHaMKaTOp 3anMwKoBoro Tena “H”.

H

L+ popantenocya

Y pa3i BUKOPWCTaHHA KOHOGOPKM, WO CKMAfJAETbCA 3 AEKINIbKOX 30H,
KacTpyJio MOXKHa PO3MICTUTH B By ib-AKOMY MiCLi aKTUBHOT 30HW. BapunbHa
naHesib aBTOMaTUYHO PO3ni3HaE GpaKkTUUHe MONOXKEHHA KacTpyi.

AKLO NOTPIOHO MOCTaBWTW AOAATKOBY KacTPYJO Ha akTUBHY KOHGOPKY,
BUKOPUCTOBYMTE KOMaHZy “[ogaiTe nocys” L+, wob6 BapunbHa naHesb
MOr/1a BUABUTU HOBY KacTpyJIio.

O_" BJIOKYBAHHA KHOMOK

[Onsa 3anobiraHHA BUMAZKOBOrO YBIMKHEHHA BapWIbHOI MaHeni nig yac
ynweHHs abo ans 3anobiraHHs BMMAAKOBOI 3MiHWM MapaMeTpiB Mg yac
rOTyBaHHS HaTWCHITb i YTPUMYyiTe KHOMKY “BnokyBaHHA KHoMok" O—.
NPOTArom 3 cekyHz: 3BYKOBMWI CUTHaN i CUrHanbHa flaMna BKasyBaTUMyTb
Ha Te, Wo uA dyHKUiA Byna akTBOBaHa.

Bcto naHenb kepyBaHHs 6yae 3a6/10KO0BaHO 33 BUHATKOM KHOMKM BUMKHEHHS.
[nA NOBTOPHOrO aKTVBYBaHHA eNeMeHTIB YMpaBniHHA 3HOBY HATWUCHITb i
YTPUMYITE KHOMKY “BiokyBaHHA KHomok” O— npoTsarom 3 cekyHz. CrHanbHa
namna 3racHe i BapusibHa naHenb CTaHe 3HOBY AOCTYMHOIO AfA BUKOPUCTAHHA.

X TAUMEP

Konu BapwibHy NaHeslb BUMKHEHO, ancnnen, posTamosaHvM npaBopyy,
MOXHa BUKOPUCTOBYBATU AK TaVlmep.

Lljo6 akmusyeamu matimep:

1. YBIMKHITb Bapu/ibHY NaHerb.

2. HaTuCHIiTb Ha 3HAYOK MICOYHOrO rOAMHHMKA X, AKUN 3'ABMTbCA Ha
ancrnei GyHKUiN ynpaBniHHA.

3. BcTaHOBITb Yac 3a LONOMOrot KHOMOK “+"/“~".

4. Konu MvHe BCTaHOBMIEHWIN Yac, NPONYHAE 3BYKOBUIA CUTHas.

o6 3miHUmu HanawmyeaHHA matimepa a6o suMKHymu tio2o:

1. HaTuCHiTb Ha 3HAYOK MICOYHOro roAgMHHMKA X(, AKMI 3'ABUTbCA Ha
ancnnei GyHKLiN ynpaBniHHA.

2. 3a[onoMorow KHOMoK “+" i “~" 3aHOBO BCTAHOBITb NMOTPiIGHMI yac abo
HaTUCHITb Ha KHonKy “CTONMN", o6 BUMKHYTV Talimep.

@ HAJIAWUTYBAHHA YACY FOTYBAHHA
Mo>Ha 3anporpamyBaTyi aBTOMaTUYHE BUMKHEHHS KOHPOPOK.

Lljo6 ecmaHosumMuU Yac 20my8aHHs:
1. BubepiTb KOHPOPKY i BCTAHOBITb MOTPIOHMIA PiBEHb MOTYXHOCTI.

2. HaTucHiTb Ha 3HayoK cekyHpomipa (U, akum 3'ABUTbCA Ha gucrnel
bYHKLiN ynpaBniHHSA.

3. BcTaHOBITb Yac 3a IONOMOro KHOMOK “+“/“-",

4. |lloHo BKasaHW Ha Talmepi Yac MPUrOTyBaHHA MUWHe, NMPOyHae
3BYKOBUI CUrHan i KOHPOPKa aBTOMaTUYHO BUMKHETbCA.

-23-



Ll}o6 3miHUMu HanawmyeaHHsa matimepa 20myeaHHs a6o deakmusysamu

tiozo:

1. BubepiTb akTMBHY KOHOPKY

2. HatucHiTb Ha 3HAYOK CeKyHAoMipa @, AKNN 3'ABUTBCA Ha aucnnei
bYHKLiN ynpaBiHHSA.

3. 3aonomMoror KHOmMokK “+“i 3aHOBO BCTAHOBITb NOTPIOHMI Yac abo
HaTUCHITb Ha KHoMKy “CTOMN", wo6 ckacyBaTu HanalwTyBaHHA Taimepa
rOTyBaHHS.

u_u

Yac roTyBaHHA MOXHa BCTAHOBUTY A1l KOXKHOI 30HM ab0 A0AaTKOBOI 30HM
HarpiBaHHA , BUKOHABLUW Ti X CaMi KPOKW.

OYHKUII

»

= | COOKASSIST
KHonka “Cookassist” po3Bonse KopucTyBayaM CKOPUCTaTUCA pPAROM
cneuianbHUX GyHKLiN:
«  EasyCook
« ProCook
+  FlexPro

Ha posTawoBaHomy npaBopyy pgucnnei GyHKUin KepyBaHHA MOMHa
30iMiCHIOBATY HaBiraLjio Mix cnevianbHUMKU GyHKUIAMY | BUOMpPaTU NOTPIGHI
onuji.

3a gonomoroto cTpinok /\ \/ MoXHa nepernaaat CNMCOK JOCTYMHIX
onuin.

3a gonomoroto KHonku K nigTBepaiTh CBili BUGIp, KHOMKa 3 NOABIHO0
crpinkoto <I<] go3BonsAe noBepHyTUCA A0 NONEPEAHLOTO MEHIO.

EASYCOOK

Lleit pexum possonse BubOpaTi OfHY 3 MOMEPefHbO HanalTOBaHWUX
bYHKL, 32 JONOMOTOH0 AKMX MOXHA fIKHAKpaLLle NpUroTysaTy Linvin pag
CTpaB pi3HMX BUAIB.

BapunbHa naHenb Joromara€ KopucTyBauesi, 3abe3neuyoun ifeanbHe
HarpiBaHHA Ta MNIATPYMaHHA TemnepaTypu KacTpyni. TakoX BiH Hagae
IHCTPYKLT, AKi CNTif BUKOHYBATMW Ha Pi3HUX eTanax roTyBaHHs, Wob JOCArTH
ONTUManNbHUX pe3ybTaTis.

Ljo6 akmuesysamu ¢pyHkuito “EasyCook":

1. HatucHiTb KHOMKy “6"Sense”.
2. Bubepitb nyHKT “EasyCook” Ha gncrnei GyHKLiN KepyBaHHS i MiATBEPAITH

CBIl BUGIP.

COORASSIST
S
K EazuCook Ok

3. BuibepiTtb kKamezopito Npodykmy, AKWI NNaHyeTe NpUroTyBaTu i NiATBEPAITL
CBIll BUGIp.

OBEPITb KATEFOPIIO MPOAYKTA

¢

Ogoui

<K

ik

4. BubepiTb cnocib npuzomysaHHs i NiRTBEPAITL CBilA BMOIP.

OBEPITb PEXXVIM MPUFOTYBAHHA

rlpOCME.DKEHHﬂ ke
KunniHHA “

<K

5. Bubepitb ymosu 2omysaHHs i NigTBEpAiTH CBill BUGIp.

OBEPITb KOHCUCTEHLII
A ey
CepefHin .
<K ToscTun Ik

6. Tenep OyayTb JOCTYNHMW HYOTUPU KOHOOPKI. Po3TallyiiTe KacTpynto
Ha BiANoOBiAHOMY MiCLi, MepeKOHaBLWNCb B TOMY, O BOHA MOKPUBAE
LOHaMMeHLLE [Bi BiAMITKM Ha MOBEpPXHi BapuUIbHOT NaHerni.

Pexxnum rotyBaHHA “KaBa MoKa” € €AVHUM PEXMUMOM, AKUA [O3BONAE
NOKPMBaTV NNLLE OAHY BIAMITKY.

Hukue HaBeileHO OAVH 3 NPUKIAAIB PO3TallyBaHHA Habopy Npunaaas.

oy

7. Bubepitb NoTPi6HY KOHGOPKY Ha AMCHel, po3TalloBaHoOMy niBopyy. Y
BMOPaHIli 30Hi 3'ABUTbCA cmBon “A”.

8. Ha pgucnnei, po3TtawoBaHOMy NpaBopyY, 3'ABAATUMYTbCA IHCTPYKLT
(Hanpuiknag, “OopanTe onito” abo “Mopante npomykTt”). HanpukiHui
KOXXHOTO eTany KOpWCTyBay Ma€ NifTBEPANTU MPOJOBXKEHHSA FOTYBaHHSA.

9. 3a HeobXigHOCTI B OyAb-AKMiA Yac MOXHa 3MIHWTM MonepeaHbo
BCTAHOB/NEHUI PiBEHb NOTYKHOCTi 3@ AOMOMOrOI0 KHOMOK “+“ i “—".

10. Konn npurotyBaHHA CTpaBM 3aBepLUEHO, HATUCHITb KHomky “CTOIMT,
06 BUMKHYTV KOHPOPKY. AKLIO Nif Yac roTyBaHHA BUKOPUCTOBYBANIOCA
[JeKinbKka 30H, CnoyaTky cif B1ubpaTti KOHGOPKY, AKY HeOOXiAHO BUMKHYTH.

— -

KuniHHa

cron

3BepHiTb yBary: OyHkuito “EasyCook” moxHa akTVByBaTH HasiTb y pasi, AKLLO
OfiHa abo Kifbka KOHYOPOK BXKe YBIMKHEHI.

Ljo6 akmusyeamu ¢yHkyiro “EasyCook" 0na Ginew Hix 0OHiei KOHhopKu:
Micna aktvByBaHHA OyHKUii “EasyCook” ana neplioi KoHbOpKM 3HOBY
HaTUCHITb KHOMKy “Cookassist” i 3HOBY BMKOHalTe MpoLec akTUBYBaHHA 1A
iHLWOT KOHPOPKN. He MOXHa BOPaTN 30HU, AKI BXKE € aKTUBHVIMM.

3BepHIiTb yBary: 3 dyHKuielo “EasyCook” MOXKHa 3aCTOCOBYBaTM 10 6 30H 3a
YMOBW BVOOPY BIANOBIAHWX PIBHIB MOTYKHOCTI.
30H1 He MOXHa 00'eaHYBaTY, W06 CHOPMyBaTV OfHY OiNblLy 30HY.

Ana mpaduyiliHo2zo 2omyeaHHA 3 akmueosaHolo pyHkuyieto “EasyCook":
Akwo ¢yHKuito “EasyCook” akTMBOBaHO, MOXHa BUOPATN KOHPOPKY, AKY
HeobXigHO YBIMKHYTW, Ha AMCel, po3TalloBaHOMY NiBOPYY, i BCTAHOBUTY
piBeHb MNOTYXHOCTI ANA L€l 30HW, NepLU HiX NPOJOBXNUTN BUKOPUCTAHHA
npwnagy B 38M4aNHOMY PEXMMI.
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Mapamempu Ha 8ubip

KATEIFOPIA MPOAYKTY METOA rOTYBAHHA

Q M'aco [punb, MpocmaxeHHA, KnniHHA
Q:ﬂ Pnba [punb, MpocmaxeHHA, KnniHHA
%‘ OBoui ovnb, MpocmakeHHs, KuninHa
Covan. nimmen Coycu (TomaTHui coyc, Coyc beluamenb)
% c r)llm s TATEBN, Cynu (Ob6cmarkeHHs, MoBinbHe KMMiHHS,
Y Kpem-cynn)
- 3aBapHun Kpem, MNaHHa KoTTa, MnaBneHnin
& |Mfecepm wokonag, MnuHui, Pucosuin nygmHr
@ . Aeuna, OmneT, KuniHHa (BapeHi anug,
Anya H !
ekpyT0), OpiTTaTa, leuHa-60BTaHKa
@ Cup I'punb, MpocmaxeHHs, QoHAto
Kunninna, MpocmaxeHHs, Pizotto, Pucosui
é MacTa
== nyauHr
8% "
tp Hanoi Monoko, Boga, KaBa Moka
O e KuninHa, Tpunb, MpocmaxkeHHs, [losinbHe
fi2 KunNiHHA, MnasneHHA

OCHOBHI METOAU TOTYBAHHA
(KokeH Meto Moe BKIoYaTy JOAATKOBI OnLyii)

1o MNABJEHHA

[Ina nocArHeHHA TemnepaTypw, WO ifeanbHo NigXOANTb ANA PO3TOMNEeHHA
NPOoAYKTY i NiATPVMMAHHA LIbOro CTaHy NPOAYKTY 6e3 pr3nKy NPUrOPsHHS.
Y pasi BUKOPMCTaHHA Liboro cnocoby HixkHi NpoayKTH, Taki AK LWoKonag, He
MOLUKOKYIOTbCA | HE NPUNUNAIOTbL A0 KacTpyi.

LBnAaKicTb roTyBaHHA MOXHa peryntoBaTi B 6yb-AKMIA Yac 3a JONOMOroio
KHOMOK “+" i “—" Ha gucnneil, po3TalloBaHOMY NPaBopyY.

T=J nOBINbHE KNMIHHA

[nA noBinbHOro rotyBaHHA CTPaB i AJ1A MOBINIbHOrO BUMAPOBYBAaHHA
PiAMHU 3 NIATPUMAHHAM CTaHy MPOAYKTY 6e3 pW3nKy NpUropAaHHA. Y
pasi BUKOPUCTaHHA LbOro CMocoby MPOAyKTV He MOLWKOMAXKYTbCA i He
NpUAMNaoTb A0 KacTpyni.

AKICTb | TN KacTPy”Ni MOXe BMIMBATY Ha 34iCHeHHA abo Yac roTyBaHHs.
LLIBMAKiCTb rOTyBaHHA MOXHa peryntoBaTi B 6yAb-AKMIA Yac 3a JONMOMOroto
KHOMOK “+" i “=" Ha gucnnei, po3TaloBaHOMY MPaBoOpPyu.

KUMIHHA

Ona edeKTMBHOro HarpiBaHHA BOAW | MNOMepemKeHHs KOpWCTyBauya,
KON/ BOHa MOYMHAE KUMIiTW, 32 JOMOMOrOl0 3BYKOBOIO Ta Bi3yasbHOro
curHany. Ouikyoun NigTBEpAKEHHA Bif KOPUCTyBaya, cucteMa niaTpumye
KOHTPO/IbOBaHe MOBiNbHE KWMiHHA BOAW, 3anobiralouy PO3NUBaHHIO i
HenpoayKTUBHUM BUTpaTam eHepril. Joku ua GyHKLisA akTMBHA, 3BYKOBUI
CUrHan nonepeaKae KOpUCTyBaya, AKLIO KacTpynsa NOopoxHa (6e3 Boan)
260 fAKLLO BOAa MOBHICTIO BUMapeHa.

[JopasaiTe Cifib nuLLe TOAi, KONM NPOTyHAE NONepeaXeHHA NPO KNMiHHA.

\—— MPOCMAXEHHA

[ina nonepegHboro HarpiBaHHA abo NIATPMMaHHA TemnepaTtypu
MOPOXHbOI KacTpysni abo ckoBopoau. 3BYKOBUIA Ta BidyaslbHWI CUrHas
BKa3yloTb Ha Te, WO AOCATHyTa ifeanbHa TemnepaTypa Afa NpPoAyKTy,
[loflaHOro 10 KacTpyni abo ckooponun. Ouikyioun NiaTBepmIKeHHA Bif
KopuCTyBauya, CcTemMa 3AiNCHIOE KOHTPONIbOBaHe HarpiBaHHA Npunaaas,
3anobiraloyn [AOCATHEHHA TemnepaTypy MOLWKOMPKEHHA KacTpyni i
YHUKaI0UM HENPOAYKTUBHUX BTPAT eHeprii.

InAa [ocArHeHHA ONTUMaNbHUX YMOB BUKOPUCTOBYMTE Lo ¢yHKLilo 3
KacTpynamu i NiATPUMynTe KiMHaTHY TemnepaTypy.

He BuKopucToBYyWTe KpWILKy AnA 3aXUCTy Big O6pY3oK, AN Lboro
peKoMeHay€eTbCA 3aCTOCOBYBaTH GPU3TrOBUKN.

PekomeHAYy€eTbCA BUKOPUCTOBYBaTK Ofii, AKI NPUAATHI ANA CMaXXeHHA nig
Yac roTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM L€l GyHKLIT, Taki AK pOCNIMHHI Macna 3
HaCiHHA Pi3HKX TUMIB. Y pa3i BUKOPUCTaHHA Pi3HKX ONiil 3aBXau byabte

0COGMMBO  OGEPEXHMMU, KOHTPOJIIOIUM MPOLEC TOTyBaHHA Mig 4ac
NepLIOro BUKOPUCTAHHS.

'M' rPUNb

Lia ¢pyHKLiA no3BONAE AOMOITUCA ONTUMANIBHOTO NMPUTOTYBaHHA NPOAYKTIB
Ha rpuni pagy BignoBigHO A0 iX TOBLWMHKW. Konn ana AOAAHOro NpoayKTy
6yne pocArHyTa igeanbHa TemnepaTypa, BapwibHa MaHenb BUAACTb
3ByKOBMI curHas. [loTim, NMpoOTArom npuroTyBaHHSA, BapwibHa MNaHenb
cTabinisye Temnepatypy i NigTPMMyBaTMMeE ii Ha NOCTiNHOMY piBHi. Konn
KopucTyBau NifiTBEPANTD, LLO NPOAYKT AOAAHNN, MOYNHAETbCA FOTYBaHHA.
PekomeHayeTbCA NigroTyBaT! NPOAYKT Mif Yac CTaAii HarpiBaHHA i JoAaatn
MNOro, AK TiNbKM MPONYHAE 3ByKOBUI CUrHan.

[na [OCArHeHHA OMTMManbHMX YMOB BUKOPWUCTOBYWTE L OYHKUilO 3
KacTpynamu i NigTPUMyInTe KiMHaTHY TemnepaTypy.

AIKILO BM He BMKOPWCTOBYETE PELUiTKY, NpU3HayeHy Ana uiei metn, byabTe
0co6n1BO 06EPEXHVMM NPY NEPLLIOMY BUKOPUCTaHHI GYHKLIT rprns, OCKinbKn
AKICTb OCHOBW MOXe BMIMBATU Ha Yac HarpiBaHHA. Mpunagas 3 fy»ke TOHKO
OCHOBOI MOXe JOCAraTV AyXe BUCOKUX TeMrepaTyp MPOTArOM KOPOTKOro
yacy.

Q@ MOKA

Lia dyHKUiA fO3BONAE aBTOMATUYHO HarpiBaTyi KOHGOPKY ANA KaBOBapKM
“KaBa Moka”. LlMkn HarpiBaHHA MOXHa aKTUBYBaTW, BMOPABLIM L0
bYyHKLi0 B MeH10, 3BYKOBUIA CUTHaN NPOnyHaE, Konu Kaea byae rotosa. Lia
ObyHKLiA 3anporpaMoBaHa Tak/MM YMHOM, WO BifOYBa€TbCA aBTOMATUYHE
BMMMKAHHA, WO [O3BOMAE YHUKHYTW po3fivBaHH0. [pu nepliomy
BVKOPWCTaHHI 3aBXAW nepeBipAnTe [JOTPMMAHHA BKa3aHWX YMOB.
[na pOCArHeHHs OMNTMMAasSIbHUX YMOB BUKOPUCTOBYMTE L0 OYyHKLiO 3
KaBOBapKaMu, a TakoXK BOAOIO, LLO MA€E KiMHATHY TemnepaTypy.

3BepHiTh yBary: [na onTumanbHoOro GyHKLIOHYBaHHA BapWabHOI MaHeni He
nepewilLyiiTe KacTpysio abo CKOBOPOY MPOTArOM MePLLOT XBUAVHI HarpiBaHHA.

PROCOOK

Lia dyHKLUiA po3ainioe BapunbHY NaHenb Ha YOTUPY KOHPOPKN, aKTUBYIOUN
iX OfHOYAaCHO 3 nonepefHbO BCTAHOBNEHMM PiBHEM MOTYXHOCTI. Lle
[03BOJIAIE MEPEMILLYBaTU KacTpYJli 3 OAHI€El 30HU B iHLWY AN 3abe3neyeHHn
MOXXIMBOCTI NPOAOBXKEHHA rOTYBaHHA 3a Pi3HMX Temneparyp.

Lljo6 akmusyeamu ¢yHkyito “ProCook":

1. BcTaHoBITb KacTpynto Ha BiANOBIAHE micLe.

2. HatuncHitb KHOMKy “Cookassist”.

3. Bubepitb nyHKT “ProCook” Ha pgucnnei oyHKUill KepyBaHHA i
nigTBEpPAiTb CBill BUOIp.

COOKASSIST
V
EN
DE ks

FrolCook

<K

4. Ha pucnnei, po3TawoBaHOMYy fiBOPYY, 3'ABAATbCA YOTMPWU naHeni
KOHQOPKM 3 BKa3aHHAM BIiAMOBIAHOrO PiBHA MOTYXHOCTi (HU3bKWIA,
cepenHii, BUCOKUN).

5. Akwo HeobxigHO fopaTy Ginblue KacTpynb, BUKOPUCTalTe KOMaHAy
“Nopante nocya” L+.

6. [lna Buxopy 3 Ui€i yHKLUT HaTUCHITb KHonKy “CTOM".

@ FROCOOR

Posrauyiite nocyn

@0 STOF

[

o6 3miHumu nomyHicme KoH¢hopKu:

1. Bubepitb KOHPOPKY.

2. BubepiTb NOTPiGHMIA piBEHb NOTYKHOCTI, NPOBOAAYN MasbLieM Y3[0BXK
MOB3YHKOBOI CEHCOPHOI MaHeni, fAka 3aJuWaTUMETbCA BUANMOIO
npoTArom 1 cekyHau.

3. Hapwmcnnei 3HOBY 3'ABUTbCA CNOBO, O BifNOBIAAE BUOPAHOMY PiBHIO
NOTYXKHOCTi (HU3bKWI, CepepHili, BUCOKUI).

3BepHiTb yBary: 3MiHeHi HanawTyBaHHsA byayTb 30epiraTica, NoKK ix 3HOBY He
3MiHUTb a00 MOKM X HEe CKMHE KOPWCTyBauY.
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FLEXPRO 4.

Lle no3Bonsie o6'egHaTV YOTUPY 30HM A1 BUKOPUCTAHHSA B AKOCTI OfHiEl
KOH$OPKN.

Lljo6 akmusyeamu ¢pyHkyito “FlexPro":
1. BcraHoBITb KacTpynio Ha BiAMOBIAHE MicLie. 6.
2. HaTtucHiTb KHonKy “Cookassist”.
3.  Bubepitb nyHKT “FlexPro” Ha grcnnei GyHKLi KepyBaHHS i MiaTBEPAITH
CBilA BUOIp.

COOKASSIST
V
[ | |
- 0K

« Fle-Fro

IHOUKATOPU

BcTaHOBITb MOTPIGHWMI piBEHb MOTYXHOCTI 3@ JONMOMOTOI MOB3YHKOBOT
CEHCOPHOI MaHeni. BctaHOBNeHUA piBeHb MOTYXKHOCTI 3'ABUTbCA Ha
avcnnel, Wo po3TaLloBaHui NiBOPYY.

AKWo HeobXigHO Aofaty Ginblue KacTpysb, BUKOPUCTATE KOMaHOy
“NopanTe nocyg” L+.

[na Buxopy 3 uiel PyHKUiT HAaTUCHITb KHonKy “CTOM".

FLEHFPRO =
L+
PosTaLuyvite nocys

@O STOF

il
I | 3ANUWKOBE TENNO

AKwWwo Ha aucnnei BifobpaxaeTbesa cumBon “H”, ue 03Hauae, Wo KoHpopka
rapsva.lHaMKaTop BMMKA€ETbCSA, HaBiTb AKLLO KOHPOPKa He BUKOPUCTOBYBanacs,
ane HarpinacA BHadNifOK BWKOPWCTaHHA CyCigHiX KoHpOpok abo Bif
NOCTaB/IEHOrO Ha Hel rapaYol nocyay.

Konu koHdopKa oxonoHe, cumeon “H” 3racHe.

TABJINUA NPUTOTYBAHHA

BUKOPUCTAHHA PIBHA NOTYXXHOCTI
PIBEHb MOTYXHOCTI TAN TOTYBAHHA . . .
(i3 3a3HaYeHHAM 3BMYHNX KySlIHAPHMX MeToZiB)
MakcnmanbHa P ILIBnIKe HarpisaHHs lpeanbHO MigxoAuTb AnA pi3KOro MigBULLEHHA TemnepaTypu CTpaBu Ana
MOTYXHiCTb P LWBUAKOrO KNN'ATIHHA (BoAM) abo LWBUAKOIO HarpiBaHHA piayiH.
. lpeanbHO nigxoanTb ANA NiAPYM'AHIOBAHHSA, NOYATKY NPUroTYBaHHA, CMaXKeHHSA
CMaXKeHHs — KUN'ATIHHA A > NIAXOAMTS A APY ! Y 1p! y 4 )
NPOoAYKTiB FMO0KOI 3aMOPO3KH, LWIBMAKOrO AOBEAEHHSA PiAVH A0 CTaHy KUMiHHA.
oo 14-18
LI}
.. O6CMaXKeHHs — TyLLKYBaHHsA — lpeanbHO nigxoauTb ANA nacepyBaHHA, NIATPUMAHHA IHTEHCUBHOMO KUMiHHSA,
o KNM'ATIHHA, NPUIrOTYBaHHA Ha rpuAi | rOTyBaHHA Ta MPUrOTYBaHHA Ha rputo.
LI}
. Ob6cMarkeHHs — BapiHHA — TyLLKYBaHHA | lgeanbHo nigxoauTtb Ans nacepyBaHHA, MNIATPUMAHHA MOBINBHOMO  KMMiHHS,
. — NPWUroTyBaHHA Ha rpuni BapiHHA Ta MPUrOTyBaHHA Ha FPWIILO, @ TAKOX ANA NiAirpiBaHHA npunagaa.
LI}
LI}
o 10-14 BapiHHA — TyLKyBaHHS,
. nacepyBaHHA — NPUroTyBaHHA lpeanbHO nigxoAuTb ANA  TYLWKYBaHHA, NIATPUMAHHA MOBINIBHOTO KWMiHHA,
. Ha rpuni — yBaptoBaHHA 0 BapiHHA Ta MPUroTyBaHHA Ha rpusIto (MPOTArOM TPUBANOro Yacy).
. KpemonopibHoro ctaHy
LI}
LI} . .
oo |neanbHo NigXxoAnTb ANA CTPaB NOBINbHOMO rOTYBaHHSA (PUC, COYCH, NeyeHs, puba)
LI} . v .
.o 3 BUKOPWCTaHHAM PiaviH (Bofa, BUHO, GYNbiiOH, MONOKO) i ANA pO3BapioBaHHA
. 5_9 BapiHHA — noBinbHe KMN'ATIHHA — MaKapOHHMX CTpaB.
0 3ryLeHHA — po3LuapyBaHHA
. lpeanbHO MigXxoAanTb ANA CTpaB MOBINIbHOrO rOTyBaHHA (KinbkicTio go 1 n: puc,
. coycu, neyeHsi, puba), 3 BUKOPUCTAHHAM PianH (Boga, BUHO, BYNbIAOH, MOJOKO).
LI}
LI}
e |peanbHO NigXoanTb ANA NOM'AKLWEHHA Maca, NOBIIbHOrO TOMNEHHSA LLOKONAgAY,
o TonneHHA — po3MOPOXKYBaHHA 03MOPOXKYBaHHA APIOGHNX NPOAYKTIB
.. 1_4 p PoxYy! ap POnYKTIB.
MigTprMaHHA CTpaBu TeNIok — |aeanbHoO NigxoanTb ANiA NIATPYIMAHHA HEBENUKIMX NMOPLLN LLOMHO NPUroTOBaHOI CTPaBy
|pO3BaplOBaHHA PI30TTO 260 CTpaB nepep NoAaBaHHAM Ha CTin TeM/IMYM abo [/1s1 PO3BaPOBAHHS PY30OTTO.
HynboBa 0 _ BapwnbHa naHenb B pexunmi ouikyBaHHA ab0 BUMKHYTa (MiciA roTyBaHHA MOXIBA
MOTYXHiCTb HasABHICTb 3aIMLLIKOBOrO Tena, Npo Lo CBigunTb nitepa “H” Ha gucnnei).
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YMLWEHHA TA OBCJZIYTOBYBAHHA

MOMNEPEAMEHHA

+  Hikonun He 3acTOCOBYIITEe NPUCTPOI YNLLLEHHA MAPOM.
- Mepepn ounweHHAM npunagy nepeKoHamTecs, Wo KOHPOPKM BUMKHYTO, a ifeHTudikaTop octaTouHoro TennoBugineHHs (“H”)

He CBiTUTbCA.

Baxknueo:

«  He BukopucToByiiTe MeTanesi ckpebku abo abpasuBHi rybKu, OCKinbKu

BOHN MOXYTb MOLWKOANTU CKIO.

. MicnAa KoXHoOro BUKOPUCTaHHA OquyﬁTe BapwibHy naHenb (konu .

BOHa OXOJIOHE) Bif MIsIM Ta 3a/IULLKIB XKi.

«  YyTnuBicTb KHOMOK MaHeni ynpasAiHHA MOXe MOripwnTUCA 4Yepes

HEeNOCTaTHbO YNCTY MOBEPXHIO.

+  BukopucroByiiTe cCKpeboK, TINbKI AKLLO 3aMULLKA i MPUANIY 0 KOHOPKN.

JoTpumyiATecs iHCTPYKLIi BUPOOHIKa CKPebKa, L6 He NoapanaTyi CKIo.

Llykop abo npoayKT1 3 BUCOKUM BMICTOM LIyKPY MOXYTb MOLLKOZAXKYBaT/
NOBEPXHIO BAPWIIbHOI MaHeni, ToMy ix Cif HeranHo BUAANATU.

Cinb, LyKop i NiCOK MOXYTb MOAPANaTK CKNAHY NOBEPXHIO.
BrKopucToByiTe M'AIKY raHuipKy, KyXOHHY CEpPBETKY, L0 BOMpa€E BoOMory,
abo cneuianbHWiA 3aci6 uMLLEeHHs ANA BapWIbHOI NaHeni (AoTpumMyiTech
iHCTPYKLi BUPOOHMKA).

Mponnta Ha KOHOOPKM piguMHa MOXe ChpUUMHWUTK Bibpauilo Ta
3CyBaHHA nocyay.

MMicna unLeHHA peTenbHO BUCYLLYNTE BapWiibHY NaHesb.

NMOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNMPABHOCTEW

+ [lepeBipTe, UM He MEPEKPUTO NOCTAaYaHHA »KINBIEHHS.

+  fIKWo He BOA€ETbCA BUMKHYTW BapWJibHYy NMaHenb nicnA BUKOPWCTaHHA,

Bif'egHanTe i Bi [pKepena »K1BNEHHS.

«  flKwo Ha aucnnei BifobpakaoTbca Udpr Ta OyKsM Nicna BBIMKHEHHSA

BapWIIbHOI NaHeni, nepernAaHbTe IHCTPYKLT B Tabnmui HUXYe.

3BepHiTb yBary: HadBHICTb 3anu1LKiB BOAM, NPONUTOI 3 KacTpyNb PignHN

UM iHWKX OO'EKTIB Ha KHOMKax BapWSbHOI MaHeni MoXe ChPUYMHUTK

BUMafKOBE YBIMKHEHHA ab0 BUMKHEHHA GYHKLiT 6510KyBaHHA [OCTyny A0

naHeni KepyBaHHA.

Koa AUCnJEA onuc MOXJIUBI NTPUYUHN PILLEHHA
MaHenb KepyBaHHA BUMMKAETbCA BHyTpilLHA TemnepaTypa eNeKTPOHHNX MepLu HiXk 3HOBY BMKOPUCTOBYBATU BapuiibHY
C81,C82 yepes HaA3BMYaATHO BUCOKY YaCTVH NaHeni 3aBMCcoKa. naHesb, 3a4eKaiTe, MoKV BOHa BUXOJOHeE.
BHYTPILLHIO TemnepaTypy.
HenpasunbHa Hanpyra [laTumk BABNAE PO36IXKHICTb Y HaMpys3i Bin'epHaiiTe BapunbHy naHenb Big Axepena
F02, FO4 NigKIloYeHHA. npwnagy Ta gxepena *K1BneHHs. JKMBNEHHA Ta MepeBipTe MigKMyYeHHA [0
eneKTpomepexi.

FO1,F06,F12,F13,
F25,F34, F35,F36,
F37,F41,F47,F58,
F61,F76

e/leKTpoMepeXxXi.

Bin'egHaiiTe BapwiibHY NOBEPXHIO Bif [AXKepena XMBAeHHA. 3aueKaiTe Kinbka CeKyHz, MOTiM 3HOBY NiAKIIOYITb BapWibHY NaHeb A0

AKLwo npobnema 3anuimnnacs, 3atenedoHyiTe Ao CEPBICHOrO LiIeHTPY | NOBiAOMTEe KOA MOMUIKU, AKUI BiOOPaKaeTbcA Ha Ancnnei.

3BYKU, AKI NPUNIAA BUPOBJIAE NiA YAC OYHKLIOHYBAHHA

Mig yac HopmanbHOro QyHKUIOHYBaHHSA iHAYKUiHOI BapuiibHOI NaHeni
MOXHa YyTW CBUCTIHHA abo noTpickyBaHHA. Lli wymy BuHUKalTb B
KyXOHHOMY MOCYAi i BOHM MOB'A3aHi 3 xapakTepHMMU O3HaKaMu AHa

CKOBOPIfOK (HanpurKnag, LHO MoxKe 6yTn 6araTollapoBrm abo HepiBHUM).

NIATBEPAXEHE TOTYBAHHA

Lli wymm MOXKyTb 3MiHIOBATWCA B 3aN1€XKHOCTI Bifj TUMY BUKOPYCTOBYBAHOIO
KYXOHHOTO MOCyAy, @ TaKOX KifIbKOCTi iXi, AKY BOHW MiCTATb. TaKi 3ByKu He
€ 03HAKOI HecnpaBHoOI PoboTHU.

HaBemeHa Hwxue Ta6J'II/IU,ﬂ CTBOpPEHa cneuianbHO  AnA  MOXIMBOCTI

nepeBipKM HaLUNX BUPOGIB KOHTPOIOUMMI OpraHamu.

NIATBEPAXEHE FOTYBAHHA

MONOMEHHA ANA NIATBEPAXKEHOIO TOTYBAHHA

Po3nogineHHa Tenna, Tect “MnuHui”
Bian. no EN 60350-2 §7.3

EdekTnBHIiCTb HarpiBaHHA, TecT “KapTonna ¢pi”
Bian. go EN 60350-2 §7.4

MnaBneHHs i NigTpYMaHHA Tenna, “wokonag”

[NoBinbHe KNN'ATIHHA, “pUcoBMn NyANHT"

e

EKO-OW3AVIH: Llen Tect npoBoguny BignoBigHO 40 NpaBui, BUGMPaloun BCi KOHPOPKM

BUKOPUCTaHHAM GyHKLUT FlexPro.

Ha BapwbHil naHeni anAa GopmyBaHHA EOUHOI 30HM abo 3
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NIATPUMKA

Y BUNaaKy BUHVKHEHHA OyAb-AKMX HECNPaBHOCTel Y poboTi iyxoBoi Wadu,
3BepHiTbcA Ao LleHTpy TexHiuHoro ObcnyroByBaHHs Franke.
He KopucTtyiiTech nocnyramv HekBanipikoBaHUX TEXHIKIB.
IMpu 3BepPHEHHI A0 LIEHTPY KIIEHTCHKOT MiATPVMKIM 060B'A3KOBO 3a3HauTe
Taky iHbopMmaLlito:

— TWUN HeCnpaBHOCTI

- mogenb npunagy (Art.)

- cepiiHnii Homep (S.N.)
Lli BigomocTi 3a3HauyeHo Ha Tabnuuui 3 XapakKTepUCTMKaMy MPUCTPOIO.
3a3HayeHy TabnnyKy NPUKPINIeHo 3 HUXKHLOTO OOKY.
HapaiiTe [gokyMeHT, wo 3acBiguye ¢akT npuabaHHA, AKWO we Jie
rapaHTiHUA Nepiog,.

CEile® 2

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

e

WWW.FRANKE.COM
© Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland

-28-



INDHOLDSFORTEGNELSE

OPLYSNINGER OM SIKKERHED ... 30
INSTALLATION . 32
TILSLUTNING TIL STRBMFORSYNINGEN . 33
OVERSIGT o 34
BETIENINGSPANEL .. 34
TILBEHDIR .o 35
FORSTEGANGSBRUG .. 35
DAGLIG BRUG .. 35
FUNKTIONER v 37
INDIKATORER ... 39
TILBEREDNINGSTABEL ..o 39
VEDLIGEHOLDELSE OG RENGBRING .. 39
FEJLFINDING o 40
LYDE UNDER BRUG . 40
KONTROLLERT TILBEREDNING . 40
TEKNISKE SUPPORT .o 40

-20_



OPLYSNINGER OM
SIKKERHED

VIGTIGE OPLYSNINGER, DER SKAL LASES
OG OVERHOLDES

Laes disse sikkerhedsanvisninger for apparatet tages
i brug. Opbevar deminaerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet
med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal
overholdes. Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar
formanglendeoverholdelseafdissesikkerhedsregler,
for uhensigtsmaessig brug af apparatet eller forkerte
indstillinger.

A\ ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal apparatet
slukker for at undga risikoen for elektrisk stad.

A\ ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke genstande
pa kogesektionerne.

A\ GIV AGT: Tilberedningsprocessen skal overvages.
En kort tilberedningsproces skal overvages konstant.
M\ ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, nar der
tilberedes med olie og andre fedtstOer - brandfare.
Forsag ALDRIG at slukke en brand med vand: Sluk i
stedet for apparatet og kvael herefter flammen, for
eksempel med et 1ag eller et brandteeppe.

M\ Kogesektionen maikke anvendes somarbejdsbord
ellerunderstatning. Hold klude ellerandre braeendbare
materialer vaek fra apparatet, indtil alle apparatets
dele er fuldstaendig afkglede - brandfare.

M\ Der m3 ikke anbringes genstande af metal, som
f.eks. knive, gafler, skeer og lag, pa kogesektionens
overflade. De kan blive meget varme.

M\ Meget sma born (0-3 &r) skal holdes p4 afstand af
apparatet. Sma bgrn (3-8 ar) skal holdes pa afstand af
apparatet med mindre de er under konstant opsyn.
Apparatet kan bruges af barn pa 8 ar og derover, og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller med manglende erfaring og
viden, hvis disse er under opsyn eller er opleert i
brugen af apparatet pa en sikker made og, hvis de
forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udfares af bern, medmindre de er under opsyn.
MNEfter endt tilberedning skal der slukkes for
kogesektionen ved hjelp af den tilhgrende
betjeningsknap. Stol ikke pa grydedetektoren.

&\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgaengelige dele
kan blive varme, ndr apparatet er i brug. Der ber
udvises forsigtighed, for at undga at rare apparatets
opvarmede dele. Barn under 8 ar skal holdes vaek fra
ovnen, medmindre de er under konstant opsyn.

M\ Retten ma ikke efterlades i eller pd produktet i
over en time, for eller efter tilberedningen.
TILLADT BRUG

M\ GIV AGT: Apparatet er ikke beregnet til at blive
startet ved hjaelp af et eksternt taendingssystem, som
f.eks. en timer, eller af et separat flernbetjent system.

A\ Dette produkt er beregnet til husholdningsbrug
samt til brug: | kekkenet pa arbejdspladser, kontorer
og/eller forretninger; Pa landbrugsejendomme; Af
kunder pa hoteller, moteller, bed & breakfast og
andre beboelsesomagivelser.

M\ Enhver anden brug er forbudt (f.eks. opvarmning
af rum).

A\ Dette apparat er ikke beregnet til erhvervsbrug.
Brug ikke ovnen udenders.

A\ ADVARSEL: Induktions-kogesektionen kan udsende
et akustisk signal, hvis noget efterlades pa
betjeningspanelet. Sluk for kogepladen ved at trykke
pa knappen TAND/SLUK.

INSTALLATION

M\ Flytning og opstilling af apparatet skal foretages af to eller
flere personer - risiko for skader. Brug beskyttelseshandsker
under udpakning og installation - snitfare.

A\ Installation, inklusive vandforsyning (om forudset),
elektriske tilslutninger, og reparation skal udferes af en
kvalificeret tekniker. Reparér eller udskift ingen af
apparatets dele, medmindre dette specifikt er anfert i
brugsvejledningen.Holdbgrnvaekfrainstallationsomradet.
Kontrollér, at apparatet ikke er blevet beskadiget under
transporten.Kontaktforhandlereneller Serviceafdelingen,
hvis der er problemer. Efter installation skal emballagen
(plastik-, flamingodele etc) opbevares udenfor bgrns
reekkevidde-kvaelningsrisiko. Tag stikket ud af stikkontakten
for, der udfares enhver form for installationsindgreb - risiko
for elektrisk stad. Kontrollér at apparatet ikke beskadiger
el-kablet under installationen - brandfare eller risiko for
elektrisk sted. Aktiver kun apparatet, ndr installationen er
fuldendt.

A\ Skaer kokkenelementet til, s& det passer, for
apparatet installeres i skabet, og flern omhyggeligt
eventuel savsmuld og traespaner.

M\ Hvis apparatet ikke installeres over en ovn, skal
der installeret et skillepanel (medfelger ikke) i
rummet under apparatet.

ELEKTRISKE ADVARSLER

A Stremforsyningen skal kunne afbrydes enten ved at
tage stikket ud eller ved hjzelp af en multi-polet afbryder,
der er anbragt for stikkontakten i henhold til el-reglerne,
og apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med
nationale sikkerhedsstandarder for elektrisk materiel.

A\ Der ma ikke anvendes forlaengerledninger eller
multistikdaser. Efter endt installation ma der ikke vaere
direkte adgang til de elektriske dele. Rgr aldrig ved
apparatet, hvis du er vad eller har bare fedder. Anvend
ikke dette apparat, hvis stramkablet eller stikket er
beskadiget, hvis apparatet ikke fungerer korrekt, eller
hvis det er beskadiget, eller har vaeret tabt pa gulvet.
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A\ Installation ved hjaelp af et stramkabelstik er ikke
tilladt, medmindre produktet allerede er udstyret
med det, der leveres af producenten.

A\ Eventuel udskiftning af el-kablet skal foretages af
en autoriseret tekniker eller af en tilsvarende
kvalificeret person, for at undga fare for personskade
- risiko for elektrisk stad.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

&\ ADVARSEL: Kontrollér at apparatet er slukket og
at stikket er trukket ud af stikkontakten, for der
udferes nogen form for vedligeholdelsesindgreb;
Anvend aldrig damprensere - risiko for elektrisk stad.
M\ Brug ikke slibende, zetsende eller klorholdige
produkter eller grydesvampe.

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN

Emballagen kan genbruges 100 % og er maerket med genbrugssymbolet

2
Emballagens forskellige dele ber derfor ikke efterlades i miljget, men skal
bortskaffes i overensstemmelse med lokale regler.

BORTSKAFFELSE AF
HUSHOLDNINGSAPPARATER

Apparatet er fremstillet af materialer, der kan genbruges. Det skal skrottes i
henhold til geeldende lokale miljgregler for bortskaffelse af affald. Kontakt
de lokale myndigheder, renovationsselskabet eller den forretning, hvor
apparatet er kebt, for at indhente yderligere oplysninger om behandling,
genvinding og genbrug af elektriske husholdningsapparater. Dette apparat
er market i overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EU, affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE) og med forskrifterne for affald af
elektrisk og elektronisk udstyr 2013 (som aendret).

Ved at sikre, at dette produkt bliver skrottet korrekt, hjeelper man med til at
forhindre negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.

h:¢

Symbolet = pa produktet eller den ledsagende dokumentation angiver,
at dette produkt ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men at det
skal afleveres pa naermeste opsamlingscenter for genbrug af elektrisk og
elektronisk udstyr.

RAD OM ENERGIBESPARELSE

Fa mere ud af dine varme kogepladers restvarme, ved at slukke dem et par
minutter for tilberedningen er faerdig.

Bunden pa din gryde eller pande ber daekke hele kogepladen; kogegrej,
som er mindre end kogepladen, vil medfgre spild af energi.

Dak dine gryder og pander til med teetsluttende l1ag under tilberedningen,
og brug sa lidt vand som muligt. Tilberedning uden lag foreger
energiforbruget i betragteligt omfang.

Brug kun kogegrej med flad bund.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Dette apparat opfylder kravene til miljovenligt design i den europaeiske
forordning 66/2014 og 2019 Forordninger om miljevenligt design af
energirelaterede produkter (A£ndring) (Udtreeden af EU), i overensstemmelse
med den Europaeiske standard EN 60350-2.

BEMARK

Bzerere af en pacemaker eller lignende medicinsk udstyr ber veere
forsigtige i neerheden af denne induktionskogeplade, nar den er taendt.
Det elektromagnetiske felt kan pavirke pacemakere eller lignende udstyr.
Kontakt din lzege eller fabrikanten af pacemakeren eller andet medicinsk
udstyr, for at indhente yderligere oplysninger om induktionskogepladens
elektromagnetiske felters pavirkning af udstyret.

DA
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INSTALLATION

Min. 50 mm

N\

490.:mm R=Max.10 mm

Min. 400 mm

$min. 45mm
min. 550mm




|

Den elektriske forbindelse skal udferes, for apparatet sluttes til stremforsyningen.

Installationen skal udferes af kvalificeret personale, der har kendskab til de aktuelle regulativer vedrgrende sikkerhed og installation. Det er szerdeles
vigtigt, at installationen udferes i overensstemmelse med reguleringerne fra den lokale elvirksomhed.

Kontroller, at spaendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen, der hvor apparatet installeres.

Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. steerkstramsreglementet: Brug udelukkende isolering (inklusiv jordisolering) i den korrekte sterrelse.

380-415V 3 N~ 220-240V~  |[AU-UK-RL 220-240V3~ 230V 2 Phase 2N~
220-240V~

e

MA@ Voc e
@[ < \rl@e
. @ V@@

E—@é—

380-415V 2 N~

black-nero-negro-preto-yatpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHo-LpH-Erna-crno-4epHbIn-4opHuit-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kasiB-6paoH-rjava-smed-kopu4HeBbIi-kopuiHEBUIN-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CUHbBO (cvBO)-NNasa (cuBa)-modro(sivo)-plava (siva)-CuHWi (Cepbli)-CuHil (cipui)
Kkek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XbNTO/3eNeHO-XyTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTolii/3eneHbii-gul/grgnn
XOBTWIN/3eneHuni-xacbin/capbl-Zlutd/zelena-Zlté/zelena-sarga/zold-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

®
I
Z m o4 ux

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo
nnasa-modro-plava-cuHuii-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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OVERSIGT

1. Kogesektion
2. Betjeningspanel

2
BETJENINGSPANEL
1 2 3 4 5
O O ) O o~
O (@]
O S00uouuuuoonnooonononnnnonneeenueeeNIIIIIIIINNYT P
6 7 8 9 10
1. On/Off-tast 4. Kontrollampe - aktiv tastlas 8. Skydebergringsskeerm
2. Kontrollampe - teendt kogesektion 5. Tastlas 9. Knappen lynopvarmning
3. Knappen Cookassist (specialfunktioner) 6. Kogezonemarkeringsdisplay 10. “Funktionsadministration” display

7. Kogezonens slukkeknap
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GRYDER OG PANDER

Anvend udelukkende gryder og pander, som er

fremstillet af ferromagnetiske materialer beregnet til
W > brug pa induktionskogezoner. Kontrollér om gryden

har symbolet (seedvanligvis praeget pa bunden),
for at finde ud af, om den er velegnet . Man kan

kontrollere gryderne er magnetiske med en magnet.

Grydebundens kvalitet og struktur kan pavirke tilberedningen. Visse

angivelser af bundens diameter stemmer ikke overens med diameteren pa

den ferromagnetiske overflade.

TOMME GRYDER ELLER PANDER MED EN TYND BUND

Brug aldrig tomme gryder eller pander pa den teendte kogesektion.
Kogesektionen er udstyret med et internt sikkerhedssystem som konstant
overvager temperaturen, og som aktiverer funktionen “automatisk slukning”
hvis der registreres hgje temperaturer. Ved brug af tomme gryder eller gryder
med en tynd bund kan temperaturen stige meget hurtigt, mens funktionen
“automatisk slukning” muligvis aktiveres efter en kort forsinkelse sa gryden
eller panden tager skade. Skulle dette ske m& man ikke rgre ved noget som
helst, men vendt indtil alle komponenterne er kglet af.

Ring til servicecenteret hvis der visualiseres en fejlmeddelelse.

FORSTEGANGSBRUG

MINIMUMSDIAMETER PA BUNDEN AF GRYDEN/PANDEN FOR DE
FORSKELLIGE KOGEAFSNIT

Gryden skal daekke en eller flere af referencepunkterne pa kogesektionens

overflade, og den skal have en passende minimumsdiameter, for at sikre at
kogesektionen fungerer korrekt.

120 220

240
|
|

O 0
Dl

Man kan ndr som helst aendre kogesektionens indstillinger. Klik pa

el
symbolet {3, der visualiseres pa funktionsadministrationens display, for at
andre indstillingerne.

Fra indstillingsmenuen kan man:

veelge sprog;

justere lysstyrken;

justere lydstyrken pa advarselssignalerne;
justere tasternes tone;

justere kogesektionens effekt;

kontrollér den installerede softwareversion;
genetablere kogesektionens fabriksindstillinger.

Indstillingerne opretholdes, hvis der forekommer et stremsvigt.

DAGLIG BRUG

JUSTERING AF KOGESEKTIONENS EFFEKT

Kogesektioens maksimale effektniveau kan indstilles efter behov fra
indstillingsmenuen, eller med minuturet.
Disponible effektniveauer: 4.0kW - 6.0kW — 7.4kW - 11.0kW.

|
U TANDING OG SLUKNING AF KOGESEKTIONEN

Tryk pa tasten i cirka 1 sekund, indtil displayet teender, for at teende for
kogesektionen.

Kogesektionen inaktiveres automatisk efter 30 sekunder, hvis der ikke
markeres en funktion.

Kogesektionen slukker, hvis man trykker pa en af knapperneiover 10 sekunder.
Tryk, for at slukke, pa den samme knap indtil displayene slukker. Alle
kogezoner deaktiveres.

Hvis kogesektionen har vzeret brugt inaktiveres alle kogezoner, nar
den slukkes, og restvarmens kontrollampe “H" forbliver teendt, indtil
kogezonerne er afkglet.

VALG AF KOGEZONEN

Den gnskede kogezone kan vzelges pa displayet i venstre side, ved at
trykke pa det tilsvarende felt. Der bliver vist en svag lysstribe pa alle de ikke-
markerede zoner.

MARKERING AF FLEX-ZONEN

Flex-zonen er det omrade hvori flere af kogezonerne overlapper hinanden
og kan anvendes som én enkelt kogezone.

Sddan skabes en Flex-zone:

Veelg felterne, eller lad din finger glide her henover, sa felterne gradvist
flettes sammen.

Sddan adskilles en Flex-zone:

Tryk og hold feltet, som svarer til den zone du vil skille fra, trykket i 3
sekunder. Som alternativ kan man trykke pa knappen “skil zone” (W som
vises i funktionsadministrationens display.

Nar kogezonerne er blevet skilt, indstilles det samme effektniveau for hver
enkelt zone.

Hvis alle de markerede kogezoner ikke daekkes af en gryde indenfor 30
sekunder vil der blive vist en tydelig stribe pa displayet i venstre side. Det
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er muligt at aktivere omradet igen vha. anordningen “Tilseet gryde” pa
displayet i hgjre side.

%

AKTIVERING/INAKTIVERING AF KOGEZONER OG JUSTERING AF
EFFEKTNIVEAU

Aktivering af kogezonerne:

1. Teend for kogesektionen. Hvis der allerede er anbragt en beholder vil
pladen automatisk registrere den. Markér den anbefalede zone, for at
veelge effekten.

2. Placérgrydeniden valgte kogezone, og serg for, at den daekker et eller
flere af referencemaerkerne pa kogesektionens overflade.

S | [ S [ e

(] @ - L

*Brug af denne position tillader at drage fordel af det maksimale effektoutput.

Bemaerk: Daek ikke displayet eller skydeberaringsskaermen med kogegrej. Hvis
et redskab daekker et af kogesektionens display, vil kogesektionen muligvis
ikke fungere korrekt. P& det hajre display vil meddelelsen “TJEK BERDRING |
OMRADET, fiern genstanden indenfor et minut” blive vist. Fjern genstanden
og afvent at meddelelsen forsvinder. SI& strammen til kogepladen fra og til
igen, hvis problemet varer ved.

| kogezonen, i naerheden af betjeningspanelet, ber gryderne og panderne
holdes indenfor afmaerkningerne (tag hejde bade for pandernes bund og
ovre kant, som har tendens til at veere starre).

Dette modvirker overdreven opvarmning af bergringspanelet. Anvend venligst
de bagerste kogezoner under grilning eller stegning, hvis dette er muligt.

3. Velg kogezonen eller flex-zonen pa det venstre display.
4. Indstil effekten ved at trykke eller flytte din finger vandren hen over
bergringsskaermen.

OFF|||||||||||||||@|||||||||||||||||||||||18 P

Det indstillede effektniveau vises i den markerede kogezones felt.

Hver kogezone har en raekke forskellige effektniveauer, der gar fra “1“
(laveste effekt) til “18” (maksimale effekt.

Ved hjeelp af skydebergringsskeermen kan man ogsd vealge funktionen
lynopvarmning, som er afmaerket med “P” pa displayet.

Bemeerk: Den valgte kogezones felt vil blinke, hvis gryden ikke er velegnet til
induktionstilberedning, hvis den ikke er anbragt korrekt eller hvis den ikke har
den rette starrelse. Hvis der ikke registreres en gryde inden for 30 sekunder
efter markeringen, slukker kogezonen.

Inaktivering af kogezonerne:

Markér kogezonen i det venstre display og tryk pa knappen “OFF" over
skydebergringsskaermen. Hvis kogezonen stadig er varm visualiseres
indikatoren “H" i det tilsvarende felt.

H

L+ TiLs&T GRYDE

Ved brug af en kogezone bestaende af flere zoner, kan gryden placeres
hvor som helst pa det aktive omrade. Kogesektionen registrerer automatisk
grydens reelle placering.

Hvis man gnsker at saette endnu en gryde i det aktive omrade skal man
bruge anordningen “Tilsaet gryde” L+, s& kogesektionen kan registrere
den nye gryde.

O—"' TASTLAS

Tryk pa knappen “Tastlas” O— i 3 sekunder, for at forebygge utilsigtet
aktivering af kogesektionen under renggring, eller for at undga sendringer
af indstillingerne: Et bip og en advarselslampe angiver at funktionen er
aktiveret.

Betjeningspanelet vil vaere Iast med undtagelse af knappen “off".

Tryk pé knappen “Tastlas” O—i 3 sekunder igen, for at inaktivere funktionen.
Advarselslampen slukker og kogesektionen er igen aktiv.

X MINUTUR

Nar kogesektionen er slukket kan man bruge display til hgjre som minutur.

Aktivering af minuturet:

1. Teend for kogesektionen.

2. Trykigen pa timeglassets ikon X, der vises pa
funktionsadministrationens display.

3. Brug knapperne “+“/“-" til at indstille tiden.

4. Narden indstillede tid er gaet, lyder der et lydsignal.

Sddan aendres eller inaktiveres minuturet:

1. Trykigen op timeglassets ikon X, der vises pa
funktionsadministrationens display.

2. Brug knapperne “+ og “~" til at nulstille tiden, eller tryk pa knappen
“STOP”, for at slukke for minuturet.

@ INDSTILLING AF TILBEREDNINGENS VARIGHED
Kogezonerne kan programmeres til at slukke automatisk.

Sadan indstilles tilberedningens varighed:
1. Markér kogezonen og indstil det enskede effektniveau.

2. Tryk pa stopurets ikon @ der vises pa funktionsadministrationens
display.

3. Brug knapperne “+“/“-" til at indstille tiden.

4. Nar tiden er udlebet, aktiveres et lydsignal, og kogezonen slukker
automatisk.

Sdadan aendres eller inaktiveres minuturet:

1. Markér den aktive kogezone

2. Tryk pd stopurets ikon @ der vises pa funktionsadministrationens
display.

3. Brug knapperne “+“ og “~" til at nulstille tiden, eller tryk pa knappen
“STOP”, for at slette den indstillede tilberedningstid.

Man kan indstille en tilberedningstid for hver enkelt zone eller for flex-
zonen ved at fglge den samme procedure.
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= | COOKASSIST
Knappen “Cookassist” giver brugeren adgang til en raekke specialfunktioner:
«  EasyCook
+  ProCook
+  FlexPro

I funktionsadministrationens display i hgjre side kan man gennemse
specialfunktionerne og vaelge den gnskede.

Med pilene /\ \ kan man gennemse de disponible funktioner.

Brug knappen Ck, til at bekraefte dit valg, og dobbeltpilen <I<[til at vende
tilbage til den foregaende menu.

EASYCOOK

Denne funktion giver dig mulighed for at veelge en af de forindstillede
funktioner, som hjaelper dig med at tilberede en raekke forskellige retter pa
den bedste made.

Kogesektionen stotter brugeren ved at iveerkseette de ideelle forhold til
opvarmning og af gryden og fedtstof. Den viser ogsa anvisninger for de
forskellige trin i tilberedningen, sa man opnar optimale resultater.

Aktivering af funktionen EasyCook:
1. Tryk pa knappen “Cookassist”.
2. Velg “EasyCook” i funktionsadministrationens display og bekraeft.

COORASSIST

VAN V

<K Ok

Ex= .‘S‘df: fte o

3. Veelg den fadevarekategori, som du vil tilberede, og bekreeft.

VAL MADVARE
AN i V

<K Ok

Gormtsaost -

4. Veelg tilberedningsmetoden og bekraeft.
VALG TILSTAND

N\ ——— V
GrilmiTes

Fandesteoning | _ |

K Fooomitm Ok

5. Veelg tilberedningsforholdene og bekraeft.
VAELG TYHEEELSE

VAN V

[RE=E .
<K Tute Ok

6. Der vil nu sta fire kogezoner til radighed. Angring gryden og serg for,
at den daekker mindst to af referencepunkterne pa kogesektionens
overflade.

Tilberedningsmetoden “Moka” er den eneste, der tillader at der kun daekkes
et referencepunkt.

7. Velgden gnskede kogezone pa den venstre display. Der vil blive vist et
“A" i den markerede zone.

8. Anwvisningerne (f.eks. “Tilsaet olie” eller “Tilseet fedevare”) vil blive vist
i det venstre display. Ved afslutningen af hver passage skal brugeren
bekraefte, for at fortsaette tilberedningen.

9. Om ngdvendigt kan man nar som helst sendre det forindstillede
effektniveau vha. knapperne “+“ og “-".

10. Nar tilberedningen er fuldfert trykkes knappen “STOP*, for at slukke for
kogezonen. Hvis der er blevet brugt flere zoner under tilberedningen,
skal man fgrst markere den kogezone, som man vil slukke.

— Kooming +

STOR

Bemaerk: Funktionen “EasyCook" kan ogsa aktiveres, ndr en eller flere kogezoner
allerede er aktive.

Aktivering af funktionen EasyCook for mere end en kogezone:

Efter aktivering af funktionen “EasyCook” skal du trykke pd knappen
“Cookassist” igen, og gentage aktiveringsprocessen for en ny kogezone.
Allerede aktive zoner kan ikke markeres.

Bemaerk: Du kan bruge funktionen “EasyCook” i op til 6 zoner, under forudsaetning
af, at effektniveauindstillingen tillader dette.
Zonerne kan ikke flettes sammen til et stgrre omrade.

Traditionel tilberedning nar funktionen EasyCook er aktiv:

Nar funktionen “EasyCook” er aktiv kan man vaelge den kogezone, som gnskes
aktiveret, pd displayet til venstre, og indstille effektniveauet for denne zone, for
man starter med at bruge den normalt.

Ekstrafunktioner
MADKATEGORI TILBEREDNINGSMETODE
Kad Grillning, Pandestegning, Kogning
Fisk Grillning, Pandestegning, Kogning
Grontsager Grillning, Pandestegning, Kogning

Saucer (Tomat, Béchamel)

Saucer, supper Supper (Svitsning, Simren, Cremede supper)

Cremebudding, Panna cotta, Smeltet chokolade,

B e| 0120

Dessert Pandekage, Risbudding
£ Spejlaeg, Omelet, Kogning (Kogte zeg, Bladkogte),
g .
Frittata, Rareeg
Ost Grillning, Pandestegning, Fondue
Pasta Kogning, Pandestegning, Risotto, Risbudding

—
%
=<

Do|Q

Drikkevarer Mzelk, Vand, Moka

Kogning, Grillning, Pandestegning, Simren,
Smeltning

Tilpasset

TILBEREDNINGSMETODER
(Hver enkelt metode kan indeholde supplerende funktioner)

1o SMELTNING

Til at bringe maden op pa den ideelle temperatur til smeltning og for at
opretholde madens tilstand, uden risiko for at den braender pa.

Denne metode beskadiger ikke sarte fedevarer, sa som chokolade, og
forebygger at de klaeber fast pa gryden.

Tilberedningseffekten kan nar som helst justeres vha. knapperne “+" og
pa displayet i hgjre side.

=T SIMREN

Til langsom tilberedning af retter og til langsomt fordampende vaesker,
hvor fgdevarens tilstand bibeholdes uden risiko for, at den braender pa.

u_u
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Denne metode beskadiger ikke fedevarerne, og forebygger at de kleeber
fast pa gryden.

Grydens kvalitet og type kan pavirke ydelsen eller tilberedningens varighed.
Tilberedningseffekten kan nar som helst justeres vha. knapperne “+" og “-*
pa displayet i hgjre side.

KOGNING

Til effektiv opvarmning af vand og advare brugeren, med et lydsignal og et
visuelt signal, nar det gar i kog.

Systemet holder vandet simrende i kog, for at forebygge at det koger over
og for at spare energi, indtil brugeren bekrzefter. Nar denne funktion er
aktiv vil et lydsignal advare brugeren at gryden er tom (uden vand) eller
hvis den er kogt tor.

Vent med at tilsaette salt til kogningssignalet lyder.

\—/— PANDESTEGNING

Til foropvarmning eller tilberedning af en tom gryde eller pande. Et
lydsignal og et visuelt signal angiver, at den ideelle termperatur til at
komme maden i gryden eller pa panden er naet. Mens systemet afventer
brugerens bekraeftelse holdes kogegrejets temperatur under kontrol, sa
panden ikke bliver for varm og energispild undgas.

For at opnd optimale forhold ber denne funktion anvendes med gryden og
fedtstoffet ved stuetemperatur.

Brug ikke laget - det anbefales at bruge et staenklag i stedet.

Det tilrades at anvende olie som egner sig til stegning under tilberedning
med denne funktion, f.eks. forskellige typer af kerneolie. Ved brug af andre
olietyper skal man altid holde et skarpt gje med tilberedningen, nar de
anvendes for fgrste gang.

'm]' GRILNING

Denne funktion tillader en optimal grilning af en raekke fodevarer, alt efter
deres tykkelse. Nar den ideelle temperatur til at komme fodevaren i er ndet
vil kogesektionen bippe. Kogesektionen stabiliserer herefter temperaturen
under hele tilberedningen og holder den konstant. Nar brugeren har
bekreeftet, at fedevaren er kommet i, starter tilberedningen.

Det anbefales at forberede madvaren under opvarmningsfasen, og komme
den i sa snart bippet lyder.

For at opnd optimale forhold bgr denne funktion anvendes med gryden og
fedtstoffet ved stuetemperatur.

Hvis du ikke anvnender en rist beregnet til dette formal, bar du veere meget
forsigtig, nar grillfunktionen anvendes for forste gang, da pladens kvalitet
vil kunne pavirke opvarmningens varighed. Tilbehgr med en meget tynd
band kan blive meget varme pa kort tid.

Q@ MOKA

Denne funktion tillader en automatisk opvarmning af “Moka"” kaffemaskiner.
Varmecyklussen kan aktiveres ved at markere funktionen i menuen og
der lyder et bip, nar kaffen er klar. Funktionen er programmeret til at
slukke automatisk, for at undga at kaffen koger over. Kontrollér altid at de
beskrevne forhold er opfulgt, nar funktionen bruges ferste gang. For at
opna optimale forhold ber denne funktion anvendes med kaffekanden og
vandet ved stuetemperatur.

Bemaerk: Undlad at flytte gryden eller panden under opvarmningens farste
minut, sa kogesektionen far lov til at virke optimalt.

PROCOOK

Denne funktion opdeler kogesektionen i fire kogezoner, og aktiverer dem
samtidig ved et forindstillet effektniveau. Den giver mulighed for at flytte
gryden fra et omrade til et andet, sa man kan fortszette tilberedningen ved
en anden temperatur.

Aktivering af funktionen ProCook:

1. Anbring gryden korrekt.

2. Tryk péd knappen “Cookassist”.

3. Veelg “ProCook” i funktionsadministrationens display og bekraeft.

A ‘:3'3'3§ﬁ =T N
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4. Pa displayet i venstre side vises de fire kogezoners felter med det
tilsvarende effektniveau (lavt, medium, hgijt).

5. Hvis du vil bruge flere gryder skal du bruge anordningen “Tilszet gryde”
L+

6. Tryk pa “STOP“, for at forlade denne funktion.

FROCOOR, =

0 T+

Flacer dinaruds
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/Andring af effekten for en kogezone:

1. Markér kogezonen.

2. Markér det gnskede effektniveau ved at treekke en finger hen over
skydebergringsskeermen, der forbliver synligti 1 sekund.

3. Angivelsen, som svarer til det markerede effektniveau (lavt, medium,
hajt) visualiseres igen.

STOR

Bemeerk: De aendrede indstillinger gemmes indtil du aendrer dem igen, eller
indtil de nulstilles.

FLEXPRO

Dette tillader en kombination af de fire zoner, som kan anvendes som ét
enkelt tilberedningsomrade.

Aktivering af funktionen FlexPro:

1. Anbring gryden korrekt.

2. Tryk pd knappen “Cookassist”.

3. Velg “FlexPro” i funktionsadministrationens display og bekraeft.

COOKASEIST V.
|||
. Ok

F le=Fro

<K

4. Indstil det gnskede effektniveau pd skydebergringsskeermen. Det
indstillede effektniveau vises pa det venstre display.

5. Hvis du vil bruge flere gryder skal du bruge anordningen “Tilszet gryde”
T+

6. Tryk pa “STOP”, for at forlade denne funktion.

FLEXPRO —

0 T+

Flacer din oruds

CP

STOR
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INDIKATORER

I
I | RESTVARME

Hvis der vises et “H” pa displayet, er kogezonen stadig varm. Indikatoren teender
0gsa selvom zonen endnu ikke er blevet aktiveret, men er blevet varm pa grund
af brugen af de tilstedende zoner, eller fordi en varm gryde er blevet sat herpa.

Nar kogezonen er kolet af, forsvinder bogstavet “H".

TILBEREDNINGSTABEL

EFFEKTINDSTILLING TILBEREDNINGSTYPE . ANVENDELSE .
(angivelsen afhaenger af erfaring og tilberedningsvaner)
Maksimal . . Ideel til hurtig opvarmning af madens temperatur, til hurtigkogning (for vand)
indstilling P Hurtig opvarmning eller til hurtig opvarmning af tilberedningsvaesker.
. . Ideel til bruning, start pa tilberedning, stegning af dybfrosne produkter, hurtigt at
., Stegning —kogning bringe vaesker i kog.
‘e 14-18 R :
i Bruning, Sé'rti?:i';‘g' kogning, | | yeel til sautering, holde i livligt kog, tilberedning og grilning.
E E Bruning, stegning, stuvning, Ideel til sautering, holde i lavt kog, tilberedning og grilning samt til forvarmning
.o svitsning, grilning af tilbehor.
E E 10-14 Tilberedning, stuvning,
. sautering, grilning, Ideel til stuvning, holde i lavt kog, tilberedning og grilning (i leengere tid).
.. tilberedning indtil cremet
0 Ideel til opskrifter, som kraever lang tid (ris, sauces, stege, fisk) med vaesker (f.eks.
E : 5o Tilberedning, simren, vand, vin, bouillon, maelk), og til at gore pastaen cremet.
.. gare tykkere, gare cremet Ideel til opskrifter, som kraever lang tid (maengder pd under 1 liter: ris, sovse, steg,
. fisk) med vaeske (f.eks. vand, vin, suppe, maelk).
e Smeltning, optening Ideel til bledgering af smer, blid smeltning af chokolade, optegning af sma
oo maengder.
. 1-4 . . Ideel til at holde sma netop tilberedte portioner mad varme eller holde
o Varmholdning af mad, risotto e s . ) . .
. . temperaturen pa sma portionsanretninger samt til at rgre risotto sammen med
tilberedning . .
anden ingrediens.
Ingen varme 0 _ K'ogesektlt?’ntin er i standby eller slukket (mulig restvarme efter tilberedningen,
vises med “H").

VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING

ADVARSEL
- Anvend ikke damprensere.
- For renggringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at restvarmeindikatoren (“H*) er

slukket.

Vigtigt: + Sukker eller andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige
« Brugikke slibende svampe eller skure-/metalsvampe da de kan beskadige kogesektionen og skal flernes med det samme.
glasset. +  Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.

. Rengoraltid kogesektionen efter brug (nar den erkold) sa alle aflejringer  *© Brug en blad klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er

og pletter af madrester elimineres.

beregnet specifikt til rengering af kogesektionen (felg producentens

. Hvis overfladen ikke holdes tilstreekkeligt ren, kan dette reducere anvisninger).

folsomheden for betjeningspanelets knapper.

Spildt vaeske i kogezonerne kan medfere at gryderne flytter sig eller

« Brug kun en skraber, hvis der er fastbraendte rester pa kogesektionen. vibrerer.

Folg skraberfabrikantens anvisninger, for at undga at ridse glasset.

«  Ter omhyggeligt kogesektionen af efter rengering.
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FEJLFINDING

- Kontrollér, at der ikke er stremafbrydelse.

«Hvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket

straks tages ud af stikkontakten.
+ Indhent oplysninger og anvisninger i den nedenstaende tabel, hvis
displayet viser alfanumeriske koder, ndr der taendes for kogesektionen.

Bemaerk: Vand pa pladen, spildt veeske fra en gryde, eller genstande, der

lasning.

hviler pa tasterne, kan eventuelt aktivere eller inaktivere betjeningspanelets

DISPLAYKODE

BESKRIVELSE

MULIGE ARSAGER

LASNING

Betjeningspanelet slukker, nar

Temperaturen i de indre elektroniske

Vent til kogesektioner er afkeglet, for den

C81,C82 temperaturen bliver for hgj. komponenter er for hg;j. bruges igen.
Kogesektionen er ikke forbundet til | Sensoren registrerer en anden spaending | Tag stikket ud af stikkontakten, og kontrollér
F02, FO4 den rigtige spaending. end tilslutningens. tilslutningen.

FO1, FO6, F12,F13,
F25,F34,F35,F36,
F37,F41,F47,F58,
F61,F76

Fjern stramforsyningen til kogesektionen. Vent et par sekunder og slut herefter kogesektionens stremforsyning til igen.
Kontakt servicecenteret og angiv fejlkoden, der vises pa display, hvis problemet varer ved.

LYDE UNDER BRUG

Kogesektioner kan producere stgj under normal brug.

Under fasen hvor kogesektinen registrerer gryden lyder der et klik, mens
der kan lyde en hvaesen eller knitren under tilberedningen. Hvaesen og
knitren stammer reelt fra gryderne og skabes af bunden af den anvendte

grydes specifikke egenskaber (for eksempel hvis bunden bestar af flere lag

KONTROLLERT TILBEREDNING

af materialer eller hvis den er ujaevn).
Disse lyde eendres afhaengigt af det anvendte kogegrej, samt maengden af
fodevarer heri, og er ikke et tegn pa en defekt.

Den nedenstaende tabel er blevet skabt med henblik pa at tillade de
relevante kontrolorganer at anvende vores produkter

KONTROLLERET TILBEREDNING

KONTROLLEREDE TILBEREDNINGSPOSITIONER

Varmefordeling, “Pandekager”
test iht. EN 60350-2 §7.3

Varmeydelse, testen “Pomme frites”
test iht. EN 60350-2 §7.4

Smeltning og varmholdning, “chokolade”

Simren, “risbudding”

pe-

MILJ@VENLIGT DESIGN: Denne test er afviklet i overensstemmelse med bestemmelserne, ved at vaelge alle kogezonerne pa kogesektionen, sa der blev
skabt ét enkelt omrade, eller ved at anvende funktionen FlexPro.

TEKNISKE SUPPORT

Kontakt et Franke Servicecenter hvis der skulle opsta driftsrelaterede

problemer.

Brug aldrig tjenester fra uautoriserede teknikere.
Nar du kontakter kundeservice, skal du have fglgende oplysninger klar:

- fejltype

- apparatmodel (Art.)
- serienummer (S.N.)

Disse oplysninger findes pa datapladen. Datapladen sidder i bunden.

Gyldigt kebsbevis skal fremvises, som dokumentation for, at varen stadig
er omfattet af garantien.

CEile® 2

Mod. XXX XXX
INd.C. XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Y

——

WWW.FRANKE.COM
© Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland
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SIKKERHETSINFORMASJON

VIKTIG A LESE OG RESPEKTERE

Les disse sikkerhetsinstruksene far du taribruk apparatet.
Oppbevar de i naerheten for fremtidig referanse.
Disse anvisningene og selve husholdningsapparatet
er utstyrt med viktige meldinger om sikkerhet. Disse
ma alltid leses og felges. Produsenten fraskriver seg
ethvert ansvar for unnlatelse av a folge disse
sikkerhetsinstruksjonene, for uegnet bruk av
Kparatet eller feil innstilling av kontroller.
ADVARSEL: Hvis overflaten er sprukket, ma du sla
av apparatet for 8 unnga mulighet for elektrisk stat.
/\ ADVARSEL: Brannfare: oppbevar ikke gjenstander
pa kokeoverflatene.
AN FORSIKTIG: Veer alltid tilstede ved matlagingen.
Ved rask tilberedning ma en alltid vaere tilstede.
N\ ADVARSEL: Steking uten tilsyn p& komfyrtoppen
kan veere farlig - fare for brann. Du ma ALDRI forsgke
a slukke ilden med vann: i stedet ma du sla av
apparatet og dekke over flammene f.eks. med et
lokk eller et brannteppe.
M kke bruk platetoppen som arbeidsbenk eller
stgtte. Hold klzer eller andre brennbare materialer
borte fra apparatet, inntil alle komponenter er
fullstendig avkjglt - fare for brann.
M Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer
og lokk ma ikke plasseres pa platetoppen da de kan
bli sveert varme.
A\ Svzert sma barn (0-3 &) ma holdes unna apparatet.
Sma barn (3-8 ar) ma holdes unna apparatet med
mindre de holdes under kontinuerlig oppsyn. Barn fra
8 dr og oppover og personer med nedsatt sanseevne
ellerfysiskeller psykiskfunksjonsevne,ellermanglende
erfaring og kunnskap kan kun bruke dette apparatet
under tilsyn eller hvis de har fatt opplaering i trygg
bruk av apparatet og forstar farene det innebaerer.
Barn ma ikke leke med apparatet. Barn ma ikke foreta
rengjarings- eller vedlikeholdsoppgaver uten a vaere
under tilsyn.
M\ Etter bruk md du sld av komfyrtoppen med
bryteren og ikke stol pa grytedetektoren.
A\ ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler
kan bli varme ved bruk. Vaer forsiktig sa ingen tar pa
varmeelementene. Barn under 8 ar ma holdes unna
hvis de ikke er under kontinuerlig oppsyn.
M Maten ma ikke std i eller pa produktet i mer enn
én time for eller etter tilberedning.
TILLATT BRUK
M\ FORSIKTIG: Apparatet er ikke ment til & betjenes
ved hjelp av en ekstern bryter, som et tidsur eller et
separat flernkontrollsystem.
M Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og pa lignende steder som for
eksempel: selvbetjente kjgkken for butikkansatte,

pa kontorer eller pa andre arbeidsplasser; garder; av
kunder pa hotell, motell, bed & breakfast og andre
overnattingssteder.

M\ Ingen annen bruk er tillatt (f.eks. oppvarming av
rom).

A\ Dette apparatet er ikke for profesjonell bruk. Ikke
bruk apparatet utendgrs.

M\ ADVARSEL: Induksjonstoppen kan skape en
akustisk lyd nar noe blir staende igjen pa
kontrollpanelet. Sla av koketoppen ved a bruke PA/
AV-knappen.

MONTERING

A\ Flytting og montering av produktet ma utfores av
toellerflere personer-fareforskade.Bruk beskyttende
hansker for a pakke ut og installere - fare for kutt.

A\ Installasjon, inkludert tilkopling av vann (hvis dette
er aktuelt), elektrisk tilkopling og reparasjoner ma
utferes av kvalifiserte teknikere. Forsgk aldri a reparere
eller skifte ut noen av delene til apparatet dersom det
ikkeuttrykkeligoppfordrestildetteibruksanvisningen.
Hold barn unna installasjonsomradet. Pakk ut
apparatet og forsikre deg om at det ikke er blitt skadet
under transporten. Dersom du oppdager problemer,
ma du kontakte forhandleren eller naermeste
serviceavdeling. Nar apparatet er installert ma
emballasje (plast, deler i isopor osv.) oppbevares
utenfor barnas rekkevidde-fare for kvelning. Apparatet
ma alltid frakobles stremnettet for installasjonen - fare
for elektrisk stgt. Under monteringen ma du pase at
stremledningen ikke kommer i klem og blir skadet -
fare for brann eller elektrisk stgt. Bare aktivere
Kparatene nar installasjonen er fullfart.

Utfer alt utskjeeringsarbeid for du plasserer
apparatet i innbyggingsmebelet, og flern trefliser
0g sagmugg.

Dersom apparatet ikke er installert over en ovn,
ma et eget panel (felger ikke med) installeres i
rommet under apparatet.

ELEKTRISKE ADVARSLER

MNDet m3 veere mulig & koble apparatet fra
stramforsyningen ved a trekke ut stgpslet dersom
stopselet er tilgjengelig, eller ved hjelp av enflerpolet
bryter montert over stikkontakten i henhold til regler
for montering av ledninger og apparatet ma jordes i
samsvar med de nasjonale sikkerhetsforskriftene.

M kke bruk skjsteledninger, multi-stikkontakter
eller adaptere. De elektriske komponentene ma ikke
veere tilgjengelige etter installasjonen. Bruk ikke
apparatet nar du er vat eller barfotet. Bruk ikke dette
apparatet dersom strgmledningen eller stgpselet er
skadet, hvis det ikke fungerer som det skal, eller
dersom det er skadet eller har falt ned.
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M\ Installasjon med en kabelplugg er ikke tillatt med
mindre produktet allerede er utstyrt med den som
er levert av produsenten.

A\ Hvis stromledningen er skadet, mé den erstattes
med en ny av produsenten, serviceavdelingen eller
tilsvarende kvalifiserte personer for & unnga farlige
situasjoner - fare for elektrisk stat.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

&\ ADVARSEL: Pase at apparatet er slatt av og koplet
fra stramforsyningen for du utfgrer vedlikehold;
Bruk aldri damprengjaringsutstyr - fare for elektrisk
stot.

A Ikke brukslipendeelleretsende produkt, klorholdige
midler eller stalull.

AVHENDING AV EMBALLASJEMATERIAL

Emballasjematerialet er 100 % gjenvinnbart og er merket med

gjenvinningssymbolet&.
De forskjellige delene av emballasjematerialet ma avhendes ifglge
gjeldende lokale miljgforskrifter.

AVHENDING AV HUSHOLDNINGSAPPARAT
Apparatet er fremstilt av materialer som kan resirkuleres eller brukes om
igjen. Apparatet ma avfallsbehandles i samsvar med lokale bestemmelser
angaendeavfallsbehandling.Formerutfyllendeinformasjonombehandling,
gjenvinning og resirkulering av elektriske husholdningsapparater, kan du
kontakte de kompetente lokale styresmaktene, det lokale renholdsverket
eller butikken der du kjgpte husholdningsapparatet. Dette apparatet
er merket i samsvar med det europeiske direktivet 2012/19/EU, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) og med reglene som gjelder for
Avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr av 2013 (og senere endringer).

Ved a sgrge for at dette produktet kasseres forskriftsmessig, bidrar du til a
forhindre de negative miljg- og helsekonsekvensene feil avfallshandtering
av dette produktet kan forarsake.

hi¢

Symbolet = pa produktet eller pa de vedlagte dokumentene, indikerer at
det ikke ma behandles som vanlig husholdningsavfall, men transporteres
til en innsamlingsstasjon for resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr.

RAD OM ENERGISPARING

Fa mest mulig ut av din kokeplates restvarme ved a sla den av et par
minutter for du er ferdig med matlagingen.

Bunnen til kjelen eller gryten din bgr dekke den varme platen helt; en
beholder som er mindre enn den varme platen vil fere til energislasing.
Dekk dine gryter og kjeler til med tettsittende lokk mens du koker og bruk
sa lite vann som mulig. Koking uten lokk vil gke energiforbruket betraktelig.
Bruk kun panner og kasseroller med flat bunn.

SAMSVARSERKLARING

Dette apparatet oppfyller kravene til miljgvennlig design i den europeiske
forskriften 66/2014 og okodesign for energirelaterte produkter og
energiinformasjon (endring) (EU Exit) Forskrifter 2019, i overensstemmelse
med den europeiske standarden EN 60350-2.

MERK

Personer med en pacemaker eller lignende medisinsk utstyr ma veere
forsiktige ndr de stdr i naerheten av denne induksjonstoppen nar den star
pa. Det elektromagnetiske feltet kan pavirke pacemaker eller lignende
utstyr. Be din lege om rad, eller produsenten av pacemakeren eller
lignende medisinsk utstyr for ekstra informasjon om virkningene av de
elektromagnetiske feltene til induksjonstoppen.

NO
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INSTALLASJON

[ 7
A $min. 45mm V
. min. 550mm /
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ELEKTRISKTILKOPLING

NO

Elektriske tilkoblinger ma foretas for du kobler apparatet til stramforsyningen.
Installasjon ma foretas av kvalifisert personale som kjenner de gjeldende sikkerhets- og installasjonsforskriftene. Spesielt ma installasjonen ma utferes i
overensstemmelse med regelverket til den lokale leverandgren av elektrisk energi.

Pass pa at spenningen som er angitt pa typeplaten, som befinner seg pa bunnen av apparatet, er den samme som spenningen i hjemmet.
Det er pabudt a jorde apparatet: bruk kun ledere (inkludert lederen mot jord) av riktig sterrelse og snitt.
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black-nero-negro-preto-yatpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHo-LpH-Erna-crno-4epHbIn-4opHuit-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kasiB-6paoH-rjava-smed-kopu4HeBbIi-kopuiHEBUIN-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CUHbBO (cvBO)-NNasa (cuBa)-modro(sivo)-plava (siva)-CuHWi (Cepbli)-CuHil (cipui)
Kkek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XbNTO/3eNeHO-XyTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTolii/3eneHbii-gul/grgnn
XOBTWIN/3eneHuni-xacbin/capbl-Zlutd/zelena-Zlté/zelena-sarga/zold-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo
nnasa-modro-plava-cuHuii-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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OVERSIKT

1. Kokeoverflate
2. Kontrollpanel

2
BETJENINGSPANEL
1 2 3 4 5
O o < O o
O O
O 000000000000 RRRRRRRRRRRRRRIRRORRRRRRRRNNINININY P
6 7 8 9 10

1. Pa/Av-knapp 4. Indikatorlys - tasteldsen er aktiv 8. Skyver - bergringsskjerm
2. Indikatorlys - koketoppen er slatt pa 5. Tastelas 9. Knapp for hurtig oppvarming
3. Cookassist knapp (spesialfunksjoner) 6. Display for valg av kokesone 10. “Betjening av funksjoner” display

7. Knapp for avslaing av kokesonen
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TILBEHOR

' NO

KJELER OG PANNER

NEl Bruk kun kjeler og panner laget av ferromagnetisk
materiale som er egnet for bruk med induksjonstopper.
W > For a fastsette hvorvidt en kjele egner seg, kontroller

om symbolet finnes (vanligvis er det trykt inn i
bunnen). En magnet kan benyttes for a kontrollere om
en kjele er magnetisk.
Kvaliteten og strukturen til kjelens base kan endre tilberedningsytelsen.
Noen indikasjoner for basens diameter svarer ikke til den faktiske diameteren
til den ferromagnetiske overflaten.

TOMME KJELER OG PANER MED EN TYNN BUNN

Bruk ikke tomme kjeler og gryter nar platetoppen star pa.

Platetoppen er utstyrt med et internt sikkerhetssystem som konstant
maler temperaturen, ved a aktivere funksjonen “automatisk av” hvor hgye
temperaturer registreres. Nar disse benyttes med tomme kjeler og gryter
med tynn bunn, kan temperaturen stige svaert raskt, og den “automatiske
av”-funksjonen kan lgse seg ut noe forsinket, og skade kjelen eller pannen.
Dersom dette skjer, ma du ikke ta pa noe og vente til alle komponentene
er nedkjolte.

Ring service-senteret dersom en feilmelding kommer til syne.

FORSTE GANGS BRUK

MINSTE DIAMETER TIL KJELEN/GRYTENS BUNN FOR DE
FORSKJELLIGE KOKEOMRADENE

For a sikre at koketoppen fungerer skikkelig, ma kjelen dekke en eller flere
referansepunkt indikert pad overflaten til koketoppen, og kjelen ma ha en
passende minste diameter.

120 220

240
|
|

O 0
o @ [~

Koketoppens innstillinger kan endres ndr som helst. For  endre innstillingene,

o
klikk p& & symbolet som kommer til syne pa display for betjening av
funksjoner.

Fra menyen for innstillinger kan du:

velge spraket;

regulere lysstyrken;

regulere volumet til lydsignalet;

reguler tastelyden;

reguler platetoppens effektniva;

kontroller programvareversjonen som er installert;
gjenopprett fabrikkinnstillingene til platetoppen.

Ved strgmbrudd vil innstillingene opprettholdes.

DAGLIG BRUK

REGULERING AV PLATETOPPENS EFFEKT

Det maksimale effektnivaet til platetoppen kan stilles inn fra menyen for
innstilling, i henhold til kravene, eller til timers varighet.
Effektnivaene som er tilgjengelige er: 4,0kW - 6,0kW — 7,4kW - 11,0kW.

|
U FOR A SLA PLATETOPPEN PA/AV

Platetoppen slas pa ved a trykke pa tasten on i omtrent 1 sekund til display
lyser.

platetoppen deaktiveres automatisk etter 30 sekund dersom du ikke velger
en funksjon innen denne tiden.

Koketoppen slar seg av hvis du trykker pa en knapp i mer enn 10 sekunder.
For asla av trykker du samme knapp til displayet slar seg av. Alle kokesonene
er deaktiverte.

Dersom platetoppen har vaert i bruk nar du slar den av, vil alle kokesonene
deaktiveres, og restvarmeindikatoren “H” lyser til kokesonene har avkjolt
seg.

VALG AV SONE FOR TILBEREDNING

@nsket sone for tilberedning kan velges fra venstre display ved a trykke
pa den aktuelle ruten. Pa alle sonene som ikke er valgt, vil en tynn stripe
komme til syne.

VALG AV DET FLEKSIBLE OMRADET

Den fleksible omradet er det omradet hvor flere av kokesoner overlapper
hverandre, og som kan brukes som én enkel kokesone.

For d skape et fleksibelt omrdde:
Velg flere ruter eller la fingeren gli over de, gradvis vil rutene forenes.

For a adskille et fleksibelt omrade:

Trykk og hold pa ruten som tilsvarer sonen du gnsker & adskille i 3 sekunder.
Alternativt, trykk pa knappen “del sone” (W som kommer til syne i display
for betjening av funksjoner.

Nar kokesonen er adskilt, vil det samme effektnivaet gjelde for hver av de
adskilte sonene.
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Dersom alle de valgte kokesonene ikke dekkes av kjelenilgpet av 30 sekunder,
vil en tett stripe komme til syne pa venstre display. Det er mulig & aktivere
omradet pa nytt ved kommandoen “Tilsett kjele” ved & benytte hayre display.

%

AKTIVERING/DEAKTIVERING AV KOKESONER OG REGULERING
AV EFFEKT

For d aktivere kokesonene:

1. Sla pa platetoppen. Dersom en beholder allerede er pa plass, vil
platetoppen automatisk oppdage den. Velg gnsket sone for & velge
effekten.

2. Plasser kjelen pa den valgte kokesonen, pase at den dekker én eller
flere av referansepunktene pa platetoppens overflate.

] @ - @ L

*Ved & benytte denne posisjonen kan du dra nytte av maksimal effekt.

Merk: Dekk ikke til display eller beraringsskjermen med tilbehgr. Dersom et
redskap dekker over et display, er det mulig at kokeplatene ikke virker pa
riktig madte. Pa hayre display, vil melding "KONTROLLER BERDRINGSFLATEN,
flern gjenstanden i Igpet av ett minutt” vises. Fjern gjenstanden og vent til
meldingen forsvinner. Dersom problemet vedvarer, ma du kople fra og
deretter til stramforsyningen til komfyrtoppen.

| kokesonen nzer kontrollpanelet er det tilrddelig & holde kjeler og panner
innenfor merkingen (hensyn ma tas bade til bunnen av pannen og den avre
kanten, siden denne ofte er bredere).

Dette forhindrer overdreven overoppheting av styreplaten. Ved grilling og
frityrsteking ber en benytte kokesonene bak nar dette er mulig.

3. Velg kokesonen eller fleksibelt omrade fra venstre display.
4. Still inn gnsket effektniva ved trykke eller bevege fingeren din
horisontalt over bergringsskjermen.

OFF|||||||||||||||@|||||||||||||||||||||||18 P

Nivaet som er valgt vil vises i ruten til den valgte kokesonen.

Hver kokesone kan tilby et utvalg av forskjellige varmeinnstillinger, fra “1”
(minste effekt) til “18" (maksimal effekt).

Ved a benytte bergringsskjermen, kan du ogsa velge funksjonen for hurtig
oppvarming, som vil komme til syne pa display ved bokstaven “P“.

Merk: Dersom kjelen ikke er egnet for induksjonstilberedning, dersom den
ikke er plassert riktig eller dersom starrelsen ikke er egnet, vil kokesonens rute
blinke. Dersom det ikke registreres noe kokeredskap innen 30 sekunder fra
valget er gjort, vil kokesonen koble seg ut.

For d deaktivere kokesonene:

Velg kokesonen pa venstre display og trykk pa knappen “OFF” gverst pa
bergringsskjermen. Dersom kokesonen fortsatt er varm, vil indikatoren for
gjenvaerende varme “H" vises i den tilhgrende ruten.

H

L+ TiserTkELE

Nar du benytter et omrade for koking som bestar av flere soner, kan kjelen
plasseres hvor som helst pa det aktive omradet. Platetoppen vil automatisk
gjenkjenne den aktuelle plasseringen av kjelen.

Dersom du gnsker & plassere en ekstra kjele pa det aktive kokeomradet,
bruk kommandoen “Tilsett kjele” L+ for at platetoppen skal registrere den
nye kjelen.

O—"' TASTELAS

For & hindre utilsiktet aktivering av platetoppen mens rengjeringen pagar,
eller for & hindra at kontrollene utilsiktet endres mens kokingen pagar, trykk
pa knappen for “Tastelas” O—i 3 sekund: en pipe-lyd og en varsellampe
indikerer at denne funksjonen er aktivert.

Alle funksjonene pd betjeningspanelet vil bli sperret, bortsett fra off-
knappen.

For a gjenopprette kontrollene, trykk pa knappen for “Tastelds” O—igjeni3
sekund. Varsellampen slukkes og platetoppen er igjen aktiv.

X STOPPEKLOKKE
Nar platetoppen er slatt av, kan du benytte det hgyre display som en timer.

For a aktivere timer:
1. SIa pa platetoppen.

2. Trykk pa ikonet for timeglass X som vises pa display for betjening av
funksjoner.

3. Bruk knappene "+"/"=" for a stille inn tiden.

4. Narden innstilte tiden er over, vil det heres et lydsignal.

For d endre eller deaktivere timeren:

1. Trykk pa ikonet for timeglass X som vises pa display for betjening av
funksjoner.

2. Bruk "+" og "-" knappene for 3 tilbakestille den gnskede tiden, eller
trykk pd “STOP” knappen for & sla av timeren.

@ INNSTILLING AV TILBEREDNINGSTIDEN
Kokesonene kan programmeres til a sla seg av automatisk.

For a stille inn tilberedningstiden:

1. Velg kokesonen og still inn effektnivaet du ensker.

2. Trykk pa ikonet for stans av klokke @ somvises pa display for betjening
av funksjoner.

3. Bruk knappene "+"/"-" for a stille inn tiden.

4. Nartiden er ute, lyder et lydsignal og kokesonen sldr seg av automatisk.

For d endre eller deaktivere kjokkentimeren:

1. Velg den aktive kokesonen.

2. Trykk paikonet for stans av klokke @ somvises pa display for betjening
av funksjoner.

3. Bruk "+" og "-" knappene for 3 tilbakestille den @nskede tiden, eller
trykk pa “STOP” knappen for a slette den innstilte tilberedningstiden.

En tilberedningstid kan stilles inn for hver sone eller fleksibelt omrade ved
& folge de samme trinnene.
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FUNKSJONER

' NO

O

= | COOKASSIST
“Cookassist” knappen gir brukerne tilgang til en rekke spesialfunksjoner:
«  EasyCook
« ProCook
+  FlexPro

Pa heyre display for betjening av funksjoner, kan du navigere blant
spesialfunksjonene og velge den opsjonen du gnsker.

Med pilene, /\ \/ kan du bla igjennom alle de tilgjengelige opsjonene.
Bruk knappen O for & bekrefte ditt valg, og den doble pilen <I<! for &
returnere til den tidligere menyen.

EASYCOOK

Denne funksjonen tillater deg a velge én av de forhandsinnstilte funksjonene
som hjelper deg til a tilberede en rekke forskjellige typer mat pa best mulig mate.
Platetoppen veileder brukeren ved a legge til rette for ideelle tilstander for
varming og krydring av gryten. | tillegg gir den instrukser som skal folges i
Iopet av de forskjellige trinnene i matlagingen, for a oppna optimale resultat.

For a aktivere funksjonen for EasyCook:
1. Trykk pa “Cookassist” knappen.
2. Velg “EasyCook"” fra display for betjening av funksjoner og bekreft.

COOHEASSIST \/
K EasuyCoolk: Ok

3. Velg kategori av mat som du planlegger a tilberede og bekreft.

VELG MAT
A\ V

<K Ok

Grgrmsaler

4. Velg tilberedningsmetode og bekreft.
N\

VELG MODUS

Steling i parme

K Fookoe

5. Velg tilberedningstilstand og bekreft.
VELG TYHEELSE

AN V
[l iuam .
<K Tl Ok

6. Fire kokesoner vil nd vaere tilgjengelige. Plasser kjelen i riktig posisjon,
pase at den dekker minst to av referansepunktene pa overflaten til
platetoppen.

“Moka“”-modus for tilberedning er den eneste som aksepterer at kun ett
referansepunkt dekkes til.

Nedenfor finner du et eksempel pa plassering for en rekke tilbehgr.

= 1D O

oy

7. Velg gnsket kokesone fra venstre display. En “A” vil komme til syne i
den valgte sonen.

8. P& hoyre display, vil instruksene som fglger vises (f.eks. “Tilsett olje”
eller “Tilsett mat”). Pa slutten av hvert trinn ma brukeren bekrefte for a
fortsette med tilberedningen.

9. Dersom det er ngdvendig kan det forhandsinnstilte effektnivaet endres
ndr som helst, ved & benytte knappene “+" og “-".

10. Nar tilberedningen er avsluttet, trykk pa “STOP” knappen for a sla av
kokesonen. Dersom flersoner er brukt i lgpet av tilberedningen, ma du
forst velge kokesonen du gnsker a sla av.

@ Fa=ta

- Fiossl ol imo +

STOF

Merk: Funksjonen “EasyCook” kan aktiveres selv om en eller flere kokesoner
allerede er aktive.

For d aktivere funksjonen for “EasyCook” for mer enn én kokesone:

Etter at funksjonen “EasyCook” for den farste kokesonen er aktivert, trykk
pa “Cookassist” knappen igjen, og gjenta aktiveringsprosessen for en ny
kokesone. Soner som allerede er aktive, kan ikke velges.

Merk: Du kan benytte til og med 6 soner med funksjonen “EasyCook”, forutsatt
atinnstillingen som er valgt for effektniva tillater dette.
Sonene kan ikke kombineres for & danne et starre omrade.

For tradisjonell tilberedning ndr funksjonen “EasyCook” er aktiv:

Nar funksjonen “EasyCook” er aktiv, kan du velge kokesonen du gnsker &
aktivere fra venstre display, og stille inn effektnivaet for denne sonen, far du
begynner & bruke denne pa normalt vis.

Alternativer som kan velges

MATKATEGORI TILBEREDNINGSMETODE
Q Kjott Grilling, Steking i panne, Fosskoking
@3 Fisk Grilling, Steking i panne, Fosskoking
% Grgnnsaker | Grilling, Steking i panne, Fosskoking
% Sauser, sjyer, | Sauser (Tomat, Béchamel)
supper Supper (Bruning, Smakoking, Kremede supper)
Vaniljesaus, Panna cotta, Smeltet sjokolade,
@-) Dessert Pannekake, Rispudding
@ E Stekte egg, Omelett, Kokte (Kokte egg,
99 Blgtkokt), Frittata, Eggerare
@ Ost Grilling, Steking i panne, Fondue
é Pasta Kokte, Steking i panne, Risotto, Rispudding
88 .
\*:p Drikke Melk, Vann, Moka
Eﬂ Tilpasset g(r;s::;?rl:;ng, Grilling, Steking i panne, Smakoking,

DE VIKTIGSTE METODENE FOR TILBEREDNING
(Hver metode kan besta av flere opsjoner)

1o SMELTING

For & bringe maten til den ideelle temperaturen for smelting og opprettholde
matens tilstand uten a risikere at maten brenner seg.

Denne metoden forringer ikke delikat mat som sjokolade og hindrer at
disse matvarene fester seg til bunnen av kjelen.

Styrken ved tilberedningen kan reguleres nar som helst ved a benytte “+”

u_u

og “-" knapp pa heyre display.

= PUTRING

For retter som krever langsom tilberedning og for langsomt fordampende
vaeske, opprettholdes matens tilstand uten fare for at den brenner seg.
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Denne metoden forringer ikke maten, og hindrer at den fester seg til
bunnen av kjelen.

Kvaliteten og type kjele kan hainnvirkning paresultateteller tilberedningstiden.
Styrken ved tilberedningen kan reguleres nar som helst ved & benytte “+"

u_u

og “-" knapp pa hayre display.

FOSSKOKING

For & varme vann pa en effektiv mate og varsle brukeren nar det begynner
a koke, via et herbart og visuelt signal.

Mens den venter pa bekreftelse fra brukeren, holder systemet vannet ved
et nivd hvor det smakoker, dette hindrer sgl og bortkastet energi. Mens
denne funksjonen er aktiv, varsler en hgrbar alarm brukeren dersom kjelen
er tom (uten vann) eller dersom den har kokt tom.

Tilsett salt kun etter at signalet for koking er aktivert.

\—/— STEKING I PANNE

For a forvarme eller krydre en tom gryte eller panne. Et akustisk og visuelt
signal indikerer at den ideelle temperaturen er naddd for mat som skal
legges i gryten eller pannen. Mens en venter pa bekreftelse fra brukeren,
holder systemet tilbehgret til en kontrollert varme, og hindrer kjelen fra a
na skadelige temperaturer og unngar at det slgses med energi.

For optimale forhold, bruk denne funksjonen med kjeler og krydring ved
romtemperatur.

Ikke bruk lokket - for a beskytte mot sprut, er en sprutbeskyttelse anbefales.
En anbefaler at det benyttes olje som er egnet for frityrsteking nar en
benytter denne funksjonen, som olje av frg av forskjellige typer. Nar annen
olje benyttes, ma en vaere ekstra forsiktig & folge med pa stekingen ved
forste gangs bruk.

'm]' GRILLING

Denne funksjonen hjelper deg a grille en rekke type matvarer, avhengig
av deres tykkelse, pa optimalt vis. Nar den ideelle temperaturen er nadd
og du kan legge pa maten, vil platetoppen pipe. Platetoppen stabiliserer
temperaturen i Igpet av hele tilberedningstiden, og holder den konstant.
Nar brukeren har bekreftet at maten er lagt p3, starter tilberedningen.

En anbefaler at maten forberedes under fasen for oppvarming, og at den
legges pa med det samme du herer pipelyden.

For optimale forhold, bruk denne funksjonen med kjeler og krydring ved
romtemperatur.

Dersom du ikke benytter risten som spesielt er utformet denne bruken,
ma du veere spesielt forsiktig ferste gang du bruker grillfunksjonen, siden
kvaliteten pa basen kan ha innvirkning pa tidene for varming. Tilbehgr med
svaert tynne baser kan nd hgye temperaturer i lgpet av kort tid.

Q@ MOKA

Med denne funksjonen kan du varme “Moka“-bryggeren automatisk.
Varmesyklusen kan aktiveres ved a velge funksjonen i menyen, og du vil
hare et pip ndr kaffen er klar. Funksjonen er programmert til a sla seg av
automatisk, og du unngar sgl. Nar denne benyttes farste gang, ma du alltid
kontrollere at tilstandene som beskrives er oppfylte. For optimale forhold,
bruk denne funksjonen med kaffebryggeren og vann ved romtemperatur.

Merk: For at koketoppen skal fungere optimalt, ma du ikke a flytte gryten eller
pannen i lgpet av de farste minuttet av oppvarmingen.

PROCOOK

Denne funksjonen deler platetoppen inn i fire kokesoner, ved a aktivere
disse samtidig til et forhandsinnstilt effektniva. Du kan flytte kjeler fra ett
omradet til et annet, slik at du kan fortsette tilberedingen pa forskjellige
temperaturer.

For a aktivere ProCook-funksjonen:

1. Plasser kjelen i riktig posisjon.

2. Trykk pa “Cookassist” knappen.

3. Velg “ProCook” fra display for betjening av funksjoner og bekreft.

A ‘:3'3'3§ﬁ =T N
[1E N
K FroC ook ks

4. De fire kokesonenes ruter vises pa venstre display, med det tilhgrende
effektnivaet (lavt, middels, hayt).

5. Dersom du gnsker a bruke flere kjeler, bruk kommandoen “Tilsett kjele”
L+

6. Fora ga utav denne funksjonen, trykk pa “STOPP”.

FROCOOR =
@ T+

Flasssr enlkijsle

of STOP

Flor d endre effekten til kokesonen:

1. Velg kokesonen.

2. Velg gnsket effektniva ved a dra fingeren din over bergringsskjermen,
denne vil bli veerende synlig i 10 sekund.

3. Ordene som svarer til det valgte effektnivaet (lavt, middels hgyt) vises.

Merk: Endringene i innstillingene lagres til du endrer de igjen eller til du stiller
de tilbake.

FLEXPRO
Dette lar de fire sonene bli kombinert til & brukes som ett enkelt kokeomrade.

For a aktivere FlexPro-funksjonen:

1. Plasser kjelen i riktig posisjon.

2. Trykk pa “6"Sense” knappen.

3. Velg “FlexPro” fra display for betjening av funksjoner og bekreft.

COOKASSIST
V
HE
1 Ok

K Fle=Fro

4. Still inn ensket effektniva fra bergringsskjermen. Effektnivaet som er
stilt inn vises pa venstre display.

5. Dersom du gnsker & bruke flere kjeler, bruk kommandoen “Tilsett kjele”
L+

6. Fora ga utav denne funksjonen, trykk pa “STOPP”.

FLERFRO —
@ T+

Flasssr enlkisls

C? STOF

-50-



INDIKATORLAMPER

I GJENVARENDE VARME

Dersom “H" vises pa display, betyr dette at kokesonen ervarm. Indikatorlysene
tennes selv om sonen ikke er aktivert men den er blitt varm fordi sonene ved
siden av brukes, eller fordi en har plassert en varm kjele pa den.
Nar kokesonen har kjolt seg ned, forsvinner “H".

TABELL FORTILBEREDNING

EFFEKTNIVA TYPE TILBEREDNING ANBEFALT BRUKSOMRADE
(avhengig av erfaring og kokevaner)
Maksimal P Rask oppvarmin Ideell for hurtig temperaturgkning av maten for raskt & né kokepunkt (for vann) eller
effekt PP 9 for hurtig oppvarming av vaeske til matlaging.
. L Ideell for bruning, begynner a lage mat, steke dypfryste produkter, og bringe vaesker

.o Frityrsteking - koking hurtig til kokepunktet.
.. 14-18 - - -
; E Bruning - saglﬁﬁirr:r;;g - koking - Ideell for sautering, opprettholde kraftig koking, tilberedning og grilling.
.. Bruning - koking - langkoking - Ideell for sautering, opprettholde svak koking, tilberedning og grilling, og forvarming
0 brasing - grilling av utstyr.
o 10-14
oo Koking - stuing, sautering - grilling . . . . - .
.. _ tilberede til maten blir kremete Ideell for stuing, opprettholde svak koking, tilberedning og grilling (over lenger tid).
E E Ideell for oppskrifter som krever langsom tilberedning (ris, sauser, stek, fisk) med
v s o Tilberedning - trekking - jevning, vaeske (f.eks vann, vin, buljong, melk), og for kreming av pasta.
. kreming Ideell for oppskrifter som krever langsom tilberedning (mengder under 1 liter: ris,
N sauser, stek, fisk) med veeske (f.eks vann, vin, buljong, melk).
.. Smelting - tining Ideell for oppmykning av smer, forsiktig smelting av sjokolade, tining av sma mengder.
o 1-4 A holde maten varm - tilberede Ideell for & holde sma matporsjoner som akkurat er blitt tilberedt varme eller holde
oo kremet risotto tallerkener varme eller tykne risotto.

Null effekt (1] - Platetopp i stand-by eller avslatt (mulig gjenvaerende restvarme, indikert med “H").

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

ADVARSEL
+ lkke bruk damprengjgringsutstyr.
- Pass pa at kokesonene er avslatt, og at ingen av displayene viser restvarmeindikatoren (“H”).

Viktig:

Ikke bruk skuresvamper eller stalull siden disse kan skade glasset.
Rengjer og flern matrester fra platetoppen (ndr den er kald), etter hver
bruk.

En overflate som ikke holdes tilstrekkelig ren kan redusere falsomheten
til kontrollpanelets knapper.

Bruk en skraper kun dersom rester sitter fast pa kjelen. Fglg instruksene
til produsenten av skraperen for d unnga a lage riper i glasset.

Sukker, og matvarer med hgyt sukkerinnhold, kan skade overflaten og
ma fiernes umiddelbart.

Salt, sukker og sand kan lage riper i glassoverflaten.

Bruk en myk klut, absorberende kjokkenpapir eller et spesial-
rengjeringsmiddel for platetopper (felg produsentens anbefalinger).
Vaeskesgl i kokesonene kan fore til at kjelene flytter seg eller vibrerer.
Tork platetoppen grundig etter rengjering.
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PROBLEML@SNING

«  Kontroller at strammen ikke er avslatt.

- Hvis du ikke kan sla av platetoppen etter bruk, kobler du fra strammen.
«  Hvis det kommer opp alfanumeriske koder pa displayet nar du slar pa
platetoppen, finner du mer informasjon i tabellen under.

Merk: Hvis det er sglt vann eller vaeske fra kjelene eller det ligger gjenstander

pa platetoppens knapper, kan dette fgre til at Iasen til kontrollpanelet utilsiktet
aktiveres eller deaktiveres.

DISPLAY KODE

BESKRIVELSE

MULIGE ARSAKER

LOSNING

Kontrollpanelet slar seg av pga. sveert

Deinterne temperatureneielektronikken

Vent til komfyrtoppen er avkjolt for du bruker

C81,C82 hgye temperaturer. er for hay. denigjen.
Komfyrtoppen ertilkoblet feil spenning. | Sensoren registrerer et avvik mellom [ Koble komfyrtoppen fra stremnettet og
F02, FO4 apparatets spenning og spenningen i | kontroller den elektriske tilkoblingen.

stromnettet.

FO1,F06,F12,F13,
F25, F34, F35, F36,
F37,F41,FA47,F58,
F61,F76

Koble apparatet fra stromtilfarselen. Vent i noen fa sekunder for du kopler komfyrtoppen til kraftforsyningen.
Dersom problemet vedvarer ma du kontakte service-senteret og spesifisere hvilken feilkode som vises pa display.

LYDER PRODUSERT VED DRIFT

Induksjonstoppene kan knitre eller knirke ved normal drift. Disse lydene har
sin opprinnelse i kokeredskapen og er knyttet til egenskapene til kjelenes

bunn (for eksempel, nar bunnene er laget av forskjellige lag med material
eller nar de ikke er jevne).

KONTROLLERT TILBEREDNING

Disse lydene kan variere avhengig av hvilken type redskap som benyttes
og hvor mye mat de inneholder og de er ikke tegn pa at noe er feil.

Tabellen nedenfor er utviklet spesielt for a gjere det mulig for inspeksjonsorgan

a benytte vare produkt.

KONTROLLERT TILBEREDNING

KONTROLLERTE TILBEREDNINGSPOSISJONER

Varmedistribusjon, “Pannekaker”
testi henhold til EN 60350-2 §7.3

Varmekapasitet, “Pomme Frites”
test i henhold til EN 60350-2 §7.4

Smelting og hold varm, “sjokolade”

Trekking, “risengryngret”

T

ECO-DESIGN: Testen ble utfgrt i samsvar med regelverket, ved & velge alle kokesonene pa komfyrtoppen for a danne ett enkelt omrade, eller ved a bruke

FlexPro-funksjonen.

TEKNISK KUNDESTOTTE

Dersom det oppstar funksjonsfeil, ma det tekniske servicesenteret til Franke

kontaktes.

Bruk aldri teknikere som ikke er godkjente, for  utfgre servicearbeidet.
Nar du tar kontakt med kundeservice, ma du oppgi felgende informasjon:

- type feil

- apparatets modell (art.)
- serienummer (S.N.)

Denne informasjonen er gitt pa typeskiltet. Dataskiltet er festet pa undersiden.

Gyldigt kjepsbevis ma fremvises, som dokumentasjon for, at varen fortsatt
er omfattet av garantien.

CEile® 2

Mod. 3000 XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

WWW.FRANKE.COM
© Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland

-52-—



INNEHALLSFORTECKNING

SAKERHETSINFORMATION ....ovvvueuummsmmmmrrsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssmnssssssssssssssssssssssssnns 54
INSTALLATION occiitcininincinsissiisesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssssssssassssssssssssssssssssssssssss 56
ELEKTRISK ANSLUTNING ..ouiiiitriciinticiiencssintsssssssesssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess 57
OVERSIKT coovvvvvuuvsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 58
KONTROLLPANEL ..ottt ssssssssssssssssass s s s s ssssssssasssass s ass b sass s ssssasssasssssssasssssssasssssssssssssssssses 58
TILLBEHOR o111 14444448484444444484444 4444448444444 4444444444444 4444444444 4 R RS 59
FORSTA ANVANDNING AV PRODIUKTEN ..ovv1110v111111111111111111111111111115511515811515888888818885888888888 888888888 888888 8888888888888 8 888888 R 8RR 8RR RRRRRRRRRRRRRRRRRRRS 59
DAGLIG ANVANDNING cccccsvvvvvevvseessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnns 59
FUNKTIONER ....ouiiicinincinisscssssscsssisssssssssssssssssssssssssssasssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssss 61
INDIKATORER .ottt ssessssssssssssssssssssssssssssassssssssssssssssss s sssssssasssssssasssssssssssssssssssassssssssssssssssssssssssssssssssssess 63
TILLAGNINGSTABELL c.couitiiittttciniscantinsisisiessssssssessssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssessns 63
RENGORING OCH UNDERHALL ..oooocccvvrrresesseessessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssone 63
FELSOKNING......cvvvvveeesmssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess4545558sssssssssssssssssssssssssssssssssssssmssssssssssssssssssssssnnns 64
LIUD SOM AVGES UNDER ANVANDINING ..vvv010v1111111111111111111111111111511515851515855885518815888888888888888818888888 8888888888888 8 888888888888 ERRERRRRRRRRERRRRRERS 64
KONTROLLERAD TILLAGNING . ....couititieeieeitienscsetsesssessessessssasssssssssssssesssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssess 64
TEKNISK SUPPORT c.ccitititsiiscincsssassasssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssens 64

—-53 -



SAKERHETSINFORMATION

VIKTIGT ATT LASA OCH FOLJA

Innan du anvander apparaten ska du lasa dessa
sakerhetsanvisningar. Forvara dem till hands for
framtida bruk.

| dessa instruktioner och pa sjdlva apparaten ges
viktiga sakerhetsforeskrifter som maste iakttas hela
tiden. Tillverkaren fransager sig allt ansvar for
underldtenhet att folja dessa sakerhetsinstruktioner,
for olamplig anvandning av apparaten eller vid
felaktig installning av kontrollerna.

A VARNING: Om ytan har spruckit ska apparaten
stangas av for att undvika risk for elchock.

M\ VARNING: Risk for brand: Forvara inte foremal pa
varmezonerna.

A\ FORSIKTIGHET:  Tillagningen ska &vervakas.
Kortvarig tillagning ska dvervakas hela tiden.

M\ VARNING: Tillagning pa spishéllen med fett och
olja utan uppsyn kan vara farlig - risk for brand.
Forsok ALDRIG att slacka brand med vatten: Stang
istallet av apparaten och tack 6ver lagorna med t.ex.
ett lock eller en brandfilt.

A\ Anvind inte spishéllen som arbetsyta eller som
underlagg. Hall klader eller andra brannbara material
borta fran apparaten tills alla komponenter har
svalnat helt - risk for brand.

M\ Metallféremal sdsom knivar, gafflar, skedar och lock
far inte laggas pa hallens yta eftersom de kan bli heta.
M\ Mycket sma barn (0-3 ar) ska hallas pa avstand
fran apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa
avstand fran apparaten forutom om de halls under
standig tillsyn. Barn fran 8 ars alder och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga,
eller bristande erfarenhet och kunskap far lov att
anvanda produkten om de halls under uppsikt eller
om de har fatt instruktioner om hur produkten ska
anvandas pa ett sakert satt och forutsatt att de
forstar vilka faror det innebar. Barn far inte leka med
apparaten. Rengoring och anvandarunderhall far
inte utféras av barn utan tillsyn.

M\ Efter anvandning, sting av spishallen med hjilp
av knappen och lita inte blint pa kastrulldetektorn.
A\ VARNING: Denna produkt och dess atkomliga
delar blir heta under anvandning. Var noga med att
inte vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars alder
ska hallas pa avstand forutom om de halls under
standig tillsyn.

A\ Livsmedel farinte [dmnas kvari eller pa produkten
i mer an en timme fore eller efter tillagningen.
TILL[\TEN ANVANDNING

M FORSIKTIGHET: Apparaten &r inte avsedd att
drivasmedhjalpavenexternomkopplingsanordning,
sasom en timer, eller ett separat fjarrstyrt system.

M Den har apparaten ar avsedd for hushallsbruk
och liknande typ av anvandning, som tex: |
personalrumibutiker, kontorochandraarbetsplatser
Pa lantgardsboende Av kunder pa hotell, motell och
andra inkvarteringsanlaggningar.

M Ingen annan anvandning ar tilldten (t.ex. for att
varma rummet).

M\ Denna apparat ar inte avsedd for professionellt
bruk. Anvand inte apparaten utomhus.

M\ VARNING: Induktionshéllen kan avge ett ljud om
nagot lamnas kvar pa kontrollpanelen. Stang av
hallen med PA/AV-knappen.

INSTALLATION

M\ Foratt hantera och installera apparaten krévs minst
tva personer - risk for skada. Anvand skyddshandskar
vid uppackning och installation - risk for skarskada.
M\ Installation, inklusive vattentillforsel (i
forekommande fall), elektriska anslutningar och
reparationer ska utforas av behorig tekniker. Reparera
och byt inte ut delar pd produkten om detta inte
direkt anges i bruksanvisningen. Hall barn pa avstand
fran installationsplatsen. Nar apparaten har packats
upp, kontrollera att den inte har skadats under
transporten. Kontakta din aterforsaljare eller narmaste
kundservice om du upptacker nagot problem. Efter
installationen ska forpackningsmaterialet (delar av
plast, frigolit osv.) forvaras utom rackhall for barn -
risk for kvavning. Apparaten ska kopplas bort fran
stromforsorjningen innan ndgon installationsatgard
utfors - risk for elchock. Under installation, se till att
apparaten inte skadar natkabeln - risk for brand eller
elchock. Aktivera apparaten endast nar installationen
har slutforts.

A\ Utfor alla skdputskdrningar innan apparaten
monteras och ta bort alla traflis och sagspan.

&\ Om apparaten inte monteras éver en ugn &r det
nodvandigt att placera en skiljepanel (medfoljer
inte) i utrymmet under apparaten.

ELEKTRISKA VARNINGAR

M Det maste alltid kunna g3 att koppla bort
apparaten fran elnatet, antingen genom att ta ut
stickproppen fran eluttaget, om atkomligt, eller med
hjalp av en flerpolig strombrytare som installeras
foreeluttagetenligtkabeldragningsbestammelserna.
Dessutom ska apparaten jordas i enlighet med
nationella elstandarder.

M Anvind inte forlingningskablar, grenuttag eller
adaptrar.Narinstallationenarklar skainteanvandaren
kunna fa atkomst till de elektriska komponenterna.
Anvand inte apparaten om du ar vat eller barfota.
Anvand inte denna apparat om natkabeln eller
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stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar som
den ska eller om den har skadats eller fallit ned pa
golvet.

I\ Installation med hjilp av en natkabelkontakt ar
inte tilldten om produkten inte redan ar utrustad
med en sadan som tillhandahalls av tillverkaren.

M\ Om nitkabeln &r skadad ska den bytas ut mot en
identisk av tillverkaren, tillverkarens servicesagent
eller liknande kvalificerad tekniker for att undvika
fara - risk for elchock.

RENGORING OCH UNDERHALL

A VARNING: Férsdkra dig om att apparaten &r
avstangd och bortkopplad fran strémforsorjningen
innan nagon form av underhadllsatgard pabdrjas.
Anvand aldrig angtvatt - risk for elchock.

M\ Anvind inte slipande eller fritande produkter,
klorbaserade rengdringsmedel eller stalull.
BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet kan dtervinnas till 100%, vilket framgdr av

9, A
atervinningssymbolen ®.
Forpackningsmaterialets olika delar ska darfor bortskaffas pa ett ansvarsfullt
satt och i enlighet med den lokala lagstiftningen om avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER
Denna apparat dr tillverkad av material som kan ateranvdndas eller
atervinnas. Kassera den enligt lokala bestdmmelser for avfallshantering.
For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av
elektriska hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna,
ortens sophanteringstjanst eller butiken dar apparaten inhandlades. Denna
apparat ar markt i enlighet med direktiv 2012/19/EU om avfall som utgors
av eller innehdller elektrisk och elektronisk utrustning (Waste Electrical
and Electronic Equipment, WEEE) och med regleringen for elektrisk och
elektronisk utrustning 2013 (i dess andrade betydelse).

Genom att sdkerstdlla att denna produkt bortskaffas pa ett korrekt satt
hjalper du till att férhindra negativa konsekvenser pa miljén och manniskors
halsa.

Symbolen Z{ pa produkten eller i medféljande dokument anger att denna
produkt inte far kasseras som hushallsavfall, utan ska ldamnas in till en
miljostation for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

MILJORAD

Utnyttja varmeplattans restvdrme genom att stdnga av den ndgra minuter
innan tillagningen &r klar.

Kastrullens eller stekpannans botten ska tacka plattan helt.Ett karl som ar
mindre dn varmeplattan kommer att sl6sa energi.

Tack over dina kastruller och stekpannor med lock under tillagningen
och anvand sa lite vatten som mgjligt. Vid tillagning utan lock okar
energifdrbrukningen.

Anvand endast flatbottnade kastruller och stekpannor.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat uppfyller kraven for ekodesign enligt Europeiska
forordningen 66/2014 och foreskrifterna for ekodesign for energirelaterade
produkter och energiinformation (rattelse) (EU Exit) 2019, i enlighet med
den Europeiska standarden EN 60350-2.

OBS

Personer med pacemaker eller liknande medicinsk utrustning bor vara
forsiktiga nar de star nara denna induktionshall medan den &r pa. Det
elektromagnetiska faltet kan paverka pacemaker eller liknande apparater.
Radfraga din lakare eller tillverkaren av pacemakern eller liknande
medicinsk utrustning for ytterligare information om dess effekter med
induktionshéllens elektromagnetiska falt.

SV
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INSTALLATION
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A $min. 45mm V
. min. 550mm /
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ELEKTRISK ANSLUTNING

SV

Alla elektriska anslutningar maste goras innan spishallen ansluts till elnatet.
Installationen ska utforas av en behdérig fackman som har kinnedom om gallande sdkerhets- och installationsbestammelser. Det ar sarskilt viktigt att
installationen utfors i enlighet med ditt lokala elbolags bestammelser.

Kontrollera att spanningen som anges pa typskylten pa undersidan av apparaten ar samma som natspanningen.

Enligt lag &@r det obligatoriskt att jorda apparaten: anvand endast ledare (inkluderat jordledare) med passande dimensioner.

380-415V 3 N~

E—@é—

220-240V~  |[AU-UK-RL 220-240V3~ 230V 2 Phase 2N~
220-240V~

e

MA@ Voc e
@[ < \rl@e
. @ V@@

380-415V 2 N~

2 M - W 3

black-nero-negro-preto-yatpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHo-LpH-Erna-crno-4epHbIn-4opHuit-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
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blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CUHbBO (cvBO)-NNasa (cuBa)-modro(sivo)-plava (siva)-CuHWi (Cepbli)-CuHil (cipui)
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OVERSIKT

1. Spishall
2. Kontrollpanel

2
KONTROLLPANEL
1 2 3 4 s
G o < O o
O O
O oonnnonnnooaRRRRRRRRRRRRRRRROORRORRRRRNINININY P
6 7 8 9 10
1. Pa/Av-knapp 4. Kontrollampa - knapplasen aktiva 8. Pekfalt
2. Kontrollampa - spishéllen paslagen 5. Knapplas 9. Knapp for snabb uppvarmning
3. Knappen Cookassist (specialfunktioner) 6. Display for val av kokzon 10. Display for “funktionshantering”

7. Knapp for att stanga av kokzonen
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TILLBEHOR

SV

STEKPANNOR OCH KASTRULLER

Anvand bara stekpannor och kastruller gjorda av

ferromagnetiskt material som passar for anvéandning
W > pé induktionshall. For att faststdlla om kastrullen kan

anvandas, se om symbolen finns (star vanligtvis pa
dess botten). Anvand annars en magnet for att se om
kastrullen &r magnetisk.
Plattans kvalitet och struktur paverkar tillagningen. Plattans diameter
motsvarar inte helt den ferromagnetiska ytans diameter.

TOMMA KASTRULLER OCH KASTRULLER MED TUNN BOTTEN

Stall inte tomma kastruller eller stekpannor pa hallen nar den ar pa.

Héllen &r forsedd med ett inre sékerhetssystem som Gvervakar temperaturen
hela tiden och aktiverar funktionen “automatisk avstangning” nar hog
temperatur detekteras. Om kastrullen ar tom eller har tunn botten kan
temperaturen héjas valdigt snabbt och funktionen “automatisk avstangning”
kanske utloser nagot senare, vilket kan skada kastrullen eller stekpannan.
Om detta intréffar ska du inte réra ndgonting, utan bara vanta tills delarna
svalnar.

Om felmeddelanden visas, ring servicecentret.

MINSTA DIAMETER PA KASTRULLENS/STEKPANNANS BOTTEN
FOR OLIKA KOKZONER

For att garantera hallens korrekta funktion ska kastrullen alltid tacka en

eller flera av de referenspunkter som dr markerade pa hallens yta och ska
alltid ha [amplig diameter.

120 220

240
|
|

O 0
Dl

FORSTA ANVANDNING AV PRODUKTEN

Hallensinstalliningar kan andras nar som helst. Fératt@ndrainstaliningarna,
&)
klicka pa symbolen &&F som visas pa funktionshanteringsdisplayen.

Fran instéllningsmenyn kan féljande goras:
Valja spraket.

Justera ljusstyrkan.

Justera volymen pa varningsljuden.

Justera knappljuden.

Justera spishéllens effekt.

Kontrollera installerad programvaruversion;
Aterstalla till hillens fabriksinstallningar.

Instéliningarna bevaras om strommen gar.

DAGLIG ANVANDNING

JUSTERA SPISHALLENS EFFEKT

Hallens maximala effektniva kan stéllas in i instéllningsmenyn péa onskat
satt eller med timertiden.
Tillgangliga effektnivaer dr: 4,0 kW - 6,0 kW — 7,4 kW - 11,0 kW.

I
U SLA PA/STANGA AV HALLEN

For att sla pa héllen, tryck pa knappen ON i cirka 1 sekund tills displayerna
tands.

Hallen avaktiveras automatiskt efter 30 sekunder om ingen funktion viljs
inom denna tid.

Hallen stangs avom du trycker in ndgon av knapparnaimer an 10 sekunder.
Tryck in samma knapp tills displayen slacks for att sténga av spishallen. Alla
kokzoner inaktiveras.

Om spishéllen har anvants kommer alla kokzoner att avaktiveras ndr den
stdngs av och restvarmeindikatorn “H” forblir tand tills kokzonerna har svalnat.

VAL AV KOKZON

Den 6nskade kokzonen kan véljas pa vénster display genom att trycka pa
motsvarande ruta. Pa alla zoner som inte ar valda visas en tunn rand.

VAL AV FLEXIBELT OMRADE

Det flexibla omradet ar ett omrade dér flera kokzoner Gverlappas for att
anvandas som en enda kokzon.

For att skapa ett flexibelt omrdde:
Valj flera rutor eller dra fingret 6ver dem sa att rutorna sammanfogas.

For att separera ett flexibelt omrdde:

Tryck pa rutan som motsvarar zonen som ska separeras och hall intryckt
i 3 sekunder. Eller, tryck pa knappen “separera zoner” (W som visas i
funktionshanteringsdisplayen.

Nar kokzonen separeras stélls samma effektniva in for vardera av de
separata zonerna.

Om alla valda kokzoner inte técks med en kastrull inom 30 sekunder visas en
tjock rand pa vanster display. Omradet kan ateraktiveras med kommandot
“Tillsatt en gryta” pa hoger display.
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AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONER OCH JUSTERA EFFEKTEN

For att aktivera kokzonerna:

1. SI3 pé spishéllen. Om ett karl redan star pa plats detekteras det
automatiskt av hallen. Valj den foreslagna zonen for att valja effekten.

2. Placera kastrullen pa den valda zonen och se till att den tacker en eller
flera av referensmaérkena pa héllens yta.

B SR | o) FNPPOR| n)

D g » - dp

* Pa detta satt utnyttjas maximal uteffekt.

L

Observera: Tack inte displayen eller pekféltet med tillbehér. Om ett redskap
tacker en av displayerna kan det handa att héllen inte fungerar korrekt.
Pa hoger display visas meddelandet “KONTROLLERA PEKFALTET, ta bort
foremalet inom en minut”. Ta bort féremalet och vanta tills meddelandet
forsvinner. Om problemet kvarstar kopplar du ifran strommen till spishéllen
och kopplar sedan tillbaka den igen.

| kokzonerna nara mandverpanelen bor du halla kokkdrlen innanfor
markeringarna (ta hansyn bade till kokkérlets botten och den &vre kantens
diameter, eftersom den brukar vara storre).

Detta forebygger dverhettning av reglagen. Nér du grillar eller steker bér du
om mojligt anvanda de bakre kokzonerna.

3. Vilj kokzonen eller det flexibla omradet pa hoger display.
4. Stall in onskad effektnivd genom att trycka eller skjuta fingret
horisontellt 6ver pekfaltet.

OFF|||||||||||||||@|||||||||||||||||||||||18 P

Installd effektniva visas i rutan for den valda kokzonen.

Varje kokzon har flera olika véarmeinstéllningar som gar fran “1” (minimal
effekt) till “18” (maximal effekt).

Med hjélp av pekfaltet kan du ocksa vélja snabbvarmefunktionen, vilken
visas pa displayen med bokstaven “P”.

Observera:Kokzonensrutablinkaromkastrulleninte passarforinduktionshéllar,
har placerats felaktigt eller inte har ratt storlek. Om ingen kastrull detekteras
inom 30 sekunder efter att valet har gjorts stdngs spishéllen av.

For att avaktivera kokzonerna:

Vilj kokzonen pd vanster display och tryck pa knappen “OFF” (AV) langst upp
pa pekfaltet. Om kokzonen fortfarande &r varm visas restvarmeindikatorn
“H" i motsvarande ruta.

L+ TILLSATT EN GRYTA

Nar man anvander ett kokomrade bestaende av flera kokzoner kan
kastrullen placeras var som helst pa det aktiva omradet. Hallen detekterar
automatiskt var kastrullen har placerats.

Om du vill ldgga till en extra kastrull pa det aktiva kokomradet, tryck pa
kommandot “Tillsatt en gryta” L+ s& att hallen detekterar den nya kastrullen.

O—" KNAPPLAS

For att forhindra att hallen slas pa av misstag under rengéring, eller att
kontrollerna mandvreras av misstag under tillagning, tryck pa knappen

“Knapplas” O—i 3 sekunder: En ljudsignal och en kontrollampa anger att
funktionen har aktiverats.
Kontrollpanelen &r 13st, med undantag for avstangningsknappen.

o

For att ateraktivera knapparna, tryck in knappen “Knapplas” O—igen i 3
sekunder. Kontrollampan sldcks och héllen kan anvéndas igen.

X e

Nar héllen ar avstangd kan hoger display anvdndas som timer.

For att aktivera timern:

1. SIa pad spishéllen.

2. Tryck pa timglasikonen X som visas pa funktionshanteringsdisplayen.
3. Anvénd knapparna “+“/“-" for att stélla in tiden.

4. Narden installda tiden I6per ut avger spishdllen en ljudsignal.

For att dndra eller avaktivera timern:

1. Tryck pa timglasikonen X som visas pa funktionshanteringsdisplayen.
2. Anvand knapparna “+" och “-* for att stélla in 6nskad tid eller tryck pa
knappen “STOP” for att stanga av timern.

@ STALLA IN TILLAGNINGSTIDEN
Kokzonerna kan programmeras sa att de sténgs av automatiskt.

For att stdlla in tillagningstiden:

1. Valj kokzonen och stéll in 6nskad effektniva.

2. Tryckpastoppursikonen{)som visas pdfunktionshanteringsdisplayen.

3. Anvand knapparna “+“/"-" for att stélla in tiden.

4. Nar den instdllda tiden har I6pt ut hors en ljudsignal och kokzonen
stangs av automatiskt.

For att dndra eller avaktivera tillagningstiden:
1. Vilj den aktiva kokzonen
2. Tryckpa stoppursikonen@som visas pa funktionshanteringsdisplayen.

3. Anvand knapparna “+” och “~" for att stalla in 6nskad tid eller tryck pa
knappen “STOP” for att radera installd tillagningstid.

Det gar att stdlla in en tillagningstid for varje zon eller flexibelt omrade
genom att folja punkterna ovan.
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FUNKTIONER

SV

O

= | COOKASSIST
Knappen “Cookassist” tillater anvéndaren att anvanda en rad specialfunktioner:
«  EasyCook
« ProCook
+  FlexPro

Pa hoger funktionshanteringsdisplay kan du bladdra bland de olika
specialfunktionerna och valja dnskat alternativ.

Med hjilp av pilarna /\ \/ kan du bladdra bland de olika alternativen.
Tryck p& knappen O for att bekrfta valet och pa dubbelpilen <<|for att
ga tillbaka till tidigare meny.

EASYCOOK

Denna funktion tillater dig att vélja en av de forinstéllda funktionerna som
hjalper dig att tillaga ménga olika slags matratter pa basta sétt.

Hallen hjdlper anvandaren genom att tillhandahalla perfekta forhallanden
for att vdrma kastrullen och steka smakbasen. Den ger dven instruktioner
som ska f6ljas under de olika tillagningsstegen for att erhalla basta resultat.

For att aktivera funktionen EasyCook:
1. Tryck pa knappen “Cookassist”.
2. Vidlj “EasyCook” pa funktionshanteringsdiplayen och bekréfta.

COOKASSIST
\

Lo

K Eazulonok O

3. Vilj den matkategori som ska tillagas och bekréfta.

VLAT L IWSMEDEL
A\ :g V
<K !

- Ik
Gronsaker

4. Viljtillagningsmetod och bekréfta.
YALT LAGE

V

Grillnims
Stebkning 1 parma| .
<K Fokmino Ok

5. Vilj tillagningsférhdllanden och bekrafta.

WALT TIOCKLEK

AN Vv

[leicd 1 .
<Kl Tiocl: Ik

6. Fyra kokzoner &r nu tillgangliga. Satt kastrullen pa plats och forsékra
dig om att den tdcker minst tva av referensméarkena pa hallens yta.

Tillagningsmetoden “Mokabryggare” ar den enda som tillater att ett enda
referensmarke tacks.

s T
- ,,,'..~

7. Valj onskad kokzon fran vanster display. Ett “A” visas pa den valda
zonen.

8. P& hoger display visas instruktionerna som ska foljas (t.ex. “Tillsatt
matolja” eller “tillsatt mat”). Anvdndaren maste bekréafta i slutet av varje
steg for att kunna fortsatta med tillagningen.

9. Om nddvéandigt kan den forinstéllda effektnivan d@ndras nar som helst
med knapparna “+“ och “-“.

10. Nar tillagningen ar klar, tryck pa knappen “STOPP” for att stanga av
kokzonen. Om flera zoner har anvénts under tillagningen maste du
forst valja kokzonen som ska stangas av.

Fazta
@ ; STOFF

Bl Folkminm _I_

Observera: Funktionen “EasyCook” kan aktiveras dven om en eller flera
kokzoner redan &r aktiva.

For att aktivera funktionen EasyCook for mer dn en kokzon:

Efter att ha aktiverat funktionen “EasyCook” for den forsta kokzonen ska man
trycka ater pa knappen “Cookassist” och upprepa aktiveringsproceduren for
en ny kokzon. Zoner som redan ar aktiva kan inte valjas.

Observera: Du kan anvanda upp till 6 zoner med funktionen “EasyCook’, férutsatt
att detta tillats av installd effektniva.
Zonerna kan inte kombineras for att bilda ett stérre omrade.

For att tillaga pa traditionellt sctt nédr Funktionen EasyCook dir aktiv:

Nar funktionen “EasyCook” ar aktiv kan du vélja kokzonen som du vill aktivera
pa vanster display och stélla in effektnivan fér denna zon innan den anvands
pa normalt satt.

Tillvalsfunktioner
MATKLASS TILLAGNINGSMETOD
Q Kott Grillning, Stekning i panna, Kokning
@{ Fisk Grillning, Stekning i panna, Kokning
@‘ Gronsaker | Grillning, Stekning i panna, Kokning
% Saser, sky, | Saser (Tomat, Béchamel)
soppor Soppor (Bryning, Sjudning, Krdmiga soppor)
Vaniljkrdm, Pannacotta, Smalt choklad, Pannkaka,
@ Dessert Rispudding
@ A Stekta dgg, Omelett, Kokning (Kokta dgg, Léskokt),
99 Frittata, Aggrora
@ Ost Grillning, Stekning i panna, Fondue
é Pasta Kokning, Stekning i panna, Risotto, Rispudding
85§
U Dryck Mjolk, Vatten, Moka
®) Kokning, Grillning, Stekning i panna, Sjudning,
i Anpassad Smaltning

HUVUDTILLAGNINGSMETODER
(De olika metoderna kan inkludera extra tillval)

1_nF SMALTNING

Foratt vdrma livsmedel till perfekt smalttemperatur och bibehalla livsmedlets
tillstdnd utan risk for att brannas vid.

Denna metod tilldter att mtaliga livsmedel, sasom choklad, inte forstors
och inte fastnar i kastrullen.

Tillagningsvardet kan justeras nar som helst med hjalp av knapparna “+*
och “~" pa hoger display.
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=J sJubNING

For langkok och for langsam férangning av vatska genom att bibehalla
matens tillstdnd utan risk for att brannas vid. Med denna metod forstors
inte maten och den fastnar inte i kastrullen.

Kastrullens kvalitet och typ kan paverka prestandan eller tillagningstiden.
Tillagningsvardet kan justeras nar som helst med hjalp av knapparna “+“
och “~" pa hoger display.

KOKNING

For att snabbt varma vatten och varna anvandaren nar det borjar koka via
en ljudsignal och en kontrollampa.

Medan systemet vantar pa bekréftelse fran anvandaren halls vattnet
sjudande for att undvika stéank och sléseri med energi. Medan funktionen
ar aktiv avges en ljudsignal for att varna anvandaren om kastrullen ar tom
(inget vatten) eller om vattnet har kokat bort.

Tillsatt salt efter att kokpunktslarmet har avgetts.

\—/— STEKNING I PANNA

For att forvarma en tom stekpanna eller kastrull och steka smakbasen. En
ljudsignal och en kontrollampa anger att perfekt temperatur har uppnatts
for att tillsdtta maten i stekpannan eller kastrullen. Medan systemet vantar
pa bekréftelse fran anvandaren halls tillbehoret pa kontrollerad varme
for att forhindra att stekpannan uppnar farliga temperaturer och for att
undvika sloseri med energi.

For basta resultat ska denna funktion anvandas med rumstempererade
stekpannor och ingredienser.

Anvand inte locket - anvand ett stankskydd for att forhindra stank.

Vi rekommenderar att anvdnda olja som ar lamplig for att steka ndr denna
funktion anvéands, sasom froolja av olika slag. Vid anvandning av olika oljor,
var alltid extra forsiktig och 6vervaka tillagningen vid férsta anvandningen.

'M' GRILLNING

Denna funktion tillater perfekt grillning av olika livsmedel baserat pa deras
tjocklek. Nar perfekt temperatur har uppnatts for att tillsatta livsmedlet
avger hdllen en ljudsignal. Sedan stabiliserar hdllen temperaturen och
héller den konstant under hela tillagningen. Nar anvandaren har bekréftat
att maten har tillsatts startar tillagningen.

Virader till att férbereda maten under uppvarmningsfasen och tillsdtta den
sd snart som ljudsignalen avges.

For basta resultat ska denna funktion anvdandas med rumstempererade
stekpannor och ingredienser.

Om du inte anvander gallret som ar sarskilt avsett for detta ska du vara
sarskilt forsiktig i borjan nér du anvander grillfunktionen eftersom kvaliteten
pa botten kan paverka uppvarmningstiderna. Tillbehér med mycket tunn
botten kan uppna mycket hdg temperatur pa kort tid.

QD MOKA

Denna funktion tillater automatisk uppvarmning av sarskilda kaffebryggare
“Moka” avsedda att stdllas pa spisplattan. Uppvarmningscykeln kan
aktiveras genom att vélja funktionen i menyn och en ljudsignal avges nar
kaffet ar klart. Funktionen stdngs av automatiskt for att undvika spill. Nar
den anvands for forsta gangen, kontrollera alltid att angivna villkor uppfylls.
For basta resultat ska denna funktion anvandas med rumstempererade
kaffebryggare och vatten.

Observera: Forsok inte att flytta pa kastrullen eller stekpannan under de forsta
minuterna vid uppvarmning for att tilldta optimal funktion av hallen.

PROCOOK

Denna funktion delar upp héllen i fyra kokzoner och aktiverar dem
samtidigt pa en forinstalld effektniva. Pa sa satt kan du flytta kastrullen fran
ett omrade till ett annat for att tillata tillagning i olika temperaturer.

For att aktivera funktionen ProCook:

1. Satt kastrullen pa plats.

2. Tryck pa knappen “Cookassist".

3. Vilj “ProCook” pa funktionshanteringsdiplayen och bekrafta.

COOKASSIST
AN Vv
Ell
<K LS Ok

FiolCook -

4. Rutorna for de fyra kokzonerna visas pa vanster display, med
motsvarande effektniva (lag, medel, hog).

5. Om du_vill tillsdtta flera kastruller, anvdnd kommandot “Tillsétt en
gryta” L+

6. Forattlamna denna funktion, tryck pa “STOPP”.

PR —
@ [

Flacsrs en oruta

C? STOR

For att dindra effekten pd en kokzon:

1. Vailj kokzonen.

2. Vilj onskad effektniva genom att dra fingret 6ver pekfaltet, vilket visas
i1 sekund.

3. Ordet som motsvarar den valda effektnivan (Idg, medel, hég) visas.

Observera: De dndrade instdliningarna sparas tills de dndras igen eller dterstalls.

FLEXPRO

Med den har funktionen kan de fyra zonerna kombineras och anvandas som
en samlad spisyta.

For att aktivera funktionen FlexPro:

1. Satt kastrullen pa plats.

2. Tryck pd knappen “Cookassist”.

3. Valj “FlexPro” pa funktionshanteringsdiplayen och bekrafta.

COOKASESIST V.
|||
. ik

F le=Fro

<K

4, Stall in onskad effektnivda med pekfaltet. Instélld effektniva visas pa
vanster display.

5. Om du_vill tillsdtta flera kastruller, anvand kommandot "Tillsdtt en
gryta” L+

6. For attlamna denna funktion, tryck pa “STOPP”.

@ FLERFRDO =

C? STOF
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INDIKATORER

I"| RESTVARME

Om “H" visas pa displayen ar kokzonen varm. Indikatorn tands dven om
zonen inte har aktiverats men har varmts upp pa grund av de angrénsande
zonernas anvandning eller eftersom ett varmt kokkarl har placerats pa den.
Nar kokzonen har svalnat forsvinner bokstaven “H".

TILLAGNINGSTABELL

) ANVAND NIVA
EFFEKTNIVA TYP AV TILLAGNING (indikationen skall forstas integreras med din erfarenhet och dina
tillagningsvanor)
Maximal effekt p Viirma upp snabbt Perfelst for att snabb“t Oka matens temperatur for att koka upp snabbt (for vatten)
eller for att snabbt varma vatska.
. Steka — koka Perfekt for att bryna, borja koka, steka djupfryst mat, koka upp vétska snabbt.
.o 14-18
. Bryna - frésa — koka, grilla Perfekt for att sautera, lata koka livligt, tillaga och grilla.
.. Bryna - koka:_];“slguva ~frésa= | perfekt for att sautera, lata smékoka, tillaga och grilla och for att varma tillbehdren.
.. 10-14
o Koka - stuva - sautera — grilla - . . . . } o
i koka tills den blir kramig Perfekt for att stuva, lata smakoka, tillaga och grilla (under lang tid).
.. Perfekt for recept med langkok (ris, saser, stekar, fisk) med vatska (t.ex. vatten, vin,
. s o Koka - sjuda - tjockna - gra buljong, mjolk) och for att gora pasta krdmig.
.. kramig Perfekt fér recept med langkok (mindre dn 1 liter: ris, sdser, stekar, fisk) med vitska
.. (tex. vatten, vin, buljong, mjélk).
E E Smalta - tina Perfekt for att mjukgora smor, smalta choklad forsiktigt, tina mindre livsmedel.
E E 1-4 Halla maten varm - gora Perfekt for att varmhalla sma portioner nytillagade matrétter eller for att varmhalla
‘e risotto krdmig varmréatter och varma risotto.
Nolleffekt 0 _ Spishallen ar i s”ta‘rl\d—by eller avstangd (det kan finnas vdarme kvar i plattorna, detta
markeras med “H").

RENGORING OCH UNDERHALL

VARNING
- Anvéand inte angrengoringsutrustning.
- Kontrollera att kokzonerna dr avstingda och att restvarmeindikatorn (“H") ar slackt innan du rengor den.

Viktigt:

Socker och mat med hdgt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska

Undvik att anvénda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan
forstora glaset.

Rengor hillen efter varje anvandning (nar den har svalnat) for att ta
bort matrester och flackar.

En yta som inte halls tillrdckligt ren kan minska kénsligheten for
kontrollpanelens knappar.

Anvand en skrapa endast om rester har fastnat pa kokplattan. Folj
anvisningarna fran skrapans tillverkare for att undvika att repor i glaset.

torkas bort omedelbart.

Salt, socker och sand kan repa glasytan.
Anvandenmjuktrasa,hushallspapperellersarskildarengéringsprodukter
for denna typ av spishall (folj tillverkarens anvisningar).

Om vitska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna borja rora sig eller
vibrera.

Torka av spishallen noga efter rengdring.

-63 -



FELSOKNING

- Kontrollera att stromforsorjningen fungerar korrekt.

« Om du inte kan stdnga av spishéllen efter anvandning, koppla genast

bort den fran elnatet.
« Om alfanumeriska koder visas pa displayen nar spishallen slas pa ska
du kontrollera koderna och anvisningarna i féljande tabell.

Observera: Det kan hdnda att kontrollpanelens knapplas oavsiktligt

aktiveras eller avaktiveras om vatten, utspilld vatska fran kastrullerna eller

andra féremal hamnar pa héllens knappar.

DISPLAYKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER LOSNING
Kontrollpanelen stdngs av pa grund av | Den invdndiga temperaturen dr for hdg vid | Vénta tills spishallen har svalnat innan du
C81,(C82 o . . .
for hdg temperatur. de elektroniska delarna. anvander den igen.
FO2. FO4 Fel anslutningsspanning. Sensorn detekterar en avvikelse mellan | Koppla bort héllen fran elnédtet och

apparatens spanning och elnatets spanning.

kontrollera den elektriska anslutningen.

FO1,F06, F12, F13,
F25,F34, F35, F36,
F37,F41,F47,F58,
F61,F76

Koppla bort hallen fran elnatet. Vanta nagra sekunder och anslut sedan héllen igen.
Om problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.

LJUD SOM AVGES UNDER ANVANDNING

Induktionshdllar kan avge vdsande och knastrande ljud under normal
anvandning. Dessa ljud kommer egentligen fran kokkarlen och beror pa

egenskaperna pa kokkarlets botten (till exempel, om dess botten bestar av
flera lager material eller ar ojamn).

KONTROLLERAD TILLAGNING

Dessa ljud kan variera beroende pa typen av kokkarl som anvands och hur
mycket mat de innehaller och det betyder inte att nagot ar fel.

Tabellen nedan har skapats speciellt for att tillata kontrollorgan att anvanda

vara produkter.

KONTROLLERAD TILLAGNING

LAGEN FOR KONTROLLERAD TILLAGNING

Varmefordelningstest “Pannkakor”
enligt EN 60350-2 §7.3

Varmeprestandatest “Pommes frites”
enligt EN 60350-2 §7.4

Smalta och halla varmt, “choklad”

Sjuda, “risgrynsgrot”

e

EKODESIGN: Testet genomférdes i enlighet med bestammelserna, genom att vélja alla kokzoner pa héllen sa att ett enda omrade bildas, eller genom att
anvanda funktionen FlexPro.

TEKNISK SUPPORT

Kontakta ett Franke tekniskt servicecenter vid driftproblem.
Anvénd aldrig tjdnster fran obehoriga tekniker.
Nar kundservicen kontaktas ska foljande information uppges:

- typavfel

Mod, XXX XXX
=3 [ nac. xxxx xxxx XXXX

N: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

- enhetens modell (art.)

- serienummer (S.N.)
Denna information anges pa typskylten. Typskylten &r fast pa undersidan.
Du maste ocksd ha betalningsbevis att du fortfarande ligger inom
garantiperioden.

CEile® 2

T

e

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland
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R =Max. 10 mm

A $min. 45mm
. min. 550mm

7,
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